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હનરનો અરેડૅ. 
૨૦ ક 


જૂ 
ભાગ પહેલો. 
સુથારને માટે. લુહ્ારને મારે; ધાંચીને સાદે, મે।ચીને માટેર . 
[ને માટે, તખળોલાને માટે$ દાકતરને સાટે, હકોમને માટે? 
ટાન્ળને સાટે, એાટાંતે મા?$ જુવાતને સાદે, બુઢાંને સારે? 
શકતે માટે. એાલોઆને સાટે; ક'સારાને માટે, કલાઈ- 
રને સાટે; ૨'ગારાને સાટે, બ'ધઘારાને માટેડ સોનાને 
સાટે, શબા પાડનારને સા?$ ગીલીત કરનારને માટે; 
ગાડી ૬૨'ગન1રને માટે$ કાચ બનાવનારને માટે, 
છીપ અના1વનારને સા?ે$ તહરેવાર આતશ- 
બાઈ ખબનાવનારાએ ને સાડ તહરેવાર 
ઉપ્યોાગની ચીજ બનાવનાશરાગોને 
સાટે? અને ટુ'કમાં દરેક ધધાદામને 
માટે ઉપોગ્માગી નસખા અ। 
પુસ્તકમાં સમાવેલા છે. 
“નનહ (૭? લતાને. 


રચતાર 
ધ? કાવસ? રાકેત૨ ૦ ખો. વો, સી. વેતરોન ર 











આવૃત્તી બીજ), 
અગઢ કરનાર 
હે।મી, સે।રાખબની કુંપની 


( મરહુમ ૪ર૬નજી બૈ. કરાણીના છોકરાએ 
પુસ્તકેપ વેચનપ્ર તયા મેગઢ કરનાર, ' 


૪થી, મરીન સ્ટ્રીટ, ધોખીતલાવ, ૪ 





ણણ" 4-૫ 
કલાકે 


કીંમત રૂપીઓ * 
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મમા પુસ્તક સને ૧/૪૭ના ૨૦ મા તથા ૧૮૬૭ના રપમાધારા 
ક્‌ સ્તર કીધું છે મને તેને લગતા સરવે હક પ્રમઢ 


કવ છન ૧1ખ્યા છે. 


જ 
હ” અપદાવાદ દ્ધ 
ત્ઝ્* ન 
ગૂજ” :4 કૉપીરાઈટ-સં હ 
3૧૧ 
ચા સસદિદિડિ 
મુ બમઃ 


' યુનિયત ગ્રેસ,” ધાખીતળબાવન 


પરણેલી આવબલુતીને.. 





લાંથનારી આલમ હજુ? આખ પુસ્તક શજી કરતાં હું કાઇ પણ મોઢા 
સંથકાર્માં ખપવાના ફાંકો સપ્મતો તથી. આ પુસ્તકમાં જે ૪ છે તે 
પણુ ખર્‌ સઘલું_ સ્પંગ્રે પુસ્તકે] ઉપરી લીધેલું છે અતે તે માચેજ 
પુસ્તકોમાંથી તારવી કહાડેલા નુસ્ખાએનું મે તો માત્ર મેક ભાષાંતર કો 
ઘેહું છે, ઝુજરાલી ભાષામાં સમાવાં પુસ્તકોની ઘણી પ્યુટ છે કે જે ખુંટ પુઈ 
કાડવાને ખાતરજ મેઃ શ્યા પુસ્તક *્ગેયુ' છે, *્મને તેને જુદા જુદા ભાને!” 
છપાવવા માંડયું છે, કે ને માંના પહેલે ભાગ મ વાંચનારી મ્માલમ ૯ 
ધરધોા છે. માં પુસ્તકમાં સપાવેલા નુસ્ખાઓ માંને! મેસ ભાગ મે પે 
મ્મજમાવેણે। હોવાધી તેગ્યાને માટે હું પુરતી ખાતર તાપી ૨ાકું છું. 
'ઈપણ નુસ્ખા નહીં બનતે। હોય તે વીશે મને લપખ્પી નણાવવાથી હં 
લગતે ધટતો પ્યુલાસે। કરીશ અને બતતાં સુધી તે “"-'* 
નુંસ્ખામાં બતાવ્યા પ્રમાણે કરી ખતાવીશ. સ્મત્તર કહાડ' 
વાના, શીલા છાપવાના કે।તર કામતા, ચીત્ર ફલાના#. ગ. 
સ્મને ૬વાઇ રારૂના વમેરે્‌ ધંધામાં મ જતે ત્મભ્યાસ કીર 
તેને લગતા સધલા નુસ્ખાખોા મ મ્મજમાજ્યા પછીજ દાખલ 


મયા પુસ્તદુમાં રહી ગયેલી કઇપણુ ખામી તરફ ૬૨૩ 
શથી જે।પ્રુ તે ખ્ખામી મને જહે? કરવામાં ખવશે તે તેમ 
$13 માની. હું તે ઉપર તુરતજ પ્યાત પહાંચાડીશ, 


હુનરના અશકત 


મુખ્ય ખાખરો, 


ણ 

ક લો ય. 
"અ 

ર નુસ્પ્વાપ્પ।!ત1 નબર” 
કાચની જુદી જુદી ખનાવતો * * ક ૦ ** ૧થી ૧૮ 
આટટ સેતું બતાવવાની રીત *-- કક ૦૦ મક રેક 


શેપાં કામને સાફ કરવાની ભુજી સ્મને પા'ગી ** ** ૨૧.૨૨ 
ગરમી થગરપીગલે શ્યેવો સરસ ખને નર્મ લાપખ્ખ બનાવવાની રીત ૨૪,૨૫ 
સંગે મરમર્ને રમવાની સ્મને સાફ ૬ક?વાની રીત ન્‍* ક: કઃ 


"ખુજલી; કીડ વગેરે ચામડીપર્‌ યતાં ૬રરે દફે કરનારે સાણળું ૨૯૪ 

1તાં નહોં વાય શ્મેવાં લપ્પાણે।ને વેચાય ગ્યેવાં કરવાની રીત ડચ 

મી કપડાંપર સે।નેરી તથા રૂપેરી સીતાર્‌ પાડવાની રીત -- ૩૬૯,૪૦ 
૧૨ી જારી ધાતુષ્પા બતાજવાની અતે તેષ્પાો પ૨ હોલ વળ”ચહઢ- 

૧થાની વીતે! ૩૩,૪1,૮૫,૪૬,૪૭,૪૯ સતને ૫૪ ધી ૫૯,૬૩,૬૯૨ ઘી ૬૭ 

૧૦૨,1૧૦૩,૧૧૩,૧૧૪,૨૨૧5,૨૨૮,૨૨૦ 

13 રીતની સુગંધી ચીજે।ખબનાવવાની રીત ૪ર થી ૪૪,૬૧,૭૫૪૧૨૦ 


મલવણીચ્પો * * ** ૫૦,૫૧,૧૫૨,૬$,૯૮,૯૯ 

૧૧૫ થી ૧૧૭,૧૨૧,૧૩૧ 

*ગીત હાધીદાંતને સફેદ કરવાની રીત ** ૬ 
હાંડકાં અને શંગડાંતે લગતી જુદીજુદી મેશવખો 

૦ કક ** લથી ૭૩ સ્મને ૭૭થી ૮૨,૮૭૦ 

જાતતી અખાતશબાડ ન ૮3 મતે ૧/રથી ૧૯૫ 

શ જુઘારેમાં નન ન ** ૧૦૬થી ૧૧૦ 


શખીએને રદેપ્ખતી યા રીત *ન- "૦ ૧૧૨ 
ક» લાકડાનાં રમકડાં સ્મને ખી₹2 કટલીક માટીની; 
કચકડાની, શ!ગડાં |; હાડકાની વમેર્‌ ખતાવટા 

ભમાપતાર્‌ વાર્નાશ ૦ ૦૦ "ક ૧૧૯ 

કરતા? દડાગ્મા ૦ ૦ ૦ *%૧ ૧૧૧૨૬૦ 

વમેર્‌પર પડેલા ચીકણા, યા ખીન ડાધે। દુચ 

ઊ ૦૦ હાક મેલે કે *૦* ૧૧૨૨ 


દધ 


“મમર્‌ખવી ખૃતાવવાતી રીતઃ 69 હ ૦ ૭૦ ૭ ક 


 જ્ેાંફલીયમું, 
માકડ નહસાડનારી મેલવણીએ। #ક. ક ૧૮ ૧૨૬૯ 
સ્પછરણ અટકાવનાર પીઠાઈની તાંકણી -*-* ૦ શરુ 
કપડાંપર કાથાથધી જીદા જીદા શેમે આ શીત "ક ૧૨૩ 
અભુપભ પેદા કરે સ્મને છાતી પર દાહે બલતી હેય તે સામે 
મ્પેપી મેલવણા -*-* ૦૦ ક * ** ** ૧૩૪ 
સેતતેોઃચ્રાફ ખને તેની સાહી બનાવવાની શીત ** ૧ગ૩૫ને ૧3૬ 
કપડાંપ૨ જીદા જીદા રગ થહડાવવાતી શીત *૦ ય3ક૭કથધી ૧૪૫ 
ઓટો કેમ્મા ખનતાવવાની ગીત ** મ કછ *૦ ૧૪રે 
ઈડા લાંબો વખખત મૃષી જાલવવાનતી ગીત *૦ક '૦૦ જ'૪3 
સે।તા; ત્રાબાં વગેરે ઉપર મીના કામ કરવા માટે પાર૬2૨ક ' 
મેલવગોષ્મે # ૦ ક * *૦ *૦ #- “૧૪૪ 
જ૬1 જીદા મીના *-* ૦૦ ** ** ૧૪૧થી ૧૫૬ 
જે।!ખ્ખડપર્‌ કે।તમ્વાની પ્રવાઠી (ખીજ જાતની) *- "૦ શૈપૃક 
ત્રાંબાંપર કેતરવાના મેલવગા * * ** ૦૦ *૦ પૃ 
દુઃખ નગમ પાડતારે। “રેક ** કક ** ૧વદ્થથી ૧૬૯ 
ચમક ત્મથવા હીસતી ીશ્પોાના ચ્પેક સમકશીમ ચ્પેલ। «૪ "ક %જ* 
શાડે થોડે વાર્‌ સતર ના'વીને નહી ખમાય ગવે દુ" 
યતો હેય તે તર્મ પાટા ર મેસવણા મ - .હ 
કલમ; તાખુ, વમેડેમાં કામ લાગે ગ્યેવા સમ્‌'વો મ્યરક *- ૧૧ 
ત'વ સઅટઢકાવના3। મ્યને શકતી લાવતાર્‌। સ્યરક ** “૦ ૧૬ 
યમક અન તાગ નમ્મ પાડનારી ક ** *ક ૨૧. 
લસ્ત સ્યૂરકર ** ફે ** ૧૬૬૬ 
ધણુ 7 નલ કોલનવેતઃ ણયા રી «5 ** યૈદૂતઃ' 
“હદ સયાદુના, લીંજની છાલના, કસ્તુરી, નેશ્‌।લી, પેસુધી, 
જ*્‌।તદીતાથી આ, ગેોલાબ વમેરેનાો અર્ક ૧૬૮થી ૧*૫ 
સ્ઃમને ૧૭૮ થી ૧૮૦ 
હાડી બોડવા માટે પાણી નવો સાષ્ઠુ *-* #* ** ૧૨૭૬ 
દુખ્ખતા દાંતને! ખલ ઝર 9 ૦૦ ૦૦ મક ૧૭૭ 
રૂમાલને માટે ખુરાખોદાર છટકાવ ખતે સેતતે। બતાવવાની 
શીત *-* મન ક ** ૧૮૧,૧૯૭-મને ૧૯૮ 
જુદા જીદા ૨ગની ખાતરખા૪ ન ૧૮૨ ધી ૧૯૫,૧૬૯ 


ન્ડ 


રડ સંઉશીરું. 


ર્‌ન્ઝ 


માપ્ય મારવાની મેલ વણી ૦» કક ક 
કેચ પધીરા બતાવવાની શીત ** ** ( *૦ *૦ રેબ્૪ 
શાઉત ત્મયવા તજલાનો તકશીર “લવજ ૦૦૨ "ક શૈશ્પૃ 
જુદી જુદી શાદી .- ૯૦ ક૦ *" રૈય૭થી રરફ 
માટી કામ,કાથય,કેોડીકામ વપેયેઉપર્સોનાની તકથી થીતારવાની ૨૨૭ 
કપડાંપર જુદો જુરો રમ થહાવવાતી' રીત, "૦ ર્‌33ધી ૨૩3૭ 
જુદી જુદી જાતની શાહીગ્યે, ** # "૦ *્‌રે#થધી ૨૪૫ 

હાથીદાંત યા હાડકાં ઉપર જદ જુર સ્ગે1 ચહડાવવાની 
ત, *-* ફે સ ક હક રપ 
કયા વગર ણ્ાનેદની હા ભકસ્વાતી શીત * *૦ ૨૫૩ 

પેમોાનેદ, ૬૭ત#૪ર૨, ૨ાસ્પબેરી વમ્રેરે સચાતી મદદ વગર 
ખનાવવા માટે ભુકી ક ૦ ૦ 9 ** ર૫૪ 
જુદરી જુદી ચીજેોનુ ખાતર ન* શક મકો ૨૫૬ 3૩૨૬૧ 
સઆગતી કાદરી ખયવા દીવાસલી ખનાવવાની રીત- * ૦ ૦૦ યૈદૂ૦ 
“સેડ્તી મેચીસ” બતાવવાતી રીત, ** ક *ક રે્‌&૧ 
'ને લમતી ખનાવતો # 9 ક * રે૬્૪થી ૨૧૫૬ 
“1૪,સુકેો,મ્મતેસાર્વગેરે દર્દોમાં ભર્વામાટેમલમ ૨૬૭ 

1ખીતાડી, કઠમાલા હરકોઈ ડેકાણેની સુછ મ્યાવેલી 
માંડે! વગેર્‌ં પીગલાવી નાખનાર અકસીર મલમ ૦ રેદૂટ 
'લાંજ દરો દે કશ્તારી પીવાની ઘ્વાઇ ૦૦ ** વૈધદ્ઉ 
તાયા હગ્સતે માટે મકસીર મલમ ૦? ક * કર જે૭૦ 
હરજને માટે અકસીર મલમ - * ૦૦ #૦ ર૦ ૧૭૧ 
ઘહીખેડમાં ચાઠાં પડતાં ગ્પઢકાવતારા મલમ -*- ** રૈફહર્‌ 
જુદી જુલી «તતા કામજે સ૭૬્ધી ૨૭૮ ર૨૯૦ 
ખ્યુહી જીદી જાતની આતશખા જતી કેરીષો * રે9૯ધી ર્‌૮૯ 

ઓઢા હીર; શ્મશીક। નીલમ, ૩્ાજવર્પ્વ વગેયે; વગેર્‌ ખતા- 
વવાતી રત ** ** કક * ૧૬૯૧થી ૩૦૪ 
જે।લાબની ગોળીએ * * ફે મ મ ** બપ 
દુષ્યતા દાંતનો ઇલાજ ( નવો )” * મક "૦ ઉક 
કશેાર્‌ોાદાઈતની મેલવણી ફે કડક ફઇ કક સશ 
તાપાનો *્મકશીર ખેતા(/ત --* ર મ ર ઝૂકવું 
હોશવેતે; મબમ મ્મનતે શોળોષ્યો # ૦ * રૈમ્કધી ૩૧9 


રા “પન શાળીઓ * ની છ 7" 


કજ કક ક# ૨. 


- જીણછુતા ખના કિ :# ૨૧ “** ** 
 શ્ીશ્યો લાગ્યો હોય તેના ઇલાજ! પે પા ટ 
શોતપરાનેો ગેમેલ | 6૪ # ૦" કક કક ક૦* કક 


 શ્‌ીતબલાનુ જેર નરમ પાડવાનાં એલાજેા કછ કે 
મહેડાંપર થતા ખીલને એલા જ ર૦ ક હે 
ધર્‌, ઝુંમર્ડાં, કાપખખખીલાડ વતેયેતા એલાન), *- ક 


' “રાડીકરામનાં વમેદ્‌ે વાસણે। ઉપર જીદી જુદી જતતેો ગલકા 


અપવાની શીત ** ક ૦ ૦ ** હ૧૮થા 
વાયોણેત પાઉદ? ત્યયવા રીલપર્‌ છાટવાને। પાઉ૬દ૩ : * ક ક 
(૬૨ મારવાતાં ઝેર * * ન મા જ ક 
ઊંદરતે છટકાં ત?ફ લલચાવનારી મેલવણી ક ૦ કછ 
'દરાલાનવાતર્‌ ખનાવવાની રીત... કં ક મ 


લવંદર ત્યતે ખી છ સુગંધી પાણીખેા બનાવવાની ગીત. ૩૨૮ ધી 
દાંતતા ખાડા પુર્વા માટે મેલવણીખએા -* ** ૦ 
ખાલને કાલા કરતારી અને ખરીનળતા સમટકાવનારી 

શૈળવણી ક ક ૦૦ ** રગૈ/૧ થી 
ખાલમાં થતો! ખોર્‌ કાકા મેલવણી -*-* બ 


મષદેડાંતી દુર્ગંધ દુશ કરતારી મેલવણી 9 ૦૦. 


રવીવનતી “બ્લુબ્ણેક' શાડી ખનાવવાની શીત *-- ૦૦ 
અવાજ સુધારનાર મોાલીખે। ** હ ્ે જદ 
દાંતનું મ જત ક રે કે 
લાકડાને કહેવાટ લાચ્ુ પો ભટકાવનારી ગને ખીજ 
શેલવણી ક કબ ક ૦ ** ડપૃદ ને 
ઉદરેને મારવાને મેર વગરની વશ્તુ ... --* ૦૦ 
ધાન્યની; વનસ્પતીની ત્મતે ખીજ વખારે્‌માં ઊંદરાને લાગુ 
પડતા સયટકાવવાની રીત ** કક કે 
ખે[ટો હાધીદાંત બનાવવાની શીત ક ક ક 
દુધને વર્સે। સુધી જનલવવાની રીત ** મા જા 
કાચ, કેડીકામ વમેરૈતે વલગાવવા માંટે મેલવણી* * મ 
સોતા'રૂપાંનું ભરત કામ સાફ કર્યાતી રીત **:* ૦૦? 
_ગ્રાંબાંમાં પીતલ થગેર્‌ ઉપર ફલા૪ ચહડાવવાની રીત 3૮8થી 


ર૧૧ ' 


૧૨ 


કજ૧૩ 


હૈ૧૪ 


ર૧૫ 
૧૬: 


૩૧૭ 
રૈરે૪ 
૩ર્પ 
હેષ્રટ્ 
૩૩૬ 
3૩૮ 


3૪૨ 
3૪૨ 
૩૪૪ 
3૪૮. 
54૪ 
3ૃપૃપુ 


વૈપૃ૭્ 
3૬૩ 


પૈધ્૪ 
રૈડ્ક 
ર૭૪ 
ૈ૮૧ 
૨૮૨ 
૨૮૭ 


ર ક જ  શાંફલીયું, 


. ધોબાદ્તે પોચું પાડવાની શત '* : ##ઇ૪ ૦૪ 
છાપવાતી શાહી *- ** ૦૦. ૪૦ 3૯થી 
ખીગડેલુ કોપરેલ સાડ કરવ તી રીત .* ( .. ૦. 
“'ઘુજલીને। સ્મને ૬૨ાજને। ઉપાય “૦ “ «* ફરૈક્પને 
ભ્ાલાબને। દારૂ રન કહી મ પા ર 
"રી ખતા બાલ સઅ્મટકાવવાતી તેમજ ખરી ગગ્પેલા બાલ 
૬ પાછા ઉગાડવાતી રીત «ન ક મ ક 
હરાબબધ થઇ હૈય તે છેડવવાને ઉપાય ** મ 
કડ તાને ઇલાજ (નવ) ન જ ક દે 
સ્રીખએાન; ભોંગાયલા બાલ કડપથી સુકવવાની શીત #* 
કવચના ૬પયને। ઉપાય દાડ મે હ ક 
લસખને મલમ -- ૦૦ ક ન ક 
ઝ્ુમડાં, કહે।1વાટ વમેરે માટે કાણે મલમ * * ક રી 
ત્માં ખતાં પાપણ પપરી ગયા હે।ામ તેનો ઉપાય નક ક 
રશૈતાજ્લાને। ઉપાય ન્‍- ક ક ફુ ક 
ખ્માંપ્વના જુલ્લાને। ઉપાય ક ૦ ૦૦ ર છુ 
જુદા જાદરા ૨2ની શખીષ્ય।। છાપવાની રીત ** ૪ર્‌3થી 


લાકડા, લે। 1 ડ, ૮13ીશાંત વગેરૈ સાંધ તાળી મેલવણીએ। ૪૨૭થી 
જુદ'જીદા વારનાસે। * - ૪૭૨ થી ૪૩૫ સ્મૃતે ૪૩૭થી 


-હાધીદાતની યા હાડકાંતી કા”્લ ખતાવવાની રીત ક ૦ 
સોના રૂપાને! હોળ ચહડાવનાર્‌ં પાણી (નવી રત)-- ૪૪૬ ને 
કપડાંપર્‌ જીદી જારી બતાવટા ** ક* *૦ ૪૫૦થી 


ભ્ાધાશીશી, હાશાતીરી આ વગેરેનો અકસીર શ્પેલ। જ ક 
કલાકનું બ્લદ મક્ષચર ૦ ફેસ 
ધડ, ગુમડા ફે।ડી નાપ્યવા માટે ાડયાાં મેલવણી ૦૦ 
 કેણેમામાં ઉપ્યોગી ૬વા ૯૦ કક ક ફે 
માથાંતા જુ મારનારી પ ૦૦ ક કન 
પોર્તક।ડેને માટે છુપો શાહી * પે ન 


ગમે શિવાય શિ ષણુક દ છે. 
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ભાગ ૧ લો. 





૧ રેગોન કાચ બનાવવા માદે જેઈતી ચીજો, 


માણેકના જેવો લાલ રગ આપવા માટે ખોક્ષાઇદ બવ ગોલઇ 
3તા 2ગ માટે સબચક્ઞાઈદ ગોવ કોપર. એક્ષાઇદ આવ સીલવરથી 
કાચ ઉપર પીકો, પખુક્ષો પીલે।, ધેર। પીણે નારેચીમ્માં વગેરે રમે ચહડ9. 
ખાક્ષાઈદ ત્મોવ ત્માગ્પેર્તથી એટલે લે.ષ્મંડના કાટથી લીણે। પીણો, રાતો 
થા કાળો રેમ. ચક્ષાઈદ ઔવ કરેમીઅમ ઘણે! જ સુદર લીણે રમ ચહ: 
ડાવે છે શને આક્ષાઇદ એવ કેબાલતથી ભભુકદાર ખઆરમાતી ₹સંમ મલી 
શકે ઝે. કાચમાં જે રગ ધણે। જ જહણેથી દીપે છે તે અહાઈદ ખવ વુરેન 
તી અમથી ચહડે છે. દુધ જેવે! સુફેદ કાચ બતાવવો હોય તો સોમલથી 
યા તો ખાક્તાઇલ અવ તીતથી તેમ ખની શકે છે. તમા સધ્રલી ચૌજેને 
કાચ બના-તી વખતે ભઠ્ઠીમાં તેની સાથેજ પીગલાવવી જોઇએ છે. 


૨ ખોટા હીરા બનાવવાતી પીત, 


ચાખો કોંસ્વીક પોતાશ ૯૬ ભાગ, સપેતે। ૫૧૦ ભાગ, મોરાસીઇ 
અંસીદ ર૭ ભાગ, ખઆરસીનીમ્મસ એંસીદ ૧ ભાગ અને ઘણીજ બારી ૬ 
સે।જ રતી ૩૦૦ ભાગ. સમા સથલી ચીજને ખક મુસમાં ભરી ભઠ્ઠીમાં 
શ્પેક દહાડે તપને ચ્યેક રત સુષી પીગલાવવી અને પછી તેને ભ્ાચ્તે 
આસ્તે ઠંડી પડવા દેવી. મ્મા ખનાવટમાંથી બનાવેલી ચીજે અઆખેહુભ 
હીરાતી બનાવેલી હૈય તેવીજ લાગશે. હવે નગ્મા શેલવણીમાંથી ખોટાં 
માણેક# પાનાં, શનીસ્ત્રર, પોપ્યમાજ વગેરે બનાવવાં હેય તો સાધારણ 
ક્રાચને રમવા માંટે જે મેલવણીખએ ઉપર આપેલી છે તેન મેલવણીગ્મે 
ત્યામેલવણીમાં પરેલાંથી ઉમેરવી અટલે જોઇતો રેમ પહડશે, ખોઢાં 


કૂર જે ૧૫રંને મલતાંજ કે કર્યાં હેમ ભન તેમે” ખતાવવા મે" 
ક 


મ 


દ્રે 
વપડાલી પીજે કણી” ચોષમી હોવી જોઇએ. તેમન ભીની ગદ પણુ 
એકસ હદ સુધીતીજ મળવી જોઇએ. નો ભદીની ગરમીમાં ફરક પડછે 
તા મેબવણી ભાપણતને મનપસંદ ખનવી નથી 
૨ પીંગલી શકે એવા કાયથ. 


ભ્સે1 ભાગ બાળક સેજ યૈતી ભને ૬*૦ બાગ સોજો ફારખોનેત 
ત્ોવ પોતાશ સાળી પેઠે મેલાવો, તમને શ્ય એેલવણી સમાઈ રકે તેના 
કરતાં ચાર ધણી સોઢી સુસ લઇ તેમાં તે પોગલાવે।. મમા મેલવણી બરેાન્‍ 
ભર્‌ પોગલી રહી કે તેને લો“્વેડતી ચએક તપખ્તી ઉપર્‌ છડી દવા. ત્યા 
ફાય ધણે।જ તરમ છે મને તે પ્રવાહીમાં પગથી રકે છે. 

૪ ત્રાંભાં, પીત્તલ, લાકડાં વગેરેમાં કીધેલાં કોતચ્કામે।ને 
કાચપ૨ ઉતારવાનો થીત, 

જે રમે કાયપર કેતર૬ામ ઉતારવું હોમ તે રગ આપવાની ચીનને 
નુસપખા પહેલામાંથી પસંદ ફરી કપ ચીકારાશાર તેલ સાધે મેલવવી, આ 
શેલવણૂીને સ્મસલ કોતરેલી તપ્ખતી ઉપર લીપાઇ નહોં જાય એવી વીતે 
સંભાલધી લગાડવી. ભાર્‌ પછી શ્મેક રૂપેરી કામ જ તે તખ્તી ઉપર ૬ખી 

, પૈલા કે।તરકામને છાપ છેવો., હવે કામજની જે બાજીચ્પે છાપ ઉતર્યો 
રામ તે બાજી કાય ઉપર દાખવી. પેલુ ફાગ જ ઇ1યપને તરતનળ ચહેાટા 
છરે. તમા ભદોટાડેલું કાગજ ભ્યારે તદન સુરજ માલમ પડે ત્યારે ચ્પેક 
પાણીથી ભ3ેલુ વાદછું તેની ઉપર્‌ ફેરવવું કે નથી 2૬ યગ્ેતુ કાગન૪ 
નીકલી મ્ખાવડે ગ્મૃને પેલે! છાપ કાચપર ઉતરેલે માલમ પડશે. સ 
છાપને કાચમાં કરી નહીં જ્ીટે તેવી 'ીતે બૈસાડવાને “ખાતર કાચને ભકો 
માંધી ગક વેલા પસાર ઇર્વે।. 
પ કાચ કાપવાની મોત. 

જે કાચનાં વાસણને કાપવું હોય તે વાસણમાં કોઇપણ જાતનું તેલ 
ભરવું તે ચ્પેવી રીતે કે જેઢલી હદ સુધી વાસણુ કાપવું હોય તેટલીન હદ 
સુધી તેલ ભક્વું. જે મ્યા તેલમાં શે'ખેડતો એેક લાલચાલ ઝીધેશે 
શીખા ધણે।જ ધીરેથી દુબાડવા માંડશે તો સપાટીપર્નું તેલ ગરમ 
થપ્ર ખરેખર શ્માસપાસથી કાય તરેજી જશે. 

જે દાપની નલી કાપવી હોય તો ચેપેક કાણુસધી, યાતા પોલાદની 
કક પતલી ત'ખતીથી, યાતે હીમાદણીધી તેમાં એક ખાંચો પાડમો અતે 


૩. 
પછી તે નલી જે હાથમાં ધણી સ્‍તરે તે ખાંચો મોરો સ્વા જતા રોઈએ પેમ 
 ૬ખાણ કરવું એટલે પેલા [ખાંચામાંધી તેના સરખા કટકા થઈ જશે.યાતો 

કેટલાક શખ્યસે[સુષ્પડપેશ ધડવાની પહેલાં તે ઉપર છરીથી ગોલ ચકરાવો, 
કેમ મારે છે તે મીસાલ ધારદાર ચક મક હાથમાં ધતી પેલી તલી ઉપર ગોલ 
ચકરાવો પાડયાજ જવું, ગદેરીવાલાએ।તી શેક્ડી કાપવાની રીતને ઉપલી, 
ગીત બરોબર મલવતી ભાવે છે મ્મતે ભરૂધી પર્ડી કપાઈ રહી કે તે કેમ 
ગૈરડીને ઝટકો મારે છે તેમ મ્મરધી નલી કપાઇ રડી કે સફાઈધી ઝટકે 
માફતાંજ નલીતા બે ટુકડા થશે, જે પહેલી નલીએ। કાપવી હેય તે 
જક નેત્રને સારેગીવાલાની કમાનની માફક વાલી તેતી હેડે પોલાદતે 
ઝણે। તા2 ખાંધવ.. આ તારને પેલી નલી ઉપર ધમધસ કીધાધથી ભને 
' થોડે ધ।ડે વપષ્તતે તેને પાણીએ ભીંનગ્યાધી નલીધણીજ થડ્ાઇથી કપા 
જે ભાગ કાપવાને હેય તે ને હાથમાં ધરી શકાય તેવે નહી હોય તે 
કાણુસથી એક ખાંચે। પાડી તે "ખાંચાને બતીની ઉપર ધશ્વો એટણે તરેલ 
માચપાસ ફરી વલરી. જે નલીમાં “આંચે પાડી નલીની ભગંદર પાણી 
ભરશે અને ખાંપામાં લાલચે।બ તપાવેલાં તોખડતેો છેડે લગાઢગે તે 
તરત તે નલી મર્‌ખી ત્રીીતે કપાઇ જરી, 


૬ કાગની ઉપર લખવાનો મીત. 
લવાની કાળ્લને થોડાંક નીમક સાથે મેલવી ગ્રૃદ્ર્ના પાણીમાં ધુરા 
સને પછી અખ! મેલવણ્‌ીમાં પીછી બોલી તે વડે જે લખવું હેય તે લ ખે! 
કાચની ઉપર તહરેવાર ચીતાર પાડવાને માટે પણ ભા મૈલવણી કામે 
ભાગી શકે છે. 
૭ કાચનો ઉપર ચીતાર યા અક્ષર ઉપસાવવાની રીત. 


ખ્રનસ્વીક બ્લેક નામતી મેલવણીથી કાચ ઉપર જે ચીતાર યા 
મ્પટ્ટર્‌ ઉપરાવવા હેય તે ચીતરવા અને તે સુકાયાપછી તે કાચની ઉપર્‌. 
હ1ઇ૬રે ફ્લુગ્પારીક અએંસીદ પુશાકલ નામવી કે નયી તે આખા કાચને 
પુગી વણે. જે અસીદ કાચ ઉપર વધુ વખત રહેશે તો ચીતાર વધારે બહાર 
ઉપસરૈ; માટે તેને કેટલે। વપ્પત સુધી કાચ ઉપર્‌ રહેવા દેવી તેનો આધાર 
કાળીગર્ની મમ ઉપર રહે છે. જોઇશ્યે તેટલી ઉંડાઇ સુધી કાચ કે।તરઇ 
સ્હયો કે સ્મેસીદ પાણીથી ધે।ઇ કહાડવી અને પેલી બેલવણીને કાચ ઉપરથી 
સાફ કરી નાખવી. આ અક્ષરે યા ચીતારતે ઝાંખા પાડવા દેય તો જુષોા, 
કૃસગા તવમે। શગેમરમર ભને રેતીથી બસવાની રીત, 





વ કાળની ઉપરથી થીારશ જ વગેરેના હ ડા કહવાની રીત. 
''કામ્મોતેત સોન સોધ્ યા કારમાતેત બોવ પોવાશતાં પાણીમાં જા 
કાચને લી ક હાડપો તો કાંચ ઉપરના ડાધ તીકલી જમી. પણ ડાધ. 
કહાડવાને માટે સહધી સશ્સ શૈલવણી બનાવવી હોય તા ત નીચે પમા, 


ખંનતાવવી:-- . 


ર સે ગ્માંઉસ પાણીમાં ૬૨ ગ્માંઉસ કારમોનેત ગવ સો પીગલાવી 
મેક લે!ખેડના વાસણમાં કકરા આવે «યાં સુધી ઉકાલે।1. હવે મમા મેલ” 
વણી ઉકણે તેટલાં થ્યાઠ ચ્યાંઉમ કલી ચુનો લઇ તેને પાણીધી ભીંજવે ગને 
નીચે જે ઠરા ઠરી બેસે તેમાંથી ષોડે। થો લઇ પેલી ઉકલતી શૈલવણીમાં 
જરા જરા વખતે નાપ્મતા જવું સ્મને હીલવતા જવું. જયારે બધે યુનો 
નખાઈ ર૯પો ખને પેલી ઉકલતી મેલવણીમાં પોગલી રહયો કે તે મેલવ- 
ણીને સુદલાપરધી નીચે ઉતારવી પછી મર્જ પડે ત્યારે કામે લેવી. ભયા 
સેલવણીધી ધણી” સભાલ રા"ખવી કારણ કે તે આઆંગને લાગશે તો ફૅક- 
ઇ્યા ઉઠયાવીના રહેરે નહીં. જે કાચને સાફ કરવો હોય તે ચીમટાથી 
ધરી તમા મેલવણીમાં થોડી વખખત બોલી કહાડવે(. પછી ચ્મેક બરશથી 
સાફ કરી પાણીએ ધોઇ તાખવે। શ્યેટલે કાચ ઉપર્તા સધલા ડાઘ વફ 
થઇ જ, 








૪ કાચને ઝાંખો પાડવાનો મીત. 


કેટલીક વેલા કાચમાંધી પસાર યતી રશનીની ભભુક ત્યટકાવવાની 
ગમગત્ય પડે છે. રે।શતી પાંથરી નાખવાને માટે માં ખા કીધેલા કાચ તઇ- 
સાર્‌ મણે છે પણ ને! બારીમાં જડેલા કાચ માંથા ત્માવતુ તડકું ઢક।- 
વવું હોય તો નીચલી મેલવણી તેની ઉપર લગાડવી નથી તડકું મ્યાવતું 
ગ્મઢકશે ગ્પેટલ્ુંજ નર્હી પણ કાયની ઉપર ઘણાઇ” સુંદર રૂપેરી ચાતારા” 
પાડયા હેય શ્પેવું નન૪ર સ્‍્ાવરી. 


જે।લાબનું મીઠુ ગાંધીને ત્યાંથી લાવી કકડા પરતાં પાણીમાં તે 
જેટલું પીંગણે ચ્પેટલું પીગલાવવું. અય મેલવણીને ૩ ગુદ્રના પાણી સાથે. 
કોલવી તે ગમ્મ હેય તેજ વખતે પીછી વટે કાચ ઉપર્‌ લગાડી રવી, ના 
શૈલવણી કામ ઉપર ઠંડી પડતી «શ તેમ તેમ એદરથી ગોયા રૂપેરી છે 
ને ચકચકીત તારાખો છુટતા હેય તેમ માલમ પડરી, બતીની ચીમની 
ઉપર્‌ મ્મને રા વગેર્‌ ખીલેરકામ ઉપ આામૈલવણી લગાડયાથી ઘણાજ 


જ ક કે 


ં # ' ૬ 
# પ જિ કે ” 
હ 
ક મં ?' જાર 


 મનો?જક ભાડે ક આ મેલવણી લગાડતી વખતે એટલી 


. ] સંભાલ રા'મવી કે ચ્મેક0/'૦/ગ્યા ઉપર ભે વેલા પીછી કૂર્‌ નહોં ક્રાર્ણુ પ 
મ થયાધી સથવું શ્ીપાઈ જશે. તેમજ ખીજ એ સંભાલ રાખવી કે 


“ ચૈલવણી ડંડી નહીં પડી, હોય, જે ઠંડી પડી હેય તો જમા પાણી હમેરી. 
ગરમ કર્‌ીતે લગાડવી. પીછી ફેરવવાની ખ્ુખી ઉપર ધણોજ સાધાર્‌ 
કહે છેમાટેબેત્રણ વષ્ખત ખા અખતરા અજમાવ્યાથી તરત સમન 
જમાં ઉતરશે ફે પીછી કેમ ફેરવવી ને કેમ નહીં. એક નહાતું બચ્ચુ. 
પણ સમા ગીતે કાય ઉપર ચીત્રામણુ પાડી શકર. જ્યારે ક।1યતી ખીજ 
ખાજુષ્પે ભભુકદાર રેશની હેય છે ત્યારેજ આ મેલવણી સુંદર લાગે છે. 
ખીજી શીત શ્ય છે કે સલફેત એવ સોદીગમને જેઠશે પીગળે 
જટળે! ખત્તલતાં પાણીમાં પીગલાવવે। નમને તે મેલવણીને ઉપર્‌ #- 
ણા સુન્ટ્ખ કાચ ઉપર પીછીયી લગાડવી. કાચ ઉપરની મેલવણી 
સુકાઇ રહી કે તેની ઉપર ગ્રુંદરનાં ધટ પાણીને શ્પેક હાય મારવો કે ન્ઝેયી 
તે મેલવણી જલવા ર્હેર, ઉપલી” બેલવણીની માફક તમા શેલ- 
વૃણીધી પણ કમ સરરી, 
જે કાય છુટા હોય તયતે તેને એમ માંએા પાડવા હોયતો શ્યેક સંગેન 
મર્મરના સપાટ ટ્ુકડાથી તેને "ખુબ તરેહધી ધસતા જવું ત્યતે ધે[ડે થોડે 
વારૈ સે।નીશ્યા વાપડે છે તેવી બારીક રૈતી મને પાણી તે ઉપર્‌ નાખતા જવું. 
4 ૧૦ કાચ કોતમવાની રીત. 
કાચ કે।તરવા માટે બે ચીજ વાપડવામાં સવે છે, ખક તો હાઈદરે। 
ફઘુચ્ઓરીક ગ્મેસીદ ગ્યાસ અને ખીજી તો તમા ગ્વાસની પાણીમાં કીધેલી . 
મેલવણી, કે નેને સાધારણ રીતે હાઇ૬3। ફલુશ્પારીકસ્મસાદતાં નામ” 
યીન ચ્પોલપ્યવામાં આવે છે. ગ્યાસથી કરી ને કેતરાગ્પે છે તે કાંખા 
કાયને। દેષ્ખાવ આપે છે શ્યને આસપાસની સપાટી ઉપર જ્યુલ્લી રીતે 
નર પડી આવે છે. પણ અસીદધી કે(તરેલુ સાધારણ કાચ ન્ેવું«૪ 
પારદર્શક રહેવાથી તે દુરથી માલમ પડી સ્માવતું નથી, 


ન હાઈદરે ફ્લુચ્પોરીક અંસીદ ગ્યાસ બનાવવાની રીત નીચે સુજખ 


હ” 


શ્યેક સીસાંનું વાસણ લઇ તેમાં ફ્લુઓ ઇદ એવ કાલસીમ ખે. 
માગ અતે સસફ્લુરીક એંસીદ ત્રણ ભાગ નાખવી મ્યને તેમને ખરે।બર્‌ 


હ 


ર '/ 

એકરસ ક? બતીની ધીમી ત્માંથ લગાડવી મેડિ તરતજ અનર્થ પુત 
સફલ પુષપા બહાર નતીકલવા માંઠમે, આ ધુમ જે તીકલે છે તે હાઈ 
ટહેલ્ુશ્પ[0૬ સસીદ ગ્યાસ છે. 

જે કાચ ઉપર્‌ કોતરવું હોય, તે કાચને ભરમ કરી તેની ઊપર્‌ મીનનુ' 
મેપેક પતલું પડ કરી સજે. ખેક બારીક હયો ખરથી ખા મીનતા 
પડમાં જે ઉતરકામ કરું હોય તે કશો. આવી રીતે તઇ આર કીધેલા 
કાચને પેત્તાં ધું્મા નીકલતાં વાસણ ઉપર શ્મેવી 4 તે ઉધે। વાલે કે જેથી 
મીતવાલી નબાજીપર બ્રુચા લાગે. ભ્યાંધી મીત કોતરી કહાડયું હરે «યાં 
અમા ધુંચે। નનઇતી ગ્મસસર કરકે, જેમ વધુ વખત ધુપ લામશે તેમ 
વધુ ઊંડું કોતરાશે માંટે વખ્ખતતે। ખાધા ક1રીંગરની ૫૨૭ ઉપર રહેછે, 


જો હાઇદરે ક્લુઓવરીક સ્મેસીદ ખનાવવી હોય તો ઉપર કહેલા 
ખુશ્માને શ્પેક સીસાતી નલીતી મામ્ક્તે *્પેક પાણીથી ભયેલી શીરાંની 
આટલીમાં લઇ જપો. સધલા ધુસ્માતે પાણી ચુસી લેશે મ્મતે તે પાણી 
હાઈદરો ફ્લુએ ક જએસીદ બનરી. 


જે કાચને 'કેોતર્વો હોય તેને ઉપર મીસાળિજ મીનધી તેયાર 
કરવો! *્મને તે મીનની સપાટી ઉપર્‌ સ્‍્મેસીદ નાસવી એટલે કેતપયેલા, 
ભાગમાં શ્યેસીદ દાખ્ખલ થઈ તેટલે ભાગ ખાઈ જશે, સીદ લાઈ 
નહી જચ્પે માટે કાચની કરૈ મીનતની પાવ કરવી. 

૧૬ રૂપાંપર સુંદર મીનાકાસ કરવાને માટે કાચ 

ખનાવવાના શોત, 

સુર્માને ચ્ચગણીશ વષત ભકોમાં ભુંજવા પછી તેમાંથી પધ।2 
તોલા લેવો સેો।જ કલાઇતી બારીક કાપલી વજનમાં નવ તોલા લઈ 
તેની ઉપર તાઇત્રાંક એંસીદ નાખી બધી પીગલાવો, તે પીગલી રહયા 
પછી તેમાં નીતફે પાણી નાખો. જે સમા કલાપનાં પાણીમાં પેળે સુર્મો 
ઉમેરી પીગલાવશે। તો ધણાંજ સુંદર પાણાતે રેગતે। કાચ બનશે. 

રૂપાંપર મીનાકામ કરવાને માટે શમા કાચ ઘણોજ સરસ છે કારણ 
કે તે ધણેજ જહડપધી પોગલી જાય છે? 


૧૨ ગોલાખી રંગનો કાચ ખનાવવાની શીત. 


ગપેક ગલાસમાં તાઇત્રો મ્યુરીએતીક ચ્નેસી૬ થાર ત્માંકસ તાખીતેમાં 
એક સ્વાંઉસ કલાસ પીમલાવે, જક ખીજાં ગલાસમાં ઉપલીજ અંસીદતાર- 


ડડ 


જણી તેમાં સોનું પીશલાવા, બેક વીસા વાસણમાં પ ખું પાણી લઇ તેમાં 
પેલું સોનાનું પાણી મરજી ૫૩ એટલુ નાખો તમતે પછી ક્લાઇનું પાણી 
પણ તેમાં તેટલુંજ તાખે।, મમા પ્રમાણે કરતાંજ પાણી ગેોલાખી $ંગનું 
ખનશું. જા ભા પાણીમાં કાયની મૈ્તવણોને સારી પડે બોલી કહાડી 
ભફીમાં મેલી હ્રોય તો કોચ ઉપ? ધણે જ સું૬૨ ગે]લાખી રગ ચહડરીેઃ 
ભામાંધી કહાડતી વપ્યતે ખ કાય તદન સુફેદ દેખાય છે પણ ઠ3 
પડતાં તેને ગોલાખી ૨ગ દીપો નીકણે છે. 
૨૩ કાચતા ગોલ વાસણ્‌।તે અદ૨થી રૂપેરી 
બનાવવાનાં રીત. 

બે ચમંઉસ પારે, એક સઆંઉસ ખીસમથ, શ્મર્ધોા। શ*આંઉસ સીમુ 
ગ્યને *યરધ। મ્યાંઉસ કલાઈ લઇ સીસાંને નને કલાઈને સાધે પોગલાવી 
તૈમાં પછી ખીસમથ ઉમેરવું, સ્નને જેવું ખીસમય પણ પીગલબી રહવું કે 
પછી આખ મેલવણીનેઠ ડી પડવા દેવી. તદત હ ડી પડે કે તેમાં પારે। ઉમેર્વે।* 


જે વાસણને ફેપેરી બનાવવું હેય તે વાસણને સય ૬૨થી સરસ શત 
સાફ કરવું ને તેમાં છુલની ક ઇપણ ૨%કણે। ૨હી નહી જય તેની સંભાલ 
લેવી: પછી ખેક ફાગનની ગલી બતાવી પેલાં વાસણમાં તલીખાને 
લાળે તેટલી હદ સુધી તી ઉતારવી, પેલી પારાની મેલવણીને આસ્તે 2હી 
તમા ગલણીમાં નામવી તે શ્પેવી રીતે કે તે વાસખુ ની બાજીમ્પો ઉપર છલ - 
કય નહીં, નાસી ૨૮યા પકી વાસણને હાયમાં લઇ એવી રીતે હીલબ્યા 
કરવું કે જેથી પેલી મેશવણી બધી જગ્યાપર સરખી રીતે લાગે. નેન મેલ” 
વણી બધાઈ જવા માંડે તા જરાક ગરમી દેપ્યાડવાયી તમત તે પાછી પોગન 
લ? અને પીગણે કે પેલુ વાસણ પાછું હીલવવા માંડવું. શ્યે મમાણે ભ્યાં 
સુધી શેલવણી ખધ્ધે લાગી રહી મારી નેવે કાય બને ત્યાં સુધો હીલ- 
જ્યા કર્યું, જે બેલવણી બણીજ પતલી થઇ જય તો સીસાં, કલાઇળ ને 
ખીમમથની સેલવણી જરા વધુ તાખ।. જેમ કાય પતલે હોપે તેમ 
ખારી વધુ સરસ ખનશૈ; 

બી$ રીત ગમ છે કૅ ત્રણ મ્માંઉસ સીસું? બે મ્માંઉસ કલાઈ સને 
પાંચ આંઉસ ખીસમયને જે ૬ાથચતાં 'વાસખને રૂપેરી ખનાવવું હોય તે 
વાસણમાં નાખી તેને ધીમી ગરમી દેખ્યાડવી, જેવી મેલવણી પીગલવા 
માડે કે વાસણને ગોલ ડ્રેર્વવા માંડવું કે જેથી મેલવણી સધલી બાજુપર 
સરખી ?તે ક વૃણે* 
કે 


હ ર 
બીછ રીત એ છે કે એક મ્યાંઉસ તાઇ બવ સીલવરતે એક 
પત પાણીમાંપીગલાવવું, ત્યાર પછી તેમાં એપની ગમાંનું ૪લદ પાણી ધોડું 
ચોડું તામવું. શ્વેશાનીમ્યા પહેલી પડરી કે પાણીની જડે જ્ુતા જેવો ઠયા 
માલમ પડશે જે જેમ નેમ વધુ ચએમેોનતી શ્મા પડણી નરી તેમ તેમ પીગ- 
લત્તા જશ. જેવું પાણી પાછું નીતફ્‌ બન્યું કે એમની થ્યા નામતાં મ્મટ” 
કવું. ભાર્‌ પછી તેમાં પા મમાંઉસ મધ મેલવવું. આ મેલવણીમાંધી 
ને કાગના વાસણને દ્પેરી બનાવવું હોય તેમાં ધાડીક નામવી ગતે તે 
વાસણને પાણીનાં ગ્પેક તબમાં મેલી પ૬? વીશ મીનીટ સુધી તે પાણીમાં 
કકડા પાડવા. પછી તે વાસણુ બહાર કહાડને જવું ને જે શ્યાપણી 
ભમ્છ માફક તહીંથશું હેય તો થોડીક ખીજ મેલવણી તેમાં નાખી ધો? 
વપષ્પત વધારે ઉકાલવું. મમા છેલ્લી રીતથા કાય ધણે।” મું૬૨ શપેરી ₹ગ 
પકડે છે ભને તે બશડી જવાતી ધાસ્તી રહેતી નથી પણ પહેલી બે રીતના 
ક્રરતાં તે મણી” મોંધી છે માટે વેપારીઓ ને તે પરવડતી નથી. ચેપી 
શીત ભે છે કે સયમ સ્માંઉસ સીસાંને અને કમરા આંઉસ કલાઇને 
સાચૅ પીત્રલાવી તરતજ તેમાં અરધો મ્યાંઉઉ ખીસમય નાંખવું, નેવું 
ખીસમથ પણુ પોગલી ગ્હયું કે તે મેલવણીને ચુહલાપરધી ઉતારી તેમાં 
પાચ આંઉસ પારે મૅલવવે અને સધલું બરબર ઘ્હેવી કપડાંમાંધી 
ગાલી કહાડી પહેલી રીત પ્રમાણે વાપડવું. 


૧૪ કાચ ઉપર કલમથી લખવાની શીત? 

ખે ભાગ સીસાંને સ્‍્યને શ્પેક ભાગ બારીક રૈતીને થોડાક સપેતા 
સાથે પાણીમાં મેલવી ખુભ ધુંટવું. મમા મેલવણી તદન બારીક થઇ કે 
તેમાં ઝુદ્ર્નું પાણી નાખી પૌછીયો કાચની ચ્પેક ખાજી ઉપર તમા મેલવષી 
ચહડાવવી ત્મને તેને'સુકાવા દેવી. સુકાઈ રહી કે ને કંઇ લખવું હેય 
યા ચીતારવું હોય તે તેની ઉપર સહેલાઇયી યઇ શકશે, હવે સયા કાયને 
“ખ્ુખ ગરમી સમાપી 631 પડવા દેશે। ખ€એટલે કાચ ઉપર લખેલું યા યીત- 
રેલુ આખેહુખ નજરે આવશે તમને ગરમ યા 6'ડુ પાણી લાગવા છતાં તે 
ભુરામારી નહીં. 


૧૫ કાચનેકાલે। કરવાની રીતઃ 


સુગરણેદને ઉક[ણેલાં શ્મલસીતાં તેલ સાપે ખુબ તહરેથી સુરે અને 
ભેકેક પોછીયી કરી તેને કાચ ઉપર એવી ળીતે લગે નથી કાય દાણા 


'| 


મ . . ઉપર કોસ્તીક- પોતાશનાં ભદ પાણીથી મીતરામણુ પાડવાં. જેમ જેમ્‌ . 
ન ભીતરતાજુશજુદા ભાગે માપણી મમ્છીમુન્બનાકેતશાતા જામતેમતેમ 


_શેટલા ભાગ ઉપરનું પાણી કપડાંથી કરી સંભાલથી નુછીઃતાખતા #૪લું» 
નહીં તો વધારે વાર ૨યાધી તે ભાગે। વધારે ઊઠા કોતરાઈ યીતર્તી 
' ખુખી ખગાડી નાખશે, ”' ઈ 
રા ૧૬ કાચનો નલીએ ને વાલવાની શીત. 
ની ચ્પેક સ્પીરીત લેંપતી બતી ઉપર્‌ જે નલી વાલવી હેય તે ધશવી 
. જતે તેતે એવી રીતે ગરમ કરવી કે જે ભામ ભતરગોલ કરવે। હોય તે વધ 
 શરશ્મથાય,. જે વાંક ધણેજ નહાને જેઇતે દોય તો નલીને। થોડ જ 
ભાગ ગરમ કરી ખેકદમ વાલી નાખવે।, જે નલીતો મેરો ભાગ વાલવો 
હૈય તો તે સષલે। ભાગ પહેલાં 'ખુખ ગરમ કરવો અને પછી ધીમે ધીમે 
વાલતા જવું. ગઆ કામમાં હાથતી હીલચાલ ઉપ? ઘણે।જ આધારે રહે છે 
સાટે થોડો વષ્ખત “ટેવ પડતાં« "જુદાજુદા આકારે લાવવાને કેવી રીતે 
ચાલવું તે પોતાની મેલે સમજમા ઉતરે છે. 


૨૧૭ કાચને। ભુકો કેરવાની શીત. 


_ ભાગેલા કાથના ટુકડાને આતશની તદર લાલચોલ તપાવાં 
*મને પછી તેને ગેકદમ ઠંડાં પાણીમાં બોલી દેવે. તમ*તજ પેલે કાચ 
ભુદે થઇને તલીચ્પે બેસશે. 

૨૧૮ તેરકે નહીં એએવે। રંગ ખંનાવવાની રીત. 

ત્મોક્ષાઈદ શ્બૉવ ઝીંકે થકાણિલા અલસીનાં તેલમાં સારીપેડં 
પીમલાવો. સો।છે શલને તમ્પીનતાઈનનાં તેલમાં ગ્પેટણે સુધી મેબવોા 
કે તે મેલવણી ધટ શીરા જેવી થાગ્પે, ત્યા મેલવણીને ધીમે ધીમે એ।- 
ક્ષાઇદ ત્ષોવ ઝીંકની મેલવણીમાં ના'"ખતા જાશો તનને ૨ગ લગાડવા 
લાયકનુ ઘટપણુ તેમાં મ્યાવે કે પછી બસ કર્‌. અ ૪મ સુધ સફેદ 
છે ગ્મને તેમાં ચલક પણુ ધણી છે. નને ખીજ રંગ જેઇતા હોય તો આ સફેદ 
શમમાંજ હુંમેર્વા. ત્યા મેલવણીથી બનાવેલા રમે।ની જેઠી 'ખુખી ગમે 
જેક હવામાં શમે એટલા ડેરફારે યાખે તે પણ તેમતી ઉપર ભ્મસૃર 

થવી નથી. * 4 ર ર 


ને, 
કિ ન હ ક ક ર 


તાં 


૧૯ જીતાં ખખ થઇ ગએલા ઊશોમ ગીરાયાથે .. 
પાછાં દીષતાં કશ્વાતી શોવ. 

જે તે ચીતાર્પમ્ને રેશમ પ"ખરીને તીકસી પડતો હેય તેર મીથીસેતેડ 
કળામારેમ્મ ભમે સ્‍્લસીનું તેલ સરખે ભાગે શૈલવી તે યોતાર્‌ ઉપર 
નામી એક બે દીવસ સુધી રહેવા રેયું, પછી મ્મલગે હાધે તે ઉપર કપડું 
શૈલી સધણે ભીતાર ચુસી લેવે। ભ્મને પાછી તેજ મેલવણીમાંથી ધોડીક 
વધુ તે ચીત।ર૫૨ તામી વળી બપેક દહાડે રહેવા દેવું અને વળી તે ચીતામને 
કપડાંથી કે।૨3। કરવો, એ પ્રમાણે બે ત્ણ વખ્ખત જીધાયી પેણો ખરી 
પડતે। ₹ગ પાછે) મજ્યુત બેસી «ર. જેવો રગ મજબુત થયે! કે 
પછી મીધીણતેદ $ણેરેફેરમ જક ભાગ સ્મતે અલસીનું તેલ ખે ભાગ લઇ 
તે શેલવણીને રૂના ગોઢાથી પેલા ચીતા3૫૩ ફૈરવવી, અને ખીજે ૬હારે 
ન૩મ રેશમી રમાલથી તેનુછી નાખવી. ભા મેલવણી લગાડવાથી ઝાંખા 
થઇ મસ્પેલા ૨ગે। ગે]યા નવેસર્ધી લગાડયા હોય તેવા માલમ પડે છેક 
મયા મેલવણી લગાડવા પહેલાં જે ડંડાં પાણીયી ચીતારમાં બેસી ગએેલી 
પુશ ધોઇ કહાડી હોય તો વધારે સાદ્‌. 


૨૦ ખોટું સોનું બનાવવાની રીત. 

ત્રાંણુ અને જસત સરઅએ ભાગે લઇ ખબેને મ્પેક સુસમાં નાખો ભને 
જાળું પોમલે એટલીજ ગરમી લગાડી ખને ધાતુખોાને હીલવીને શ્યેકર્સ 
કરી નાખે] પછી તેમાં સેકડે પાંચ ભાગ બીજું જસત હમેશ એટળે 
સો।નાતા જેવીજ ધાતુ બનરી. 

શ્પૈધીઉતર્તી જાતનું સોનું જે ખનાવવું હેય તો ત્રાંઝ૧૦૦ભાગ સને 
જસત ચો।પણભાગ ણેવું ખને બને સાધૈપોગલાવતાં જ સે!નાને। રગ પકડે, 

યાતો ત્રાંષ્ું ખ્મ ભાગ તમને જસતને ગ્પેક ભાગ લઇ બનેને જુદાં 
જુદાં પીગલાવી, પીગણે કે સાથે મેલવી નાપ્યવુંહ 

૨૨ રૂપાં કામને સાફ ફરવાની ભુકી* 

૧, સુના સાથે મેલવેષો પાર્‌। જેતે દવાઇ વેચનામ ગાંધીએ 
4907087૫108 ૯૫૩0 0'ાદ ને નામે એલખે છે તે ખે ૦19, 
સાફ કીધેણે ચાક ૧૪ બામ અને સોદાખાર ખક ભાગ. ગપ સધાંને સાધે 
શેલવી વાપ], 


૨. સાફ કીધેશો થાક પાંચ ભાગ સતે ધોાખેતો ઘોપ્યંહનો કાટ 
ભેક ભાગ) ખભે સામે મેલવી સુકવીને વાપ. 


૧1 
' ૬૧૫ રૂધાકામ સાફ કરના પાણી: 

શ મીઠું, ફટકી અને કીમ બોવ તારતાર ૬૨૬ અમા આંઉસ 
લપ્ન બે બાટલી પાણીમાં પીગલાવે।. આ પાણીમાં ફયાંકામ બોલી કહાડી 
શિાફ કીધાધી ત૬ત નવાં જેવાં ખતી જખે છે. 

ર. કૂટેજી, સરકો અને કીમ ત્મોવ તારતાર સધલું ગે એટલાં 


લૃભ્નમાં લઇ પાણી સાથે ઉકાળે। અને તે ઉકલતાં પાણીમાં રૂપાં કામ 
મલી કહાર્ડી લુષ્ધી તાગે।* 


૨૨ ફુલેોને જૈવાતે તેવા રંગના રાખવાની રીત. 


""ખપ્ખલતાં પાણીમાં ખોલી કહાડી ધીમી ગરમીગે સુકવ્વામી 
"'મીશેલાં જુલોને। 3મ જેવો! ને તેવોજ રહેછે. 


૧૪ ગરસી વગર પીગલે મેવો સરસ. 


સરસ પાંય ભાગ, "ખાંડ બે ભાગ અને પાણી ખાઠ ભામ લઈ 
ચ્મેક વાસણમાં બધ કરા ખને તે વાસંણતે "ખખલતાં પાણીમાં મેલી 
અંદરની નલવણી પીગલી રહે દે ખહાર દહાડે, આ મેલવણીને મલ” 
૬માં એઠી કહાડી ઠંડી પડવા દેવો. સમા રીતે ખતાવેણો સરસ પણે 
જલદીથી પૌગણે છે ચ્પેટલુંજ નહીં પણુ વારવાર પીગલાવી સુકવ્વાધી 
તેતુ જેક્પણુ મુદલ એછે થતું તથી. 
૨૧૫ નરમ લાખ બનાવવાની મીત. 


પોલી રલ ખેક ભાગ, મીત થાર ભાગ, ચરખી શ્પેક ભાથ મતે 
વેનીસ તશ્પીતતાઇન મ્યેક ભાગ ખધાંને ધીમી ગશમી લગાડી પોગ” 
લાયો તમને તેમાં જેણે એવે] રંગ તાખી શ્મોઢી કહાડે!? 

૨૬% સેગૅેસરમરને રંગવાની રીત. 

નીચે જણાવેલા રેમ્રોમાંધી મર પડે તે ૨ગ સમેમર્‌મર્‌ ઉપર 
તા"ખી તેને ફૂકટ એટલીજ ગરમી ખપે કે જેટલી શરમીચ્પે તે રગ પો- 
થલી ઉકલવા માંડે. જે વધારે ગરમી ત્યપાઈ તો પયર ફાઠી જશે. 

ભણું 2ેમ---ઝુલીતે "ખાર સાથે મેલવી તે વાપડેો યાતે ધીતમસ 

નામના ?ેગને ખાર સાથે મેલવી વાપડૅ।* 

શતો રેમ--દ્રેમાતસ બ્લદ તામના શે?ાતે ઘાશ્તા મરકમાં મેન 

વી વાપ) ર 


જ ક # નક 


1૨ 


શેતેરી રમ--નવસામશે, સલફેત એવ ગીંક અને જગાલને 
સરે ભાગે મેલવી વાપડો. ૫ 
લીશે। રેમ--કેઇપણ લીધા રંગને દારૂતા રક માં પીગ લાવી મોડા) 
પોટાશ પપાર સાધે મેલવી વાપડૅ।. ર 
તપરકીરી આ રેગ--પતંગના લાકડાંતે દારૂના અર્કમાં ઉકાલી 
તેનુ પાણી વાપડે. 


૨૭ સડમરસર સાફ કરવાની રીત, , , 


ચાકને। ખારીક ભુકે। પ્પેક ભાગ, બારીક જેલી *€ેક ભાગ યાતે 
મરણની ભુકી *્યેક ભાગ અને સોઘષ્)ાર જમે ભાગ, બધાંને સામે 
મૈલવી પહેલાં મ્યા ભુકીને પાણી સાય બેલી સધલા દાધ સાફ કર્‌ 


નાખો, પછી આખા પથર્ને પાણીયી સાડ ફરી નાખી સાબુ ખને 
પાણીથી ખીડ વેલા સાડ્‌ કર્‌. 


૨૧૮ શેગબેરગી લાખ, 


જુદા જુદા રગની લાખ લઇ જુદાં જુદાં વાસણોમાં પીગળાવી 
મ્યાને તેચ્પે। ઠંડાં પડવા માંડે કેમેલવા નાખી લાખાકટકા એટી કહાડે.. 


"૪ ખુજલો, કીડ વગેરે ચામડીપર થતા દરે] દ્ફે 
કરનારા સાછુ. 


સાધારણ હનીસે।પ ષા ખીન્વે કોઈ નમ્મ સાખુ એક રતલ લઇ 
તેમાં ાડુંક પાણી નાખી તેને નરમ બનાવવે। ત્યને પછી તેમાં ખમ્ધા 
સ્માંઉસ રલફયુરીક સીદ હુમેરે, ગ્પેસી૬ ધણી જ ધીમે ધીમે હમેર્વી 
સને સધલી મેલવણી શ્મેક પયરની 'ભાંડણીમાં સકતે રડતે ઊલવતા, 
જવું. ગપેસી૬ બરેબર મેલવાઇ રહી કે પછી તે મેલવણીને ગશ્મ કરી. 
એટી કહાડવી, 


ડમ ભભુકદાર રોશની આપનારૂ તેલ. 


વીશા બાટલી તરપોનતાષનનું તેલ અને એક બાટલી આલ કહેલ 
બઈ શબવી તાખે[. સમા મેલવણી મ્યાસના જેવીજ ૧૨ની અપે છે 
પણ તેને બાલવાતે માટે પોકસ જાતનાજ દીવાખએ। વાપડવા પ3 છે કે ને 
શીવાએને-લગહું એક લનાણ વર્ણન ગુલખડ્શાત તામતાં માસીદ 


ી( દ 


૩ 


ર શપાનીગાાંનાં શ્રીના કે શરેયમકમાથી મલી શેમરવરે, શાર અમે 

૧ રીવા બતાવવા હોય તો એક મજબુત પીતલના ૬બાનાં તલીબાં માંથી. 

. ધાતુની એક પોકલ નલી નીચે ઉતાર અતેપછીતેને મરજી પડે તેમ વાળી 

 ' નાએ. શ્યા નલીને છેડેનું નાકું સોય જાય ચટલુંજ ખારીક રાએ।. તલીનાં 
અમા છેડાને ધાતુની શ્યેક તહાંતકડી પ્યાલીમાં ઉતાર કે જે પ્યાલીની ગ્ગે૬” 
ઘી ચ્યેક નહાની પોકલ નલી ઉપર જતી હેય. શ્યા નલી પ્યાલી સાથે 
જતડાતી હોય તે જગ્યાથી «રક ઉંચે ગ્પેક સ્યાંધર્‌ પાડવું સ્યને તે નલોને। 
ઉપરતે। છેડ સાષારણુ ગ્યાસ બાલવાની નલીના છેડા જેવે। હે।વે। જેોઈશ્મે. 
દવે જા પેલા ૬ખ્બામાં ઉપલું તેલ ભર્શે। તો તે અલબત નલીની માંક્ફતે 
નીચે ઉતરરી અને પેલાં શીવ જેવાં આરીફ આંધરાંમાથી તપકી પેલી 
પયાલીમાં ચેકદું યશી. જે પેલી પ્માલી સાધે જેડાખેલી નહાની નલોતે 
અબલતી કાંડી લગાડશુ તો તે ગરમ યવાધી પેલું તેલ ગરમ બની હવાઈ 
રૂપ પકર્ડી તલીમાથી ચહડવા માંડરી સયતે તલીને ઉપર્ને છેડે ગ્યાસની 
માકક બલશેન* આખે ૬૯1) તેલ નહીં તપકાય મ્મને સલગાવતી વખખ- 
તેજ પ્યાલીમાં તેલ ભ્યાવે શ્પેટલા માટે નમલબતે એક કાક પેલાં સે।ય જેવાં 
ખઆાંષરાંતી આગલ સેલવે। જોઇગ્પે. 


૩3૨ તાંખ1પર૨ ઝોતરનારી પ્રવાહી. 
જ ગાલ માર્‌ ભાગ, નીમક ચાર ભાગ, નવસાગ૨ ચાર ભાગ; 
સર્કે। ખાર ભાગ મ્મને પાણી સે।!લ ભાગ સધલાંને ગરમી લગાડી 
શેલવી નાખે। અને પછી કામે લગાડવા માટે જીચ્પ। ત્રાંજુ કેોતરવાની શીત, 


૩2 જુના નહીં વંચાય એવાં લખાણુાને વંચાય ખેવાં 
કરવાની થશીત. 
ચ્પેક બાઢલી પાણીમાં અમધો સમાંકસ ડ્શેસાગ્પેતાઇઉદ એવ 

ષોતાથ્રીમ્મમ નાખે અને પછી તે પાણીથી ભરેલુ વાદ્લું લપ્ખાણુ ઉપર 
ફેરવી થોડે વ'ભત સુકાવા રેવું જ્યેટલે સૃકાતાંજ મખક્ષરે। કાલા ભમર જેવા 
ભતી નરે. 

૩ઢ તાંખાં પૌતલ અને બીજી ધાતુએ। ઉપર સોનાને હોલ 

ચહડાવના2 પ્રવાહી, 


જયે સોનું પાંથ ભામ, નાઇત્રીક ગ્પેસીદ ઘણીજ જલદર્‌૧ ભામ, 
રી ધ કોરીક એેસીદ ધણી લદ ૧૭ ભાગ ભને પાણી ૧૪ ભાગ 


1૪ 


૪ સધધુે શેનું પીમથી રહે ગતે છુ તીકલતો ખંધ પરે છાં સુધી 
ભેમેક કાયતા વાસણમાં મર્મ કરે? સોનું ધીમલી રહયું કે તે મેલવણી 
મેમેક મોઢાં વાસણમાં નીતારી કહાડી સોજી પાણી ૫૦૦ ભાથ ખંદર 
હુશેરો, અને પી સપલાંને બે કલાક સુધો ઉકાલી, તે મેલવણીને ઠરવા દઈ 
ઉપરનું તીતર્‌ં પાણી જેક સે।હાં વાસણુમાં ખાલી કશી રાખા. જયારે કામ 
૫2 ત્યારે ચ્યા પ્રવાહીને ઉકાલી જે ચીપ? હોલ ચહડાવવે હેવ તે ચીનને 
ખરેખર સાફ કરી તાશ્સાથ બાંધી ખા મેલવણીમાં ટાંગી રાપ્યવી, જેટલુ 
જેાઇખે ભ્યેટલું જાડું પડ ચહડયું કે તે ચીજ ખહાર કહાડી પાણાથી ધોઈ 
તાખવી. પેલી પ્રવાહીમાંતું જેટલું પાણી વરાલ રૃપે ઉડી મથું હોય 
લેઢલું તેમાં પાછું નામી ભવીષ્મના ઉપ્યોગ માંટે તે પ્રવાહી રખી મેલવી* 


3૪ ભુસાય નહીં ભ્મેવી શાહી. 


નાઇત્રેત ખામ સીલવર્‌ ખેક ભાગ, પાણી ૪ ભાગ અને ઝુદર 
ચ્પેક ભાગ લઈ સધલાંતે મેલવી નાખો. જે મેલવણી ધણી જાડી યઈ 
જાય તે। જર ગરમ પાણી તાખવું, ત્યા મેલવણીની શ્રીશીતે ખતતા|ં 
સુષી સ્મ ધારાંમાંન રાખવી. 


૩પ પાણી નહીં દાપ્મલ થવાદે એવી ખુત ઉપર યા ચામડાં 
ઉપર લગાડવાની સેલવણી. 


સ્પર્મેસીતાઈ ચા? ભાગ અને ઈનતલીમા રખ? શ*€પેક ભાગ લઇ 
તૈમને ધીમી શઆંચે પીમલાવી તેમાં'૬૨ ભામ તચરખી અને પાંચ ભાગ 
ક્રેપાલ વાર્તીરા હુમેસ્વું; આ મેલવણીને સારી પેઠે ઘુંટી કામમાં ણેવી* 
૪તદીઆ રેખર્ને પોમલતાં પાંચ છ કલાક લાગે છે નમને જેમ તેના ટુ" 
કડા ણા તેમ તે વધુ જલદી પીગળે છે. 

૩૬ સુનાની ભુકી. 

આર તોલા વતા પારાને કકરા પડે ત્યાં સુધી મર્મ કરવો અતે 
પછી તેમાં જે તોલા સોનું નાખી ખજેને પખ્ુબ તહરૈથી ધુંટવું. *્યા મેલ-" 
વણીને પાછી ગરમ કીધાથી પ[ર્‌। ઉડી જરી મ્મને સે।તાની ભુકી, રહી, 
₹ડ યાતે! નાઇતોક મ્યેસીદ નાપ્યતાં પારે તેમાં પીંગલી જરી જે નીતારી. 


તાખખતાંજ તલીએ સેનાની ભુકી રહી જપે, ખા મુકીતે પાણીએ પઈ 
ધાલચે।લ તપાવી. 


યપ 


સોનાની શુઝી મમાવવામી ખીછ ગીત અ શે" શોખ શતું મક 
તાણા લઇ *નાપ્તરો મ્યુદીએતીક બસીદના પુરતા થામાં પીમલાવવું) 
હેવે જે શમા સોનાના પાણીમાં ચાર સોલા હીરાકસી નાખશે તો તશ- 
લજ સોનું બુકના આકાશમાં નીચે રી ખેસપી, ઉપરથી પાણી તીતારી 
કહાડી શે।તાને ધોઇ લાલચોલ તપાવ્યા પછી કાસમાં લેવું. 


૩૭ અલે નહી એવું કપડું બનાવવાની મીત. 
મેપેક ભાગ નવસાગરને ચાર ભાગ પાણીમાં પીમલાવી તે મલ” 
ધણીમાં કપડું બોલી કહાર્ડે!* 


થાતો એક ભાગ ફ્ઢકી અતે સાત ભામ પાણી લઈ તે મેલ- 
લણીમાં કપડું બોલી કહાડે।, *્મા કપડું કઝડપથી આગમાં ખલતુ તથી. 


૩૮ ખેોદાંપરવાલાં બનાવવાની રીતઃ 


પીલી ત્રાલ ચાર ભામ# અને હોંગલે। ખેક ભાગ લઈ ખન્નેને 
પોગમલાવે।, કોયલ, ધય, પથર, કાડતી ડાંખલીખોા અને ખીજ ને 
પણ ચીજ સખદ? બોલી કહાડ। તે સુકાયા પછી પર્વાલાંતી બતાવી 
દેય તેવીન લ.ગશે. 


૩૪ રેશમી કપડાંધ૨ સોનેરી ચોતારે. 


સપેમ્વા ીજઃ્ામાં પાક સે।નુ પોગલા[વા સ્યને પછી તે મેલન 
વણીથી ન? સીતાામણ પાડવાં હેય તે ધીરે હાથે સફેદ રેશમી કપડાંપર 
પાડવાં. મયા ચીત્રામગ પહેલાં તજર્‌ પડવાનાં નથી પણુ નને ત્યા કપડું 
પાણીમાં ભોંજવી ગધકમાંથી નીકલતા ધુખ્)ા ઉપર ધરકયું હોય તા 
ઉપર સે।નેરી રેગતાં ચીતાર। દીપો નીકલશે. 


જમ રેશમી કપડાંપર રૂપેરી ચીતારે!. 


નાઇ?તેત એવ સીલવર્‌ પોગલે શેમ્લું પાણીમાં પીગલાવી તે 
પાણીથી રાફૅદ 3૨મી કપડાં ઉપર ચીતાર પાડ. આ ચીતાર બનતાં સુષ) 
રતે પાડવા જેોઇ્ગમ અતે કપરું પણ રાતોમત સુકવી નાખી અંધારી 


ઉગાળાગાનનનમરમામગશવઇ- 


#તાઈતર!ક એગોદ અતે ભ્યુસરેમતોકુ એેચીદ બન્તે સાધે મલ્થાયી નાઇતશે મ્યુર'એતીક 
અસદ બતે ણે, મ્યુરીગમેતીક એસીદ એ હુાઈદરોકલોરીક એસીદનું બીજી નાંમણે, એકવા રીન 
29બા એ નતાઈતશે મ્યુરોખએતીક એસોદતું બોજું વધમ છે. 





પૈ 


ક/મ્યામાં પણી શાખયું નેઇંથે કારણ કે યોશતી શામતાંન ગીતાદે શપલા 
કોલા તજર ભ્ાવરે ખ્મને પછી તે રેપેરી રેગના ખત તદોં. હવે આં 
સુકવેલાં કપડાંને જે પાછુ પાણીમાં બોજવી ગેધકના ધુમાડા ઉપર ધન 
રરી। તો તરતજ તેની ઉપર્‌ રૂપેરી રેગનતા ચીતાર જીટી તીફલરિ મમા 
અ્‌'"ખતર્‌ામાં તેમજ ઉપલા સે।નેરી ચીતારૂમાલા અપખ્પતશામાં ગંધકના 
ધુંગ્સાને ખદણે હાઇડ્રોજન ચ્માશાની નલી 8૫૨ ગએ કપડું ધરતાં પણુ જેવી 
“ઈએ મ્પેળી ખુખીધી સોનેરી રૂપેશી ચતાર રીપી નીકલ, 


૪૨ જરસન સીલવશ બતાવવાનો રીત. 


ચાર ભામ ત્રાંષ%, તણ ભામ જયત તમને બે ભાગ નીકલ નાન 
મની ખાતુ. વધુ જહલક૧ર બનાવવું હેય તે! સ્સાઠ ભાગ તાંખુ, છ ભાગ 
તીકલ સ્યને પાંચ ભાગ ”સત લેવું, અથવા તે। થાર ભાગ ત્રાંબુ, બૈ 
ભામ નીકલ સ્મને બે ભાગ જસતણેવું. ઉપલી સેલવણીગ્યામાં સેંક્ડે 
બે ટકા લોખખેડ મેલવવાધી તે વધારે સફેદ ખને છે પણ «૪2 વધાર કકડી 
મેલવણીથાય છે. આઆઠ ભાગ ત્રાંબ્ુ, ચાર ભાગ નીકલ અને ત્રણ ભાગ 
ન્સત, તેમજ માડ ભાગ ત્રાંજુ; ત્રણ ભાગ જસત અને ત્રણ ભાગું 
નીકલ એ પ્રમાણે મેલથ્યાધી પણુ સારી રૂપેરી મેલવણી ખને ષે. 


૪૨ ફકુલેસાંથી છુશમો કહાડવાની મીત. 


લીંબુ, નારગી, સંતરા વગે? ને છુણોની તમં્ર તેમ જ ન“ ડ્ણોની 
છાલમાં ધણીજ સુગંધી ભરેલી હેય તેમાંથી "ખખૃશાબો કહાડવાને માટે 
સઉધી સહેલી 4ીત શ્પેજ છે કે તેમને પાણીમાં બોલી કહાડી રાખવાનાં 
સાંચામાં સુકવાં* આ સાંચે। ધણો સારો છે, ખે લોપખખડી તખખતીને। તે 
બતેણે। છે જે માંતી નીચલી તષ્મતી કૈ જેની ઉપર જીલ, છાલ વત્રેરે મેલ- 
વામાં સમાવે છે તે તપ્પતી ચાલણીતી માફક સ્માંધરાંવાલી હોય છે ગ્મને તેની 
ઉપરની તપ્ખતી તે ઉપર જેરમાં આવીને પડવાધી તેમજ શ્મેક ઇસકેારૂની 
મદદથી ૬ખાવવાધી પેલાં છુણો સધલાં કચડાઈ જઇ તેમાંની સુગેધી રસ 
નીચે મેલેલાં એેક વાસણમાં એકડે થાયછે. શમા રસ લખતે થોડાં 
પાણી સાધે બેલાયણે। હોવાધી તેને ડરવા ૬ પછી નીતારીણેવેાજેઇએ- 


બ્વાય્‌ છુતેમાં 'ખુશખે। ચ।છી હેય ત્માયે જેમ દારૂગ [ણે છે તેમ જે” 
તરમાં બેલી તે છુણાને। ભમરક કહાડવો જાઇએ સમયને જા વધારે ઊંચી ખુન 


/ 


પૃ 


શમા ભજેઇતી શામસા તેજ ભરતે તણ થાર મેલા પાછે! તે પાણે મશ 
ધ્યાધી મક્છી પ્રમાણેનું ઘટપણું તેમાં ભાવે, 


ત્રી શત શ્પે છે કે સેફઝ થમખીને મરમ કરી પીમગલાવવી મ્ખને 
તે પીંગશેલી થરષ્વીમાં જે દહાડા સુધી જુષ્ધે બોલી રાખવાં. નને છુણે વજ 
ધાર્‌ જયામાં થ્યતે થધારે દહાકા સુધી બોલવામાં મ્માવરી તો સુગધ 
વધુ સરસ ઉતરશૈઃ ચરખીતે બદશે મીદું તેલ પણુ વાપડી શકાય છે. 
ઢી 


ને જુજો।માંધી યા છારામાંથી ઉપલી ત્રણ રીતોાધી સુગંધ નહીં મલી 
શકતી'રેય તેને માટે ચોથી શત ગ્મે છે કે “લીદાર તારનાં વાસણુ ખતાન 
વવા જે ત્રણ ૪ગ ઊંડાં, ત્રણ રીટ લાંખાં ખને બેષ્ટીટ પહેલાં હોવાં નઈ એ. 
હવે ધટ પ્ાડીના કટકા મીઠા તેથમાં બાલી કહાડી તેમનાં બૈ ત્રણુ પહ કરી 
તે કટકા પેલાં વાસણ નાં તલીસ્માંપર ગે।ઠવી ડે કટકા ઉપર જીશેનું એક પડ 
કગવું. ગ્યા ફુણોનાં પડ ઉપર ઉપલી શીતેજ તેયાર કીધેલું ખીજું તારનું 
થાસણ મેઠવવું. તેતી ઉપર તેજ પ્રમાણે તોજું વાસણ સમતે એ પ્રમાણે 
કુષે।ાથી ભરેલાં વાસણની ચે।2 ૭1૫% કરવી, જયા” ચાર ધણી મોટી 
થાય (યારૈ તેની પાસે ખીજ ગે।૨ માંડવી, મમા પ્રમાણે ફુબ લાંખી મુદ્ત 
સુધી રહેવાથી તેમાના સધલે। કસ પેધ્રુ તેલ સુસી લેશે. 


૪૩ ખુશબેદાથ પાચ્દર્શક સાખુ બનાવવાની રીત. 


સે।જા સફેદ સાબુની બારીક કાતરીએ કરી ખાલકાહેલમાં બોલી 
રાખો ખને પછી તેમાં જોઈશ્યે 'એવવી સુગંધ હુમેરી તે મેબવણીને 
સોબદમાં રેડી સુકવો. 


૪7 સુગંધી કાકડો બતાવવાની મીત. 


શાડીક સુત?1ઉ પઠીગ્શતે સુરાખાર્નાં જલ્લદ પાણીમાં બોલી કાંન 
રવી અને તે સુકાયા પછી જેઇચ્યે ગ્ેભાં સુગધ નાં પાણીમાં બોલી કાઢી 
સુક્વવી. જયાયે કામ પરે ભારે તેમાંથી થોડીક કાપી કાઢો ધટતે ડેકાલે 
ટાંગવી ભને તેનો તીષશે। છેડે સશ માવી ખા પછી બુજવી તાખવે।. ભ્યાં 
સુધી ખાખી પ્રીટ બધી ર્હેશે ભાં સુધી તે જગ્યા ખુશ સુગધ 


પમટૂીમ્યા કરરે, 
,*ર & 


૧૮ 
૪૫ લોાખડપર સોનાનો હોળ જહાવવાની મીત 


નાઇત્રો। મ્યુશ્ીએતીક ગએસીદમાં મોડાંક સોતાને પીશલાવી તેમાં પા 
ભાગ ઈયર નાધે।. ખા મેલવણીને ઠરવા દેરે। તો તે ભે ભાગમાં વહુંચાર 
જ, જેમાંનો ઉપરતે। ભાગ ધીરે રહી નીતારી કાહે. *?] કે[૪પખ 
સાફ કીધેલી ણેખખંડની ચીજ સ નીતારી કહેલી મેલવણીમાં બોળો 
કાઢી તરતજ પાણીમાં ધોઇ તાખ્ખર્ી તો તેની ઉપર સોતાતે॥ કોળ 
શચહુડેશો માલમ પડરી. 

૪૬ પીતલ વપેરે ધાતુગે॥ ઉપર પલાતીનમ નાસનીઃ રૂપા 
જેવી ચલકતી ધાવુનું પડ કરવાની રીત. 


ઉપમ્‌ મ્માપેલા નુસખામાં જેમ સે।નું વાપડવા કહેલું છે તેમ પધાંન* 
લીનમ વાપડવાયી પોૉત્તશ વગેર ધાવુએા ઉપર રેપાં જેવી યળબકવોૉ 
ધાતુનું પડ ચહૃડરી. 


૪9૦ ત્રાખાંપર૨ પારે ચહડાવવાની રત. 


નાઇત્રસ ચ્ેચેસીદમાં પે3ક પાર્‌। પીગલાવી તે મેલવણીતે ત્રાંખાંપર્‌ 
ધરતાંજ તાંબું ર્પેરી ખની જરી. 


૪૮ કેઇપણુ કૈતરફામની 'ભાબેહુબ નકલે। ઉતાથી 
સવાની સહેલી તેમજ સસતી રીત. 

કલાઇ ગ્મેક ભાગ, સીસું ચાંસેઠ ભાગ મ્મને સુરમા ખાર્‌ ભામ લઈ 
સપલાંને સાયે પીગલાવી નાખો મને *ે ક્ોતર્કામનોા નસુનો ઉવામી 
છેવે હેમ તે કેતર્કામથી ખઆસપાસ'ફરતી પાલ ખાંધો લઈ તે સૈલવણીને 
તૈમાં રેડી દેવો, ચ્પેટશે પેલાં કે।તરકામની સ્માખેહુબ નકલ તેમાં ઉતર્રિ- 
ભમ તકલ જીવેલી ત'ખવીને નો ચે।પડો છાપવાના ષેસમાં વાપડી હેય તે 
તેની ઉપરથી ને ઇગ્ષે શ્યેટલી તકે છાપી રાકારી, ગ્બબખબતે તે નકશા ઉંધ! 
મ્માવરી પણ જે। ત્મસસલ માફકનતી જ નકણે। જજીતી દોય તો શ્મે એટી 
કહાડેલી નતકલમાંથી ખીજ નકઘ એટી કહાડવી એટળે તેની ઉપર્ષી 
૪પાતાં કાગનપર્‌ ચતી નકથૈે। મ્માવશે. 


૪૯ પીત્તશની ચીજને સાફે કેરવાની રત. 


નવસામર્‌ મમને ફૂટકી સરખે ભાગે લઈ તેમાં ધોગુંક પાણી નામર્વુ* 
જે પીત્તલ સાફ કરવું દેય તેતે મરમ પાણીયી પાઇ કાઢો ખા મેલવણી 
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માડી પમ્ું ખ્નને પછી ક કીધેલા થાકથી માફ કફ તેને. નુષી 


કન ા પમ શેટણે સે!નાની માફક તે પીત્તલ ગંલકતું થર. 


 જુર્તા થબેલાં ભથાસડાંપર પલક ચહુડાવવાની શીત. રી 
ક સાઊંસ સ્યાઇસીંગ ગલાસને પાંચ ત્માઊંસ પાણીમાં. પીમ- 


ક તેમાં જેક આંઉસ પતણે। ગોળ અને ત્રણ સઆંઉસ ઇ્ઠડાંની 


જફેદી મ્મને તણ મ્માંઉસ ઇડાંતી દાભ તાખી "ખુખ તરેહથી કેલવે! 
ભયામ્પછી તેને સંગ ત્યાપવા માટે જેટલી જોઇયે મેટલી દીવાની કાજલ 


નાખે, જુટનાં હ૭ામડાંને માટે મ્યને ખીજ જુતાં થઇ ગજેલાં યામ- 


કને છિ મ્યા મેલવણી ધણી” સારી છે. 
પૃ? છુટને સાઠે બ્લાકીંગ- 


સલડ્થરીક ખએસીદ ખે ત્યાંઉશ, મીડું તેલ એક ત્ાંઉસ, મેળ ત્રણુ 
મુ અને હાડકાંતી મેસ થાર તાાંઉસ લઈ “પ્ુખ મેલવી તાખોન 
ત્મૃધવા તે હાથીશદાંતતી કાજલ મપેક તલ, દીવાની ફાજલ એક 
મ્તલ, ઝુંદ૨ પા રતલ, ભુરી ખાંડ છ રતલ, સમ્સ પા મ્માંઉસ મ્મતે 
પાણી શ્પેઇ બાતલી, શે સધલાંતે ખ્યુખ મેલવી નાંખું. 


પ૨ કાચ, કોરીકાંસ વગેરેને વલગાવનાચી શલવણી. 
જ્યાં સુધી નરમ થાય «યાં સુષી મ્યાધ્સીંગ મલાસને પાણીમાં 


શોલી પફ સ્પીરીતમાં પીમલાવો ભને તેમાં થોડું રેષ્ઠીત વારતીશ હુમેરે[,. 


*મા મેલનવણી ધણી જ સમયમ છે. 


પડ ગપકીક રેગવાની શીત, 
ભજીફના પથમ્માં કુદરતી રીતેજ કેટલાક પ્લાંચા ખુશી ચ્હે છે જે 
ખાંશા પખ્ુચીમાં ને કોઈપણ ડીતે મ્યાપણે કેગ દાપ્યલલ કરીચ્ય તો તેમાં 
ષણાજ વીશીત્ર મીત્રામણે માલમ પડેછે, ચ્પેટલું જ નહી પણુ કોતરકામ 
કર્૧ાને માટે તે મ્મકીક ધણો! જ સરસ યઈ પડે છે, કારણ કે ઉપર જે સફેદ 
ભોંષ હે।ષ તમને તે કોતરતાં તીચેઘી કાણે! રગ દૈપ્પાય તો સ્યલબતે તેની 


. છુખી કંધ શ્વ।૨૯ વધ જય. વીંટીમાં જડવાને' માટે ખેવા પથર! ધળા- 


છે જોયા હરી કે ”ે ઉપરથી સફે૬ હેય છે પણ જમતી કોતરેલી ભોંય 
ગાલાખી યા ખીજ રમતી જર માવે છે. ખાવા પથર બતાવવાનુ કામ 


પ મા શોટા પાયા ઉપર્‌ માથે છે સને ત્ર પં અપ ડં પણૂજ 


૫ # ર 


0 


જી.મ્કીકતી મીષાશે ખોન્ત ફાટવાલા પથય્‌ામાં પણ નટ ખોમ્ાપ ક! 
ભ#ડાળી શેકાય છે ભને તેમાં સઘળું કામ કુદ્મ્તને હાયે યું હેવાધી 
શેપેક સાધારણુ માણસ પણતે કરી રકે શ્પેવું છે. નીચે જે જુદો જારી 
શતો આપીછે તે રીતે વાપડવાંથી ધણ જ સરસ પરણામ આવે મ્મતે 
ભે મજમાવતારને તેતી મહેનતનું ફળ મલયા વગર્‌ ર્હેતાર તથી, 


જો મ્મકીકને કાલા કરવા હોય તો પાણી ભૈલેલાં મધમાં યાતે! મીઠાં 
જ્ૈશમાં ભપેક મહીનો. સુષી તેમને ભીંજવી રાખવા, સને તે વાસણને ગરમ 
*ગયામાં« બલી દાપખખવું, યાતો તેતે ખધે। વપ્ખત ધીમી મ્માંચે રેવા રેવું 
શેધેક મહીના પછી તે વાસણુમાથી તેમને ખહાર કાઢો, ધોઇ, સલફ્વુરીક 
મ્પેસીદ્માં ધોડાક દીવશ સુધા તેમને બોલી રાપ્યવા. કોઇ પયરા ધોડા ક” 
લાકમાંજ કાલા યશે ખને કોઇને તેવા યતાં થોડા દીવસ લાશશૈ. જે પૃન 
થર્‌। ધણા કાલા થયા હોય તો તેમને નાધ્ત્રીક એેસીદમાં બોળવાધી તે 
રગ ઝગાંબએ થઇ ફકરી. 

ને ત્યકીક ખલુ કરવે। હેમ તે। પહેલાં તેતે થાક વષ્ષખત સુધી યલો 
પૃશીએત મ્પે।વ પોતારામાં બાળી રપ્યવો તમને તેમાંથી કરયા પછી મ્યુરી 
ત્રપેત શ્યોવ માષ્ષેરનમાં બોખાં ૨""વે।, મ્મધવા તે। મોમ્યુયુતાં પાણીમાં 
ખે!ળી પછી મેેમોાની આનાં પાણીમાં બોળો, જે લીલે। રેપ ગમાપવે હોય તો 
કર્‌ામીક શ્મેશીદમાં સ્તથવા તો તાઈત3ૈત મ્પ।ાવ તીકલમાં બોળી રાપખવે!, 

નો પોલે। રગ જેઇતો હોય તે ભાંખે વખત સુધી હાઇદરે કલિ।રીક 
શ્રેસીદમાં ખોળી ફ્ાપ્વવે।, જ શ્ધકીક પીણે। હેય તો સુર્જનાં તડકામાં 
લાંખી મદત સુધો રાખવાપી તે સુદર લાલ 2મ પકડશે, જે અકીકને 
ધીમી ધોમી આાંચ લગાડતા લગાડતાં ભકીના નેટલી ગરમી લમાડી 
હેય ગને પછી તેમને સલ્ક્ષુરીક 'પસીદમાં ભીન્વવી તેખેષ॥ લાશ ચે।લ્‌ 
થાય લૉસુધો તપાભ્યા હેય તો તેખપા ધણે।જ સુદ લાલ ૨ેગ પડડે છે. 

પ૪ ખોટું સોનુ. 

દશા ભાગ ત્રાંખાં સાચૈ એક ભાગ શપેધ્લુમીતી ખમ દુમેરયાથી 

પણીજ ચલકવી સે।તા જેવી ધાતુ ખતે છે. 


પપ ખોડ રૂપું. 
1ર ભાગ ત્રાંખાં સાધે ખે ભાગ એલ્યુમીની ખમ ટૂંમેરમાધી ધ્‌* 
ણીજ મૂલવી રૂપા જેની ધાતુ બતે છે. 


ર્ય 
૫% ખાટુ સોનું. 


8 બાશ કલઇને એક ભાગ પારા સાપૈ બેક મરમ મુસમાં મેલવી 
સૈમાં એક ભાગ ગેધકના જુલ અને એક ભાગ તવસાગર હુમેરીં શેક 
પધર્ની પ્યાંડણીમાં તાપ્મી સાકી પેડ ધુંઢવું. પછી તે મેલવણોને શ્પેક 
કા થની શીશીમાં ભળી તે શીશીતે પખુખ મરમી *્વાપવી, શીશી ગરમ 
યવાધી તે મૈલવણીને પુશ્યો શીશીતા ઉપલા ભાગમાં આમી ખધષઈ 
બેસશે. ભ્વારે ધુભયા વધુ યહડતો નહો જણાય #યારે તેને -ઠર્ડી પાડો 
તૈ ભાંછી તા"ખવી, મ્ખ૬દર્ધી જે કટકે। તીકલશે તેતા સઉધી નીચલા 
ભાગમાં સોનું મલી આવશે. 

પ૭ લૈેખંડપર પોત્તલતે। ટોળ. 


ક્ે'ખખડપર પીતલ થહડાવવૃં હેય તો શેોપ્પડને એવી રીતે સાદ 
કળા કે તેની ઉપર કોઈપણ શીતે ચીકારા રહે નહીં. પછી તેને તાઈ વીક 
શ્પેસીદમાં ભકન ધડી બોલી કહાડી તરતજ પાણીધી સાફ કરી તાપ્યવું 
સ્મને પીગલેલાં પૌત્તલમાં બેલી કાઢવું. 

ન વીન્લીતી મદદથી હળ પહડાવવે। હેય તો 5૬ મ્યાંઉસ પોતાસી- 
મમ સાખેનાઈ૬, બે ખાંઉસ સાશ્પેનાઈદ આવ કે।પર, જક ગાઉસ 
સાગ્પેનાઇદ ખવ ઝીંક, ભક ગ્યાલન પાણીમાં પીગલાવી તેમાં ખે ચઆંઉસ 
કળે121ઇ૬ માવ ખેમોા।નીગ્મમ હુમેરે, ત્ર ણથી વધારે કૂડાંતી ખતે?ી સાથે 
અને ૬૦ દીગરી ઉપરની ગરમી સાથે મકા મેલવણી વાપડવી જોઇચ્પે. 

પ૮ લૈેખેડપ૨ ત્રાંબાના હોળ. 

મ્યાઠ શ્યાઉસ પોતામીન્મમ સાશ્મેનાધ દને ત્રણ *|ઉસ સાખેનાઇ૬ 
સવ કે।પમ સાથે થ્પેક ગ્યાલન સોજા પાણીમાં પીગલાવી ૧૬૦ દીગરી?( 
ર્‌ર્મીશ્મે ત્રણુધી વધારે કડાંતી ખતેરી સાયે વઃપડો, 

પ૯ લેોખેડપ૨ જશતને હોળ: 

ઉપલીન” રીતે મેલવણી ખતાવવી પણ સાગ્પેનાઈ૬ સમૌ કે।૫૩ને 

ખદ્‌ણે સાએનાઇ૬દ આવ કોક વાપવડવું. 


&* લખાણુની વીૌશથી વધુ નકલ મેલવવાની કલા. 


૪ રતલ પત ગના લાકડાના સમરફને (52311801 01 1.0ટ00વે) 
એક ગ્યાલત પાણીમાં પોગલાવી તે સહીથી ફામ જ ઉપર લખે।, હવે શ્મેક 


શ્ર 


મ્માલન પાણીમાં ખસે। ગયેત મરે! કયોમેત બવ પેતાશ પીગલાવી જેટલાં 
કોમને છાપી કાઢવાં હેય તેટલાં કાગજને તેમાગ્ીમાં ભીંત્ભડી કાહે . 
ખયા કાગ જનેમાંમી છ કામજો લઈ પેલું લ બેધું કાગજ તેમની 8૫૨ ઉષુ 
શેલી સધલાંને શદ તકલ ૬રવાના પ્રેસમાં મમર્ષી મીતીત સુષી દાખી 
માખોા. પછી પેલું *થ્મસલ લખેલું કાગજ ફહાડી લઇ તેની «ગ્યાગ્મે ખીજ 
છ ભોંજ્વેલાં દાગન સેલી સધલાંને પા કલાક મુધી દાળ. તે! દખાઈ 
મ્હયાં કે તેમને ખહાર કહાડી ખીજ પાંચ ભી જ્વેમાં કાગજ તે ષેસમાં મેન 
લવાં મ્યતે તેમતી ઉપર પેલું ભથયસલ લખેલું કાગ 7 ઉધું મેશી બે મીતીટ 
સુધી દખાણ રાખવું. પછી પેધું લખેલું કાગજ કાઢી લઇ ખી ત્રણ ભીં* 
જવેલાં કાગને તેતી જગ્યાખમે મેલી પા કલાક સુધી પાછું દખાષ્ય યલાવવું 
ભમેટેણે બરે।ખર વીર! સે।$૭ નકલો! જએક જ ઉપર્‌ધી સેલવી શકાશે, જ વન 
ષારે તકલ મેલવવી હોય તો ભયાર્‌ ખ્યસલ કામ જ શખીખે તારે રાહો 
તા દોય તે” વેશાશ્પે તેની ઉપર નીચલી મેલવણી છાંટવાખી વીશાધી વધુ 
નકલ કહાડી શકા. ત્મેકસવાકત જવ ઘોગ ઉડતો ભુકો પાંચ ભાત્ર 
મ્મર્ખીગુંદર્ને ભુકો જેક ભામ અને શમ તાગાકાતથને। ભુકે શેક 
ભાગ, મા ભુકાની મેલવણીને શાહી સુફાયાની ભાગ મચ છાંટવી, છાપવાને 
માટે કાગજે ચ્યેકદમ ભીજવી રખી સુકવ્યાં હોય તોપણ કાંણ હરકત તથી 
કારણુ કે ભ્યારે કામ પડે ત્યારે તેમતી ઉપર પાણીનું પોતું ફેરવી વાપડવાં* 


૬૧ ઝોલાખતે! અચ્કેન 


શેમે૬ શીશીમાં સે।જા મોલાખતી પાંદડીખએ દખાભ્યા વગર ભયા 
ગને તે થીશી ચે।પ્વા સ્પોરીતષી ભરી કહાડી મજ્ખુત બુચ મારી રહેવા 
રા. જયારે કામ પડે ત્યારેજ તે શીશી ઉષાડવી ખને જેટશેા જોઇચ્મે 
મપેટણે। શ*્યરેક સ્ંદર્થી કહાડી લઇ પાછો મન્બુત બુચ માર્વે. 


૬૨ ખુટને સાટે ખ્લાકીંગ* 


મડ પથર્તી "ાંડણીમાં ગ્મેક મ્યાલત સોને; સર્કે। તામી તેમાં 
ખવીફ ઝીધેલી હાધીદાંલની કાન્લ ચક રતલ, ધેદા ખાંડ અરેધેો 
રતલ, સલફવુરીક એસીદ તમરધે! મ્માંઉસ મ્મતે મીડું તેલ મ્લેદ ત્રાંકસ 
હુમે ૨ સધશાંતે સા પ યુરી જેક રસ ૪ર! 


કેડે 


૧૨ જુટને માટે વાસ્ત શ, 


છ માંઉસ મદા બ્યાંડ મ્મતે અરધો રતલ ચુંદરતે પાંચ પેંત 
સફેદ વાઇતમાં પીગલાવી કપડાંમાંથી ગાલી કાહે, પછી આ શેલવણીને 
ખલતાંની ધીમી ખાંચપર્‌ મેલે! પણુ તે ઉકલે નહીં તેની સંભાલ શાપખ્ખવી# 
સુહલાપર હેય તેજ વખતે તેમાં બે ભાંઉસ બહેડાંતે। ભુકો, ચાર સાાંઉસ 
હીરાકસી, અતે પેણણી પત સ્પીરીત ભ્યાવ વાઈન ઉમેરતા જવું મ્મતે ૬૨૫ 
મીનીટ સુધો સધલાંને એકરસ કરી ઉતારી પાડવું, ડંકું પડયા પછી તેને 
ફલાનેલમાંથી ગાલી કાઢી શ્રીશીમાં ભરી મેલવું, 


જો વધારે કાલારા નઇ તે દેય તે બે ખાંઉસ હીરાકસી મ્મને અરધે 
ચયઆંઉસ પોતાશ "પારે મ્મર્ધી પેત પતેગનાં પાણીમાં પોગલાવી તે હમેર્યુંન 


૬૪ પાણીથી પીગલે નહીં તેમજ આગથી બલે નહીં 
મમેવું સીમેનત. 


શ્પેદ પંત દુધમાં ચેપેક પત મર્‌કે। નામે।, ભએટશે દહી ખંધા, મ્મતે 
છાર હટી પડ. ૬હી ઉપરથી હાડી લઈ, ૬૨ ૪ડાંને પજુબ તરૈહચી ચ્પેક- 
રસ ફરી પેલી છારા લાહી *ેવી યાય લાં સુધી તેમાં હુમેરે, કાય યા કેદી 
કામનાં ભાગેલાં વાસણે। સાંધવાને માંટે ચૃ।આ સીખેનત ધણું સરસ છે, 


૬૫ પાણીથી ભીજાય નહીં ગવું કપડું. 


અઆઇઈશસીંગ ગલાસ, કટકી? *્યને સાબુ, સધલું સરખે ભાળે લઇ 
જુદા જુદાં પાણીમાં પોગળાવે।. પછી ત્રણડે પાણી સાથે મેલવી નાખી 
કપડાંની અવલી બાજુ ઉપ* લગ।?1. પજ્ટી તે કપડાંને સુકવી તેતી ઉપર્‌ 
ભેપેક કે[રેડું વરરા મારે! અતે પછી પાણીધી ભોંજવેલ્રું ગ£પેક ખર્શ તેની 
ઉપર મખલગે હાયે ટેરવે! 

૬૬ પડીઆલીમે ઉપ્યોગવુ તેલ* 

મીઠાં તેલમાં થોડીક સીશાંતી કાપલી ખે મહીતા સુધી મોળો 
રએ તમને દીવસના તેને સુરજનાં તડકાંમાં મુક્યા કર્‌।. પછી તે તેલને 
નીતારી કહાડી વાપડો. આ દ્તેલ સાંથા કામને ખાતું તથી તેમજ તે 
ધટપમ્‌ ષતું નધી, 


ફે૪ 
૪ રૃપાંયક શોનાનોા હોળ, 


સોતાતા વશ્ષ્યતે એેફવા ર ૪ત્મામાં પીગલાવી તેમાં શેન 
કપડાંના ટુકડા બોલી કાઢી મુકવા. પછી તે ઈ ક્યુ રપપપ ૬31૨ 
જયારે કામ ૫૩ તારે ફપાંને એસીદનાં પાણીમાં બોલી કાઢી સેનના 
પાણોથી ધોઈ નાખે! શ્મને પેલી શપખખમાંધી ધોર્ડીક બઈ તેની ઉપ૫૨ થસે 
એટલે જેવો જઇએ ભવે સોનાને કોળ તેની ઉપર ચહડમે. 


૧૮ જીતા તેમજ રંગીન હાથીદાંતને શડ્દેદ કરવાનો શતક 


હાથી દાંત જયાંસુધી સફેદ યાય ત્યાંસુધી પાણીમાં ભને કલી 
સુનામાં ઉઠાલે[# " 


યાતે! પાણીમાં સુફેદી ઊતરે 'યાંસુધી તેમાં ડ્ટકી ઉકાલેણ ભને 
પછી તેમાં શ્યેક કલાક સુધી હાથીદાંત બોલી રખી મે।ર?ાં નીતમાંપાણીમાં 
ભીજ્વેલા તુવાણે નુછી નાખ અને તેમાજ તે વીંટ[લેલે રહેવા દો કે જેથી 
તે ધીમે ધામે પોતાની મેલે સુકાશે, જો એકદમ સુકાવી નાખપશે। તો 
હાધીરાંત તતરી «રૈ. 


૯ હાથીદાંતને સંગેમશ્મર યા કચકડાંતા જેવે। ખનન 
થગાની તેમજ, હાથીદાંત ઉપર તરેહુવા।ર 
યોત્રામણુ પાડવાની રીત, 


શાડું મીત ખને ભરખી સાચે પીગલાની તે હાથીદાંતની ઉપર 
જેડી દવા કે ન્‍ેયી તેની સપાઠી ઉપર્‌ મીનનુ પતલુ પડ મને, હવે «ે 
સીત્રામણુ પાડવાં હેય તે પેલાં મીતની સપાટીમાં કોતરો અને કોતરી 
રહયા પછી નીચલી મેલવણીએપમાંથો ને મર ૫? ત્‌ તેમાં ૨૩]. 

જાંજુરા રમ માટે--એકવા રી %શ્યામાં બનાવેલું સોતાનું પાણીન 

લીલા રંગ માટે--મોર્થુયુતું પાણી, 

યલકતા કાલા રગ માટે--નાઇત્રેત ગીવ સીલવરનું પાણી. 


પીલા યા ભ્રુરા માટે--હીરાકસીનું પાણી, યાતો મ્યુડીઞત જવ 
માખેર્‌તનુ પાણી, ! 


ક 4 
જામા મીતમાં જુદ્ધ જુદા ર9 રમો લાવવા વારો ત ર પાતર 
કદમ જાતરેવાને બ્દ્શે જે ભાગમાં શેક જતને રેમ આવતો હોય 


રી ય અ ત પહેલાં કોતરી તે ઉપર રંગ ચહડાજ્યા પછી ખીજા રંગ માટે બીન” 
રી ગો કોતશ્વા, ઉપન્ઞાં જે જુશા જુધ પાણીખા આપેલાં છે તે મવાર : 


નવાર સાથે મેલ'્યાધી ખીનન ધણા મેમો અંદરથી મેલવી ચકાશ મ્મૃતે 


_ જૈથી હાષીદાંતતે ધણી” શભ મલશે, 


, “જે હાથીદાંતમાં [ગ મજબુત મજેસાડવા હેય તો તે સધલા 
 રૈમ્ોતાં પાણીમાં ધોડોકે તવસાગર અને સરેકે। મલવધે।? ઉપર મમાણેના 
ર. રંગો હાડકાંતી બનાવટ ઉપર પણ ચહડી શકે. 


૭૦ હાથીદાંત યા હાડકાં ઉપર સુદર પાણીનો 
શેગ ચહડાવવાની રીત. 


ત્રાંબાંતી કાપલી ઉપર નાઇતીક એસીદ૬ નામે મ્મૃતે તેમાં કકરા 
ભાવતા બધ પડે કે તેમાં હાડકાં યા હાધીદાંત ચોવીશ કલાક મુધી 
બળી ફાખે!* ' 


૭૨ હાડકાં રગવાની મીત. 


હાડકાંની કોઈપણુ બમાવતે રગવી હોય તે તેને પહેલાં ફ્ટકીનાં 
પાણીમાં ઉકાલવી જાઇગ્મે ખને જે રંગ તે ઉપર યહડાવવે। હોય તે 
૨ગ પીશાબમાં પીગલાવવે। જેઇગ્પે. 


ર્‌ શીંગડાંને નરમ કરવાની રીત. 


ચ્પેક મહીના સુધી ઢાંકી રાખેલી પીશાખ લઇ તૈમાં એક રતલ 
લાકડાંની ૨૫4, બે રતલ કલીચુને, આઠ સમાંઉસ તકણખાર અને આઠ 
આંઉસ તીમક ઉકાણે।- ઉકાલી રહયા પછી ફ્લાનલમાંથી તેતે ગાલી 
કાઢો. ગ્યા શેલવણીમાં શીમડાં આડ ૨ીવસ સુધી ખોળી રાખો, ભને 


(“તેજે પુરતાં તરમ નહીં થવાં હોય તે તેજ મેલવણીમાં તેમને ઉકલે. 


ભા રીતે શીંગડાં નરમ થયો પછી તેમને વચમાંથી ચીરી કહાડી તેલ 
 સચેપડેલી એક ઘે[પ્ખંડની તખતીપર્‌ મેલી ખીજી લોખંડતી તખવી વચે 
દાખી રાખો. તેએ બરેખર્‌ દખાઇ 2દુયાં કે તેમને વધાર્‌ તર્મ થવા 
યાણીમાં મ ાખવાં, ર 


કે 


નમે 
૦૩ શીંશહાની બતાવંત ઉપર મોતીની શીષ 
' જેવું પડ ભહુહાવવાની રીતઃ ' 


બેઢણા પીશે જટ શુગર્શેદ પાણીમાં પીગલાવપો બતે તેમાં 
શી(મડાંતી બનાયતને ખુખ ઉકાલીખાં પછી હાક્દ્રોકલારીક બેસીદનાં 
પણાંજ નક્મ કીધેલાં પાણીમાં મેણે એટણે તેપર જ્ાતીની શીપ જેવું 
પડ ગહડરી. તીખી ખા મ્માવી રીતે ઉઠાલ્યાધી તેમના દાંતા વલી જામે 
જે મડે તેમને નાધતેત એવ શેદનાં પાણીમાં સાંજને છેડે બોલી રખી 
સહવામન। તેમાંથી બહાર કાઢી નાઉત્રીક હએસીદનાં ધણાંજ નર્મ કીન 
ઘેલાં પાણીમાં સુકી રાખવા તને પછીસ્વચ્છ પાણીમાં જખદેરી કાઢવા 


૭૪ લાકડા બળે નહીં એવાં બનાવવાની પીત* 


વીશ ભાગ કાચ, વીશા ભાગ 'ોડીકામ, વીશ ભાગ કોધપણૃ જાતનો 
પથર; ૬૨ ભાગ ભડીમાં બણેણે। સુને। મ્મને તીર ભાગ વોતમ્મલાસ લઈ 
કાચ, દોડીકામ, પથર્‌ ખને સુનાને સધલાંને કૂંઠી બારીક મેદા જેવાં કરે 
શ્મતે પછી કપડાંમાંથી થાળી તેમને ભીંજવોા બને વોતમ્ગલાસ સાથે 
શેલવી સધવું એકરસ કર્‌ા, અા બેલવણીને લાકડાંપર લગાડવાથી તે 
લાકડું મ્માગમાં ખલતું નથી. લાકડાંપર્‌ જે રગ લગાડવો હાય તે ૨મ 
અશગમતષથી આ શેલવણીમાં બેલવો, જો પહેલી ત્રણ ચીનનાં 
પ્રમાણમાં ફેમ્ફાર કરશે! તો કંઇ હરકત નષી ખને જેતે માંફેલી 
ભમેકુ તહોં દયે તોપણ ચાલરી. : 


૭૫ કૂલે।થીદા વાતર બનાવવાની રીત. 


લવંદરનું તેલ ** * ૦૦૦-૦૦૪ મ્માંઉસ* 
ખરમેમાતનું તેલ ૦૦૦૦ **૪ ન્માંઉસ* 
તજનું તેલ *૦૦૦૬૦-૦૦૦૦૧ ૧ર 
લવૅગનું તેલ* ૦૬૦૦૦૦૩૧ ૬૨૫, 
નેરેલીનુ તેલ ન *૦૦*****૨ હરામ 
સ્રેખ્પી કસતુરી*૦ ૦૦૦૦ **૪ એેત* 

જશલંદ કેણોતવેોતર ** ૦૦ 1 ગ્યાલવ૦ 


પદર દહાડા સુધી ભોંજવી ૩ાખ્પી પછી ગાલી કહાડી* 


ન્સ 


મક 
હદ ચાંસારામાં ભલકે એરે ૬ંગૃ. 


કાલુ તાં કટલાં લઈ ગરમ પાણીપ્ી સાફ કરે. મધ કલાક સુધી 
શેમને ભ્યાતશમાં ભુંજો, પછી તેમતે બહાર કાઢી ઠંડાં પડવા રો. ભ્યારિ 
તદન ઠંડાં થાય ભારે તેમને! બારીક ભુદે કરી જે તદત સફેદ ભુકી હેય 
તેજ રહેવા ૬૪ કાલી ભુકી હેય તેકહાડી તાખોા, તાર પછી તેમાંના ધોડોક 
ભુંકે એક સુસમાં ભરે તેતી ઉપર ગેધકના ભુકાનું એક પડ કર્‌; વલી 
સેતી ઉપર દેઢલાંને ભુકો મેણે સ્યને તેતી ઉપર ખીજીું ગધકનુ પડ કર્‌, 
મેપ પ્રમાણે €૧ક સુસમાં ભરે। «યાર્‌ પછી તે સુસોનાં મહેડાં રેતીની લાહીથી 
બંધ કરી એક કલાક સુધી તેમને આતશમાં રાખો. પછી તેમને ખહાર 
કાઢી તદન ઠંડીપડવા રો અને ઠંડી થયા પછી જ તેમનાં મહેોડાં ઉધાડે।. 
જે ગયંદરતી જુકી સધલી સફેદ હેય તે સારં કારણકે કાલી ભુકી કંઇ કામ- 
ની નથી, જે કાલી ભુકી થોડી હેય તો તે કહાડી નાખો બતે ચોખી 
સફેદ ભુજીને ખાશીક મલમલતા કપડાં માંથી સૈદ્દે ચાળે તેમ ચાળી કાહે. 
જેટલી ભુકી ચળાઈ હોય તે લઇ ઝુંદરતાં પાણી સાધે મેલવી ધટ શીર। *ેવી 
કર્‌ અને ભ્યાં લગાડવી હેય ત્યાં તેના બે હાથ લગાડે।.. ધરી ખાલની 
તપષ્ષવીખોા, દુકાનનાં પાટી આં, મહેલાનાં પાઠી મમાં વગેરે, વમેરે ઘણીક 
મીજે] ઉપર ત્ર્પા ભુકી લગાડવામાં આવેછે, મા 4મ જે દીવસે રેશાનીમાં 
નેહધો હર તોજ રાત્રે ચલકડરી, 


૭૭ શીંગડાંને કચકેડાના જેવું બનાવવાની રીત. 


સાખુતા જીણમાં કલીચુનેો તમને સીંદુર સરખે ભામે મેલવી, શમે 
મેલવણીમાં પીછી ખોલી, કરચકડાંતી ઉપર્‌ જેવાં ચીત્રામણ સવે છે તેવાં 
માત્રામણ શીંગડાં ઉપર પાડો. તે સધલું સુકા» રહે કે વલી ખીજ હાથ 
તે ઉપર્‌ મારે। ખતે એ પ્રમાણે બે ત્રણ હાય માર્યાધી શીંગડું કચકડાંનાં 
જેવું ખતર, ઉપલી શૈજ્તવણી જેમ વધુ વષ્ષયત ૨ીંમડાંપર સહેશિ તેમ વધુ 
સરસ બતરી; «૨ ગરમી રેખાડવાપી ધણે। ફાખેદો યાપ્પે છે. ખા રીતધી 
ભુરા કેમના યીત્રામણુ પડરી. 


જે જુદા જુદા રમ મ્માપવા હેય તે] શીંગ ડાંઉપર ભીનું પડ કરી 
તેમાં ચોત્ર!મણે। કે।વર્વાં, પછી તીચલી મેલવણીમાંધી એક મૈજ્નવણી 
હૌ ઉપર્‌ ર્‌ેડવી. 


૨4 


કશ રમ ભમાપવા માંટે--નાઈતીક એસીદમાં પડદ દું પીમન 
લાવી તેનું પાણી તામે!* 
રાતો રમ માપવા માટે--એકવા રીછભામાં ધોડુંક સેતુ પીગન 
લાવી તે ૧3૫ 
તપકીરી મા રંગ માટે--નાઇત્રીક જસીદમાં થોડેક પાશે પીગ* 
લાવી તે મેલવણી ગરમ ગરમ રેડે. 


૭૬ શીંગરડાને લીસે ૨ગ આપવાની રીત. 


જંગાલ છ ભામ આમને નવસાગર શ્યેક ભામ લઇ તેમને સાળીપદે 
ખાક કરી સેલવે। સ્મને પછી તે ઉપર ૬૨પ્વને। અલલ સરકે। નામી તેમાં 
શીંગડાં બોલી ૨1ખેો ભ્યારે મતપસ૬ 32 ચહે ભાર્‌ ખહાર કાઢો. 


૭૪ શીંગડાને લાલ રંગવાની રીત. 
ખ્રેઝીલ ઉડતા ઉકાલામાં શીંગડાને બોળી રાખવાં, 
૮૦ શીંગડાને ખલુ રગવાની રીત. 
સલફ્યુરીક શ*£8ફએશીદૃમાં થોડીક ગ્ુલી પીમલાવી તેમાં ધેડુંક પાણી 
નામી તે મેલવણીમાં શીંગડા બોળો રાખો. 
૮૨ શીંગડાંને પોલાં ૨ગવાતો રીત. 


ક્ેશમતા અમને બાર્બરી ઉડતા ઉકાલામાં શોંગડાંને બોલી ૨1ખ્યાધી 
તેખા સુદ? પોલે 32 પકડે છે, 

ઉપલા સંધના 3ેમેોને શીંગડાંમાં મજ્ખુત બેમાડવાને ખાતર્‌ 
“ઇલદ સમ્કામાં જેટલી પીગલે ચ્ેટલી ફટી પીમલાવી તે મેલવણીમાં 
અરવ દહાડ બોળી મપ્વાં, 

૮૨3 શોંગડાંતા કટકાને જોડવાની રીત. 

જે કટકા જોડવા હેય તેમતે પષખખલતાં પાણીમાં ખોળી નર્મ 

થયા દે, જોરમાં દા'ી રાખવા. 
«3 આતશખા?9તા શરશપ-. 


બાણકેમેત એવ પોતાશી ખમ બૈ ભાગ, પોત,શી અમ તાઇત્રેત એેક 
ભાગ અતે સરેદ ખાંડ ત્રણુ ભાગ, બધાતે જુદાં જુલાં ભુકો કરી પછી એક - 


ક 52 


” ક મસ કરે ષ્‌ મિ પઢાશપો કામ ૪ના દ્ખ્બા્‌ ખનાવી મમા મેલવણીતતેમાં ભરા. 
“૫ બેલવણી સલગાવ્યાથી અંદરથી શ્યાતશખાછના શરપો નીકલ, * 





«૪ ધુતમે માદે બલાકીંગ. 


. શોળ એક મતલ, હાથીદંતતી કાજલ સવા રતલ, શ્મને મીદું તેલ 
_ વૈરતલ લઇ સધલાંને સરપમી રીતે ચએકરસ ફરો. પછી તેમાં ચ્પેક લીંખુ 
: નીથવો યાતો ખેક વાઇન ગલાસ ભરીને સરકે। નાશે। ગને તે મેલવણી 
૧ એકરસકીધા પછી આસતે આસતે તેમાં ધટે.એટલું પાણી ઉમેરતા જાચ્પા 
“અમને દદોવતા જા. ત્મથવા તે! તીચલી મેલવણી વાપ$ી તેને પણુ 
ઉપર મીસાલેન બનાવો; 


દાથીદાંતતી કાજલ ૦ ૦૦૦૦૦૦૨ રતલ. 
મોળ ૦૦ ૦૦૭૦ 9લ ૦૦૦૦૧૦૦૦૦૧ 
મીઠુ તેલ #૦ ૦૦૦૦૦૦૦૬૦૭૦ 93 
સલક્યુરીક ગેેસીદ -*-*૦**૦। ,, 
પાણીન ૭૦૭૦ «૯૭ *૦૦૦૦૦-૦૦૪૪ેટલું જાઇએ ગમેટલું, 


૮૫ સેંકડો તરેલ પડી હેય ખેવી રીતને! કેખાવ આપતો કાચ 
બનાવવાનો રીત. 


ભાગેલા કાચના ખારીક ટુકડાઓને જલદીથી પીગલી શકે ગ્પેવા 
કોચની મેલવણી સાધે મેલવી તે મેલવણી ને કાચને તરેલ પાડવી હેય 
તે પર્‌ પાંથ૨।. પછી તે કાચને ભડીમાં મેલી જેવા તે લાલ યય કે તેને 
ખહા? કહાડી *એકદમ &। પાડી દેવે! ચ્ેઢળે ઉપર માફકને। સેકડો તરૈલથી 
ભરટેણે કાય બનશે. ભડીમાંથી કઢી દયને શ્યેમથી તેમ હીલવવાથી 
ગ્યયવા તે। તેની ઉપર ધીરેધી પાણી છાંટવાથી તે જલદી ઠંડો પડી «૪ 
ઉપળણે। સુદર દેખાવ આપરે, 


/ ઠંડક પેદા કશ્નારી શેલવણીએ।. 
__ નીચે લબેલી મેલવણીખોથી પુરાકલ ડંડક પેદા થાય છે. ને 
 શશલવણી ધણી ઠંડી છે તે પહેલી મેલી છે અને સઉયી છેલી શેલવણી 
'સકપી એછી ઠંડક પેઘ કરનારી છેઃ--- ક ર જિ 
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દ ક ર્ર 
દ ૧ 
1 ્ ॥ 
1 
જ દ 
1 
છે 
યા ડે 
શ 
રુ 


ન ખર્ફૂંક ૦ કક ૦૦ ૦૦૩ ૦૭ «૦ ૦૦ ભાગ રી ટ પ ન . 


પોવાશ છ 8 કાક # ક કફ ભ#૪ *૦_જુ ૬9. 


થ12ફ ૦૦૦૦૦ ૦૪% બ્ર 
ફલી યુના ૦૦૦૭ ૦૦૦૭૦૦૦૦૭૦ કુ 


સાનના સાજ 


સલરેત ખાવ સોદા *૦૦૦૦૦ ) 
નાઉ8ંત્રવ એવ એમની ખા ૫ )| 
નરમ નાઇત્રીક મ્પેસીદ **-*૪ ક#; 


હાાકઝડ૦મટાનતવામઃ% વડાળા 


ફ્રેસફેત અવ સોદા ***૦૦"૯૬ ) 
નર્મ નાપત્રીક એસી૬ *---૪ ક) 


અર ૦૦ ?૦૦૦૪૬૦૦૦૦૦૨૦૦૦૦૦૧૭ 
નર્મ નાઇત્રીક ખેસીદ *૦-૦૪ ); 


સલફેત ખય સોદા *૦૦૦””૬ % 
નવસાગમરે ** ૦૦૦૦૦૦૦૦૦૦૪ 
નાઇંત્રેત ખૌવ યેતાશ *ન્‍ન્‍ન૦૨ 
નર્મ નાઈત્રીક ખેસીદ **૦-૪ ક 


ડાક 05% 1] 
દાઇદ્રાફણાશક ચએસી૬૦-૦-૦૦૦-૫- 


નાસૃત્રેવ ખોવ શ્પેએ૧ોતી ખા *૦૧ ,, 
$ારબોનેત આવ સોદા ૦૦૦૧ ,, 
પાણી ૦૦ ૦૦૦૦૦૦૦૭૦૦ ૦૦૧યૈ ક 


તારા માસા વાઇ 


બર્ડ ૦* ૭૦2૦૭૦૦ -૦૦૦૭૦ ન્૦વૌ 
નર્મ સલફ્યૃરીક એસીદ-૦૦૦ર ,, 


ઘમ રાતા શત સાથક 


સલફેત બવ સાદા *૦૦૦૦૦૩૨ 
નર્મ નાઈત્રીક બેસીદ *૦*૦૨ કડ 


જરા રકા 


. હાઉદ્રોફી[રીક એસીદ-**૦૦* ૫ કઝ 





સધરેત આવ સેદ૦૦૦૦૦૦--૫ ક 
નમમ સલફ્વુરીક ગએસી૬૦* ૦૦ ૪ ક 


તટલા 015૦૦, (*9%મ6:#0૦32%0મસ3%પ૦૬૦૦૦ઝ ૦ 


નાધત્રેત ખવ એમોાનીખઓા*- ૧ 
પાણી “૦૦૦ ૦૦૦૦૦૦૦૦૦૦ 1 


નવૃસાગર3*૦ ૦૦ ૦૦૦૦૦૦૭૦૪૦૦૦ પૃ 3૬ 
નાઉત્રેત ખવ પોતાસ--૦૦૦-૦- ૫ ),| 
સલરેત ખાવ સે।!દા*૦૦૦૦૦૦૦ ૮ #$ 
પાણી ** ૨૦૦૦૦૦૦૦૦૦ મ૦૦*વયૈદ્‌ 0 


નવસાગમર૨- ૦ ૦૦૦૦૦૦૦૦૦૦૭ પૂ શુક 
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ઝફર 
૮૭ હાથીદાંતપચ કેતતર્કામ કરવાની મીત. 
દાથીરાંતપર મીનનું પડ કરી લઈ, તેમાં જોઇતું દાલો કર્‌ 
તેપર નલદ સલકફ્યુરી$ શ્મેસરદ નામે!* 
જે મીનને બદણે નીચલી મેલવણી લગાડી હોય તે। વધારે સાર્‌* 


સફેદ રલ ચાર મ્માંઉલ સને ખલસીનું તેલ ચાર માંઉસ મેલન 
વીને લગ1ડૅ।, શ્યયવા તો શ્મે8 *્યાંઉસ મીન, માસવીક ગક ભાંઉસ 
અમને એેસફાલત ગ્મર્ધા માંઉસ$ અથવા શ્મેસફાલત ખે મ્માંઉસ, મીન 
બધરી આંઉસ અને શલ ગેક આંઉસ. જે સલકૂવુરીક એસીદને ખદણે 
દાણ્દ્રોદણે।1રક ગ્પેસીદ હરી તો તે પણુ ચાલી. 


જે એસીદમાં નાણતેત બવ સીલવર્‌ ભથવા કશેરા૪૬ એવ 
કલર મેલવી પછી તે નામી હેય તો જબુરા યા કાલ। રેગની તરાહ પડ?], 


૮૮ ભ્ારસપાહાણુના પથરને કોતરવાનતી રીત. 


શરદ મીણ ખેક ભાગ ને તર્્‌પીનતા૪નના થાર ભાગ સાથે બેન 
અવી તેમાં થોડેક બારીક કીધેલે। સપેતો મેલવી તે મેલવણી સ્માર્સન 
પાહણનાં સધલા ભાગ ઉપર લગ). જે કે।તરવું દોય તે આ મેલ- 
વણીમાં કોતરી પછી તે પથરને સર્કાનાં પાણીમાં ત્મષવા તે! હાઇદ્રો” 
કળે।રીક ચ્પેસીદનાં પાણીમાં બોલી સખે!- જોઇતી ઊંડાઈ કોતરાઇ એ” 
ટલે ઉપરનાં મીનને તરપોનતાઇનથી સાફ કરી નાખો. પછી કે।તમાખેલા 
ભાગ ઉપર બારીક જીધેલા ચાકના ભુકાની પીછી રેટ વો. 


૮૪ છીરતાં વાસણુ બનાવવાની સટાડી* 


ગ૩મીના ૬હાડા પાણી ઠંડું કરવાને માટે જે કરતાં વાસણે। વાપ" 
હવામાં માવે છે તેને માટે મટાડીની મેલવણી નીચે પ્રમાણે છેઃ:-- 


બે ભાગ યૈતીની મટાડી ૬રી આનાં પાણી સાથે મસલવી અને 
પછી ચપેક ભામ નીમક તેમાં મેલવવું, આખા મેલવણીનાં વાસણો બન 
નાવી તેમને ધીમી આંચે ધીરજથી પકાવવાં. 


અથવા તો ચકમકની રૈતી ત્રણ ભાગ, સો મરડી બે ભા%- 
મ્મને દરી શ્યાનુ પાણી પુરતાં વજનમાં લઇ સધલાંને મસલી પછી તેમાં 
મીદુ ખે ભાગ મેલવવું મને ઉપર માફક જ ખાગલ વધવું, 


૩૩ 


' અથવા તો બારીક કીવેલી મટાડી ખે ભાગ, બાક કીવેલા કેન 
ષણે। ત્રસ ભાગ અને પાણી પુરતું લઈ ગ્યાગમલ માફક કર્‌ 


થવા તે પકવેલી માઠી ચાર ભાગ, ચકમકની રેતી પાંચ ભાગ, 
કેવણોા ખે ભાગ તમને નીમક ત્રણ ભાગ. અમગલ માફક. એટલી 
સૅશાલ ર્‌ાપ્યવી કે ગરમી સધશેષી ચ્પેક સરખી ગતે સ્‍કૂતે સ્ફૂતે વધતી 
હોવી જેઇગ્પે, તેમજ કેયણે સઘલે બલી જગ્મે ત્યાં સુધી ગરમી ગઆ” 
પવી જોઇએ અને જેઈએ તે કરતાં વધુ ગરમી લાગવી નહોં જઇએ. 


૯૦ ફાચતે ધાતુ સાથે જોડનારી મેલવણી. 


સગસન--૦-૦૦-૦ *૦્૦્ન્ન્ન્ન્વ્‌યૈ ઞ્માંઉસ, 
સાબુ'*-*--૦-ન૦ન૦ન૦૦૦૦ ૧ સ્માઉસ# 
પલાસ્તર ઓવ પૅરીસ*- ડે રતલ, 
પાણી :- ૦૦૦ ૦૦૦૦૭૦૪૭૦૦ ૯૭૯૭ દ્‌ રતલ. 


ભોંજગ્પે ગ્પેટલાં પાણીમાં સર્સને ચ્પેક રાત બોલી રાપ્યવે।. પછી 
સવારે ગરમ કીધેલાં પાણીમાં સાબુ સાથૈ તેને પીગલાવવે।, ભ્યારે કામ 
પડે ત્વારૈં યા સરસ સ્મને સાબુની મેલવણીને ખખલતવી ગરમ કરી તેમાં 
લાહી ખને ચ્પેટલે। પલ્ાસ્તર સમાવ પેરીસ મેલવી તરતજ કામમાં લેવે।. 


૪૧ કાચ, કોડીકામ, ધાતુ વગેરેને જોડનાયી મેલવણી. 


માર્ય્ુથુનાં પાણીમાં જસતને। કટકો બોળી રાખવા, ચ્ચ ટલે માર 
વગ્ષયત રહ ત્રાંબાંની ભુકી તલીબે ઠરી બેસશે, આ ત્રાંબાંની ભુકી લઈ 
શેપખ્ખડના "માંડણીમાં જલ્દ સલક્યુરીક એસદ સાથે મેલવો. ત્રાંખાંના 
ગ્મતે ખેસીદની મૈલવણીથી બનેલા પદાથમાં તેનાં કરતાં ખેવડે પાર્‌ 
ઉમેર્વે!, બરોબર મેલવણી બતી રહી કે પુશકલ ગરમ પાણીધી તેને 
ધાઈ તાખી ઠુંડી પડવા દો, આ ચએેલવણી ઠંડી પડતાં «૪ કુણ બની જરી, 
ભ્યારે કામ પર્ડ બારે ખઆ મેલવણીને ચપેટલી તો ગરમ કરે કે લે|ન્‍ 
"જડની પખાંડણીમાં ધસતાં તે મીનની માફક પોચી માલમ ૫2, મ્પાવી 
. શીતે પોચી થયા પછી ને ચીજ વલગાવવી હૈય તેની ઉપર તેને ચોંઢાડવી, 
એટણે ઠંડી પડતાં” તે પથ? નેવી ખની ૪૪ સાંધ ધણી જ મજબુત ક ર્શે, 
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૯ર.  શાલાલ્યે મોતથ્નારો પેલવણી. * 


ક આંચ આઊસ નાઇત્રીક ભંસીદ એને પાંચ સ્મારણસ પા ણીમાં અક * 
_. ભઉઊંસ દાણાદરારર્પું પોગલાવો- સ મલવણીને ભાપણે થક ક”મેલવણી-- 
નાં નામથી ખોલ ડશું. હવે ત્રણુ મ્મારઊસ પારાને પાંચ આઊંસ તાઇતોક . 


ત્મેંસીદ ભયને પાંચ ્યાઊંમ પાણીમાં પોમલાવે. ભા મેલવણીને “મ . 
_સએેલવણીનાં નામધી એોલખશું. હવે ભ્વારે ન્ક્દ કેોતરનતારી મેલવણી ' 
ખંતાવવી હેય (યાય “ક” મલવણીમાંધી બે ભાઊંસ “ખળ”શેલવણામાંથી 
ખે આંઊંરા, જેક ખઆઊસ નાઇત્રીક એસીદ કને ર૪ આઊંસ ઉક [લેલું પા- 
ણી પે સધલાંની સેલવણી બનાવવી, અને તે *્યેક પથરતી શીશીમાં રખી 
શૈલવા, ભ્યારે પોલ।૬૫ર કે।તરામ કરવું હેય ત્યારે તેની ઉપર ઉપલી મૈ- 
લવણી તામવી અને સેન જસતને। ષ્યેક કકડે। લઈ પોલારપર ડેર્વવે 
ગેપેટણે પોલા૬ ક ડપથી કેતરવા માંડશે, યાદ રાખવું કે ભ્યાં સુધી જસતને 
કરકડે। તહોં લગાડશો ત્યાં સુધી તે મેલવણી ગમે તેટલે। વખખત પોલા$૫૩ 
*હેવા છતાં તેને કોતરના? નથી, પણુ શ્મેક વખત જસત લાઝું અતે કેોત- 
જવાનું કામ રાહર્‌ થયું કે પછી તે પોતાનું કામ કરતી જ જરી. 
૪૩ અએરયીંગતનની ધાતુ. 
રૂપું ૪* ભાશ સ્મને કલાંધ ૬૦ ભાગ. 
૯૪: દાષ્યેસનદ ધાતુ. 
રૂપું ૩૧૩, ભાગ. કલાઈ ૧૪ ભાગ તમને સે।નું ૧ર ભાગ 
લપ હુદની ધાતુ. 
રૂપું ૩૪રર્ર્‌ ભાગ, કલાઇ ૬બ્ર્ુટ ભાગ) સે।નું રર? લો'ખેડ રેર્કુ 
૯ર જોનસનની ધાતુ. 
રૂપું 2/રૃ*ભાગ, કલાઇ પલ્ડેડું ભાગ, પલાતીનમ ૧૪૪ ભાગ; 
સોનું ૬8 ભાગ. 
૪૭ કરેનસની ધાતુ. 4 
દપું ૪૭રઝુ ભાગ; કલાઇ ટઢ3રૂષ ભાગ, ત્રાંખુ ૧૪૬૪ ભાગ#. 
સોનું રેજૂટુ ભાગ. 
૯૮ ખશ ડ્રેર્વયા વગર ચલક ચહડાવે એવું ખલાકીંગ. 
હાધીદ્ાંતની કાજલ એક સ્તલ, ગોળ પોગ રતલ, મીઠું તેલ ખે શમ!” 
ઊંસ, ખર્‌।ખર્‌ મેલજ્યા પછી ગપેક પેત ખીર અને ગક પંત સરકે! હૂમેરાન 


૪૪ . આતે સાશતીનનું નખણાએલું ધ 
હાડકાંની ફાજલ એક ગતલ, સ્પસમ એઓઇલ પા મતલ, ગે।!ળ એક 


પ શેતલ, સલક્યુડીક ભમંસી૬ શ્મેક મ્માઊંસ અતે સમ્કે મેલવણીને' ધટતી 


 પટલાઇ માપે મેમેટણો. 
પહેલાં કાન્લને અને તેલને બરબર શૈલવાઃ પછી ગોળને ણો 


. સરકા રાધે મેલવી ઉપલી મૈલવણીમાં હમૅળી દો. પછી તેમાં ચ્પેસદ 


નાય અને કકડા આવતાખેધ પડે કે જેંદ એ ગ્વેટલે સમક તેમાં ઉમેરે, 

૧૦૦ કાચયા કોડીકામનાં વાસણુ। ઉપર ચીતારે 

ઉતાશવાની ચત. 

જે વાસણ ઉપર ચીતાર ઊતાર્વાતા હેય તેની ઉપર કે।પાલ વારની 
શને ખેદ હાય માર્‌। કમને તેને છ ક્લાક સુધી સુકાવા દો. ભયારે તે સુકાઇ 
ટેવ મ્માવેપણ હાથપર વગે તેવું હેય ત્યારે જે ચીતાર ઉતામ્વા 
હેય તે યીતાર તાજે કામ «૫૦ ઉતારી તે કાગ જને ભીણયું ભીણું વામ્નીશ 
ઉપર્‌ વલગાવી સુકાવા રો; લખતે વલગાવતી વપખ્ખતે શ્પેટલી સભાલ 
રાખવી જેધ્ગ્પે કે વચમાં હવા દાખલ થાખે નહી. સમા કાગજને શ્પેક 
સ્માખા દહાડ સુકાવા રો સ્‍્મને પછી પાણી? શ્માંગલાં ગને ર્ખરની મદન 
દથી કામજ વાશષાપમ્થી ઉખેડી કાહે મ્યેટલે ચીતાર વાસણ ઉપર વલ” 
મેણા જણા. પછી તેતી ઉપર વીર્તીરાને ગ્પેક બીજને હાથ માર્‌. 

૧૦૧ સાધાસ્ણુ પ્રેસમાં છપાઇ શકાય એવી મોતે 
તાંબાંની ઉપર શખી કેતરવાનાં મીત. 

ન્રાંબાંની ત'્નતી ઉપર પતલાં ચ્ષેસેફાલતનુ પડ કર્‌; પછી તેની ઉ 
પર બઇક્રેમેત સ્માવ પોતાશથી સાવધ બનાવેલી સઆલખબ્યુમેનનું પડ ક3।, 
સ્મને તેને સુકવો. પછી જે કાચ ઉપર? શખી પાડી હૈય તે કાચની દેઠલ 
તેને સુમ્જનાં તડકામાં મળા, બાધ્ક્રોમેત તપકીરી આ રૈગનું થાય કે તન 
"ખતી કાઢી લઈ રંગ સ્‍્માપેલાં પાણીમાં વેઇ કાહે તે એટણે સૂધી કે શખી 
બદ્્‌ાબરરદેખા્‌ય અતે ખીજું સથલું પડ ધોવાઇ જય. પછી તેને સાદાં 
પાણીમાં ધોઈ કાઢી સુકવેઇ અને તખતી ઉપર્‌ બેનકીન દૂડીને પોગગી 
શકે તે એસફાલત પેઇ કાહે. પછી તખતી સુકવીને ત્રાબાને કોતરનારી 

પ્રવાહીષી તખતીને “કોર એટલે જે શી હશ તે ઉપસી તવશે *તે 

ખાકીને। ભાગ કેતશઈ જરી, કેટલુ કોતરવું તે તખખતીની જાડાઇ ઉપર 
લેમન છાપનારની ચાલાકીપર્‌ શ્માધ।ર રાખે છે. 


1. 1 ($ $ 1 જ દ ૬...“ જુ. 2 કે.લ: 5: ૧:28: ૪ મ જે ૦ જ ય ક % દો ક 1 
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૧૦૪. ધાતુપર, કાથવું, પડ ડ આપવાની શોત. 


વીશ ભાત્ર । કારળાનેત ત્માય પ ૧૧ ભાગ ભારાસીક રસીદ 
સ્‍્મને ૧૨૫ ભાગ બારીક કીધેલે કાચ વા ચકમકને ભઠીમાં પીગલાવી 
તૈ મેલવણીને પથરતી યા ધાતુની તખતીપર રેડી ૬૪ ઠંડી પડવા રવી, 
ભ્વારે ઠડી યઇ રહૈ લાય તેનો ખારીક ભુકો કરી પાણી જેવા કાચ 
(૪૬810?-છદ્88) સાથે મેલવવી. ગ્પેથી ૬31 લાફી જેવી મેલવણી ખન 
નશી જે કેફઈપણ ધાતુ પર લગાડી તે ધાતુને ભદીમાં ગરમ કીષાધી 
તવાઇ જશે અને તે ધાતુપર્‌ કાચ જેવું પડ બનગે. 


૧૦૩ રૂપાંપર સો।નાનો હોળ ચડાથવાનોી રીત. 


નવ ભાગ કળેરાઇદ એવ મેોલદને શ્યેક હજાગ યા તેથી ૧૫।૧ ભા- 
મ પાણીમાં પીંગલાવો અનેતેમાં ૨૨૦ ભાગ બાઇકારેબોનેત ખએૌવ પે]ન 
તારા હુમેરી સધલાંને ખે કલાક સુધી કકડા પાડો. હવે જે ચીનને ઢાળ 
યહડાવવધા હેય તે ચી? સાથે શ્યેક તાં પાંનો કકડો “ધો પેલાં '"પએન 
લતાં પાણીમાં બાળે. તે ચીજપ૩2 “વું બાઝી -હડયું 5 ત્રાંબાંતો દડ ડે! 
કાઢો લેણ તમને પેલી ચીજ ભ્યાં સુધી ધેર્‌। પોશે। નેમ પકડે ત્યાં સુધો સય 
૬૨૪ બોલી શખે।. પછી તેને ભહાર કાઢો સે।જ્ન પાગીથા ધોઈ નાપમી 
ધાતુતાં બર્રાધી શાક કરૈ।- એટલા વષ્તમાં પેલુ સોનાનું પાણી પાછી 
હડી જરી શ્પેટણિ વલી પાછુ તેને ગરમ કળીકકડા પડે કે પેલી ચીજ તેમાં 
બોાળવી. પણ શ્યા વૈલાશ્મ પેશે। વાંબાંતો કકડા તેને લગાડવાને બદ્ણે 
પારરીમાં હલાત હલાવ કરયા કરવો. જ્વાં મુધી “ડું સોનાનું પડ ચહર્ડે 
ભયાંસુધો વાર્‌ ફરતી આ પ્રચાણે કર્યા કરવું. 


૧-૪ પાણી પસાર નહીં થવા? પણુ પરલેવે। છુટથી 
નીકલી જવા ડે એવુ કપડું બનાવવાની રીત. 


કૂટેઝી તમને મુગલ્લેદ સરખે ભામે જુદાં જીશાં વાગણે।માં પોગલાળી 
તૈમને શ્પેકર્સ ૬ર. નીચે જે ઠર્‌। બેસે તે રહેવા ૬૪ ઉપરનું પાણી નીતારી. 
છા. આ પાણીમાં જે કપડું બોળનું હેય તે બોળો કાઢી તીચવ્યા | વગર્‌ 
હવામાં” સુકાવા દો. » 


#: 


૧૦૫ જુતા એઈલપેતતીગને નવાં જેવાં કર 
પહેલાં પીછીથી ધુલ સધલી સાફ કરી તાખી, પાણીથર 

| તેની ઉપર ટરેમ્વી જગ્ષો મને પછી સાબુનું ફીણ કાઢો તેતા લેપડે 

ઉપર ૬૩ મીનીત મુધી ૧ખએ।. પછી પીછી ફેમ્વી પાણીથી ધોઇ 

લાર પછી સ્‍રાલી જહમક લાવવાને માટે નાઇત્રાબેનકાંનનાં પાણી. 
૬લું તેની ઉપર ફેરવી જાપ. ભ્વાંસુધી પાણી ગદ્લું બનવા કરે ત્યાસુધ, 
મેમે પ્રમાણે ડેરબ્યાજ જગ્મા અને તે તદત સાફ થયા પછી મીદ તેલ 
લગાડી ઉપર શ્પેક વાર્નીરાનો હાય મારે. 


૧૦૬% સચૃતલપર કંમાનીઅ। રગ 


પોતલની ચીને ઉપર વરસાદની કમાનના જેવા રમો યહડાવવા 
માટે તીયલી મેલવણીમ્ષામાં તેમને બોળો રખડી ?-- 


દુર અને સોદાની મેલવણીનાં પાણીમાં રેમવાતી ચીજને ત્રાં- 
ખાનાં શાલા આધી બાધી બેલી 2પ્તવ]ી અને પછી ગ્પેક વીન્લીક ખેતે- 
શીના પોઝોતીવ પોલ સાથે નડેલો પલાલીનમને। સલીઓ તે મચીજેને 
લાર ફરતી લગાડયા કરે. 
૧૦૭ પોતલજઇપ૨ ષીલે। ૨ગ, 
ચપેસીતેત ખવ કીપર અને સે।દાતાં સોલ્ધુરાતમાં પોતલની ચીને 
મલી રાખવી, 
૧૦૮ પૌતલપર જોખુરે। રંગ. 
પીનલની ચીજ ગરમ કરી ફલેો।રદદ અવ જનતીમનીમાં બોન 
ઘેલુ રૂનું પુમર્‌ તેમની ઉપર ધસે।. 
૨૦૪ પીતલપર૨ લીલે। ૨૨. 
પીતલની ચીજ્પર ફણે।ર૪૬ સવ કેપરતાં ૫ ગીની પીછી પાંચ 
જી વૃષ્ખત રે૩વવી. 
૧૨* પીતલપર લાલ સોનેરી રગ. 
ર ૨ 
ચાર્‌ ભાગ બારીક સાકતા ભુકા સાધે ખેક ભાગ મોઝેક મે।લદ 
મેલડી તે પીતલતી ચીક ઉપર લગાડવું. 
દ્યે 
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૧૮ ક 
,“ કી 


ધાતુ સ સાથ કાચયા મેડીકામ જડવાની રીત, ન 

ગુદરનું પાણી ને માંઉસ, ત્યક આાઉસ. લીતસીદ ગઈલતે * 

, સાયે મેલવે।. આ મૈલવષને ઉકાલી સોરી પેડ એલનવી, કાચ 
“ડીકામ અતે ધાતુ વચે મા મૅલવણી લગાડી બભેને મજખુત્‌ 
ધો લઇ ચાર દહાડા સુધી રહેવા દેવું. 


૧૧૨ ઝાંખી થખેસી શબીગખોને દેખાતી ૬શવાની શોત. ર 

ગરમ પાણાંમાં રાખીને! ક2૬ ખોલી મખવાથી મીદ્કાવેલું શ- * 
ખીનુ કામજ ઊપરથી નીકલી ભ્માવે. નીકલેલું કાગજ સુકવી! પીગલાવેલાં 
સર્દ મીણુમાં તેને બોલી કાઢવું. મીતનું જનેઇતું પડ ૨૫2 અહડયું કે 
ગરમ લેખખડની અસતરી નીચે તે કાગજ્ને દા'વી કદ્ાડે। પેટને વધુ ર 
મીન લામ હશે તે નીકલી જશે. શ્પેમ કીધાધી પછી ને શખી જેશે તે 
તે ધોડા વષ્ખતની પાડેલી હેય એવી માલમ પડશે. 

૧૬૩ લેૈખંડ, તાંબા, જસત, અનેપીતલ ઉપર જીડી જીદ 
ધાતુના રગ ચહડાવવાની રી”. 

દહાડ પત પાણીમાં ચાર સ્માંલેસ હાઇપોસલકાઇત ખોવ સોદા 
પીગલાવે[, સ્મને ખી જાં દોહેડ પંત પાણીમાં પેડ મ્પાઊસ સુગર્ણેદ પો- 
ગલાવે,, આ બને સેલવણી સેલવી નાંખો. જે લેપ્પંડની ચીને ભયા 
શેલવણીમાં બોળી તે મેલવણીને ઊકાલરે। તો તેની ઊપર્‌ બલુ રેમ 
મયડશે, જો જસતની બોલશે તો પીતલને। યંગ ચડશે. ને તાબાની 
યા પોતલની ચીજ બોસ તો કાંખો રતાશ વાલે। ૨મ ચડશે. 

જો સુમર્લેદતે બદ્ણે મેસ્થુધુતું પાણો વાપરશે તે] તાંબા સ્‍્મતે 
પીતલપર ચલકતેો તપકીરી આ રૈગ યહડશે, જે હાઇપોગલકાઇવ આવ 
સે।દાની મેલવની સાથ, સુમર્ણેદતી, તેમજ મોર્થુયુ ખેનેની રામતી 
શૈલવળ્‌ી મેલવરી। તે જસત ઉપર કાલે 2મં યહડરી. જે ગયા ખાં વારણુતે 
કેમવાને ભદશે સખ જુદા જુદા રૈમતા બસ ચીત્રામણે પાડવાં હાય 
તો શ હાઇપોસલફ્‌,૪1 સ્‍્માવ સોદાતી અને સુગમ્લેદની મેલવણોમાં, 
યાતો હાધ્પોસલફાઈત, મોમ્યુથુ ગ્મતે સુગરણેદવી સામઢી મેલવણાની 
પોછીથી ચાત્રામણે પાડવાં મ્મને પછી પાણી ઉકણે ચ્પેટલી તેમને ગમમી - 
ભ્યાપવી, ખપેમ ફીધાધી ધણાં સુંદર ચીત્રામણેો પડી શકે છે. ને 
વધારે સરસ તર્રાંહ પાડવી હોય તો એમ પાડેલાં ચીત્રામણુવાલી ચીજોને _ 
ઉપર્‌ ખાપેલી મર્મ મેલવણીગોમાં પણુ ચક વખત બોલવી, 
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૧૧૪ ક! પ્રાતશતાથી ક ર 

 પમેક અ્માઉસ મે।મ્થુધુ, અરધો માાંઉસ ફ્ટકી સતને મમ્ધી. ચમન 
શી તીમફ્‌ને। ભુકે। કરી વાશ ઠીપાં તાઈત્રીક શ્વેસીદ અને પા પત પાન 
ણીમાં પીગંલાવે।. ખા મેલવણી લોપ્પંડપર કોતર્વાતે ધણી સરસ છે. 
જો મેલવણી થો વષખ્મત તખતી પ૨ રહેશે તો તેતી ઉપર સુંદર્‌ દવ 
દ'ખાવની સપાટી ખને. 

૨૧૫ શ્બરને ધાતુ સાથ જોડવાની મીત. 

ખારીક કીધેલીખેક આંઉસ રાલને ૬૬ સ્માંઉસ સેખી મ્મેમોની ખામાં 

પીગલાવી ત્રણ દહાડા પછી વપડારમાં શેવો: મજબુત ચીટકી જગેછે, 
૧૧૬ છુટને લગાડવા માટેની મેલવણી. 

સસ્‍્કો ખેપત, વગ્સાદનું પાણી ચક પત, સરસ થામ મ્માંઉસ, 
પતંગનું લાકડું શ્યાઠ સ્માંઉસ, ખારીક ઝીધેલી ગરુલીને ભુકો બે દ્રામ, 
ખ્‌ાપ્ક્રેમેત નવ પોતારા થાર દ્રામ, ગમનબેમેકાનથ ચાર્‌ દ્રામ, ગને 
શલીસરા૪ન મારે સ્માંઉસ. સધલાંને ઉકાલી, ગાલીને ખાઢટલીમાં ભય્‌ા. 

૧૨૭ બુતને માટે સસવુ વારનોશ. 

એક ભાગ તંકણપ'ખા?, ત્રણ ભાગ ર્‌ાલ મ્મને વીશા ભાગ પાણીને 
મેપેક વાસ'મૃમાં ભરી તે વાસણને પખ્ષખખખલતાં પાણીતાં એક વાસણમાં 
ભ્યાંસુધો સધલું એફર્સ યાય «યાં સુષો મેલી ફ્ાખે!- પીગલી રહડું કે 
તેને ઠંડુ પડવા ૬૪ ગાલી કહ્દાડો અને પછી ને ધણું ધટ હેય તો તેમાં 
ધડાંક ટીપાં ગલીસરાઈતનાં નાખે।. 

ઉપલી ગીતથી રગ વગરનું વાર્નીશ ખબનશૈ તમને તે વામ્તીશ તન 
હૈ ગેવા૨ રગે નાખખવાથી રંગીન બનશ. ને કાલા રંગનુ વાગ્નીશા બતાવવું 
હોય તો મલ, તંકૃણુખ્ખા2 વગેરેની સાથે પતંગનું લાક્ઝું ચ્પેક ભાગ તાખવું. 

૧૧૮ કાચનાં વાસણેાને રૂપેરી બનાવવાની રીત. 

સીસું, કલાઈ, અને ખીસમય શેષે ત્રણડે વસ્તુ એકેક *્યાંઉલ લઈ 
તૈમાં પા *્યાંહસ જાલ હુમેર્‌। સ્યને સષલાંને ગરમીથી પોગલાવે।, જે કચરે। 
તળી આવે તે કહાાદી નાખે, શને પછી તે મેલવણી જયાં સુધી નહી 
બધા «્યાંસુ* ધી ઠંડી પડવા દો. જેવી તે ખધાઈઇ નતી «જણાય કેતસ્ત 
 તૈમાં ઘશ સાંઉસ પારે પો ગ્મને પછી ખેક લોખખડતા સલીન્કોધી 
. શધલું સારી પઠે મેલવે કી 

, ભામેલવણીને કમા તખર્વાલા નુસખામાં જણાવ્યા માફ વાયીન 





૪૦ 


૨૨૯ માટીનાં પુટલાં, લાકડાનાં રમકડાં; અને બીજ કેટલીફ 
માટીની, લાકડાની, હાથીદાંતની, કચકડાંની, 
શીંગડાંની, હાડકાનો વગેરે ખનાવદો માટે _ 
રોા।ભા આપનાર વારનીશ* 


ય।૨ સમાંઉસ દાણારાર કલાઇને ગ્મેક મ્માઉસ "ીસમથ સાથ પીગ- 
લાવે. પછી તેમાં શ્યેક *્માંઉલ પાર દુમેડી મૈલવણખ્0 ઠડી પડે «યાં 
સ્રધી હીલબ્યા કરૈ।. પછી ઈડાંની સફેદી સાયે યાતો વાર્તીશા સાથી મેલવી 
સયા મેલવણીને સારી પેઠે ધુટી પોછીધી લગ।?।, 


૨૨૦ ચામડી સુવાલી કરનારા ૬દડાે।, 
સે।9 ચમ્ખી સવા રતલ, સરરેદ મીણ પા રતલ, મીડી બદામનું 
તેલ શેડ દ્રામ, લવેગનુ તેલ ગમર્ધે। દ્રામ, ગ્પે સષલાંને ગ્પેદ કેડીનાં 
વાસણમાં ભરી ખ*ખલતાં પાણીનાં તપીલાંમાં એેલી પોગલાવે1ઃ પછી 
તે ઠંડું પડે ત્યાં સુચી હીલાવ હીલાવ કર્યા” કર સને ઠંડું પડવા માં? 
કે મે।૯૬૬માં જ ટી કહાડે।. 
મમા ૬ડાગ્મોને જુદો જરો રગ આપવે હેય તો મેલવણી ગરમ 
હેય તેઢલાંજ તેમાં મોલાખી અથવા રાતા ?ગને માટે દ્રોમોતસ બલ૬ 
હુમેર્‌।, પીલા રેગને માટે પામ ગ્પોધલ અથવા ગને।તા હમે, અને 
બલુ રગ માટે બારીક મેદા નેવી કીધેલી ઝુલી હમે, 
ચામડી ફાટતી સમટકાવવા સાટે તેમજ તેને સુવારી ખનાવવા માટે 
મમા ૬ડા ધખા” સારા છે. 
જ વધારે સુગંધી તમને કોંમતી મનાવવા જહેય તો બદામનું તેલ 
ત્રણ દ્રામ લેવો સ્મને જવત્રીનું તેલ બે દ્રામ હુમેગા. 
૧૨૬ ચામડાંને કાલુ કરવા માટે અને તેની ઉપર ચલક 
ચહડાવવા માટે મેલવખી? 
ઝુંદર શ્યેક ત્માઉસ, પાણી ચાર શ્માંઉસ, પે બેનેને મેલવો. પછી 
તૈમાં ખાંડ થાર ખ્માઉસ હુમેરે।, પછી તેમાં હાડકાંતી કાજલ ખે સમાંઉસ 
" ભ્મને પસીત્ખન બ્ધુ બે ત્માંઉસ અને મીઠું તેલ બે ભંઉસ હુમેરી, 
“શધલાંને સાળી પો એકરસ કરી ધીમી આાંથે તૈમાંનું પાણી બાણે!ન 
પાણી ખાલતી વ'ખખતે તે મેલવણીને ધડી ધડી હે ક્ષ અને પષ્ઠી 
તે ધટ ખને કે વપડારમાં વી, ર 
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રપ મરત જર. કપડા, તરે ' પૃર કા ચીકણુ।, વા મીજા 
હાધે દુર કરનારી મેલવણી. ર 
નર્મ સાખી, અતે જુલર્સ અથિ (માઠી ) બન્ને સખે ભાગે લઇ 
શોક તરપેતતાઇત સાધે મેસવી નાખે, જે જગ્યા ઉપરથી ડાધ કહાડી 

નાપ્યવા હેય તે જગ્યાને પહેલાં ગરમ પાણીથી ભોજવોા, પછી તેની ઉપર 
ઉપલી શેલથણી ધસે1 ત્મમે ધોડીક પલ સુધો તેને સુકાવા ૬૪ પછી શ્મેક 
કપડું ગરમ પાણીમાં ખોલી તે ધોઇ નાખા. પછી તેની ઉપર કોયેડું કપડું 
ફરવી સુકવી નાખે. 


૧૨૩ ખીદ૨ અથવાખીદરીની ધાવુ. 


જસત 3૧ ભાગ, વાંખુ બે ભાગ, સીસું બે ભાગ* યા સધલી ધાતુ” 
થેપાને પીગલાવવાનાં વાસણમાં મેણ્યા પછી તેમની ઉપર પોમણેલી ૨ાલ 
સ્યનૈ મીણુનું પડ *ખવું ગ્મતે પછી તેમને પોમલવા દેવી, સમા ધાતુનાં 
લારાણે। હેદ?1”1૬ તરડક્ષી આવેછે સ્મતે તે ધ'માં વખણાય છે. મ્યા 
ધાતુના વાસણે। ધડાઈ તઇશ્યાર થયા પછી નવસાગરમાં, મુર" ૦1૨માં 
ત્યથવા મીઠાંતાં પાણીમાં તેમને બોલી કાખવાધી તેખોાની ઉપર ધણે।જ 
સુદર કાલારા ચડુડે છે. 

૧૬૪ ખરીતેનોઆ નાસનો ધાવુ. 


પીત્તલ, ખીસમય, સુમ્મેો! ખને કલાઈ સરખે ભાળે ભઈ મધ- 
લાંને પોગલાવે। અને પછી તાવેલી કલાઇમાં તે પોગલેલી શૈલવણીને 
ભાસ્તે આસ્તે રેડે! સને “ેઇતા કેમવાલી અને કઠણ બની કે પછી 
રેડવું ખમ કરે. 

ઉપલોજ જાતની ધાતુ નીચલી મેલવણીધી પણુ ખનશૈ:-- 

સુમ્મો એક ભામ, પોત્તલ યાર ભાગ, અને કલાઇ ૬ ભામન ત્માં 
ક્ષધલાંને સાધે પોગલાવી નાખો. 

૧૨૫ સોનેમી રંગની ભુયી. 

જેગાલ શ્માઠં મ્માંઉસ, તત્તા ૫.ઉદર્‌ ચાર _આંઉસ, તકણખાર્‌ 
એ સાઉસ, સુરા પવાર ળે સ્ખાંઉસ;, ખાઇકણે[ર૪૬ ગાવ મરકયુળી પા સમાં" 
ઉસ, ત્યા સધલાને। ભુકે। કરી ₹૨1ક તેલ સાથ મેલવી લાહી જેવું બનાવી 
'થરમીયધી પીગલાવે# સ્ખને પછી ઠંડું પડે કે તેતી બારીક ભુકી કરી નાખે 
સુતાતા'વર્ખતે બેદણે ભયા જુકી વારતી$ સાધે વાપડી ૨. 

મ 


જુર 
૧૨૬ લોખડી થ્ગની ભુકી. ” 
પ્સમ્મેમોને ધણે। જ ખારીક કરી વામ્નીશ સાથે વાપડવે।* 

૧૨૭ ધાતુતા જેવે। ચલકાટ ધેશાવનાયી ૨।તા રંગની ભુકી. 

' શોે[રથુધુ સો ભાગ, કારબોનેત એવ સેરા ૬૦ બામ. મયા બનેને 
પેલવી જયાં સુધો પોશલી શ્મેકર્સ થાય ત્યાં સુધી તેમને મમ્મ કરે; પછી 
તે મેલવણીને ઠંડી પાડી, તેને બાશીક કરી, ત્રાંબાની ભુકી પદર ભામ તેમાં 
હુશેય્‌।. પાછુ' સધલાં ને બરાબર મેલવે અને વાશમીનીત મુધી ધમધગતી 
ગરમી ઉપર શાખો. તેને ઠંઝુ પાડી ખાડીક મેદ જેવી ભુકી કરી નાખોન 
મ્મા ભુકાને સોન્ન પાણીધી ધોઇ પછી સુકવી વારનીરા સાથે વાપડે।. 


૧૨૮ રૂપાં જેવી ચલકતી ભુકો. 


ખીસમથ એક શ્માંઉસ, કલાઇ ગ્મેક ખાંઉસઃ ખા બંનેને માથે 
પૌઞલાવી પછી તેમાં પારે। શ્પેક સ્યાંઉસ હમેર્‌। અને જયાર્‌ સધલું કડુ 
પડે કે ખારીક શેશ નેવી ભુકી 8ર વાર્તીશ સાચે વાપડૅ।, 


૧૨૪ સાકડ નહસાડનારી સેલવણીએ।. 


(૧) ખષેક સ્માંઉસ કણે।1૨૪૬ સવ મકોંકને ખે ખાટલી પાણીમાં 
પીગલાવો સ્મને તે પાણીને જે જગ્યાએ લગાડશે। તે જગ્યાએ માકડનું 
નામ નીશાન પણ નહીં રહેશે, આ પાણીમાં કંઇપણ ખરાબ વાસ નથી 
સમને ધરની હવા પણ ચોખી રાખવાને તે ધણુ” સરસછે. આ પાણી 
“"દાણેસ્ાનતા વખ્ખતમાં છાંઢવાથી ધણેક ૬૨જજે તેની ધાસ્વી દુર ૬3 છે. 

(૨) કલાઇ સપેતો એક સંઉસ, મ્યુરીચ્પેતીક એસીદ શ્પેક ગમાંડસ 
શ્મને ષાણી પોણી પંત. સધલું પ્પેકરેસ યાય ત્યાંસુધી આ સધ સાંને સારી 
પે] હીલવવું. પછી પળેગના દરેક સાંધામાં સમયને ૬૨૬ ફાટમાં પોછીયી 
કરી આમા સેલવણી લગાડવી. શમા દવાઇ ધણી” કેરી છે. 

(3) ઉપર્‌જ માકક. પણ મ્મેક સ્ખાંઉસ મ્યુગીએવીક ચ્વેસીદને 
ખદણે ખે મ્માંઉસ નવસાગર ણેવે।* 

(૪) શ્પેક પંત તરપોનતાદનમાં બે ત્માંઉસ કપુર પોગલાવી વાપડે।* 
શમા સેલવણી ધણીજ સ્મફસી૩ છે. 

. ૬૫) સલફ્વુરેત એવ પોતાશી મ છ ખાંઉસ, તર્મ સાખુ ખઅમર્શેા 
રતલ) મને તર્પીનતતાઇત તે સધળાંને તકમ લાહો જેવું બતાવે ગ્પેટલું. 


૪૩ 

(૬) ગેધકને। ભદ અથવા સ્કુવીલને। બુકે! પેલીખઓની ફાટમાં 
૬દ!'ખલ કર્વાપી પણ આ પીડા દુર્થાય છે મ્વને વેલાતની ધણી ખરી 
માકડ મારનારી સેલવણીમ્મા જે દુકાતયર શોધી કીમતે વેચાખે છે . 
ત્માં ઉપલીજ ચીજ મ્માવે છે. 

૧૩૦ અજછીમરણુ અઢકાવનારી મીઠાઇની તાંદણી. 

રેહબારેબ ગ્મેક દ્રામ, બાઈ કારબોનેત જવ સોદા ભક દ્રામ, સુઠ 
અર્ધો શામ મ્યને તજ વીશા ગ્રેત, આ સધલાંને ખારીક ભુકાતા આકા- 
ટમાં મેલવી તેમાં મેમનીશીશ્મા શ્યેક સ્માઉસ ભમને સફેદ મેઘા ખાંડ બે 
સઆંઉમં હુમેરી તાંકણીખે। ખનાષવા લાખપેકની તે મેલવણી યાય એટલું 
ચુદર્નું પાણી તેમાં નાખવું, પછી વીશ વીશ્વ શ્રેત વજનમાં ઉતર્‌ એવા 
શ્‌ાર્સ યા ગાલ યા મ૨૪ પડે તેવા કટકા કાપી કહાડવા* 

જનેઇખે તો ઉપલીજ મેલવણીમાં ધાણાને બુકે ખેક દ્રામ, 
ભખજયાને અરગ્ક દશ તીપાં સ્યસતે ખાંડ એક સંદસ હુમેરવું. 

૨૧૩૨ થાસ્ડાતે ડાલું ડ:ષ્નારી તેસજ ચલક 
-્યાપતારી મેલવણી. 

રખી ગુંદર સર્વે સતર, ખાંડ અશ્ધે રતલ, અને હાડકાની 
કાજલ સ્મગ્યે। ર્તલ,યકોમલાવેળે સરસ ળે ત્યાંઉસ,તેલ પા પંત સ્મને પાશી 
સ્ષ્રેક બાટળી, ગ્યા સધલાંને શ્યેકર્સ કળી ધીમી સ્‍્માંચે ગમમ કરો ગમને 
સુહલાપર હેય તે વખતે ૧[રેવાર ધુટ ધુટ કર્યા કરે ઘટ થયે કે ઉતારે. 

૧૩૨ કખડને પોલાદતા જેવું બતાવવાની રીત. 

જે લો'ખખેડતે પોલાદ જેવું કરવું હોય તેવી ઉપર ત્રણ ભાગ પૃશીખએત 
ગવ પોતાશ અને ખેક ભાગ તવસાગર' મી બતાવેલી લાહી લગાડે અને 
પછી તેને ભડીમાં લાલચે।!લ તપવે, લાલ થયુ કે ભઠીમાંથી બહાર ક- 
હાડે। મને પાંચ મીનીટ મુષીથેોખી ઠંડાં પાણીમાં બેલી કાહે, 

ખી૪ શીત શ્પે છે કે ણોઃખખડને લાલ યેલ તપાવી તેની ઉપર પૃશ્રી- 
શમત ખવ પોતાશ ધસવે। અને તે પીગલવા માંડે કે તે લેખડને ઠડાં 
પાણીમાં બોલવું. 

૨૧૩૩૭ કપડાપર કાથાથી જીદા જીદા યગો ચહડાવથવાની રીત. 

ને. પાકે। રૈગ ચહડાવવે। હેય તે એસીતેત ગપેોવ થ્પેલ્વુમીનાનાં 
પાણીમાં અથવા સાધારણ ફ્ટકીતાં પાણીમાં કપડાંતે બોળી કાઢવું ભને 
પછી કાથાની તીચલી મેલવણીએઓ થી જુદા જુદા પાક| રમે! હડ). 


જા ને પીતલના ક જ્યાર મ ક | શોથ” રા જ્ઞાર્થુથુ નૈ વન. મ 
સાગરની સાધે કાથાને મેલવવાથી ખની શકશે, અ ત્રણડે. ચોન્ને. 
ન્ટેવાં જુદાં જ્ય પ્રમામુમાં છેશે। તેવા જુદા જશ. ચહૃડ ઉતરના રે 
ચહડરી, જે તપકીરી આ રેમ થહાવવોહેમ તો કવેખ્રરભોત ગેમે।વ 

તીતની સાથે કાથાની મૈક્નવણી કરવી. ી 

નાઇત્રેત ઔવ કોપર ત્મતે પમ્કલોમઇ૬ મવ તીતની સાધે કપા 
મધ્યાથી ધેર કાંસાંના જવો રેગ મલમ. 

નાઇત્રે] એવ કોપર સાથે અશીતેત એવ એલ્યુમીતા અતે કાપે 
મેલવવાધી ઘણે” સુદર રત'શવાળે। રેમ ચદડશિ. 

નાઇતેત કવ અચ્યેર્ત અને કાથાની બલવણીધી ભડ કાને 
રપ તહડશે. 


૧૩૪ ભુખ પેદા કરે અને છાતીપર દાડે ખલતો હેય તે 
અટકાવે ગએેવી મેલવણ), 


ખાઇ કારબેોનેત ગ્યોવ સે।૬ા વીશા રોન, તીંક ચમ ગોવ કલમા 3 
દૂ13% તીંક ચર શ્ેશોવ હંપસ ગ્પેક ટ્રામ, સીપ ખાવ ગરેજ બે દ્રામ અને 
પાણી * દ્રામ, આ રાઘલાને મેલી "ધાની ચેયેક કલાક અય॥ાઉધી ણૈવું, 

૧૩૫ સેનતોગ્રાફ બતાવવાની શત. 

સેનતોગ્રાક નામ જેક શ્પેપી સલવણીને આપવામાં સ્‍વ્યુ છેકે જે 
મેલવણી ઉપર્‌ જો તરતનું«7 શાહીથી લ એલું ચ્યેક કાગ જ દા'યી દીધું હેય 
તો તે કાગજપર લખેલું તે મેલવણી સુઃળેશે અતે પછી તે મેલવણી 
ઉપર કેરમાં કાગજ દખી કાહયાધી તે અસલ કાગજની સા ઉપર નકળે 
ઉતરે. ગપ ખનાવવા માટે ધણી “યુદી જુદી મેલવણી?મા ભાદર યગેલી 
છે જેમાંની ધોડીક નીચે ગ્યાપવામાં' નાવીક :-- 

૪7ળતીન ** *૦૦૦-૦ન૦૦૦૦ ૬ અઉમ્‌ન 
કખે;[લીત ** ૦૦૦૦૦૦૦૦૦૦ ૧૦ 201ઉસ. 
૨ીગરીત *૦૦૦૦૦ન૦૦૦૦૦૦ ઉદ *3સ. 

પ્રધમ ૪નેનીનને ઠંડાં પાણીમાં ભીંજવી પેક ઊક્લતાં પાણીનાં 
વારણમાં તે છલે'ીન ભીંજ્વેલુ વાસળ॥ મુકવું. જશેતીન પીગલીને પટલી 
થઇ કે ઊકલતાં પાણીમાંધી તે વાસણ ખહાર કાઢો તેને ઠડું પાડતા'જડું 
_ મતે તેન વેલા માંહે ગ્લીસરીન દદો હ. 


બ. 
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ધમક કરતાં પાં લેલવણીને સારી પડે હલાવ હલાવ ક કફય કરવી 
રિ સેભાલ કાખવી કૈ માહે હવા દાખલ થઈ પરપોટા બેધાખે નર્હી* 
,“પેતીન તથા ગ્લીસરીન સારી પડે મલી કૈ તેમાં મેશા જેવી બારીક કીધેલી 
કેખઓલાત અને પા ખાં3સ સેલીસીતીક સેસીદ હુમેરવી, ભને તે હુમેરલી 
વૃ"ખ્તે “્ુખ ષ્રડપ કરવી કારણ કે તે મેલવણી બધાઈ જવા માંડશે. 


_ જે ભા મૈલવણીને ઉજલી કરવી હેય તો તે પતલી હેય તેટલાં«# 
ધે ચ્પોક્ષાઈ૬ ચ્પોવ »ોંક હ હુમેર્મી. નેવી મેલવણી_ બેધાવા માંડે જે 
પેણે। ઈચ ઉડા, ચપટાં પતાંતા ૬બ્બામાં નીચે હાયે તે તામવી છ 
તેમ કરતાં સંભાલ 2ાપખ્યવી કે તેમાં મુદ હવા દાપ્યલ થાય નહોં- ૦ 
દવાતા પરપોટા ખેધાય તે! ધીરજથી તે ફે।ડી તાખ્યવા. 

સેનતોથ્ાક્‌ માંટે નીથલી મેલવણીગ્યો પગ ધણી સારી છેઃ-- 
:“ (#ઉઝળેતીન -ન--૦--૦૦૦૦૦૦૦ જક૦ ઉ1ગ. 
ગેપ મુમર ૦૦૦૦૭૦૯ ૦૦૦૦૦૦ ૧૨૦ ભ્‌[ગ્‌ટ 
૩૦1ર્‌4ીત ---૦-૦૦-૦૦૦૦૦૦૦-૧૦૦૦ ભંગ, 
ખેડીઅમ સભવ ----૦૦૦૦૦ પ૦ ભાગ. 
ભ*મૃથવા તે!) ઝને મર્મ ----૦-:૦૦૦મ૦૦૦૦ ૧૯૦૦ ભગ. 
મલીગ્‌રીત*- ૦૦૦૦૦ -૦-૦#૦૦ પુર૨૦ શઊ1[[૩1૬. 
બગી ખ્મ સભ્રરેત *૦*--૦૦-*- ૨પ ભાગ-. 
પાણો ૦૦૦૦૦૦૦૦ ૭૦૦૦૦ ટરૈકપ્‌ ભમ: 


૧૩૬% સેનતોગ્રાફ માટે શાહી બનાવવાની રોત. 


કોઇપણ અનીલાઇત કલરને આલકેહેોલ માં પોમલાવી પછી તેમાં 
ધડક છથર દુમેર્વે- બનતાં સુધી જજુરે। અથવા વાવોળેત રેમ વાપડવે। . 


૧૩૭ કપડાપ૨ કાલે। ૨૩ ચહુડાવવાનો રીત. 


ન રનાં; રણતાં યા હલકા રેરામના કપડાંને કાલુ રૈગવું હેય તે 
પેલાં તેને એ.ક્ાઈલ ચ્ય0વ ખાખેર્નનાં અથવા હીરાકસીનાં પાણીમાં 
ખોળો સુકવવું મતે પછી પતંગતાં લાંકડાંનાં પાણામાં બોલવાથી તે 

પાકે। કાણે! દ્રેગ પકડશે. જ ઉનનું કપડું દોય તે પહેલાં ચુલીધી તેને 


- બલુ રૈગવું અને પછી પર્તંગનાં, હીરાકસીના, શોમ્યુધુનાં અથવા સુમા- 
કના ભાકડાંનાં પાણીમાં બોલવું, ર 


૪% 
૧૩૯ કપડાંને ખલુ કામી દત, 


ખલુ 39 સ્માપવા માંટે સાધારણુ ગીતે જુલી વાપડવામાં માવે છે. જ 
હ પાકે। ખલુ રગ ચહડાવવે હેવ તો કપડાંને પાદેલાં પશી અમત બ્લુતા 
પાગીમાં અથવા તો જાતા હીશાકસીનાં પાણીમાં મ્મયવા તો કબાઇના 
કોઇપણ ખારતાં પાણીમાં બોળી કાઢવાં, ને ધણા” સુદર ચહડ ઉત- 
રના બધુ રૈમે। જઈતા હેય તે! એેતીલાઇત રમે! વાપડવા- 


૧૩2૯ કપડાંને રાતું રંગવાનો મીત. 


રાતે! રમ થહડાવવાને માંટે કીર્ખ જ, મેદી, પતેગ વળેરેનાં પાષ્મી 
જાપડવામાં માવે છે, સને તે પાકે। કરવાને માટે પદેલ વહેલાં કપડાંને 
કલાઈના ખારતાં પાણીમાં બાળી કાઢવું. 


૧૪૦ કપડાંને જોખુરૂ રગવાની ૨)ત, 


શેવે સ્‍્મને શેમેનતા નામના જુદા જુદા ચહડ ઉતરતા ગમે તૈ 
ત્પેતીલ[૪ન કલરને જુકાં ગમ પાણીમાં પીગલાવવે। શ્મને ઉપર નરે છારી 
સમાવે તે કાઢો નાખ્)ી પછી તેમાં કપડાંને ખોળી કાપ્તવું તમને જેટલે 
નઇગ્પે ગ્પેટલે। ધેર શેગ ચહરડે જેટલે કપડાંને બહાર કાઢવું, શૈગતાં 
પાખામાં થોડક સરકે નામવાથી કાગ્પેશાો થાય છે. જો રેશમનું 
યાતા ઉનનું કપડું હોય છે તો! તેની ઉપ? પ.કે। રગ હડી જશ, પણ નને 
નું કપડું હોય તા તે ઉપર પાકે! રગ થહડાવવા પહેલાં તેને તેનીક શ્ે* 
સીદનાં પાણીમાં બાળી કાઢો, પછી કલાઈના ખામનતાં પાણીમાં ખોળી, 
ને પછો ઉપલી મેલવણીમાં બેોળવું. 


જ સે।જન જબર નહીં જોઇતો હોય તો પહેલાં કપડાંને ચુલીનાં 
પાણીમાં રેગી પછો તેની ઉપર જીર્મજ્યી ૨મ ચહડાવવે।. 


૧૪૬ કપડાંપર પીલે। રંગ ચહડાવવાની રીત: 
કવેશ્સીતય્‌।ન, જુમતીક, હલદ, આમ્નેોતે, ક.ચ બેરી અથવા ૫૨" 
શીગ્મત બે(ીથી કળી સુદર મીલે। શેમ ચહડાવવામાં સવે છે. જે કલા" 


૪તા "ખારનાં પાણીમાં યા ફ્ઢકીતાં પાણીમાં પહેલાં કપડું બોળી કાઢરે। 
તો પાકે ૨મ ચયહડરી, 


1. 
કી નક 
૪5/. ધણ મા બનાવવાની રીત. 


ગમે નિ કેજીમધાવી તેમાં બે રતલ મેલાક હેય. જયારે 
મ્મા મેશ્વો 7 


થાય ભારે તેમાં કાચ જેવી નીતરી રલ એક 
ર્તમ દરા. - 


, ૧૪૩ પ લાંમો વખત સુધી જાલવવાની મીત. 


ઇઢાને લાંબો વષ્ખપત સુધી નલવવાતી સઉથી સહેલી રીત ગ્પેજ 
છેડે એકુ પીપની અંદર સોજા સુકાં નીમકમાં તેમને સાંકડો છેડો 
નીચે। 3 ખી પેક કરવાં, ખને પછી તેમને ઠંડકવાલી મ્ખને ભીનાશ 
વગરતી જગ્યામાં મેલી (ાખવાં, 

અથવા તો તેમને તાવેલી ચશખી, યા મીત, યા માપખ્પણમાં મલી 
કહાડી માખી મેલવાં. હંમેશાં ઈડાને। છેડે જમીત તરફજ રાખવે!. 

ન ઇડાંને તુમબાંમાં ભરી તે તુમખાંને ખપ્ષલતાં પાણીમાં ફકત 
સ્માંખ વીચા ઊંઘાડીખે ખેટળે। વખત બોલી કહાડયાં હોય તો તે ડાં 
લાંબે વપ્યત તાજાં રહેછેક 

નીચલી મૈલ્ષવણીમાં ત્યશ। ખેક વરસ સુધી ૪ડાં જાલવી કીન 
મ છઇગએે. 


પાણીધી ભોંજવેલે। કલી ચુનો «5 ****૨* રતલ 
નીમક -*--૦-૦૦૦૦૦૦૦૦૦૦૦૦૭૦૦૪૦૭૦ ૧ રેતલ 
પાપડપ્મારે કઝ ૪૦૦૦૯૬૦૪૭૭ કા તલે 
પાણી ***૦૦૦૦૦૦૦૦૦૦૦૦*૦૦૫૫[સ ખાતલી 









ગ્યા મેલણીમાં ઇંડાં બોલી શપ્વાધી તેશ્યો તાજ જેવાં રડે ઝે. 
નત સ ઇડાશ્પે ને 3૪ સવાર માંજ ફેરવ્યા કીધાં હેય છે તો તેએ! 
ત્રણ યાર વર્સ સુધી કહેતાં તથી. 


૧૪૪ સોના, તાંબાં વગેરે ઉપર મીનાકામ કરવા 
માદે પારદર્શક સેલવણીએ॥, 


શત પહેલી--સીંદ્‌॥ ૧૬ ભાગ, કાચતે। જુકે ૧૨ ભાગ, ચકમકતે। 
જુકે। ચાર ભામ ભને તકણૃપયાર શ્વેક ભાગ, મયા સધલાંને પેક મુસુન 
માં ભરી ખાર કલાક સુધો પોગલાવે।; પછી પાણીમાં તેને રેડી દેવે, 
મ્મૂને પછ્ઠી તેતો બારીક ભુકે। 8ર।* 


” કરુ # 
# અ 
પ,“ , 
જ ૬ 


ી જીત ઇં ત્રણ ભાગ: ભને ભને સસ દર ભાગ ભામ બઇ શક 
 શ્િખ્ખંડતા વાશણુમાં પીગલાલે।. ઉપર જે છારી ખંધાવેરે “નય તે છારી 
શ્મેવી મભાલધી કહાડ કે નીચેની મસલ મેલવણો તેની મામે. ભાવે નહોન 
ધજ્ઠી ષ્માં છારીને ઝુંઠીતે બારીક કરો, તે બારીક કીધેલા ભુકાના માર્‌ 


ભાગ સાથે તેનાજ વજન જેટલી સાછી યતી અથવા ચકમકના ભુકો 


ભેદ! અને તેમાં એક ભાગ હુમેરી સધલાંને સુસમાં ભરી પીગતાવો 
ભપેટળે તે કાચ જેવું બનરી, 


રીત ત્રી૭--કલાઇ અને સીષણું સરખે ભાગે લઇ રીત ખીજીમાં 
કહ્યું તેમજ તેની છારી ફહાડી લઇ તેને! ભુકો કરી પછી તે ભુકાનેજ 
વજનને। ચકમકને। ભુકે। તેમાં હુમેર તેથી બેવડો ચાખો કાર્બોનેત 
પાવ પોતાસ નાખી શીત ખીજ માકક જ માળે।* 


શીત ચોથી--ચકમકને ભુકે। ત્રણ સ્માંઉસ, સીંદુ્‌ર એક સમાંલસ, 
સે।!મલ શ્પેક મ્માંઉસ, મ્મને કાયને। ભુકે છ સમાંઉસ# ગ્યા સથલાંને 
શેનવી 4ત પહેલીમાં બતાવ્યા પ્રમાણે કરવું. 

ઉપલી થ્ાર્‌ મેલવણીમખામાંષી કેઇપણ મેલવણી જે સોના યા 
નાંબાં ઉપર મેલી ભદરીની યા બ્લોપાઈપની શશ્મીયી પૌોમલાવશે। તો 
સેના યા ત્રાંબાં ઉપર કાયત। જેવું પારદર્શક પડ ત્વહડપ સ્મને ને ગૈ 
શેલવણીઓોમાં રેગીન મીનાકામને લગતી કે!ઇપણુ મેલવણી દંમે?શે। 
તાતે પ્રમાણેના રમા ચહડરી. * 


૧૪૫ કાલા શેગને। સીને; 


ચોખી મટાડી ત્રણુભાગ, ફેરસ શ્પોક્ષાઈદ ગ્પેક ભાગ, પારદશક 
મીતાં કામ માટેની શત પહેલી પ્રમાણેજ એને પોગલાવે।. મ) મેલવન * 
ણીધી ઘણે” સુ? કાણે! રેમ બને છે. 


મ્મથવા તે। ૫ મેપાક્ષાઈદ સ્‍્માવ મંનગંતીસ ત્રણુ ભામ અને ઝાકકે 
ભ્પેક ભાગ સાથે ખેલવી પારદર્શક મીના ક્રમની થાર શલવણીમાંધી 
ક્રેઇપણ મૈલવણી લપ તેમાં જોઇશ્પે ચ્પેટલી મેલવે।, 


૧૪૫ તપકીરીઅ। રગનો સૌનો. 


શેનગમેનીસ પાંચ ભાગ, સીંદુર ૧૬ ભાગ સમને ચકમકને ભુકે ખ।ઠ 
ભાગ લઇનુસખા ૧૪૨ માની મેલવણી માફક પૌગબાવો અને જુંકે કરે.” 


! 1 શ પ 
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૨૪૭ લીશા રગનો મીતેો, મ 2 5% 
સ ૪૨ માંનુસખામાંની કેઈઇ પણુ મેલવણી બે રતલ લ# તેની 
_ શાધેબ્લેક મ્મક્ષાકદ ખવ્‌ કોપર મેલવી ઉપર માફ્કજ ભાગળ વધોટ 
 “ એેનુસખ્મા ૧૪૨ માંની કોધપણ મેલવણીમાં 21૪૨ ખોક્ષા- * 

ઇદ સ્‍્વોવ ક્રેમીશ્યમ ઉમેરતા જશે। તે! ફીકા લીલાથી પેટા લીત્ા સુગ 
ધીના તહરેવાર સત્રો મલરી, ઉપર માફકજ ખ્યાગલ વધવું, 

થવા તો! નુસખા ૧૪૨ માંની કોઇપણ મેલવણી પાંચ ગ્માંઉસ, 
બ્ણેક આક્ષાઈઇદ ગવ કોપર ૩૦ ગ્રેન સને આધક્લાઇદ ગવ ક્રેમી મમ 
 શજૈગ્નેનતલઇઈ સધલાંને ઉપર માફક જ પૌગલાવી ભુકો કર્‌ તો સુંદર્‌ ૫]* 
' શાને રેગ મલશે, 
અથવા તો બલુ સપને પીલા રૅગના મીના કામને જુદા જુદા વન 
જનમાં મૈલવવાથી જુદા જુદા લીલા રૅમ્રે મલે. 
૬૪૮ સુદર એમ લીવ રેગને મીને! 
ખલુ રંગને મીને। ખે ભાગ, કાલા રગનો! મીના "્પેક ભાગ સ્મતે 
પોત્તા રંગનો મીને એક ભાગ લઇ મ્માગલ માફક વધે. 


3૪૪ નારગૌઆ રંગનો મીતા, 
સીંદુર બાર ભાગ, રેદ સલરેત ગોવ ગાચ્પેરન એક ભાગ, અ 
સઇદ સ્યાવ એતતીમની ગ્ષેક ભાગ તમને યકમકને। ભુકો ત્મ ભાગ 
લઇ સધલાંને પોગલાવી બારીક ભુકે। 5૨1 સતને પછી નુસપ્પા ૧૪ર્‌ 
માંની કોઇપણુ મેલવણીના પત્રારા ભાગ સાથે તે ભુકાને મેલવે। અને 
ઉપર માફકજ અગલ ચાણ, 
૧૫૦ જાખુરા રંગનો સીને. 


યુંસ'તા પ૪રે માંની કોઇપણુ મેલવણી લઇ તેમાં પરગક્ષાઇ/દ 
ગાવ મેનગેનીસ જુદાં જુદાં પ્રમાણમાં મેલવ્વાથી ચહડ ઉતરતા તહ- 
રવાર જંબુરા રૈશ્રા બનશે, ઉપર માફક” આગલ વધે. 
મનગનીસને બદલે એક્ષાઇ૬ ગ્યોવ ગાલદ પણુ વાપરવામાં આવે 
છે, પણ તે ખહુ મેધી ૫૩ છે, 
અથવા તો સ્તેનસ, કણેરાઇદનું પાણી ગ્યેક ચ્યાંઉસ મ્મતે પૃર્કુ- 
 શરાઇદ બોવ ગોલદતું પાણી શક ગ્માંઉસ એ સપહું મેલવ્યાથી ને 
 જુંકો તીકશે છે તે ભુડે પણુ મૅનગૅનીસને બદ વાપર્વામા મ્માવે છે; 


ક 
રી 
મ ર 
કૃ 


૫૨ શાતા રંગનો મીના. _ લ 
નુશખખા ૧૪૨ માંતી કોઇપણ મેલશણી સાથે ર૬ ખોક્ષાઈદ ગ્પાવ 
કે1૫૨ હુબેર્યાથી રાતા રગનો! મીતે। બને છે. નને મેલવણી પીમલતી 
વખતે તપકીરી આ ય। લીશે રંગ પકડે તો શડીક ચર્ષખી, તેલ, મા દાન 
લસાતી જુકી *મં૬૨ તાખ્ખવી. 
૧૫૨ કીચ્સજી રંગને। સીને. 
નુસ"મા ૧૪૨ માંની કોઇપણ થૈલવણી સાધે ત્મૌક્ષાઈદ ગાવ 
ગોલદ૬ અથવા નુસખા ૧૪૨ માં જણાવેશે સ્તેનસ કણે।રારદ વગેરેષી 
મલતો ભુકે। મેલવ્વાથી કીમ્મી છ રેગને। મીને ખને છે, મ્મા મેલવણી 
ભ્યાયે ગરમ હરે ત્યારે તવ્ન રગ વગર્ની રખાશે પણ મમાસ્તે મ્મારતે 
તે રમ પકડવા માંડશે: 
૧૫૩ ગઝેોલાખી રગનો મોને. 
નુસખા ૧૩૨ માંતી કોઈપણ મેલવણીના ૬૯* ભાગ સાથે નખરા 
રેપનો! મીને તણ ભાગ હેરી તેમાં એક ભામ રૂપાંનાો વરખ તાખે!* 
અ્‌ામલ સાફકજ પીગલાવી બુકે કરે. 
૧૫૪ પેપરમીનતને રંગને! મોને. 
નુસત્ખા ૧૪૨ માંની કોઇપણ મેલવણીતા દૃ ભાગ સાધે ન" 
ખુ રગનો મીના બે ભાગ; જીરમછ ગનો મીના ખે ભાગ 
શને ગોલાખી ડેમને મીને ચ્યેક ભાગ મેલવવાથી સુદર પેપર્મીનતને 
રંગને! મીને ખને છે, ખે માટે'પણુ સ્‍્માગલ માફક જ ચાલવું. 
૧૫૫ સુકેદ રગનો મીને।* 
સીસુ ત્રીશ ભાગ મ્મને કલાઈ 33 ભાગ લઇ નુસ દ ૧૪ર્‌ માંતી 
શીત ખીજીમાં જણા”માં માકક ગરમ કરી જે છા1 નીકણે તેને! ભુકે 
પચાર ભાગ, ચકમકને। ભુકો પચાર ભાગ તમને સે। ભાગ કોમ આવ 
તામતારને સાધે મેલવી ઉપલ સધળ। મીનાખોાની માફકજ મ્માગલ વધવું. 
૧૫૨% પીળા રંગને! મોને।. 
નુસપ્મા ૧૪૨્‌ માંની કૈ્રપણુ સેલવણીને ખોક્ષાઈદ ગોવ 
ણેદ અને 3૬ મ્ોક્તાટદ ચાવ અાચ્પેમ્ત સાથે મેલવી ઊપર્‌ 
માફકજ વધવું. સ્મથવા તે! *હાણત ગ્માક્ાઈઇદ જોવ જ્મૅનન 
તીમતી); ફતકી; નવસાગર્‌ અને કરબ નેત ઔઓવ લેંદ એ સધલુ 
સરખે ભાળે લઈ ભુકો કરો અને તે સધલાંને નતવસાગર પોગમલે' મ્પેટલી 
ગરમી માપે? ગ્યા સેલવણીને નુસ"તા પરર્‌ માંતી કોઈપણ મેલવણી, 
શાથ ડુમેમ્યાથી તેના પ્રમાણ મમાણેતા મહડ ઉતરતા રમો મલશે * 


ત્મષવા તો નુસખયા ૧૪૨ માંની કોઇપણ મેલવણી સામે ક્ષા" 
ઇદ શવ સીલવર મેલવવાથી પીલા ફેગનેો મીને ખતર: 


૧૫૭ લે ખંડપર કોતથરવાતી ઝોત્રાહીઃ 


ગેમેક મ્માંઉસ ભમાયોદીત; લે।ખંડને ભુકે। *્યર્વે। દ્રામ, મને પાણી 
ભાર્‌ મ્માઉસ, એ સધળાંને સાપે મેલવી એક કયતા બ્રષતી શ્રી- 
શમાં ભરી ક્ાખવું, 

ત્મ્થવા તો ત્પાયોદીન ત્રણ દમ, ત્યાયોદાઇ૬ ખવ પોતાશીગ્યમ 
મેષેક દ્રામ, પૃક્‌ સ્પીરીત શ્પેક ત્માંઉસ, પાણી બે ભાઊંસ. શ્યે સધસાંને 
સાધે મેલવી ચ્મેક કાયત। બ્રુચની થીશીમાં ભરી રાખવું. 

પાંચ ભાગ દાઇદ્રો કલે!શીક એેસીદતે ૬૫ ભાગ પાણી સાચે 
બેલવે। અને તે મેલ્વણોમાં પયાસ ભામ પાણીમાં મેલવેલા શ્મેક ભાગ 
કોરેત સવ પોતારની મેલવખી હુમેડ. 

૨૧૫૮ ત્ર!બાંપ૨ કેોતરનતારી સેલવ'ગો. 


ફતકી ચાર ગમાંઉસ, તવસાગ2્‌ ચાર મખાંઉસ, નીમક ચાર મ્માઉસ, 
જંગાલ ચાર્‌ સ્માઉસ, સમ્કે। માંડ મ્માંઉભસ ત્મતે પાણી ૧૬ સ્માંઉસ. ચ્પે 
સબ્રલાંને મેલવી પેક કે।રીકામનઃ વાસણમાં જ્પેક યા ખે મીનીત મુખ 
કકડા પાડે। મને ઠંડું પાડી ગાલી કાહે: જે તખ્તી ઉપર કેોતરવું હેમ 
તે તખ્ખતી ઉપર્‌ મીતનું પડ કરી તેમાં જે કોતમ્વું હોય તે કોતરી તે 
ઉપર? યા મેલવણા :2ેડે।. 
૧૫૪ પોડી ગશમીએ પોગલી જીય એવી ધાવુતી મેલવણો. 


ખીસમય બે ભાગ, સીમુ પાંચ ભામ, ક્લાઇ ત્રણુ ભાગ, મ્યા 
સધ્રજ્ાને પીગ લાવવાથી જે મેલવણી ખને છે તે ઉકલતા પાણોમાં સહે- 
લાઇથી પીમલી જય છે. 


૨૧૬૦ દુઃખ નરમ પાડતારે। અર્ક. 


તમણ બે દ્રામ, તજને ભુકો! અર્ધો દ્રામ તમને રેકતીફાઈદ 
સ્પોરીત ચ્એેક મ્માંઉસ મ્મ! સબલાને મેલવી ગ્પેક મ્ખડવાડીમ્માં સુષી 
ગ્હેવા દ પછી વપડાશમાં ભેષ્મો. હરકોઈ જતનો દુ વારા તરમ પા. 
, હવા મે માઠી ઉમરનાં માણુસને પ થી તે વીશ તીષાં સુધી માપવું. 
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મઘ ચમકે બથવા હીસતીશીમ્માતા એક કઝ _એલાજ, મુ 


માખેતાઈદ મેમો પતાથીઅમ શેફ ગ્રૅત, ખિક્ષત્રેદવ આઓંવ પૈ- * 


ત્યુસ ચાર દ્રામ, સીરપ એવ એરેનજથમે મ્પાઉસ, પાણી 'છ માંઉમ. 
સમા સધલાંને શલની છ ભાભ કગ્વા તમને મક થડ 'એવું માલમ પડે * 
તેવો ગેમેક લઇ ળેવો મ્મતે પછી ગયે ખીજે ભાગ શ્મશધે કલાકે ઘેવે।* 
જો ચમક ધપ તો પછી ૬૩ પંદર મીનીટે મ્મશેકો ભાગ ણેવે।, 
૨૫૨ પેોર્ડે પેડે;વારે અંતર નાખીને નહી” ખમાય એવે 
દુખારે। થતો હેય તે તમ્મ પાડનારી સૈલવણી. 

નાગ્કોતીન ૬શ ચૈન, નરમ સલડ્યુરીક ભ્પેસીદ ૧૦૦ મીનીમ;, 
શા83ને। શીરે। બે આંઉસ, કપુગનું પાણી ખાર સઆંઉસ, આ સથલ્ાંને 
શૈલવી તેના પાંચ ભાગ કરવા અને દુ ખા3। થાય તે વેલા નહોં પણુ તૈ 
નરમ પડયો હેય ત્યારે અકેકે ભાગ ૬૨ બે કલાકે પીવા 
૧૫૩ કોલેરા, તાણુ, વગેરેમાં કામ લાગે એવે। સુગંધી અચક. 

ગક દ્રામ કેશરને છ દ્રામફરેકતીફાઈદ સ્પીરીતમાં સારી પઠે પીગ- 
લાવી તે મેલવણીને માલી ડહાડવી, તમને પછી તેમાં તજનુ તેલ શ્પેક 
રમ, સ્ેદ ખાંડ એક દ્રામ, ઇથર્‌ ખે દ્રામ, જાગ્પેફ્લનું તેલ ગમમ્ધા 
દ્રામ ત્યને ગ્માદુને। ગ્ય ત્મશ્ધો દામ ટુમેર્વું, પછી તે સધલાંને ૯" 
લાવ હ્લાવ કરી થોડાક ૬હાડા સુધી ઠરવા રેવું ચ્મને ઉપરને। નીવડે 
મક કેશલેશ, તાણુ, વગેરેમાં ઘણે।જ મ્મકસીઃ છે. એક સાઢાં માણ- 
સને પાંચથી તે પદ૩ તીપાં ખાંડમાં નાખીને યા તમ્મ જીધેલા બે ચ” 
સગા રારમાં ત્ખઆાપવા. 


રદ? તાવ અટકાવનારે અને[શકતી લાવનારે મરક, 
કવીનીન સલક્ાસ જેક દ્રામ,; રેક્તીફાઈદ સ્પોરીત,બે સ્માંઉસ, 
“હદ સહે બે ટ્રામ, સીમ્પ એવ એએ[3તજ ગ્પેક શ્માંઉસ. ભ્ય સધ લાને 
મલવી ચ્પેક સ્યઠવાડી ત્યાં પછી વપડામામાં લેવો. માઠી ઉમમતા માણસે 
ભેપેક ચમચી ભરી ધોડાંક પાણી સાચી ૬૯ાડામાં બૈ વામ છેવું. 
૧૬૫ ચસક અને તાણુ નરમ પાડતાશી સેલવણી, 
તીંકચર એવ કેસ્ત? થાર દ્રામ સલફયુરીક ૪થર એક દ્રામ; 
પેપરમીંતતુ પાણી ચાર્‌ ત્માંઉશ. આ સધશાંને ,મેલવી તેમાંથી , થાશ * 


ભામં કરવા ગ્યતે તેમાંથી ક ભાગ ચમક થામ ગેવું માશમ પટે કે” 4 


આપવો. મ્મતે મી ખીજો અરધે કલાકે મ્રાપવે, 


પડ 
૧૫૫ એકવીના દ 


સેક એલચીના દાણા બાર્‌ ર્તબ ભઇ તેમને ખાર ખાતલી શેકતી 
ર હાઈ સ્પીરીતમાં પેક પખવાડીગ્માં સુખી બોલી માખો ભને પછી તે 
સપલાંને જેસ્માં નીથવી કાદી ગાલી શેવો. મીઠાઈ બતાવવામાં મ્મને 
શ્વાદીસ્ત શરખતો! બનાવવામાં ધણો! થપડાચ્મે છે. 
૨૫૬૭ પું જહ્લદ રેલાન વાતર ખતાવવાની રીત 
આઈલ શ્વ લેંમન બે દ્રાંમ, એઇઈલ ગવ ૧ોમમરી ગક દ્રામ, 
ઇલ ઓવ ખરગેમોત ચેયેક ખાઉંસ, સ્પોશીત મ્યાવ નેયોલીબે આઊરા 
આને ચાખો યેકતીફાઈદ સ્પીરીત પાંચ સ્માંઊસ. ગ્યા મેલવણીધી ધણુ જ 
લદ કેલનતવાતર ખને છે. 
૧૬૮ જલ્લદ આંદુને। *૫૨ક. 
મુદ યયા વમરનુ જુનુ સોજી “દુ પાંચ રતલ લઇ છ ખાતલી 
ક્ેક્વીફાઇ૬ સ્પોશીતમાં ચઉદ દીવસ સુધ બોલી (એ નમને પછી તે 
શેલવણીને કપડાંમાંધી નીચવી કાઢી બે ખાટલી ન્ટલું મહે ત્યાંમુધી 
સુલાપર ઉકાશે। મ્યને પછી ઠઝું પડે કે તર્તજ૪ છ ખબાટલીમ્યામાં ભરી 
શો સ્મને ખીજે દહાડે ગાલા કહાડે. આ સ્‍્મગ્ક ધણે! જ ન્લદ છે અને 
પ%૨ણ# મોથી વતેર્‌ દર્દોમાં તેમન ખી જાં ધણાક કામોને માંટે તે 
વૃપડાશમાં આવે છે, 
કેટલાકે ખા સ્યરેકમાં મશથાંનો અર્ક હમેરે છે પણ તે વાપડ- 
નારને ફાયદ૬ાકા૨ક તથી. 


૧૬૪ દૃખ નર્મ પાડનારા શઅશ્ફ. 


અાઇલ તયાવ લવનદ૨ છ દ્રામ, કપુર બે મ્માંદેસ, લાઈકર સમન 
શોતીમ્મા તણ ગ્ગાઉમ, યૈકતીફાઇ૬ સ્પાંરીત એક પેટ સયા સબલાંને 
પોગલાવે।. દુપ્વતી નનગામ્મે ટયા માહેધી થોડુંક લગાડવું, ને। કત દુખે તે 
ખે ત્રણ તીપાં ડાતમાં નામવાં. જે પેટમાં યુકો થઇ મ્માવ્યો હોય તે 
શ્રઝુ ચાર ટીપાં પાણીમાં નાંખી પાવાં સ્વને પેટ ઉપર ધાડીક મેલવણી 
 ભરષ્વી. જો માથું દુષ્પનું હેય તે માયાંપર થોડુક ભરવું. 
૧૭૦ લીખુતી છાલને! અર્ક. 


ડિ તાન લોંબુની પીલીછાલ ગપેફ ર્તમ,સ્પીડીત ખાવ વાઈન એક ખાત 
છી. મેક માવાડીચાં ! શુધી ર સખે, પૃછી ઘાખી કાઢો, ગાલીક્રા ઢૌ 


ર 
૧૭૬ કસતુરોને। *્મ્કે. 


સે।૪ ૬સતુ$ી પાંચ મ્માંઉસ, ક સતુ$ી ખીન્તાડીતી કસતુ 0 (સવિત) 
મેક ગ્માંઉમ, ખેસતશસ ત્માવ મ્મમબમ્ચૉસ એક પત, સોજો વામ વગર્‌ 
તો કેકતીફાધ્૬ સ્પોરીત ગ્પેક મ્યાલત. કલાઇતા પતમાંતાં વાસણમાં ભરી 
બે મહીતા મુષો હલાવ હળાવ કરી તડકામાં રાખવું. 


૧૭૨ ખુથશખેોદાર નેરોેલીને। ગમરકે. 


ત્માઈલ આવ ત્મારેતજ બે દ્રામ,છુદેશાં્મારીસ ફત સ્મમ્વે સ્યાઊંસ 
શેયેમખર્મરીસ ૬૬1 મરત, ને”ાલી 3પવીપાં, સ્પીળીત શ્પોવ વાઇત ચ્પેદુ 
પેત, આ સધલાંને ચઉદ દીવસ મુધી મેલવી ૨્ાપ્મી પછી ગાલી લેવું. 


૨૭૩ ખુશમેોદા૨ પેચુસીનેો અર્ક. 


પાંચ મતલ હીંદી પેશ્રુવીનાં પાંદડાંતે બે ગ્યાલત રૈકતીફાઇ૬દ સ્પોન્‍ 
વીતમાં ચ્પેક ત્મઠવાદીમ્માં સુષી બોલી રએ. પઝી તેમાં ખ્માઈલ તય'વ 
લવદ્ક છ દ્રામ, તીમક ચ? રતલ ભને પાણી બેગ્યાલત હુમરી ખુખ 
તરૈ્‌ઠધી હીસવે। સ્મને પછી ખક ગ્વાલત ઝડપથી જતમ2 મારકતે ગાલી 
લઇ તેમાં ગપેક દ્રામ કસ્તુરીને। મમ્ક હુમૈ5।. શ્માં ગ્મમક ગએશકી 9૧- 
ડાખપા ધરોજ વાપડે છે ગ્મતે અમી॥ ઉમરાવોમાં પરુ તે ધણુ ૪ પખપેઝો, 


૧૭૪ ખુશખમેોદાર રેોનદોલીશીઓઆતને અચક 


ગ્યાઈલ આવ બમ્ગેમોવ શ્પેક દ્રામ, *્ાઈલ ખાવ લેમત શ્મેડ 
ટ્રામ ગ્યેઈલ ખોવ કલવઝ ખક દ્રામ, ઉચું મખત્તર દશ ઢીપાં રેક્તીફા૪૬ 
સ્પીરીત શ્પેક પવ, 
૧૭૫ ઉ'ચેો ગોાલાખનેો અરફ. 


ત્રણ રતલ મુગ ધીદાર મોલાબનાં જીલતી પાંદ્ડીઓને પાંચ બાતલીં 
સ્પીરીત મ્માવ વાઈનમાં ર૪ કલાક સુધ ભોંજવી રાખો અતે પછી તે 
સધતાંને જક જતમ્માં નાખી છેલ્લું ઢીપુ પણુ મુકાઈ જાય ત્વાં મુધ। 
થલી કાહે, જે ત્મર્ક મલાઇને નીકલ્યો હોય તે સકતી ગન૬૨ ખીજ 
ખે ફતત પાંદડી ખક ૬૯ સુધી ભીંજવે! ગ્યતે ખાગલની માફક પાછુ 
ગાવીકાહે. એ પ્રમાણે ત્રગૃ ચાર ૧ વધારે વખત ગાધ્યાથી બરોજ 
ઊંચે! મ્મરક તીકળે છે. 


ડુ મ સડ 
0. પ 
પ ફે ર 


્‌ પપ 
૧૭૫૬ દહુાડી બોડવા માદેપાણી જેવે। સાખુ, 
અર્ધા રતલ સાબુતે એક બાતલી ખપ્ખલતાં પાણીમાં પોગલાવી 
તેમાં તજનું, લવ ગનું વગેયે ખુશબીનું તેલ પંદર ૫૬૨ તીપાં નાખો પછી 
શ્પેક બાતલી રૈકતીફાઈ૬ સ્પીરીતમાં તે સધલાંતે પીંગલાવે।, જે। ખરોબર 


પાર્દરોક નહીં થયું હોય'તો સારી પડે હલાવી કપડામાંથી ગાલી કાહે. 
ગ્યા પાણી દહાર્ડી ઉપર્‌ મસલવાધી ધણ જ સરસ દ્રીણુ નીકલરીર 


૧૭૭ દુખતા દાંતનો એલાન. 


ગ્મકલ ગ3। ખેક રતલ, એટ્ષત્રેકત આવ ખબેશેદોતા તષ ટ્રામ,સ્પોરી- 
ત ખપે ખાતલી. ત્રા સધલાંને પ દર દીવસ સુધી ખોલી ૨ પછી તેમાં 
લવીંગનું તેલ અરવે મ્યાંઉસ અને કારબેલીક એસીદ બૈ દ્રામ હુમેરે।. 
ખા મેલવણીમાં રનું પુમડું બોલી દુખતા દાંતમાં મુકવું. ભા શ્ેલાજ 
ધણેજ ગ્મકસી? માલમ પડયો છે. 


૧૭૮ વેનતીલાને! અ૨ક. 


વનીલા બૈ રતલ, લવંગ ૨ર યેન, કસ્તુરી દશ ગ્રેત મને સ્પી1ીત 
માર્‌ બાતલી. મે મહીના સુર્ધી સધલાંને સુરજના તડકાંમાં મેલી માખેા 
ભને સહૃવાર,સાંજ સારી પડે હલાવ્યા કય્‌।, તે મુદ્તને છેડે ગાલી લેવે!* 


૧૭૪ હુશીઆયી લાવનારે। અરક, 


ગોલાબનું તેલ પદર તીપાં, તજનું તેભ પદર તીપાં, લવગનું તેલ 
૫૬2 તોપાં, આધ્વ્ન આવ બરમનેમાત ગખેક દ્રામ, આઇલ આવ લવ ૬ર 
ચાર દ્રામ કરતુરીના। મ્મ૨ક છ દ્રામ ,ન્‍મને સઉધી જલ્લદ લાઇકર અમો” 
નીગ્યા એક પેત- ખા સઘલાતે મેળવી ખખુબ તરેહધા,હીલવે તમને 
પૃછી કેઈ ઠેડી નગ્યાચ્પે મેલી રાખબે।. 


૬૮* કોઇપણુ કુલને। યા સુગંધીદાર વનસ્પતીને 
અસચ્ક કાહવાનાં રીત; 


જેખી છુલને। યા વતસ્પતીનેો મ્મરક કહાડવે। હેય તે જુલ યા વનસ્પતી 
૪ રતલ લઈ દરા બાતલીપૃફસ્પોરીતમાં ૫૬૨ દહાડા સુધો બોળો રખે 
'સ્મ્ને પછી જ'તરની મારફતે તેમાંષી પાંચ ખાતલી ગાલી કાઢે), જે 
ફુલનીઠશુમ ધ ધણી ₹૯લદ તહીં હોય, તેતો સરફળે ત્રણ વેળા ગાલવે!. 


૧૮૬ કમાશે ચારે અશોક છેં છટ કથ... 


અમાઈલ મ્યાવ લવ'૬ર શમક દ્રાસ, સઈલ સ્‍્માવ કલવઝ આરેધો, ટ્રા. 
૪, ખઇલ સમાવ કેસીઆ રરો દ્રામ, ખાઇલ સવવ બર્મેમોત 
ભ્મમધે। દ્રામ, તેશેલી વીશ તીપાં, એંસેતસ ભાવ રોઝ જે દ્રામ, યેકતી- 
ફા૪૬ રપીર્રીત અર્ધ પે તર શ્યે સધલાંતે મેલવી નાખે. ” 


૧૮૨ આસમાનો રગની આતથબા??. . 


(3) સુમ્મો। એક ભાગ, ગ'ધક બે ભાગ, સુર।ખાર પાંચ ભાગ: _ 


(૨) ખાઈ સલડફ્યુરેત ખવ મ્મારસેતી$, ગ્યયવા શી આલગર્‌ બે 
ભાગ, કોલસો તણ ભાગ કલળેરેત સ્યાવ પોતાશ પાંચ ભાગ, ગધક 
૧૩ ભમ નાઈત્રેત આવ ખબૈરાઇતા ૭૭ ભાગ. 

ચેતવણી-- ભયાર્‌ પણ કળે।[રેત ખાવ”7પોતાશને] ભુકે। કરવો હોય 
_લાયેતેને કોઈ ચીન સાથ ભૈલવો નહી તેમ” પગ ધસારો પણુ 
કરવે। નહીં. 

(૩) સમતતીમની તર્સલકષુરેત શ્યેક ભામ, ગધક બે ભાગ, 
સુરોખાર છ ભાંગ, 'બંગાલના ર્‌ારાની તામે જે ખાતરાખાછ કહેવાય 
છેતે ખા મેલવણીનતી બનેલી છે. 

(૪) ગધક પદર ભાગ, સલડેૅત ત્માવ પોતાસ મા ભાગ, 
અમોનીગ્યો સલેેત ખવ કાપર ૫૬૨ ભાગ, સુરોખાર ૨૭ ભાગ અને 
કણે।રેત *યાવ પોતાશ ૨૮ ભાગ, મ્મામેલવણી નાટકરાલાખઓમ' 
વાપડવામાં આવે છે સલડેત સ્યાવ પોતારા ત્મને અમોનીગ્મો સલફેત 
આવ કેપર્ને વધતાં શ્પે.છાં પ્રમાણમાં વાપડવાથી આ મેલવણી વધતી 
શ્પાછી ભભુક&ાર્‌ બને જે. 


(૫) ગંધક ૧૬ ભાગ, ભદીમાં પકાવેલી ફઢકી ર3 ભાગ, ગને 
કણેરેત મ્માવ પોતા? ૬૧ ભાગ, શમા મેલવણીથી કાંખો ખલુ 3ેગ મલરી 

(૬) ભટીમાં પકાવેલી ફ્ટકી ૧૨ ભાગ, કારબોનેત ગાવ કે।પર્‌ 
યર્‌ ભાગ; ગધક ૧૬ ભાગ ભને કશારેત માવ પોતારા ૧૦ ભાગ; 
ખા મેલવણીથી પેગ બલુ રગ મલશે. 


(૭) મૌો૩્થુયુ ૭ ભાગ, ગ ધક ૨૪ ભાગ અને કશોર્ત ભાવ 
પોતાર ૬૯ ભાગ. ર 


પ૭ 
૧૮૩ કીરમજ રગની બાતશખાજ. ” 


(૧) કણેયેત ગથ પોતારા ૫૦ ભાગ, ચાફ ૨૩ 
મધક ૧૬ ભાગ, નાઇતેત સ્મોવ સ્તરોતશીગ્યા ૧૧ ભાગ. 


(૨) કણારેત વ પોતારા પ ભાગ, કોલસો છ ભામ, ગ ધદ 
૨૨ ભાગ), નાધ્નત્રેવ ત્મીવ સ્ત્રોનશી આ ૧૭ ભાગ. 

(3) કોલસે! ચાર ભાગ, સલકયુર્‌ત શ્મેાવ ખપેનતીમની ૬ ભાશ, 
દણિરેત ખાવ પોતાશ ૧૭ ભાગ, નાઇંત્રેત ગ્પોવ સ્ત્રોનશીશ્મા પપ ભામ, 


(૪) કણોરે્‌ત ખવ પોતારા 3પ ભાશગ, ગધક ૧૫ ભામ, શાદ 
બ્રણ ભાગ, કોલસે। ચાર ભામ અને નાઇત્રંત ખાવ સ્ત્રાનશીશ્યા ૩૮ ભાગ. 


૧/૪ લીલા રૈંગતી આતશખબા?». 


(૧) નાઇત્રેત સવ ખેરાણતા ૭૭ ભાગ, કથોષેત સવ પોતાશ 
સાઠ ભાગ, બારીક કીવૈલે। કોલસે। તણ ભાગ, ગધક ૧૩ ભાગ. 

(૨) સે।મલની ખાતુ ખે ભાગ, કોલસો ત્રણુ ભાગ, કલોરેત સ્‍્માવ 
પોતાશ પાંચ ભાગ, ગધક ૧૩ ભાગ, નાઈતેત ઔઓવ બેરાઈતા ૭૭ 
91થ, સયા ભેસવણીને। રેમ ધણેજ સુ ૬૨ છે. 

(૩) કોલસો! બે ભાગ; સલફ્યુરેત આવ ગ્મનતીમની ખે ભાગ; 
'ફણેયેત આવ પોતાશ પાંચ ભાગ, ગધક છ ભાગ, નાઈબે1 સવ 
ખે([ઇતા ૮૦ ભાગ. 

(૪) કાજલ એક ભાગ, કણોરેત સ્મેવ પોતાશ ચાર ભાગ, મન 
ધદ છ ભાગ ગસ્મને નાઇત્રત આવ બેરાઇતા ૧૮ ભાગ- 

(૫) બે।(સીક એેસીદ દરા ભાગ, ગધક ૧૭ ભાગ, કલોરેત 
ભત પેોતાશ ૭૩ બાગ, ત્યા મેલવણીથી ધણો” સુ૬૨ રગ મણે છે. 

(૧) ફરત ખવ પોતાર ૧૮ ભાગ, ગધક ર૨૨ ભાગ# અને નાઇન 
ત્રેવ ચવ ખબેરાઈતા* ગ્યા મેલવણી નાટકશાલાપ્પોમાં વાપડવામાં સ્‍્યાવેછે. 

(૭) ગધક ૧૬ ભાગ, કાર્બોનેત ભવ બેરાઇતા ૨૪ ભાગ, કલે।યેત 
એવ પોતાશ ૬* ભાગ, સમા મેલવણીને। રૈમ ક્ેરતાં કુમલાં પાંદડાંને 
મલતોા આવે કે. 

, મિ 
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૧૮૫ _જાંછુરા રંગની, થ્ધાતશબાઇ. 
ગપાક્ઞાપદ ભવ કોપર છ ભાગ, ચાક વીશ ભાગ, શ ધક 
ગ, મને કણે રેત બવ પોતારશા ૪૯ ભાગ. 


૧૮૬ લવેદર શૈેગની આતશખાજ. 


બ્ણેક જાક્ષાઈ૬ મ્ખોવ ફે।પ૫ર દર ભાગ, ચાક વીરા ભાગ, નાઇત્રેત 
થપોવ બેરાઈતા બે ભાગ, નાઈત્રત આવ સ્તોતશીમ્મા ત્રણ ભાગ, ગ'ધક 
૧* ભાગ, કણોયેત એવ પોતારા ૪૫ ભાગ, 


૧૮૭ નાયેગીઓઆ ર૨ગનાોા આતશખાલ૭. 


મભધફખાર્ભાગ, ચાક ૩૦ ભાગ, તીમક ૪ભાગ, કશોય્‌ત 
ખળ પોતાશ ૫૦ ભાગ અને સુષે ખાર ચાર ભાગ. 


૧૮૮ ગોલાબો રગની આતશખાજી. 


કોલસો ચ્પેક ભાગ ચાક વીરા ભાગ, ગધક ૨૦ ભાગ) કણેરેત 

ખવ પોતાશ ૨૭ ભાગ અને સુશેખાર &૧ ભાગ* 
૧૮૪ જાંખુરા ૨ગની આતશબાજ%. 

(૫) કાજલ ગ્ેમેક ભાગ, ખાઇસલફલયુરેત ખવ મમામસેનીક 
થેપેક ભાગ, સુર્‌।ખ્વાર શ્યેક ભાગ, ગધક બે ભાગ, કળે।રેત ખોવ પેન 
તા પાંચ ભાગ ગમતે પીગલાવેલે। તાઇત્રેવ ગવ સ્તાનશીમ્મા ૧૧ ભાગઃ 

(૨) સલરેત ગવ કીપર ૧૦ ભાગ, ગધફ ૧૨ ભાગ, કણોરેત 
આવ પેોતાશ ૩૭૭ ભાગ- 

(3) ગધક (શ ભાગ, કયુપરીક અક્તાઇદક ૬૬ ભાગ, થાક 
ત્રણ ભાગ, કલે।રેત ખવ પોતારા 5૧ ભાગ. 

૧૪૦ રાતા રગતી આતશખાજી. 


(૧) ગધક ગેેક ભાગ, સલકયુરેત મવ અતતીમતી ગક 
ભાગ, સુરે'ખાર ચક ભાગ, અને નાઇત્રવ સ્મેવ સ્ત્રાનશીશ્।આ પાંચ ભાગ, 

(૨) કાજલ ત્રમ ભાગ, કળોરેત ઓવ પોતારા નવ ભાગ, ગૅ- 
“. ધક ૭ ભામ અને તાઇત્રેવ એવ સ્વોતશ્ી ખા ૩ર ભાગ, ' 
(3) કેલસે। એક ભાગ; બાઈસલક્યુરેત ચ્યાવ ખેતતીમની * 
શાર ભાગ, કલોરેવ ગમોવ પોતાશ પાય ભાગ, ગધક બાર્‌ ભામ, માક ન 
ભક ભાગ, મતે તાધત્રેત ખાવ સ્ત્રાતશીઓ ૪" ભમ, 


(૪) ગંધક ૧૬ ભાગ, મક બોન સાતશીષ્ા ૨3 ભાગ. 
 પશાયૃત જેપોવ પેોતાશ ૧૧ ભાગ. વ 

(૫) કંલાશેત વ પોતારા વીશ ભાગ, ગેધક ર૪ ભાગ); નાઇ 
_શ્રત ભવ સ્ત્રેનશીઆ। ૫૫૬ ભાગ. 

(૬) ગધક ૧૬ ભાગ, સાક ૨૩ ભાગ મ્મને કોરેત મવ પો” 
તાશ ૫૬૧ ભાગ. 

(9) ગંધક ૧૬ ભાગ, કલીયુને। ૨8 ભાગ, મ્મને કશે।રેત એવ 
પોતાશ ૬૧ ભાગ, 

(૮) કેલસે। બે ભાગ, કકષોર3ેત ખોવ પોતાશ ૬ ભાગ, ગેધફ. 
૧૩ ભાગ નાઇત્રત એવ સ્બાતશી આ ૪૦ ભાગ, 

૧૪૬ નીલમ) રગની આતથશબા?ઝ. 

(૧) કલસેો સાત ભાગ, ગધક નવ ભાગ, ત્રાંખાંની ભુકી ૧૬ 
ભાગ ફતકી શ્મેક ભાગ, તમને કણે।રૅત ગ્યોવ પોતાશ ડમ ભાગ. 

(૨) ડૂતકી તવ ભાગ, કાર્બોનેત શ્યોવ પોતાશ નવ ભાગ ગન 
ધક ૧૭ ભાગ. ત્રાંખાંની ભુકી ચાર ભામ, કલે[રેત ચ્યોવ પોતાશ ૬૧ 
ભમ; મ્મા સેલવણીથી જરા ખેરે। રેમ નીકલ. 

(3) ગૅધક ૧૩ ભાગ, ફટ#કી ૧૫ ભાગ, કારબોનેત અવ પોતાશ 
પદર ભાગ, ફણે[રૈત ગ્પોવ પે!)તાશ પપ ભાગ, મ્મન ત્રાંખાંની ભુકી બે ભાગ# 
૧૯૨ સફેદ રંગની આતશબાજી, 

(૧) સુઝ3ખા૨ ૦ ભાગ, ગધક રેમ ભાગ; સુરમા દશ ભામ,. 
ભુસુ છ ભામ, સ્મને કપૃરને। ભુકો યાર ભામા. 

(૨) દેલમે। બેભામ, ગધક ખાવીશ ભામ) મુરેખાર ૭૫૬ ભાગ, 

(3) જસતતી ભુકી ૧૫ ભાગ; ગધક ૨૮ ભાગ મ્મને સુર્‌ા- 
પબ।રે પક ભગમ. 

(૪) ગંધક ૧8 ભાગ, સુર્મો ૧૭ ભાગ, મુશેખાર ૪૬ ભાગ; 
કોલસે। બે ભાગ સને કળે।!રેત એવ પોતારા બે ભાગ. 

(૫) કેલસે। ગ્યેક ભામ, ગધક ૨૪ ભાગ) સુરપ્પા૨૭૫ ભાગ# 

૧૪૩ પોલા ₹ગની આતશખાજી. 


કેલસે। એક બામ, ગું ૧૭ ભામ, સે।!શ 3૧ ભાર તમને મુર 
ર દો ભામ, . 


૬૦ 


૧૪૪ ખપોયીખ। સહાતાખી અથવા ચંકજોત 
બનાવવાની રીત. 


સોજો સુય્‌ા"ખાર્‌ ૨૦ ભાગ, ગેબક પાંચ ભાગ, હડતાલ શેક 
ભાગ્ર, કપુર સ્મમયો। ભાગ, શઞખાત ત્રણ ભાગ, ઝુલી પાણે! ભાગ સ્મને 
કાળ પા ભાગ, આ સધબાંને પુઠે। કરી વેપેક્ર્સ કર્વે! મ્મને પછી 
કેડી *ભ્યાંમાં ભશ્વે!, 


૧૪૫ કુલઝરી ખનાવવાની યોત 


સેજ સુગ ખાર ચાલીશ ભાગ, ગંધક તણ ભાગ, કોલસો ત્રણુ 
ભાગ સ્મને લોાપ્મંડતી ભુકી ૬શ ભાત્ર, પહેલી વ્રણ ચીજેનો ભુકે। 
કરી “"હ્ુખ મેલવવે। સ્‍્બને પછી તેમાં તેખખડતી ભુકી હુેમેશી કાગ જનાં 
ભુગલાંમાં ભરવી. 


લોાપમેડની ભુકી જે બાગીક હરી તો જુલ ધણાં ખારીક પડરી મ્મતે 
મોટી હરી તે! જુલ મોટાં પડરી. 
સુ યેતવણી--આતરાખાજ ખતાવતી વપ્ષતે ગ્પેટલુ ધ્યાનમાં 
21*વવું કૈ સધલી સીજે મેલવવાની પહેલાં તેમને! ભુકો કરા છુઠી છુટી 
3હૈવા દેવી મને ભ્યા3 કામ ૫૩3 ત્યારે ધીડ ધોર હાથે લાંકડાંતી યા 
હાધીરાંતતી ચીપષી કાગ જના કટક ઉપર્‌ મેલી, સાધે મેલવવી. મેલવતી 
વપષ્પતે સુઘ્લ ધસારા થવો નહોં જેઇખે. સુર્‌।ખામ, કટકી, કાર્બોનેત 
એવ મે।દા, નાઈ તેત ગ્યોવ સ્તોનશીત્માં વમેર્‌ સીજનેો વજન કરવાં 
પૈરેલાં તેએ ભુકો થઇ જય ત્યાં સુધી તેમને લોપ્ખંડની કહડાઇ ઉપર 
બુજ્વી. જે પણુ ચીન્નેને ભુકે। કરવે। હેય તે ચીજ છેકજ મેદા જેવી 
નહોં હે।વી જોઇશ્ચે. કે!ઇપણ મેલવણી મોટા જયામાં ખતાવીને રાપ્યી 
શબવાધી 'ે।૪ વેલા મ્મકરમાત થવાતી ધાસ્તી રે છે. 

૧૪૬ ખાલને વાલનારી અને તેમને વલગાવી રાખનારી 
મેલવણી. 
સોન મુફેદ ગુંદર ઘ્દોડ મ્માઊંસ, ગોાલાખનું પાણી બે તાર્ભસ 

તમને પાણી ત્રણ મ્મારઊસ. 


*મા મેલવણી ખાલને ધણી જ સરસ કર્યલી મ્માપવા પછી કી 
તેમમખી શકે છે. ર 





દો! 


૧૪૭ મ્મગર।જ ગ્થથવા શશીમ સુગંધ. 

શળીરને સુગંધી બતાવવા માટે હોંદુપ્પામાં તહરૈવાર મેલવણીએ। 
થપડાખે છે. તેમાંતી સઉધી સરસ જે ₹ાજ્વશીગ્ઃઓ0માં વપડાગ્મે છે તે 
નીચે પ્રમાણેની છે ?-- 

નાગમ્મે।થ, નાગર કૈરા2, અને સુગંધી વાળે સધલાં ત્રણ ભાગ; 
ન'ખતે। ૬ૃશ ભાગ, કપુર, જાવત્રી, મ્પેલ ચી, જાયફલ, લે।ખાન શ્મને લવીંગ 
શ્પે સધલાં તણ ભામ# કસ્તુરી થાર ભાગ; જટામાસી સમને કરેનજના 
ખીજ શ્પેક ભાગ, કેવડાનો લોટ સાત ભાગ, મૌગમાંનું તેલ બે ભાગ; 
ચંખેલીને। સ્મરક બે ભાગ, ત્યને સુષ્પડનું તેલ પાંચ ભાગ. શ્પે સધળાંને 
ઉચાં ગોલાખનાં ત્ખત્તરમાં મેલવવું- 

૧૯૮ વીકતેોરીઅઓ। પરફ્યુમ ખબતાથવાની રીત. 

મ્પાઇલ જાવ કલવઝ અરધો દ્રામ, ગ્યેરાનસ શ્મોવ વેતીલા શ્પેક 
દ્રામ, એાઇલ એવ સીત્રત દશ ઠીપાં, સુખડનું તેલ ૧ દ્રાસ; તજ ૧૦ 
ગ્રેત, પપોઈલ શ્યોવ વરખીનતા ૬શ ટીપાં, ગેોલાખનું ત્મત્તર્‌ ૬૨ ટીર્પા, 
નારગીનો કરક ગ્પેક (1મક એઉલ ગ્યોવ લવંદર ચ્પેક દ્રામ, અંખર 
ર૦ ચેત, કસ્તુરીનો અર્ક બેક ચેત તમને સ્પીરીત એવ વાઇન શ્પેક 
પતર શમા સધલાંને શ્પેક મહીને। સુધી ખની રકે તો તડકાંમાં રહેવા 
૬ઇ પછી ગાલી કહાડીને વાપડવું. 

૧૯૯ પોથી ખનાવવાની મીત, 

પોપલાની લાપખ્ય છ ટાંક, સે।જે તૈલીશ્મો। ટંકણખાર ખે તોલા, ખ્ખને 
શોદશ છ માસા. એ સધલાંને એક પંત પાણીમાં ચોવીશ કલાક સુષી 
પોગલાવી શાખવું, સને પછી તેમા રૂતા પુમડાં બોલી કહાડવાં, 

૨૦૦ મ્ખગરબતી ખનાવવાની ૨ત. 

ફેરાણાશ2, નાગર્મે।થ, તજ, નતખખણો, છે।!બાન, તગર સમને સુગંધી 
વાળ, *્પે સવલું ચાર ભાગ, કચે।31; ઝુલાબની કલી, ગુગલ, ધવલી 
ગને દગમડ જીલ, ચ્પે સથલું ખે ભાગ); ચંદન વીશ ભાગ, શીલાજત બાન્‍ 
વીશ ભાગ# શૈદાલકડી દશ ભાગ આને કસ્તુરી બે ભાગ. 

કસ્તુરી શ્મને શીલા ત સીવાયે સધલાં વસાણાને। બારીક ભૃદે। 
82 કપડાંમાથી ગાલી કહાડવે! તમને પછી તેમાં કસ્તુરી હુમેરી તે સન્‍ 
ઘલી શેલવણીને શીલ।%તમાં કાલવવી સ્મને પછી વાંસતી પતલી સ- 
લીબોા'ઉપ2 તે મેલવણી ચોપપડવી. જો મેલવણી પુરતી ચીકણી નહોં 
ચાય તો તેમાં પોડેક ગોલ ડુમેમવે।. 


૧ / કયામ પદના કો તાને ક જ 4 
' તરતનાં તોડેલાં છુણાને પતલાં ચુંદસ્નાં પાણીમાં બાળી ફહાડવાં 
ચ્મને ત્રણ યારમીનીટ સુધી નીપરાવા ૬૪ પછી તેમને કરે કણે યોતમાં 
સેલી (ખવાં, * 
ત્થવા તો! તર્તનાં તેડલાં જણાને નવસાગમ્નાં પાણીમાં બોળી 
કાઢી, તેજ પાણીધી ભરેલા શએક ફ્લોવક પોતમાં મેલી રાખવાં. 
જો જીલ કર્માઇ ગયલાં હેમ તો તેમની ત્યર્ધી ડાંખલીખો પન 
"ષલતાં પાણીમાં બેલી શખવાથી તેમાનાં ધણાપ્યરાં પાછાં તાજ «ર્વા. 
થશે, જેવાં તેમ્પો પાછાં "ખીલી રહયાં કે તેમને પાણીમાંથી બહાર ક” 
હાડી જેટલી ડાંપપલીખઓ પાણીમાં બોલવાથી બફાઇગઇ હેય તેટલી કાપી 
નાખવી ભ્ખષને બાકીને। ભાગ ઠંડાં પાણીથી ભડૈલાં ફળે।વમ પોતમાં મેલવે।* 


૨૦૨ ફુકે।ની કલીઓ ને પાંચ સીનીટમાં ખીલતી કરવાની શીત, 


શ્યેક ઊંડાં કુડાંમાં રોપેલું, નાજુક છુણે। પેદા કરતાર્‌, કલીએ થી 
ભરાઈ ગગેલું કાડ પસદ કરવું. શમા કુંડાંતી મટાડીમાં કલી શ્રુતાના 
ગાંગડામ્પા છેક નીચેથી ઉપ૩ સુધી શોડૅ ધોડૅ ખટકે સીંચવા. હવે જે 
ભ્માય્‌।પાતી ઉપર શ્પેક કાચનું વાસણુ ઊંધુ વાલી પછી તેમાં પાણી સીન 
પરી। તો થોડાજ વખતમાં પેલું કાચનું વાસણ પુમાડાથી ભરાઇ જરે 
મતે પાંચે નીતીતની અદર કલીઓ છુઠી જુલ પપીલવા માંડશે. જીદાં 
જુદાં જુલનાં ઝાડોને મારે જુદાં જુથ વજનમાં કલી સુને! તાપ્પવે। જોન 
મે તેમજ તેમને વધતો શ્યાછે। વષ્ખત પણુ લાગરી, 

૫૦૩ સાખ મારવાની મેલવણી, 


હડતાલ ગેક તોણે।; ગાથ સ્મરધે 3૨, પાણી ગાલને પાતણે। કર્‌ 
શ્પેટલું, 
ખા સશૈલવણીમાં કાગજ બોલીને મેલવાધી તેની ઊપર્‌ જેટલી 
માબએો બેસશે એટલી મળી જરી, સમા કાગજ ભ્યાં છોકરાં બચ્યાં હોય 
ભાં વાપડવાં ધાસ્તી ભરેલાં છે. તેવી જગ્યાખેોને માટે નીચલી મેબ- 
થણી ધણી શતામત જ્ેડ--- 
કવાશીમ્માનું લાકડું મ્મમ્ધ। ત્માંઉસ, પાણી એક ખાતલી, તમા બનેને 
પા કલાક સુધી ઉકાલી પછી તે ગાલી લેવું અને તેમાં મ્મરધોા રતલ ગેલ 
હુમેરી ભ્યાં માખ્ હોય લાં છાંટવું, યા તેમાં કપડું ભમધવા કાગજ બાળાને 


 શૈલવું, ત્યા મેલવણી “ધરમાં વાપડવાને' ઘણી” સલા 
અને ભ્મક્સીમ છે. ને સખા મેલવણી માણસના પીધામા 
અવગુણ કરવાને બદણે કરાય ચુણ કરે છે. 
જફ 
૨૦૪ ફ્ચ પાલીશ બનાવવાની પીત, 


 ભૌીપડા લાખષ પોણે રતલ, ગતે ૧૮ એવર પૃફને। સ્પીરીત 
ભક રતલ શ્યને ઉદનેફધા બે બાતલી. 

યા તો ચીપડા લાષમ ગ્મેક રતલ તમને ઊદનેંફથા મે બાતલી. 

યાતો ચીપડા લાખ્ખ સવા રતલ, માસ્તીક પ। રતલ શ્મને સ્પોરીત 
બે ખાતલી. 

ઉપલી મેલવણીભોમાં રાતો રેમ ભેલવા હેય તો હીરાદખખણ 
વાપડવું, પોલે। રગ ભેલવા હોય તો હલવ્યા રેવચીને। શીર*્‌। વાપડવે।. નન 
કાણે રગ ક્આાપવો। હોવ તો ચીપડા લાખને બરશ બુરા રગની લાખ 


વાપડવી. જે રંગ જરાક સુફૅદીપરજ રાખખવે! રોય તો ધોડીક એોક કેલીક 
ગંસી૬ હુમેરવી. 


૨૫ સોનાને આબેહુખ મલતી આવે એવી ધાવુ. 


ચોપ્ખું ત્રાંળુ ૧૦૦ ભાંગ, કલાઈ ૧૭ ભાગ, શૈગનીસોશ્મા દ્‌ ભાગ, 


કમરશીગ્મલ તાર્તા? ૬ ભાગ, નવસાગર પાંચ ભાગ; કલીસુને। ચાર 
ભાગ. પહેલાં ત્રાંબાંને પીગલાવી પછી તેમાં સકતે મ્કૃતે નવસાગર, તાન 
૨તાર કલીસુને। અને મેગનીશીન્મા ઉમેરતા જવું, પછી તે મેલવણીને 
અમમધા કલાક સુધી હલાવ હલાવ કરી ગ્કેકરસ થાય મ્પેટણે તેમાં કલાઈ 
નાખી સઘલાંની માધૈ પીગલાવી દેવું. સધલાંની બેલવણી મ્મેકર્સ યઈ 
કે તેની ઉપર હકણું દેવું. મમા મેલવણીથી ને ધાતુ બતશે તેમાં ભને 
ખરાં સોતામાં કઇપણ કરક માલમ પડશે નહીં. 
૧૦૬ સોનાને ૨ગમની ભુકો. 

# ગૅધક અનેગપ્રાતોક્ષાઇદ સવ તીન ચ્યે બન્ને સર્ગે ભાતે લઈ પીગન 
લાવવું અને ભ્યાંસુધી તે મેલવણી સોનેરી રંગની થાય તાાંસુધી કાચનાં 


સલીગ્યા વડે હીલવ્યા કરવી. સ જુકી સોતાની ભુકીને બરબર મલવી 
ભંવર, * 


૨૧૪ 


૭ જલદીથી પીગલી જય એવી ધાવુ- 


ભય ૮ ભાગ, સોમુ પાંચ ભાંગ, અને કલાઇ ત્રણુ ભાગ* 
મથવા તો ખીસમય ૮ ભાગ, કલાઇ ચાર ભાગ, શ્રીસુ પાંચ ભાગ 
| શુમ્મો। શ્પેક ભાગ, કા બેલવણીને પાંચ છ વેલા પીગલાવવી જોન 
#મ્મે ભને ૬૨ થેલામમે પીગલેલી હાલતમાં પાણીમાં નાપ્મવી જો૪ંગપે, 
પછી છિલ્ષાં તેને પાણીમાં ના"્યા વગર્‌ જેવી જોઈએ ગ્પેવી શીંતે વાપડવી# 
યાતા ત્રણ ભાગ સીમાંને ખે ભાગ ફલાઇને શ્મને પાંચ ભાગ સુર- 
માને પીગલાવ્યા પછી તે પોગણેલી શેલવણીને સ્રુદ્લાપર્થધી ઉતારી 
તેમાં પાશે। મોક ભાગ બલવે. મયા છેહ્લો સેલવણી ધણીજ ધોડી ગર્‌” 
મીધી પોમલી “નય છે. 
૨૦૮ પૌીત્તલનીયા ગ્યેવી બીજી ધાતુની ચીજો જોડતારે। દખ: 
પીત્તલ ત્રણ ભાગ અને જસત '્પેક ભાગ. 


પોત્તલ બાર્‌ ભાગ, જસત છ ભાગ અને કલાઇ શે ભાગ. 


ઉપલી થેલવણીમાં કેઈ ક્ેઇ વાર્ચોડુંક રૂપું પણ હુમેશ્વામાં 
માવે છે. 
૨૦૪ જર્મન સીલવર બતાવવાની મીત. 
નુસખા નંખર્‌ ૪૧માંન્ે બેલવણીશ્પો સ્માપેલી છે તે ઉપરાંત 
નીમલી મેલવણીચ। પણ ધણી” સરસ છે. 
પાંચ ભાગ ત્રાંયુ, ખે ભાગ નીકલ અમને ત્રગ ભાગ ન્સત. શ્વ 
ભેલવણીધી બનેલી ધાતુ ઉપર ધણીજ સશ્સ ચલક મહડે છે. 
પાંચ ભામ તાંખુ, બે ભાગ નીકલ અને બે ભાગ સત. ફૂપાંને 
સાખબેહુખ મલતું સમાવશે. 
૨૧૦ ચ્રીતાઇ રૂપું બનાવવાનો રોત. 
ત્રાંખુ માલીશ ભાગ, નીકલ 2૨ ભાગ) લેખ્ખંડ તણ ભાગ અને 
#૪સત જેપ ભાગ, 
સ્મથવા તોાતાંબુ ૧* ભાગ, નીકલ બાર ભાગ સ્મતે જસત ૧૧ભાગ., 
8૧૧ જેમ વપડાય તેમ વધુ ચલકાત નીકલે એવી રૂપાં જેવી ધાતુ: 


દ્રંખું ૪પ ભાગ, તીકલ પ૪ ભાગ) શેખડ ૧ ભાગ: 


૬૫ 
૨૧૨ પૂીગધી શકે ગએવે। કાચ. 

સીલીકા ૪૫ બાગ, પાતાશ ૩* ભાગ અને કેલસાન્‌ 
ભાગ, ક્યા સધલાંને મરમીયી પીમલાવે* 

અથવા તો સીલીકા ગ્પેક ભામ, કારળોનેત ખોવ સોદા બે 
મડે બન્ને પીગલાવે।. 

અથવા તો કારબોનેત ગીવ સેલા ૫૪ ભાગ, કરખબોનતેત ત્મૉવ 

પૉતાશ ૭૦ બામ મ્મને સીતીકા ૧૯૨ ભામ- સયા કાય પાણીમાં પીગલી 
₹ઇ ધટ શીરા *ેવે। બનરી. 

મ્મથવા તો ધરા ભાગ કારબોનેત શવ પોતારા, ૧૫ ભાગ લોખ્ખેડ 
વગરની રતી ભમને ચ્પેક ભાગ કે।!લસે।. આ સધલાંને સાથી મેલવી ડીગ- 
બાવે।. મ્માઃ મેબવણી તેના કરતાં પાંચ ધષખા વધાર વજનતનતાં ઉકલતાં 
પાણીમાં પીમલી શકે છે ત્ખને તેનાં પાણીને ગાલી લઇ ગરમી શ્યાપી 
સુકવી નાખ્યાં પછી પછવાડૅ પારદશક કાચ ર્ઠી ભમ છે. 


૨૨૩ ખોટું સોનુ બનતાવષાની રીત. 

ત્રાંછ્ુ ૧૧ ભાગ સ્મનતે નસત બે ભાગ. સમા બન્નેને સાથે પીગલા- 
વ્યાથી સો।નાને આબેટુબ મલતી સખાવતી ધાતુ બને છે, સને તે ષ્પેટલું 
તે। તીપી શકાય શ્ષેવું છે કે તેની ૫૩૦૦૦ પતગીશ્પોથી ગ્કેક ઈંચનો! યર્‌ 
પણ યતો તથા, 

૧૬ ભાગ ત્રાંઝ્ુ, ૭ ભાગ પલાતીનમ તમને ખએેક ભ ગ જમતમી 
શ્મેક ગ્મે1ી ધાતુ ખને છે કે ”ે ₹ગમાં સે।તાને મલતી આવે છે અને 
સાધારણુ તાઇત્રોક સ્બેમીદમાં પોમલતી નષાી. 

૨૧૪ હલકામાં હલકી સોનાની મેલવણી. 


૧૬ ભાગ ત્રાંજી, દડોડ ભાગ રૂપું સ્મતે ત્રમ ભાગ સોનું તમા સે[- 
નાના ચેપેક થ્માંઉસની કોંમત ફક્ત પાંચ રૂપોશ્મા પડે કે, 

૨૧૫ ગાઉત અથવા નજલાનો અકસીર મ્મેલા જ. 

ગાઉત ભથવા નજલાને માટે પ1 ૧97'8 80006110 નામની 
૬વાઇ ધણીજ મ્મકસીર ગણાય છે. તેતા ગ્પેક વખતના પીવાના ભાગમાં 
નીચે પ્રમાણે દવા૪ંખપ। સખાવે છે. 

ત્માયોદ%૨ એવ પોતાશીત્મમ પાંચ ગેન, એપસમ સે।બત જે 


હામ, વાછતમ કોલગચીકમ પંદ3 મીતીમ. 
દ્ર 


મ ૦% દ જ ક ષે શ પ૨. 
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1ને એક" વાઇનમ્લાસ પેપરરમીતના પાણીમાં પગલાની પ 


૨૧૬ કપડોને કાં રાં સેલવણી, 
 ૧*૦ ભાગ તંગસ્તેત તીવ સે!શા ગતે તણ ભાગ ફેસફેત ખવ 
સેદાને ૫૦૦ બાગ પાણીમાં પીગલાવોા. સખા મેબવણીમાં કપડાં 
મોળી કહાડવાથી તેશ્મો ત્માગમાં ખલતાં નથી, 

ફ્ટકીનાં પાણીમાં યા નજસાગરતા પાણીમાં પણ કપડાં બોળો 
ક્રહ્ાડવાથી તેશ્પો બલતાં નથી. 

પહેલી મેલવણીને। ફાર ગમેછે કે તેથી કપડું કરક બનતુ નયી 
પણ સુવાણુજ રહે છે. 

૩૧૭ સ્તીલપેન નહી ખાય મેવો કાલી શાહો. 

(૧) બહેડાંનો ભુકે। ૪૨ સ્આઉસ, ઝુંદર્ને ભુકે। ૧૫ સ્માંઉસ, વર્‌ 
સાદનું પાણી ૧૮ ખાતલી, શરાકસી ૧૮ ત્માંઉસ, લાઇકઃ એમેોનીન-ા 
ત્રણ દ્રામ સ્ખને સ્પી”રીત સવ વાધ્તત ર૪ માંણસ. આ સધલાંને ગ્પેક 
“"ૃૂુલાં વાસણમાં હલાવ હલાવ કળી સારી પેડે મેલવવું* 

(૨) ખહેડાંના ભુકો પ૦ ભાગ, ગરમ પાણી ૮*૦* ભાગ, મ્ખા 
બન્નેને ચે।વીશ કલાક મફેવા ૬૪ પછી ગાલી કદાડે ગનને પછી તેમાં 
લીલા ર્મની હીરાકસી રપ ભાગ અનતં ચુંદ- પચીરા ભાગ પાંગબાવ્યા 
પછી તેમાં નીચલી મૈલવણી હુમેશી સબ્રલાંને એકરસ કત્‌. 

નવસામ2 ૮ બાગ, ઝુંદર બે બાગ, ખએઇલ આવ લવદર ૧ 
ભાગ અને ખખલતું પાણી સે!લ ભામ- 

૫૧૮ નડફલ કરવાની શાહી. 
શાદી ખાર ત્માંઉલ અતે ગ્લીસરીન ગ્મેક ત્યાઉસ. 
૨૧૪ લોલો શાહી. 

«માલ ખે સ્માઉસ, કોમ ગવ તારતાર જક સાંઉસ મ્મને પાણી 
_મમધી પંત. અમ્ધું ગ્મરધ ,બાલીને માલી લેવે।. 

હાઉદ્રેતેદ ગ્માક્ષાઈઇદ ગ્મવ કોમી સ્મમને શ્મેમોની મ્મામાં પીગ લાવી જે 
ટેલું જાધે એટલુ પાણી નાખે. મમા થાકી સ્વીલપેૈતને ખાવી નથી? 


હદ 


૬૭. ર 
૨૬૦ ૪સત, લોખંડ, કલાઇતાં પતરાં પાણી વ-.. 
 કખાય એવી શાહી. મ 
 મોચ્થુથુનો ભુકો ખેક આંઉસ, નવસાગર અરધો શમાંઉસ 
સર્દે પા પત. 
૬૨૨૬ ૪લ્લદ તેજામો, ખારો ગગેરેથી નાશ 
નહોં પામે ખેવીં શાહી. 
કેબલતતે। ભુકો ર૫ ગ્રેત અને એલ ગવ લવેદર ૨૦૦ ચેતન 
આ ખન્નતેને મટમી આપી પીગલાવોા અને તેમાં કાન્લ 3 ગ્રેન અને 
ઝુલી ૧ ગ્રેન હમે3. 
૨૨૨ નશ્સ તેજાબોાથી યા પાણીથી નહીં પીગયે 
ગ્મેવી શાહ. 
ચા2 શ્યાંઉસ સો।જા શરકામાં પોગજળે એટલો પષર્લના ભાટાને! 
શટ પીગ્લાવે. પછી તેમાં બાર ગ્રૅન કાજલ, ત્રણ ગેન ગુલી અને 
ભમેક ખે ટીપાં લવંમનું તેલ રુમેરી સધલું બરે।બર મેલવો. 
૨૨૩ કાચ, કોડીકામ વગેરેમાં સજખુત ઠસી જાય 
ગ્યેવો શાહી. 
તકણખાર ગ્યેક આર્ણલસ, લાખ બૅ ત્માઉસ, આ સધલાંને બધ 
વાસખૂમા ઉકાળે! સ્યને પાંગલે કે ગાલી કહાર તેમાં એક આંઊસ ધટ 
જ્ુદ્ર્તું પાણી સ્મને જેઇગ્મે શ્પેટલી ધોચ્મેલી ઝુલી ચ્યને કાજલ ધુંઠીને 
બલવે।. ખે ત્રભ ૬લાક પછી ઉપરથી નીતારી લેવે।, 
ગ્યા શાશેધી કાચ યા કૈડીકામ ઉપર્‌ લખ્મી જ તેને ગમમી આન 
૫શ। તે! ગા તેમાં મન્ખત બેસી જાગે. 
૨૨૪ ત્રાંબા પૉતલ વગૅરે ધાતુ ઉપર જસત ચહડાવવાની મીત. 
લાબાં પૉતલ ઉષ2 જેમ કલાઈ ચહડાવવામાં આવે છે તેમ «- 
સત પણુ ચહ શકે છે ગ્યતે તે રીત નીચે પ્રમાણે કેઃ- 
કળે।રાઈદ સમીવ મોંકને પાણીમાં પીગ લાવી તેમાં જસતને। ભુકે। ના 
"ખીતે પાણી ઉકાલવું, સ્મને ને વાસષ્મ પર જસત ચહડાવવું હેય તે વાસ- 
ણને તે ઉકલતાં પાણીમાં બોલવું ચટળે તેની ઉપર્‌ જસત ચહડરે. 
૨૨૫ લેખખડપર કસાઇ ચહુડાવવાની રીત. 
સે!ખેડના વાસણને ચડા વ"પત છાસમાં બોલી રાખી પછી તેને બાન 
શક રેતીયી ઘસી સાફ કરવું, પછી નવસામર્તા પાણીમાં તેને બોળી ક- 
ાડી પાંગલેલી કલાઇમાં ઝખકે રી કહાડવું, 


૬૮ 
; ફૅેપાંપર સે।નાને। હેલ ચડાવવાની રીત, 


1ઈત્રીક શ્રેસીદમાં નવસામ૩ મ્મનતે કલાઈ સપેતો સરખે ભાગે 
[વી તેમાં કેક સોનું પીમલાવો. પછી તે એેલવણીને મરમી 
મ્યાપી ધોડીક ધટ કર્‌।. સ્વા બએેલવરીને જ રૂપાંપર લગાડ દ્વે। રૂપું 
કાલુ થઈ જર શ્ધને તે ફપાંને ગર્મ કરશો તે! તરત તેતી ઉપર્‌ સોનેરી 
હોળ ચહડેલે। માલમ પડરી, 


૨૨૭ માટીકામ, કાચ, કોડીકામ વગેરે ઉપર સોનાની 
નકશી ચીતારવાની શીત. 


ઝુલ્ઝ્તાં પાણીમાં ધોડોક તં૬્ખષખા? બેલી તેમાં સોતાતી ભુકી * 
મૈજ્ષવે।- મ્મા મેલવણી'ી જે ચાતારવું દ્દેય તે ઊંટતાં વાલની પીછીથી 
કાચ, માટીકામ, કે$કામ વમે5 ઉપર ચીતારવું મ્મને પછી તે વાસણુને 
ભડીતી યા બ્લે।પાઇપની ગરમી મ્યાપવાયી તેકણપખા2 પીગલી જઇ સે!" 
નાને વાસણ સાથે મજબુત મચીક્ટાવી બેલશૈ. પછી અકીક યા કુતરાતા 
દાંતની શ્પોપણીથી તે નકશીને શ્મોપવી, કુટુંબના તામો ભને ખીછ 
તહરેવા? સુદ? નકશીખોા કાથયતા, કડીના વમેરે વામણોે। ૨૫૨ ચીતા- 
૨ેવાની મમા (ત ધણીજ સરેલી છે, 


2૨૮ લોાખડ યા પોલાદ ઉપર સોનાની નકશી 
ગપીતથવાની રીત. 


સે।નાની ભુકીને %થ? સાષે પોગલાવી તે મેલ્રવ'ીધી *ે ચીતાથવું 
હેય તે ઊંઠના વાલની પોછળીથી જે[ખંડ યા પો!લા૬ ઉપર ચીતામ્વું મ્યને 
પછી તે છ્ેો"મંડને સદ્દેન મરમી દેષ્પાડવાપી ઈથ2 ઉડી જરે મ્મને સોનું 
શે!ખડપર મહો જરી. પછી તે નકસીને ગ્યોપો કહાડવી, 


૨૨૪, ર્‌પાં, ત્રૉગભા, પીતલ'વગૈરે ધાતુ ઉપર સોનાની પતરીથી 
હેલ ચહડાવવાની શીત.” 


ને સે।તાતી પતરીએ।મથી હેલ ગહડાવવે। હેય તો ને ચીજ ઉપર 
જોલ શહડાવવે હેય તે ચીનને “સુખ મર્મ કરવી ગ્મને તેતી ઊપર્‌ 
સભાબલધી ગે।તાની પતરીને દાખવી. શખ પ્રમાણે વારેવામ્તે ચીનને 
ગમ્મ કળી નટળું “નરડું પડ ચહડાવવું હેય ભ્ેવેઢલી ચકેડતી ઉપર 
શાબ્યા કરવી. પછી તે સે।તાતી સપાટીને એપી કહાડવી, 


૯ 


38૦ દ્ાથીદાંવની, હાડડાંતી, રેશમની, ઉતની વગેરે સપાટીએ। 
ઉપર સો।નાની નકશી ચીતામ્વાની રત. 

થે ્રામ તર્કશે।રાઇ૬ સવ ગેલદતે જક ભોઉસ પાણીમાં પીમ- 
લાવે! મ્મતે તે મેલવણીધી જે ચીતામવું દેય તે ઊંટતા વાલની પીછી- 
થી ચાતાર્‌।. પછી ને શમા ચીતારે્‌ને દાદ્રોજન ગ્યાસતા બુશ્યાં ઉપર્‌ 
ધરશો તો તેખાો ચલકતા સોનેરી 3મતા દેખાશે અતે પછી તેએ પે।ન 
તાના ચલકાટ ખોહમામ નથી. 

૨૩3૬ સૌતાનેો હોલ ચહડાથનારૂં પાણી. 

સોપી નાઇત્રીક એેંસી૬ ૨૧ મભ્યાંઊસ, ચે।પમી હાઇદ્રેકણે।રીક શ્યસી- 
૬ ૧૭ મ્માઉસ મ્યને પાણી ૧૪ સ્યાંઉસ. ત્યા ત્રણડૅની ને મેલવણી ખને 
તેમાં પાંચ યાંઉસ ચો'ખું સોનું તાખી ગરમી લગ।ડે। અને રાતા ગય- 
વા પીલા રમતને! ધૃુઃષેણ તીકલતે। ખધ થાય ટળે ગરમી માપવાનું બેબ 
કર્‌।. પછી ગ્પેક વાસણમાં આ શલવણી નીતારી કાઢો, મ્મતે તેમાં 
માર્‌ ગ્યાલત સો જું પાણી મ્મને વીરા રતલ ચોખા ખબાઇઈકાર્મોનેત 
ત્મોવ પાતાશ હુમેર્‌।, આ મેલવણીને બે કલાક સુધી ગરમ કયે શ્મને 
પછી જે ચીનને હોલ ચહડાવવે હેય તે ચીજને સાફ કરી ધાતુતા તાર્‌ 
ખાંધી શમા મેલવણીમાં શ્પેક બે મીનીઢ સુધી હીલથ્વા કર ચ્યને જેટલું 
જોઈએ મ્પેટલું જાડું પડ ચહડયું કે તે ચીજને ઠ'ડા પાણીમાં ધોઇ કહાડી 
મુકવો! અને હમેરા માફક શ્યોપી કહાડે।. 
૨૩3૨ સોતાને। હોલ ચહુડાવેશી સપાટોને ચોકસ જગમયાખેથી 

ઝાંખા પાડવાના રીત, 

જે સોનાને હોર ચહડાવેલી ચીન ઉપર ધૈ।ડોક ભાગ ધલકતે। રાખ્યો 
દેય ભને ચોડેક ભાગ કાંખે પાડયો હોય તે તા સો।તાની સપાઢઠીની ખુખીમાં 
કં૪ શ્મોર ૪ વષાર્‌। થાયછે. ન ઝાંખી સે।નાનતી સપાટી ઊ 1૨ ગચલકતે 
દગ ખને! વેલે! હોય છે તા તે અંદરથી ઉપસાવી કહાડયો હોય ખેવે। દેપ્પા” 
વ મ્માપે છે. સખથવા તે। ચલકતી સે।તાની સપાઠી ઉપર કંઇ ઝાંખી ત- 
માંહ હોય કરે તો તે તમાહ સમંદર કોતરી હેવ એવું માલમ પડે છે. 

તમા પ્રમાણે સોનાના હેલલને ઝાંખા પાડનારી બે નતતની મેલવ 
ણીચ્પો નીચે આપેલી છે, નેમાંતી પહેલી મેલવણીને હોલ ચહડાષ્વ 
મ્મામમચ ભ્યાં જદુખે ત્યાં લગાડવી તમને ખીજી મેશવણીનીને કોલ 
મહડાવા પૃછ્ી ભ્યાં નેઇગ્યે (માં બગાડવી. 
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 સેંલવણી પહેલી - -ત્રણુ: ભાગ: થામી. નાઈત્ીક શસીદમાં શક 
ભાગ પાટા હમ લાવી પછી તૈમાં સાત ભાગ વગ્સાદનું. પાણી વ 
આ મેલવણીને ટોલ ચહડાવવાની પડેલાં લગાડવી. મ 

સેલવણી બીજી--૧૧ ભાગ ચોપ્ખી ના સમક ક ત્મૅસીદમાં કી ક 
ભાગ પાશે પગલાની તે મેલવણીતાં વજન કરતાં પચીરા ધે વધારે 
પાણી તેમાં હબે-મા ક 

ત્યા મેલવણીને ટેલ ચહડાજ્યા પછી લગ!ડવી, કા તે 
લગમાડયા પછી પારૈ। ઉ$ જય એટલી તે ચીત્નતે ગમ્સી મ્યાપવી: 
૨૩૩ કપડાંને આંબવા ખેટલે કેરીના રંગનુ રેગવાની ચરૌત. 

દાડમની છાલ, આંબાની છાલ, ખઆવલવી છીસ સ્મતે અડુસાને। 
પાળે ચ્પે સધતુ ખએએક શેર, હલદ પાશૈમ ને કટકી બે તોલા. સધલી ગીજને 
ધ્રુંદાય શ્પેટલી છુંડી તેમાં યાર્‌ બાટલી પાણી નામવું ત્મને ખે બાટલા રહે 
લ્યાંયુધી ઉકાલવું, પછી તેમાં કપડું બોલવાથી સાંબવાને! ૧ગ પાકે ચ" 
હડરી. હવે સયા પાણીમાં જે “દ્દાં “યુદાં ૨મના કપડ! ખાળશુ તો જુદી 
જુદી જતતા સખઆાખવા 29મા ચડડી શકશે. 

૨૩૪ કપડાંપર પીલે। ૨ગ ચહડાવવાની ગીત. 

કઢકીનાં પાણીમાં હલદ પીગલાવી તે પાણીમાં કપડાંને ખેલી 

ફહાડવું. 
૨૩૫ કપડાંપર નારેગીગ્મો રંગ. 
ફટકીતાં પાણીમાં હલદ પીમલ!વી તેમાં જમ હરદમ હુમેર્વીન 
૨૩૨૬ ડકપડાંષ્? ગતે! ૨૩. 

કટકીનાં* પાણીમાં હીમા૬ મખ પોગલાવી તેમાં કપડાનેજે।લી કહાડવું, 

શડેછ કાચપર ₹ગીન' ચીત્ાસખે્‌। પાડવાની રીત. 
પ#ઈ પઢ અલશીના પાણીમાં જે મમ્% પડે તે રગ પોગલાવી પછી 
ર તે રમમાં પીછી ખબો!લી કાગપમ જે ન હોય તે સ્‍્ગવું. 

૫૩૮ હીંદી શાહી યા ચીનાઈ રાહી, 

મગા મ્માંઉસ લાઇક? પાકમા ગાર ત્માંઉસ પાણી 3ડી તે 


રી પાણીન ઊ મલ્લ્ધી ચો।% કાજલને લાહી જેવી ભતાવે॥. આયા લાહીતે શન 


ડક ખાર! નાખેલાં પાણીધી વઈ કહાડીને મુક્વે#ઃપછી તે મુક્વેલા 
ભુકાને ઈઇસબમગેલનાં ખીમ્માંનાં બટ પાણી સાથે મેલવી તેમા” યશો 
લાવવાને માટે થોડાક કેસ્તુરીને અર દુમેર્‌।. 


૧૩૯ થીોલાછાપ સાટે શાહી. 


ક મ રૂમી મસ્તકી ત્માંઠ ્ધાઉસ, ચીપડાલાપ્ખ ૧૨ અ ઊંસ, તરપીત 
_ તાન ખક આંઉસ, આ ત્રણરતે પીગલાવી તેમાં મીન ગેેક રતલ 'મ્ષને 


. _૩બીછ ચ્પાઉમ મૈલવે. ભ્યારે પીગલી રહે ત્યારે તેમાં સાબુની કાતરી 


૪ સ્માઉસ હ્મેરી સઘલું પ્પેકર્સ ક3।, સ્મનેભ્યારે સધલું ખકાખર્‌ 
મલી રહે તારે તેમાં ફાજલ ચાર ગ્માઉસ સારીપડે મેલવી, પછી તે મે- 
લવણીને ઠંડી પડવા ૬૪ ધોલ્દમાં રેડી રવો. મ્મા શાહી શીબ। ઉપરન 


.““. ઉલખ્યવાને કામ ગ્વાવે છે. 


ુ ક *% ફ 
૨૪૦ શોલા છાપને લગતાં તેયાર ડીધેલાં કાગજ ઊપર 
લખવા માટે શાહી. 


મ્માંઠ મ્માઉસ સુફેદ મીન તમને ગે ત્રાઉંસ સુફે૬ સાખૃતે સાપે 
પીગલાવે!, ભ્યારે તેપ્પે। ચ્પૅ કેક સાધૈ,બશેખર મલી જવ ત્યારે તેમાં ૬) જલ 
ગ્યેક ત્માઉસ હુમેરી, પુશાકલ ગરમી આપે શ્મને કક ૭] પડયા પછી તેમાં 
થે મ્યાઉસ ચીપડાલા"ખ હમેડી પાછી નર માં ગમી લગ।3ૅ।. પછી સધળું 
મેકર્સ કરી «રા ઠંડું પડવા ૬૪ મે।[૯૬માં સ્પ ઠી કહાડે. આયા રાહીયી 
“મંળીજ બારીકમાં બારીક લીઠીગ્યો રોગે નમને અખા રાહીધી બખેલું 
થરસે| પછી તણા પયરપર ઉતામ્યું હેય તે! ક૪ ૮૨ 3ત નહીં. 


૧૪૬ કપડા ઉપર નાસ પાડવાનો રાહી 


નામ પાડવાની શાહી ધણી જતની ભાવેછે જેમાંની નીચદ્રી 
સઉથી સરસ કે. 

(13) નાધ્વ્રત મ્વૌવ સીલવર ગાંડ ભાગ, નાધગેત ગવ કોપર ત્રણ 
ભામ અતે કાર્બોનેત ઓવ સેલા ચાર ભાગ. ગ્યા તષડેત સે। ભાગ 
લાઇકર ગ્મો।વાઆમાં પોગલાવે. તમા શાહીથી તામ પાડયા પછી તેની 
ઉપર ગરમ કીકેલું લો'ખખડ યા કઈ ખા ધાતુ ટેંગ્વવી. 

(ર) કણે।રાઇ૬ ઓવ પલાતીનમના ધટ પાણીમાં થોડોક પોતાશ, 
થા$ક ખાંડ સપને પદક ગુંદર મેલવે, 

મમા બલવણી ધણી” ઉમદા જે. 

(3) કાજી ફલનાં કેટલાં અને માવાની વચ્ચે ને પ્રવાહી પદાર્થ ર્ડેજ્ે 
તૈથી નામ પાડવાં. નેમ જેમ મુદ્ત થવી જાયે તેમ તેમ મા પદાર્ય 
વધારે ને વધારે કાલારા પકડે છે. ર 


ર 


૫૪૨ સંમ્રેમમ્માં કોતરેલા ધા સિ માટે. 
કાલી ચળકતી શાહી, ક 
શ્યેક રતલ સે।[જા દામર્ને પીગલાવી તેતે ગપ રતલ તમ્પીતતા- 
૪તતાં તેલ સાધૈ મેલવીને થાપડૅ।. 
૨૪૩ જાંખુરા રગનો શાહી. 
ઘટ પતગનાં પાણીમાં ધોડીક ફટકી મેલવશોા તો જાંબુ॥ રમતી 
રાહો પશી. 
૨૪૪ રતા રગની શાહી. 
(૧) શ્યેક સ્સાઉસ કીર્મજના ભુકાને ખમધી પત ઉકલતાં પાણીમાં 
શેલવી ભ્યારે તે તદન હડું પડે ભારે તેમાં લાધકર ગેધની ભાનું તર્મ 


પાણી શ્વાર સ્માઉસ હુમેર્‌।. 
(શ) વીશ ગ્રેત કામ્માઇનને ત્રણ આઉસ લાઇકર ગમેમોની મામાં 


પોગલાવી પછી તેમાં અઢાર ગ્રેન ઝુદર્‌ તાખે.. 
ઓ 
૧૪૫ કાલી શાણહો માટેતયાર ભુકી. 

માયાં ચાર મ્માઉંસ, હીરાક્સી ૬હોડ ત્યાઉસ, ગુંદર શ્પેક ખ્માઉસ, 
શદ ખાંડ પોણે। આઉસ. સયા સધધી ચીને સુકી હાલતમાં અને ભુ- 
કાના ગ્માકારમાં હોવી જોઈએ. તેમને સાચે મેલવી ખાંધ ર ખે।. મમા ભુન 
કીમાંથી ને ત્રોન્ને ભાગ લઇ તેને શ્પેક પત ગરમપાણીમાં પીમલાવશે। 
તા સો કાલી શાહી ચ્યેક પત મળરી. 

2૪૫ હાથીદાંત યા હાડકાં ઊપમ કાલો રગ 
ચહડાવવાનો રીત. 

"ાર્તાં પાણીમાં હાથીદાંત યા હાડકાંને સાગીપડે ધોઈ કહાડી પજી 
નાઇત્રેત વ સીલવરતાં પાણીમાં બોળી રોશનીમાં સુકવવાં, ન ના૪- 
ત્રેત સ્ૌવ સીલવર થોડા જયામાં હરી તે તપકીરીંત્મા ૨મ ચહડશે. 

૨૪૭ ફ્ાથોદાંત યા હાડકાંને બલુ રંગવાની રીત. 
મૃશીમ્મન બ્લુતાં પાણીમાં હાથાદાંતને યા હાડકાંને બોળી શાપ્યવાં 

૨૪૮ દ્ાથીદાત યા દાડકાંતે લીલાં રંગવાની મીત. 

કાચનાં યા કોડીનાં વાસણમાં મોાડોક સમો ખને જમાલ તાખા 
નમાં ોળવાં, 






નર્મ નાઇત્રક ભેેસીદનાં પાણીમાં હાથી ધત થા હાડકાંને મોળી 


પ સ્નો પછી, કીર્મજનાં પાણીમાં ધે[ડેક લાઇક ભેમાનીશ્મા નાખી 







ન શહ.યા હાડકાંને પીલાં ૨ંગવાની રીત. 


સુકન્યા તે "ધાક કલાક સુધી જોળી મપ્યી પછી દ 


તેમને બહાર હારી મુક્યા ગમત પ્રકપા કીં કમત, “જાવ પોતાશનાં 
પાણીમાં ગોલી રાખે. મ 


ચા તો સોજી હડતાલને લાઈક એમોનીત્ર આમા 1ણ માગર ભેટ: 
લીપીગલાવી તેમાં હાથીદાંતને યા હાડકાંને થોડાક કલાક સુધી જોળી સજાઃ 
અતે પછો તેમને ખહાર કહાડી કોઈ ગરમ જગ્યામાં સુકવે।. 


૨૫૨ ફડાથોદાંત વાલી શકાય તેવે! ન૨મ બનાવાની યીત. 


ચોખી જજ્લદ ફેસરરારીક એંસીદનાં પાણીમાં હાથીશ્યંતને જોળી 
માએ. જયારે તે જરાપણુ પારદરોક યતો જણાય ત્યારે તેને બહાર કહાડી 
' સોજાં પાણીમાં ધોઇ કહાડી સુકવો. ત્યા હાલતમાં હાથીરાંત ચામડાં 
માફક વાલી શકાય છે, પણ હવા લામતાં પાછો કઠણ થવા માં? છે. 
જે। તેને પાછો પોચે। કરવો હોય તે ગરમ પાણીમાં બોળવો, હાથીદાંતની 
આ ખાશીચ્પેત હુન્‍્નરમાં ધણીજ ઊપષોગી થઇ પડે છે. 








૨૫૩ સચ વગર લૈષે।નેદની બાતલીએ। ભરવાની રત. 


પોણિ આઉ'સ મેદા પ્માંડ, પાંચ તીપાં લીંબુતાં ગરક, ગ્રો 
(રામ કારબોનેત બોવ સોલ ભને પોણી આટલી ભરાય એટલુ" 
“ પાણી# ભા સધલાંતે ખાટલીમાં મેલવી પછી બુચ તઇઆર રાખો શ્યને 
લેમાંએક દ્રામ તારતાશીક એસીદતા પાસા તાખી તરતજ બાટલી ખ'ધ 
ફશ તાર દેવો. 

રમ ર 
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૨૫૪ .  સ્‍પાનેઇ, ૪નજજ, ફીસ્પમેશે વણિરે સ (વાની શરદ 
વગર _ભતાવવા માદે ભુકો. . રા 


સે।છ મદા ખાંડ જ રતલ, તારતારીક ધામા સવાથાર 
રતલ, કાર્મોનેત જોવ સોદા યારે રતલ બતે એસતસ એવ 
દેમત એક આઉ સું. 

પહેલાં સધલી ચીજોને છુટી છુટી ખાચીક કળી ગરમ ચયલાં કડાં 

પર્‌ સુકવવીઃ પછી તે સધલી ભુકોએ તે સાથે મેલવી તેમાં જેસતસ ખોવ 
શેમનધીરે્‌ રહીને હુએેર્વું., પછી તે સધલાંને ગરમી ખાગલ સુકો કીધે 
લી તારતી થાલણીમાંઘી ચાળી કહાડી તરતજ ખાતલીમાં ભમ્ડ દ્વુ ન મા 
. બુંકીને હમેશાં સુકીજ જગ્યાએ રાખવી કારણ દે નરાપણ ભીનાશ! લા- 
કા તે પસર્વા માંડે. બાટલીને ભૃતત'ખુધી સુકાં કામજોમાં લપેટે- 
હ ઊ૯૪ ૨ "ભવી, 

જે। શા ખાટલીમાંથી મેક ચમચે। ભરી પાણીમાં નાખરી। તે 
ભેમોનેદ બનરી, જો પાણીમાં થોડુક ૨સ્‍્પબેશીનું શરબત નાષ્વી તેમાં 
નાપ્યરી। તો! જ્રીણુ દ્રીણુ યતે। રાસ્પબેરી બનરી. જે પાણીમાં પાંચ ટીપાં 
માદુતોા અર્ક નાખો તેમાં મા મેલવણી તાખ્ખરી। તો ભરણ, સુકો 
વગે?્‌ તર્મ પાડવાં માંટે ઘણે અકસીર %નજર્‌ ખની. 


૧૫૫ પાણીમાં નાખતાંજ ફીણૂફીણુ થતી જાોલાબ 
લાવનારી મેલવણી, 


બે રતલ દેવી કારબોનેત ખવ મેંગનીશીમ્યા, તાર્તારીક એંસીદ 
દહોડ રતલ, મેદા “માંડ દદેડ રતલ અતે બાઇકારબોનેત ખવ સોદા 
શેપેક રતલ, સયા સધલાંને જુદાં જુદ્યાં સુકવીને ભૂકો કરૈ, સ્મતે પછી 
તે સધલા ભુકાચએ ને સાધે મેલવી તેમાં અરવેો દ્રામ લીંબુને! ચ્ય3ક અને 
અરધો દ્રામ નારંગીનો અર્ક ઠુમેર।. જે ગ।રડામાં આમા મેલવણી બન 
નાવવી હેય તે ખોરડામાં સુદલ ભીણાશ નહી હોવે જોણએે, તેમજ સન 
8લાં વાસણે। વગેર પણ તદન સુકાં હોવાં જોઇગે, સધલી મેલવણી બ- 
૬।ખર્‌ મેલવયા પછી તેને કે૨ડી કોધેલી બાટલીમાં ભળી તરતજ -ખુય . 
મારવો જોઇશે, ગમા મેલવણીમાંથી મેક યા બે ચમચા ગએેક તબલર્‌ 
પાણીમાં નાખી પીધાધી માડે। ધણે।જ સાફ લાવે છે; તેમજ ગરમીના 
૬હાડાએા ઊપર્‌ વતે ધણેજ કરર બાપે છે. 


ક્પૃ 


કપૂર કુલના છોડવાને ઝડપથી ઊંગાડનાર તેમજ 
ફુલોના મે!દો જથે। પેદા કરનારૂ પાણી. 


નાપત્રૅવ આવ સૅમોતીશા થાર ત્માઊંસ, નાઇવેત બવ પૌતાશ 
બે શ્યાઉસ ગતે "પંડ એક ક્યાસ, ત્યા સધલાંને શ્પેક પેંત ગરમ પા- 
ણીમાં મેલવી મળ્યુત છુચની શીશીમાં ભરી રાખો; શમા પાણીમાંથી 
ચમચો યા તક્મરધી ચમમી લઇ જેક છેડવાને સીપાય એટલાં પાણીમ 
નામવુ, ભને તે પાણી તે છોડવાને સીપવું. 


૫૭ ઘાસને. માઠે હુનન્‍્તરથી ખનાવેલું ખાતર; 


સલરેત સ્ખૌવ ત્નૅમોતીખ દશ ભાગ, નીમક ૬૨ ભાગ, સલફ- 
યુરીક શ્પેસીદ દશ ભાગ, કણે।રાઈદ ખવ પોતાશી ખમ પદર ભાગ; ષઃ 
લાસ્ત? સ્મોવ પેરીસ ૧૭ બાગ, સલરેત જેવ પોતાશ ૧૭ ભાગ, સુરે'- 
"ધાર્‌ વીશા ભામ, જોલાબનું તીમક ૨૫ ભાગ ગને સલરફેત ખવ સોદા . 
૨૩ ભાગ. ધાંસ ત્મતે ભાજીપાલા માટે મયા "પાતર ધણુ સાર્‌ છે. 


૨૧૫૮ ધાન્ય અને કદમુલ માદે ખાતર. 


૬રીશ્મા કાંઠે ઊગતા શેપાખ્પાની ૨।પ્વ ૨૦ શતલ, મીઠું ૫૬ રતલ. 
હાડકાને। ભુકે। ૧૧૨ રતલ, છીપસમ ૧૧૨ ર્તલ' ભને બાણેલાં લાકડાં. 
અતે પાંદડાંને ભુકી ૫૦૦ રતલ. 
૨૫૪ ફર૨કેઇ વનસ્પતી સાદે ખાતર. 


 શ્ષલરેત ખઓવસેોદા ૧૧ રતલ, લાંકડાંતી રપ ૪૮ રતલ, નીમક 
૮૪ રતલ, સલફેત ગ્ેપોવ એમોનીઓ ૨૧૨ રતલ અતે હાડકાંનો ભુકે!: 
૫૦૦ રતલ. 


ર૨૬૦ આગની કાંદી અથવા દીવાસલી ખતાવવાતી રીત. 


સલી બતાવવા માઢટે દેવદારનું ન્થવા'એવુજ બીજું પોચું લાકડુ 
પસદ ફરવુ. ચ્પેક પેલાદનતી અથવા ગજ્વેશની તપખતીમાં એટલાં પાસે 
પાસે કાણાં પાડવાંકે ૬૧૭ કાણાની વચ્ચેની જગ્યા છડી મીસાલે પાતલી શને 
ધારદાર રહે, હવે જે। *્યા તખતીને ખસી નહી શકે શ્પેવી રીતે બે થાંબા 
વગ્ષે કોઇ ઠેકાણે મજબુત જડી હેય શ્યને તેતી એક બાજુએથી પેલુ” 
પોચું લાકડું જે1રમાં તેની ઊપર્‌ દાખ્યું હેમ તે! ભ્લખબ તે પેલા કાણાએ। 






_ - શસાર થઇ તખવીની પાછલી બાજુચ્પે પતલી સલીખોના આકાર 
કુલી પડરી. મમા મ્રમાણે પધટતી લ'બાઇની ૪યાર કોધેલી નર 
યુરી બાંધી નીચલી મેલવણીમાં ળોલી કહાડવી. અ . 


૧૬ રતલ ચુંદરતે બતતાં સુધી થોડાં પાણીમાં પીગલાવી તેમાં ... 
ફેોસફેર્સનો ભુકો નવ રતલ હુધેરા તમને પછી બરબર ગુંદર સામેજ * 
લવી દેવા. પછી તેમાં સુરાપ'યાર ૧૪ ભાગ અને સીંદુર ૧૬ ભાશ હમેળ ન 
સધલું પતલી લાહી જેવું બતાવો. શમા લાહીમાં પેલી દીવાસલીએાત॥ા _ 
છેડા બોળી કહાડી સુકરવો. તદન સુકાયા પછી તે છેડા પતલાં કોપાલ 
વાર્નીસમાં બોળી કહાડી સુકવો, આ પરમાણે વાર્તીશમાં મોળો કહાન 
હપાયી તે દીવાસલીએ। હવાઇ જતી નથી. 


.“ જમા પ્રમાણે તઇગર કીધેલી દીવાસલીઓ। કે।ઇપણ ચીજપર ઘસન 

' વાથી સલગી ઊઠે છે.કે।ઇ વેલા તેગ્યા પોતાની મેણે પણ સલગી ઊડે છે. 
મતે તેથી ત્માગ લાગવાની ધાસ્તી સહે છે. તેમજ એમાં ને રેસફર્સ 
વાપડવામાં ગ્માવે છે તે ફોસફેરસને। ખુ શ્ય દીવાસલી ખનાવનારના ૬ન્‍ 
મમાં જવાયી તેને જ«ડબાનાં તેમજ ખીજ કેટલાક ભાગોના ભયંક[૨ 
દરદોપર નાખે છે, આ સધલી પ્યાર્મીગ્યો દુર કરવાને માટે નીચલી રીતે 
શીવાસલી બનાવવી ધણી” ફાયદા કારક છે. એ નીચલી રીતે બનાવેલી 
કાંદીએઓને “સેફ્તી મેચીસ'' એટણે સલામતી ભરેલી કાંદીઓના નામ 
ચી એોલખાવામાં આવે છે, ત્યને તેતે માટે પેતત લેવામાં આવ્યું છે, 


૨૬૬ “સેફતી મેચોસ” બનાવવાની રોત, 


સીગય। તૈયાર કીધા પછી તેમને નીચલી મૈલવણીમાં ગોળા 
કદાડી સુકાવે!. 

કણોરેત બવ પોતાશ ૬ ભાગ, સલકયુરેત એવ એંતવીમની 
તરણ ભાગ, ચુંદર્‌ ૭્€ક ભાગ. ગમે સધલાંને મેલવી શ્મેકર્સ કરે. 

આ મેલવણીમાં દીવાસલીઓ બોળી કહાડી સુકજ્યા પછી તેમને ને 
દબ્ખીમાં ભરા તે દબ્ખીની એક બાજુએ નીચે પ્રમાણે તઇગયારે કીધેન સ 
યું કાગજ ચીઢકાવે।ઃ-- મ ન 


સરસતાં પાણીમાં પોડીક ખારીક રવી શેલવી તે પાણીની પીછી એક ી 
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| શધવણીમાં ળોળેલી ચેક પીછી ફેમ. » 


-ેશાષપ્ફ્સ રેોસફેરસ દશ ભાગ, સલફ્યુયેત ઓવ મેનવીમતી 


મર 
# ૬ 


_ દ ભાગ, મ્મતે સરસ ત્રણથી છ ભાગ જેટણા, ' 


ભા પ્રમાણે તેયાર જીધૈલું કાગજ પેલી ૬૦ખીની મ્પેફ બાજીશ્મે 


_ ચીર્ટકાવવું. જે] પેલી કાંદી થમા કાગજપર ધસશે। તોજ તે સલગ 


મતે તહીં તો કદીપણુ સક્ગવાની નથી, ' 


૨૬૨ ગુનાનાં અને માટીનાં પુતલાંએને પથર જેવાં 
સખત બનાવવાની રીત. 


નુસખા ૩ જા માં જે પીગલી શકે એવા કાયથ વીરૈ લખ્યું છે તે 
કાચનાં પાણીમાં જે। સુતાતાં યા માઠીનાં પુતલાંખાને બોલી રાખી 


4 તો તેખાની ઉપર પથર જેવું સખત પડ ચહડરી, 


૨૬૩ રૂપાંનો હોળ ચહડાવનારૂ પાણી, 


કણેરાઈદ ભાવ સીલવરને પીગધે એટલાં હાઇપોસલફાઇત ખવ 
સેશ્નાં પાણીમાં પીગલાવો. ગમા પાણીને ને ત્રાંખાં, પીત્તલ વેરે ધાતુ 
ઉપર લગાડરે। તો તેએ ઉપર રૂપાંતેો હોળ યહડરે. 


૨૬૪ તેલમાંથી કુચ્રુક અથવા ઇનદીખા રબર 
બનાવવાની મીત, 


ખાણ્લર ભઇલ ત્મથવા ઉકાણેલાં ભ્અલશીીનાં તેલમાં કાયના તખન 
તાઓને બોળી કહાડી તેમની ઉપર વલગેલાં તેલને સુકાવા દેવે! બને સુકાય 
કે તેમને પાછા તે” તેલમાં બોળી વલીપાછા સુકવો. એ પ્રમાણે બોળયા 
કરો ખને સુકજ્યા કરે અને ભ્યાયે તે તખ્તાગ્પો ઉપર્‌ સુકાયલાં તેલને 
ડો યર્‌ થાયભ્ય રે તે *્પોખવી કહાડી તેમાં ષોડીક ચાપડા લાખ બએેલવી 
ગસ્મ લોખંડની ધુટણીગ્પોધી ધુટધુંટ કર્‌ા, ભ્યારે સધલું એકરસ યઇ 


 કૃબર્નેવો ચીકઢ ગતે શ્થીતીસ્થાપક પદાથ ખને ભારે ધુંટવાતું બસ કર. 


_ કભામમાણે બનેલા પદાધેતે બધી રીતે રભરતી માફકજ વપડાસમાં શેવે।. 


ન આ સ્ખરને સીસમ જેવું કઠણ ખતાવવું હોય તો ગરમીની મદન 


_ વપીતેમધઇશાકપે, 


૨૫૫ વતસ્પતીમાંથી યા ચરબીમાંથી કહાહેલાં કોઇપણુ 
તેશને કાથ જેવું પાથ્દર્શક બતાવવાની દત. 
જે તેલને સફ કરવું હોય તેમાં ૧૦૦ રતણે બેક રતલ ખાઇફરામેઉ 
અવ પોતાશનૈ પાણીમાં પીગલાવી મમમ રતલ જલદ સલફ્યુરીક માતે 
નાઉંત્રીક, યાતો મ્ધુડીએવીક સીદ સાધે હુમેરવું નમને પછી ઉકાલવુંન 
૨૬૬ ખગડી ગયલાં તેલને સાફ કરવાની મીત. 


જ તેલ ખેરે થઈ ગયું દેય તે તેમાં પાણીમાં રાણો શત્રતીશી શમા 
નાખીપા કલાકસુધી તેને ઉકાલવું ચએટણે તેને ખોરાશ તદન નીકલી જરી 
8૬૭ છીાતીની નખલાઇ, ચુકે, બતેસાર વગેરે દર્દોમાં 

ભષ્વા માદે મલમ; # 


લસત બે શ્માઉસ તમને ચરખી ત્રણ ભઆાઉંસ, લસનતે છુંદી તેતે 
ર્%્‌સ ચર્ખી સાધે મેલવે1 અને પછી છાવી યા પેઢ ઉપર લગાડે. 


£૬૮ થસુડી, કાખખીલાડી, કઠમાલા, હરકોઈ ડૅકાણુની 
સુછ આવેલી ગાંઠો વગેરે પીગલાવી નાખનારા / 
અકસીર મલમ, / 


પા દ્રામ આવયોદીતને ભ્મમધા દ્રામ પાતાશ ત્માયોદાઈ૬ સાથે મેન 
લષી તેમને સાત દ્રામ સે થરખી સાધૈ મેલવો અને પછી તેમાં 
ખક દ્રામ ગપેક્ુત્રેકત એવ બેલેરોતા હુમેર્‌।, 

*॥ મલમ “કોઇપણ જતતી ગાંઠ પોમલાવી નાખવાને ધણે। 
ભકસીરછે, ભને એ મલમ લમાડતી વખતે જૉ નીચલી પોવાતી ૬- 
લાઈ પણ રાખી હેય તો ગમી એવી હટીલી ગાંડે। તાષુદ યઇ જાયછે, 


૨૧૫૬૯ ઉપલાંજ રષ્ટે। દક્દે કરનારી પીવાની દવાઈ/ 


તીંકચર એવ ખાઇકશે।૨૪૬ ઓવ ગે!દદ ત્રીશ મીતીમ, તીંક” 
ચ? આવ સ્યાધાદીત ૪૦ તીપાં, તીંકયર આવ જૈતશીન્નન શ્મેક દ્રામ, 


અમક 


પટ શાકરને। શીરે ચાર દ્રામ, શાલાબનું પાણી પાંચ સઆઉમ, તમા સંધ- ' 


ભાંને મેલવી તેમાંથી અકેક ચપચે ૬હાડ$ામાં ચાર વખત શેવે।. આ ૬" 


લાઇ સાધે ઉપણે। મલમ પણુ વાપડવાધી ધણીજ #ડપધી ડ્ાજેદો જણાયછે.. 


૨૭૪ આાતશબાજ?ની રેોટીએ!; 


, શમાતરાખાછમાં જે કેરી ઉડાડે છે મને જેની અંદરથી કાડના ' 
માકારમાં સ્આતશ ઉડે છે તે કેડીએ માં તીચે પ્રમાણ મેલવણી ભરવામાં 
મ્માવે છે. આ કેડીશ્યોની ધણી જાત છે શ્મતે તેઓમાંથી નાની' મોટી 
જેવી ચોંમારીચ્ય। નીકળે છે તે પ્રમાણે તેમનાં તામ છે. 


અમી, સરાવર (સર્‌ ખયવા સવતું ઝાડ) કામશ, સેવી, અ- 
ન[૨,; મીન્લસી વગેરે. 


સાધારણ કે।દીમાં તીચે પ્રમાણે ભરલી ચીને રોય છે. 
સુરોખાર ૧૬ ભાગ, ગંધક સમમ્ધે। ભાગ; કોલસે। ચા? ભાંગ અને 
ધે"ખડની ભુકી (જણી યા મોટી) ત્રણ ભાગ. 
૨૧૮૦ સેોતીઆ કોઠી. 
સુરોખ્ખાર ૨૮ ભાગ, ગંધક પાંચ ભાગ, કેલસે। બજે ભાગ શબને 
શોખડતી મો।ટી ભુકી ૧૬ ભાગ, અ મલવણીધી મોટાં મોતી પડશે. 
જા 9૨01 મોતી પાડવાં હોય તો શોખ્પંડતી ઝીણી ભુકી ૧૪ ભ1ગ છણેવી, 
૨/૨ અનાર કોઠી. 
સુરેખામ ૬સ ભાષ, ગધક 3 ભાગ, કેલસે। ણુ ભાગ; ખા- 
નીક સે'ખેડની ભુકી બાર ભાગ. 
૨૮૨ સરોવર રોર્દી. 
સુરખાર ૧૫ ભાગ; ગધક ૨ બાગ. કોલસે। ૬ ભાગ અને શેખ 
ડતી ભુકી ૮ ભાગ. 
૨૮૩ ૨ ગીન મે।ગર્રાની કી. 
સુરેખખાર ૮ ભાગ, ગૅધક એક ભાગ, કેલસે। શેક ભાગ, લોપ્પેન 
હતી ભુકી શેઢી મે ભાગ; શેખેડને। કાટ એક ભાગ, લેપખ્પડતી ભુકી 
જીણી શ્યેફ ભાગ, અને જ્સતતી ભુકી મેક ભાગ. 
ી 8૨૮૪ ગળખેલીની કેદી 4 
*: સેજશ્‌ાખાર ૬૬શ ભાગ, ગધક એક ભામ, કોલસો પાંચ ભામ; 
જતે લોખપડની ખારીક ભુકી પાંચ ભાગઃ 
કૃશ 


૮૨ 
૨૮૫ ચશુલછડીની શાહ. 
સુયપનાર ૧૫ ભાગ, ગંધક ત્રણ બાગ, કોલસો ગે ભાશ મતે ર. 
ઊા્યડની ભુકી શોઠી ૧૦ ભાગ. ર 
૨૮૬ હ્રવાઈ અથવા ખાણુ. 
સુદર ૨* બાગ, ગધક ચાર ભાગ#. મ્મને કોલસો સાત ભાગ 
અયવા સુર્‌ેખાર ૮ ભાગ, ગેધક બે ભાગ, સ્મને કોલસેો। ત્રણ બાગ 
ખાણને માટે સધલી ચીન ષણી/ બારીક બેદા જેવી જોઈશે 
ગને બરોબર સાથે મલી જવી “ઇમે, તેમન તદન સુકી રહેવી. નઈગ્મે 
૨૮૭ સુમ્સુરીઅ1 માદે મેલવણી- 
સુરેખા? ૧૭ ભાગ, ગધક થાર ભાગ, અને કોલસે। થાર ભાર 
૨૮૮ ખાણુમાંથી શોનેરી વરસાદ 


કર્વીલ જેવાં બારીક કાગ જનાં ખોખાં બનાવી તેમાં નીચલી મ- 
લવણી ભર"!# કમને ષછી તે એાખાંનાં મહોડાં બદુકના દારૂષી બંષ ક" 
ત્યા ખપખ્ાંગ્યોને ચ્એક ભરેલાં બાણુમાં સમાય, શ્યેટલા સોંચે।; ને કા" 
ઞળનાં ખે'ખાંને બદ્ળે પક્ીનાં કવીલ વાપડ। તે! તે પણુ ચાલી રાકશ. 


સુષ્‌ા'ાર એક રતલ, બારીક મેદા જેવા બદુકતો. દરૂ પા રતલ 
ઝધક પા રતલ, પોત્તલને1 ભુકો ચેપેક સ્યાંઉસ, કાચને જૂકે। યાર દ્રામ 
અને ઊાખ્ડની ભુકી બે '।્માઉસ: '' 

થવા સુરેપખ્વા? ૪ અઊંસ, બંદુકતે બારીક કીધેળા દારૂ ૪ 
ભાઊસ, કોલસે। બે સ્‍્મારઊસ, સ્મને સુર્મો! એક દ્રામ. 

૨૮૯ ખાણમાંથી રૃપેરો વરસાદ. 

મુશખાર બે ભા? ગેબક ચ્પેક ભાગ, બારીક કીધેલા નૈદુકને 

દાર ખએેક ભાગ) સુર્મે। ગ્મેક ભાગ, ભ્મતે ડ્યુઝદ નાઈત્રેત આવ પાતાશ 
ત્મૃધવા સાલ પૃનેલ્લા પા ભાગ. 

4 ૨૪૦ કા૩2જને ચમરપત્ર જેવું બનાવવાની રીત- 
સમા કામ માંટે જેતી ઉપર શુદ્મ્નુ યા કાંજનુ પડ નહીં ત્ાપેલુ- ક 
રોય એવાં કાગજ (દાખલા તળીકે બ્ણેતીંમ પેપસ્ઝે વામડવામાં સમાવે છે. 


ર હ 4 ૯૪૩” 
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“. જખભાગ સલડ્યરીક એસીદમાં એક ભાગ પાણીપ ડુપેરી તે મેઃ 
 '*ભાકાગજધોડીક સેકંડ સુધો ગોળી કહાડી નર્મ મોની ખાન. 





“ છણીમાંધાઈ કહાડવું. કાગજ બોળવાની ત્મમાઉ સંભા રાખવી કેવ” 


લથણી તદત હુંડી પડી હેય કાર્ણુ કે પાણી સાધે સઆ મ્ૉસીદ મધ્યાથી. 
જણીજ ગરમી પેદા થાય છે, પણુ પછી તે મેલવણી ઠંડી પડેછે. સમા પરઃ 
પાણે બવાવેણું કાગજ મામડાંતે આબેહુબ મલતું ત્માવે છે, 


૨૪૧૬ ખોટા હોરા બનાવવાની 20: 


ચોખા સીલીકા પ૬ આઉ શ્ર લઇ તેને તરણ રતલ કારમેનેત આવ 
પોતાચ સાથે મેલવી પીમલાવવે। ત્મને તે મેલવણી ઠંડી પડયા પછી જય 
સુધી કકડા ખાવતા નમ્મ પડે ત્યાં સુધી તેમા નરમ નાઇશ્રીક ચએસીદ ના- 
સ્ય। જવું* કકડ સ્માશ્રતા ખંધ પડયાં પછી ભ્યાં સુધી શ્યેસીદની નીશાની 
માલમ પડેત્યાં સુધીતે મેલવણીને સે।જાં પાણીએ ધે1વી. પછી તે મેલ- 
વણીને સુકવી તેનો વજ્ત કરવે। અને તે મેલવણીના ૬ર બાર્‌ આઉ સે 
ચક ગ્માઉસ તંકણુખા૨ મેલવવે તંકણુ'"ખાર એલવ્યાં પછી તેમાં સે[- 
વીશ ત્યાઉ સ ચોખો। સપેત્ધ હુમેરી, સધલાંને ચ્યેક પથરની ખ્ાંડણીમાં બ- 
જેર મેલવી, જ્ુસમાં ભરી, પીમલાવી, તશત ઠંડા પાણીમાં રેડી રેવા 
પછી તે ભુકાને સુકવો ને પાછે। ખાંડણીમાં ધુ ઢી, મુસમાં ભરી પીમબાવી 
હડાં પાણીમાં રેડી દેવો. સમા પ્રમાણે તેણ મરતબે કરવું ગ્યતે ૬ર વખતે 
જે સીમું છુટું પડે તે કહાડી નાપ'મવાની સંભાલ લેવી. ત્રીજી મરતને 
તે ભુકાને પાણીમાં રૈ્‌ડી મુકવ્યા પછી તેમાં ૬૨ દ્રામ મુર્‌।ખામસલવી મુમ- 
માં નાપ્વી પાછે। પીમલાવે।, હવે મુસમાં જે પૈગશેલી મેલવણી ર્‌ટેશે તે 
ડંડી પડયા પછી હીજ જેવો જહલકાટ સમાપન 

જ પુસ્તકમાં નખર ખી ળવાલી”ે મેલવણી શ્યાપેલી છે તે મેલવણી 
પણા 'આ શબલવણીને નદણે વાપડશે। તો ચાલશે? ફર્ક માત્ર શ્યેટલે1 જ છે કે 
સમા ભેલવણીધથી ગક શીપ્યાઉ પણુ ડ્ત્તેહમેદ નીવડ. પણ તંબર્‌ ખ|ઃ 
' « ભવાલી ખેલવણી માટે તો એક અનુભવી ગાાંખ જેઈએ છે. પડેલા સ 
ફાર ગ્હાપેલી મેલવણીમાં ગ્યા મેલવણી જેટલી કડાકુઢ તધીઃ 


હ્# ક 
ર/ ભાડું લીલસ બતાવવાની શીત, _ 
. નુસપ્યા ખીજ થ] ૨૬૬ માં વાલી મેલવણીમાંથી ૫*૦ મૅત લછં 
માં મે ગેત ગક્ષાઈઇદ બવ કેબાલત અને ત્રણ મે માક્ષાષદ માવ 
મેતગેનીસ મૈલવી પોગલાવવું* 
૨૪૩ જહુમકતો થજાવર્ખ ખતાવવાની સત. 
નુસખા ખીજાયા ૨૯૧ માં વાલી મેલવણીમાંધી ૫** ગ્રેન લઇ, 
તેમાં લેપખ્પડનતી છાટેલી ભજુકીયા લેખડનાં કારેલાં જુધ, યા જ્ઞોપ્ખેડની 
ખા[રીક પોપડીક ૧૦૦ ગ્રેત અને બ્લેક ગક્ષાઈદ એવ કૅપર્‌ ૫૦ ગ્રેત 
મેલવી *યાં સુધી કોપર પૌગલેલું જણાય «યાં સુધી પીગલાવવું ત્યતે 
પછીત્તે મેલવણીને ધણીજ ધીરેષી ડુંડી પડવા દેવી કે જેથી ધાતુની 
આક કરચે। મેલવણીમાં જક સરખી રીતે પેથરાયલી જણાય, 
૨૯૪ તપકીશીત્મે। ૨જાવરખ બનાવવાની શોત, 
નુસખ#ખીનયા ૨૬૧ માંવાલી મેલવણીમાંથી પ*૦* ગ્રેન લઇ 
તૈમાં ણોખખડતી ભુકી ૧૦૦ ગ્રેત અને સ્‍ક્ષાઈદ ભવ કોમી મ પન ગ્રેત 
હુબએેરી પીગલાવવું. ઉપર માફકજ મ્માગલ વધવું, 
3૯૫ લીહે। રાજાવરખ બતાવવાનો રીત; 


ઉપલાજ નુસખા પ્રમાંણે ચાલવું પણ નુસખા ખીના યા ૨૬૧માં 
વાલી મેલવણીમાંધી ૦૦ ગ્રેન દ લેવા. 


૨૪૬ રાતો અકીક બનાવવાની શોત. 
નુસખા ખીજ યા ૨૬૧ માંતી મેલવણીમાંથી ૧૦૦૦ ગ્રેત, ગ્લાસ 
ભવ ચ્યેતતીમતી ૫૦૦ ગ્રે, પર્ખોક્ષઇદ એવ આએરત ૧૨૫ ગ્રેત 
ભને પરગ્મોક્ષાઈદ સવ મૅતગેતીસ ૧૧ ગ્રેત. 
ર૪૭ ચુદ્દેદ અકીક બનાવવાની રીત, 
નુસખા ખીજ યા ૨૬૧ માંતી મેલવણીમાંથી ૧૪*૦ ગ્રેન, ભુંજેલાં, 
હાડકાંની ભુષી ૫* ગ્રેન, અતે સાફ કીધેણે પીણા મેરૂ ૧૨ ગ્રેત. 
૨૯૮ મીઠે હીરે બનાવવાતી રીત, 


નુસખા ખીજા યા ૨૬૧ માંની મેલવણીમાંતી ૫૦૦ મેન બતેશ*ાસ 
જોવ અએતવીમતી ૧* ગ્રે, 


હા ૧૦ 


મ્હ્૪ પાયું બનાવવાનો રીત. 
નુસ'ખા ખીજ યા ૨૯૧ માંની મેલવણીમાંથી ૧૦૦* ચેન) કાબે” 
નેત આવ કોપર ૧૦ ભાગ મતે ગ્લાસ એવ મેંતતીમની બે ભાગ. 
3૦૦ લસણીઉં બનાવવાતી શીત. 
નુસપવા ખીજ યા ર૪૧ માંતી મેલવણીમાંધી વીશ્ષ ભામ સતે 
ખાળેધાં હ્રાડકાંતી રખ શ્કેક ભાગ, 
૩૦૧ માણેક ખનાવવાતો શેત. 
નુર ખીજ યા ૨૬૧ માંતી મેસવણીમાંથી ૪પ ભાગ સને પ૨ 
ભોક્ષાઇદ તીવ મેંતગેંતીસ ચેક ભાગ. 
૩૦2 નારેગીશ*્યા ચુતની બનાવવાની રીત, 
નુસખા ખીજામા ર૬૧ માંની મેલવણીમાંથી સ્માંઠ *્માઉ સ; ગ્લાસ 
સ્‍્માવ સ્નૅતતીમની મ્માંઠ ખાઉસ, કાયમણી અથવા સોંધાવુણ ગમેક 
મ્માઉસ સને પર્પલ ભવ કેસીમ્મસ દહોડ દ્રામ. 
૩૦૩ શનીશ્વર ખનાથવવાતી રીત. 
નુસખા ખીજ યા ૨૬૧ માંની મેળવણીમાંથી 3૧૦ ગ્રેત, ત્ખક્ષાઇદ 
આવ કે!ધાલત પાંચ ગ્રેન અને અએક્ષાધદ શવ મૅનગનીસ એક ગરેન્‌* 
મ્મ્ધવા નુસપષ્ખધ1।ા ખીન્ન યા ૨૪૧ માંતી મેલવણીમાંધી શ્મેક ગમ।* 
ઊંસ, મ્મને અંક્ષાઈઇદ ઓવ કોખાલત છ સઊ સ. 
૩૦૪ પોખષાજ બતાવવાની રીલ, 
નુસખા ખી” યા ૨૯૧ માંની મેળવણીમાંધી ૨૧૦૦ ગ્રેન, ગ્લાસ 
ભ્માવ *્નૅતતીમની ૬૦ ગરન, પરપલ સાવ કેસીશ્મસ બે ગરન. 
1ડક”થેતવણી--ખોટા હીરા અને ખીજા ખોટાં તગ બતાવવા 
સાટે જે ચીન્ને લેવી તે ધણી? ચે।ખી હેવી જોઈગ્ષે, નહીં તો નગેમાં 
છાંટા આથ્યા વગર ફ્હેશે તહીં. કેઈ કોઈ વેલા જરા ખામીઓને લીધે 
તેગપા દુધીશ્મા ખતી જરૈ, પીગલાવવા પહેલાં સધલી યીન્નેને। ધણે। 
ખારીડ ભુકે। ફર્વો, ભડીની ગરમી ધણીજ સ ભાલથી ત્માપવી તનને 
ખને «માં સુધી દહોડથી ખે દીવમ સુધી તે શેેફશાત રાપ્યવી, પીમળેલા 
કાયને. જેમ ખતે તેમ ધીરેથી $ ડો પડવા દેવો. 


મ જા હૈમ્પુ પભેશાખંતી શરએ. 


ણામ ૧૪ ભાગ, કોધાસીન્યના ગ્ર% મામ. પૂહખાશ્બ શરાયે ા 
ભામ, હીરાગોલ બે ભાગ, સ્કેમની બે ભગ; ઇપીકાકુ આના દાડ ક 
ભમ, ગેલ ધીતા'સણા ચ્ેકેક ભામ, મરમારા યાર ભાગ મ્મને મેળ ઉ- 
' પભીશધસી ચીને ખજેખર્‌ મેલવાઈ નેલી બતાવવા લાખએક થાયતેટલો- * 
ઉપધણી મેલવણીમાંધી થાર ચાર મરેત તોલી તેની એકેક ગોલી 
બતાવવી. ૬૨ રાતે શ્યેકેકી માલી ખાઇને સુઇ જવાધી સહવારના ગ્મેક 
સાફ ઝાડે ભાવે. ખા માલી સધલાં માણસને એક સરખી કામની છે... 


$૦% દુખતા દાંતને! નેસેલાજ (તવ.) 
અફકલ?પે્‌। શ્કેક *આઊ ર, કપુર પણે સ્‍આઉઊ સ, અપ્રીણ પા ખઃ 
ઊ'સ મને બર્વીંગનું તેલ ખએેક દ્રામ, ભમાં સધલાંતે સરવે પેત «૪ ' 
«૬ હરમાં ૬૨ રીવસ સુધી બે।ળો રાખી પછી તે દારૂમાં રનું પુમડુ 
બોળી દુખતા શંતમાં દાબવુ . 
૩૦૭ કલેોરેદાઈનની મેલષણી. 


કળે કફેરમ છે દ્રામ, કલેરક ઇથ? મ્પેક દ્રામ તીંકચર એવ 
પપસીકમ (મરચાને ગરક) ગમથ્ધે દ્રામ પેપર્મીતનું તેલ ખે તીપાં, 
દાઇદ્રોકણારેત ભવ મોરષ્ીઓઆ ૮ ગરેત, હાઈદ્રોસાએેનીક સ્નેસીદ ૧૨ 
તૌપાં, પરકળે।1ીક અસીદ વીશા તીષાં, તીંકંયર આવ 'ઇતદીઅન 
દેમ્પ ( હોંદી ગાંજાને। મ્મ૨ક ) ₹૩ક દ્રામ સને પતણે। ગે।લ ગપકે દ્રામ* 

૩૦૮ તાણુની અકસીર ખએેલાજ- 
ર સમેસીતેત શવ મૌરષ્ીગ્મા શક્ક ગરેત, સ્પીરીત ગવ સમોની ખા 
પેક શ્પાઉંશ, સલડ્યુરીક પથર એક 'ગ્માર્ણસ, કપુરનું પાણી ચાર 
ત્મઊરા, આ સધત્તાંને મેલવી કામ પડે ત્યારે તેમાંથી એક ચમચી લં 
શડાંક પાણીમાં નાખીને સ્‍્ખાપવું* 
રૂ૪ રેોલેવેનોા મલસ-. 

તાજુ કકમ માપ્યણ પોણે। રતળ, મીન સોજી ચાર મ્માઊંસ, 
પીલી રમ ત્રણ ગ્આરંસ, મયા સંષલાંને પોગલાવી તેમાં ચસીતમ કેનન 
યેંડીડીસ એક સઊસ દુમેરી પા કલાક સુધ્રો ધુ ટ ધુ ઢ કરી એવી દતે 
શેતવો કે રધશે। ભીણાયે જતો રહે. પછી તેમાં તેર બાલરામ એક 
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ર ઉસ; મી સેલ સ્લો શ્માંઉસ 1 ત્યે બાલસામ ઝવ પીર દ્શ 
 લીપાં હુમેશી સધલાંને સારીપડે મેલવી પાછું ઠરવા દેવો. જવાય તે મેન 
 ..શી અર્ધી ભ્મમ્ધ થડી પડે તયારે તેને જરાક ગરમ કીધેલી દખખીએ। માં 


શૈડી ૬૪ થી3્‌ ધોર્‌ ઠંડી પડવા રો. 
ઢ૧૦ રેોથ્વેની ગલીએ. 


ચેયૈશઝ શાર ભાગ, જેોલપ ખે ભાગ, સુંઠ બે ભાગ સને હીરાબોલ 
ખે ભાગ- તમા સષલાંતે ચુદરતા પાણી સફ્ય મેલવી, ખખે ગ્રેતની મેલી 
' ૩૨૨ કેલૈચાની ગાલીગે।- 

પેક ગ્રેન કપુર, બે મ્રેત સુકાં મર્થાંતી ભુકી અને ખે ગ્રેન ખ॥ઈ- 
કરબોનેત સવ સેરા, જે સધલું સાધે મેલવી ગે!લમાં એક ગોલી ક- 
રવી અને ૬૨ પદર મીનીતે ગ્પેકેકી ગે!લી "ખાઇ ઉપરથી મ્મસ્ધી ચમચી 
મય૩ પાણીમાં બેલવી ષીતા જવું. 


8૨૨ વીછુના દંખના ઉપાયો 


(૨) ૬પમવાલ। ભામ ઉપ? કેરોસીન તેલ સારી. પેઠે ધસડવું, 
(૨) પાંચ છ કાંદાને। છુરો દખખવાલ। ભાગ ઉપર મનબુત મ્ગડવે/ 
(૩) આમલીના ચીચોરાને તેનો સુટેદ ભાગ દેખાય ત્યાંસુષી પગ 
ઉપર ધસવે। સ્મને તે સરે૬દ ભાગ ૬ખ ઉપર મજબુત ૬ાખવાથીં તે 
સૉઢી જે તમને સધછું કેર ચુસી ણેવા પછી પોતાની મેલે ખરી પડ. 
૩૨૩ દ૨ીગ્મે। લાગયો રેય તેનો એલજ. 


(૧) દરા ગ્રેત ખ્ોમાઇદ એવ સેોરશભ્યમમ ૬૨ થાર કલાકને 
શ્યેક વાષ્નગ્લાસ પાણીમાં પોવું* 

(૨) ૬૨૬ શાહર્‌ ધાય તેજ વેલા “વુમ્સતર્શાયર ” 
ચયમચી પાયા ત્મરધા। કલાકને સમાંતરે છેવી. 

(3) ન હુમણેત ધશ જોરમાં નહોં હોય તો દર 
કરારળોનાસ ગેપેક વાઈન ગ્લાસ પાણીમાં ૬૩% ખે કલા' 

(8) "ઝે ૬૨૬નું જેર ધણું વધ્યું હોય સ્મને 0 
કમાં સમાવતી હોવ-તોા ખે મીતીમ ક્રીખસે।ત * 
સાધે ૬૨ તમરધે કલાકે પોવું, 


ર૨૧૪ સાતષરાને લાજ. 


પ મુકાં મ3માંની ભુકી, વાટેલું તીમક, મ્મને દૃણેધી હલદ. મે ત્રછુ 
 થીજિ] સરખે ભાત્રે લઇ તેમને બારીક પીસી તેને। દે ણપ સાતપમ ઉપૃટ્‌ & 
ખાંધીખા કરવાથી તે ૬૨૬ નાળુદ યાયજે, 

8૨૫ શોતલાવુજેો(૨ ન*્મ પાડવાના એલાજેો 

(૧) શ્પે૬ ત્માંઉસ ક્રીમ મ્યાવ તારતારને જ્યેક પત પાણીમાં પોગ* 
લાવી તે પાણીમાંથી ખબે ચમચા ભરીને દર ત્રણ કલાકે શહીચ્પેડનાં 
દરદીને ભ્યાપવાથી તેને ધણે। અારમ થાયછે બને ચાઠાં પડવાની ધણી 
ધાસ્વી રહેતી તથી, 

(૨) માર તોલા જેઠીમધને ચ્પેક બાટલી '"ખખલતાં પાંણી સાધે કા 
સી તે પાણીમાંથી બે ચમચ। લેવા. લીમડાની છાલને ધસી તેને। પ્પેક ચમન 
શી જેટણે। રસ ઉપલાં ખે ચમચા પાણીમાં પોગલાવે। અને તે મેલવણી શ- 
હઊીશ્ેડપી હેરાન થતાં ૬૨રીને આપવાથી ધણે। ફામ્મેરો માલમ પડરી. સ્‍્મા 
પ્રમાણે સહવાર્‌ મનને સાંજે બે વેળા સઆપવું. શ્વીતલાના તાવનુ “રે ગમે 
શેલવણીધી ધણ જ ગ્પોાછુ રહેછે મને દાણાગ્પા પણ છુટા નીકણેછે. 

 ફડુ૧૬ સહેોડાંપર થતા ખીલને એલાજ 


' (૧) ચાર હ્રાસ નવસાગરને શેક કેોલાતથાતરતી શીશી ભવી ગે1- 
લાખનાં પાણીમાં પોગલાવે।. સયા પાણી સહવા? સાંજ લગ।ડવાધી ગ્પેક 
ળસ્મામાં ગમે શ્પેવા હઠીલા ખીલ પણ નાખુદ થાય ફે. 
પા બેલવણી લમાડવી વેલા લાઈક? પોતારાતાં દશ તીપા 
સ પાણી સાથે દહાડામાં ત્રણવાર પીધાં હોય તો 
ણામ છે. 
1 આવ સ્મામંદસ ચેપેક ડ્રામ ખને ગ્લીસેરીન એડ 
મેળવીને તે બગાડવું. 
'વી બદામતી ખીજને ધોડાંક ગોલાબતાં પાણી” 


૧૫૩ ૫૨, શુમડાં, કાખબીલાડી વગેરેતા દેશી એલાજો. * 
(૬ ૨3)રવથીનો શીશ, સીકોતેરી એલીઓ કને ર્સંમતી. એ _ 
 સષધું ચેક દહે દીમ્માં ભાર લઇ કુમાર્માં રસમાં ધસી લગાડવાધી * 
' કરે, ઝુમડાં, કાખખીલાડી વગેરે પાકીનેજુઠી જરી યાતો બેસી જશને. ગ્ય. 

ગેલાજ ધણી વેલા આ્મજમાવેલે। છે તમને તે ધણી” ગ્યકસીર છે. 


| #(3)ઇડાંની સુરેદી તથા કલીચુના સરખ હીસ્સે મેલવી તેમાં ૨ 
તલી તે ર લગાડવો, અઆ ગએલાજયી ધ્રણે।જ ડાયરો યાય છે પણુ તત 
તેથાવા પણે જારમાં કરે છે. 


(૩) વડનું અથવા ઉમરના માડનું દુધ ૬ાગનપર લગાડીને 
તે બાંધવું. તમા મેલવણીથી કે।!ઇ વેલા ભાસપાસની 'જગ્યાપૃર છામ્‌ ડા 
ઉડે છે. 


(₹) કાંદાની પે!લલતીસ દહાડામાં તણ શ્વાર વાર ઝીબાધી ધણો જ 
શણ થાય છે અને ગ્પે ચ્વેલાજ તદન સલામતી ભય્‌શા છે. 


૩૨૮. કેડીકાસનાં વગેરે વાસણે। ઉપર સોનાને 
ચયળકાટ *્41પવાના રીસ, 


પાણે! આરઊસ શ્પેકવા ૨૪2મામાં શ્યેક દ્રામ સે।નુ પોગલાવી તે 
મૈલવણીમાં છ ગ્રેત કલાઇ રુમેરે। ભને લાઇ. પૌમલાવે।. ત્મમ્ધો 
દ્રામ ગધક પીભલાવી તે મેલવણીમાં સ્મરધો ટ્રામ તરપોનતાઇનનું તેલ 
હુમેરે નૈ પછી ઉપલી સે।નાની મેલવણીને ગેબકની મેલવણીમાં 
રેફતે રફતે રેડતા જા મને હલાવ હલાવ કરતા જ્મ. ભ્યારે તે 
મેલવણી ચીકત થવા માંડે ત્યારે તેમાં મ્મર્યો। દ્રામ તર્પીનતાઇનનું તેલ 
હુમેરવું. જો વધારે નહલકાટ લાવવો રોય તો વધારે શેનું વાપરવું 
સપને જે જરાક જાંબુરા રંગપર ચલકાટ ગ્ખાપવો દેય તો ધારે કલાઈ 
ડુમેમેવી. ગ્યા મેલવણીથી કે!ડીકામ પર્‌ જે રેમ હડે છે તે ગએ ખજુથી 
જોતાં તદન સેને! લાગે છે, ખીજ બાજુથી ન્નતાં જ જારે। લાગે છે, અતે 
*ડકતરી ગીતે જતાં ધુજ્તા મલકાટ માલમ પડે છે. કે।ડીકામની ઉપર 
સાલે ચલક મહડાવનારી મેલવણી ચહડાજભ્યા પછી તેની ઉપ૩ ઉપલી 
મેલવણીમાં પીછી જેલી તરાંદ પાડવી યને પછી ભટીમાં ગરમી શયાષવ।- 
થી ચલકાઢ મજજુત બેસી «શે, પષ્ટી રૂથી ચ। શેમે।ઇ લેધરથી સાફ્કરવું. 

૧ર - 


૩૨૪ કજેડીકામમાં વગેરે વાસણે। ઉપર રૂપાંતો ચળકાટ, 
તુમોનીએ કશોારઈર કવ પ્લાતીતમનો બારીક મેરા નેવે ભુદે।: 
કરી ધાડાક સ્પીરીત શીવ તાર સાથે ધુ ઠી લાદી જેવો કરવો સને તરત-. 
જ ઉપર માકૂક પીછીથી લમાડવે।, ઉપર માકક જ ખપાગળ વધવું. 
૨૨૦ કેડીકામ વગેરેનાં વાસણુ। ઉપર લોખંડ જેવે। ચળફ 
ચણહડાવવાની રીત. 
મ્યુરીએત, ગવ ત્માખેર્નને થોડાક સ્પીડીત આવ તાર સાપે ક 
વી પતલી લાહી જેવું ખને એટણે પીછીધી લગાડવું, ઉપર માફક જ સ 
લ વધર્વું, 
૩૨૨૬ ઉ'ગચો જાતનું ખાતર. 
સુને, કેમલે!, માઠી ભને નરક. ચેપ સથલાંને સાથે મેલવી તેતા 
શળા વાણી સુકવવા. ખા ખાતર્ધણુંન સસતું તેમ” ધણુ સરસ છે. 
૩૨૨ રૂપાના હોળ ચહડાવતારો ભુકો: 
નાખ્ઠત્રેત ખવ સીલવર ૩૫ શ્વેત, ફટઝી 2૦ ચેત, નીમક એક દ્રામ, 
જ્રીમ ખવ તાર્તાર તણ દ્રાંમ. આ સધલાંને મેબવી રાખે. જે ચીજપર્‌ 
રાળ ચહડાવવે દેય તે ચીન૪પર ગ્યા ભુકી ૪૩1 પાણીને। દાય લઇ ધસ- 
વાધી તરતજ હોળ ગહડી 6૪2; 
અથવા તો એક આ્શસ રેપાંની ભુષીી, તીમફ ચાર ત્યાઉસ, નવ- 
સાગ૩ ચાર સ્માઉંસ, અને 2સકપુર્પા ખઆઉસ. ત્યા સધલાંતે સાથે મેલવી 
જરા પાણીનો ટ્રાય લઇ ધસવાધી હોળ યહડી જશે, પષી જે ન્પી «પૂર્‌ 
રળ ચહંડાજ્યો હોય તેને લાલચે।લ તપાવી પછી સાડ કરવી. 
૩૩.૩ વાયાલેત પાઉદર અથવા દીલપર૨ છોટવાનેો પાઊદર, 
સાખુયોઃખાને બારીક મેઘન્વેો ભુકો ચઉદ રતલ, કેવડાની 
જડને બારીક ભુકો સરવ મલ, સમંખરને। અરક ખે ડ્રામઠ એસતસ 
આવ ભરેમે ત બે ટ્રામ, લવીંગનું તેસ ખેક દ્રાસ અને નાંરગીના 
2૬ ખેક દ્રામ, ખા સથલાંને મેલી ખારીક ફપડાંમાંધી રળી કટે], 


શ્્ક્યિ 


૩૨૪ ઊ*દ૨ સારવાતા ઝેરે।. 


ગ્।ક સ્પાઉસ ફેસફેમ્સને શ્યેક પત પાણીમાં નાખી શીમીનૈ 
ખધ કળી ખુબ તરેહથી હલવો. ભ્યાર્‌ ફ્રેસફેરસ પીમલી રહે ત્યારે 


* તૈમાં અરધો રતલ ખાંડ નાખો ભને પછી તેમાં ચ્યેક રતલ પીગલા- 


વેલી થરબી હુમેરી સધલું ચ્।એકરસ થાય ત્યાંસુધી હીલમો. પછી મયા 
શેલગણીને ત્માઢા સાધે મેલવી તેની પુરી યા ૬ડ બતાવી ૪21 ગણી" 


ન સીશ્માંનાં તેલનો હાથ ૬૪ તેમને સુકવી ઉદર્ના ૬૨ ગ્યામલ ષટા છવાય 


મેળ. સમા પુરી યા ૬ડા વરસે। સુધી “વાને તેવાજ સ્મસરકા2૬ રહેશે. 
જયારેખી તે મેમો! જ્યારે તેમની પાસે એક છાલકુ પાણીનું વાસણ ભરી 
રાખજે. આ મેલવણી સોમલની મેલવણી જેટલી બસ્તી ભરેલી તથી 
સને શ્યેને। ખી'ને ફાયરો પ૩ છે કે ચે મેલવણી ખાધાથી મરણ પામેલા 
ઉદ૧। કહી જતા નધી પણ લાંખી સુદત સુધા જેવા ને તેવા રહે છે. 


(૨ ) કારષોનેત ખૌવ બેર૪1 પા રતલ, ખાંડ છ સઉ સ, 
તમને આંટા છ શાઉસ. પ સધલાંતી પુરી ખતાવી તેમને સ્મમીશી- 
મ્માંતાં તેલનો દપ દેજે।, 

(3) તારતાર ૪મેતીક ખેડ ભાગ અને આટા થારુભાગ. ગેની 
પુડી બતાવી તેમને સ્મણીસીન્માંના યા તો હોંગને હાથ રેવે. 

ડરપ ઊ'દૃરને છટકાં તરફ લલચાષનારો મેલવરી, 

(૧) સ્મ!ઠમ્થ્વેત હોંગ, ચેપેક દ્રામ ત્ષણીસાંમ્માંનુ તેલ ગમને ગેડ 
ટ્રામ લવદશનુ તેલ મેલવે।1? આ મેૈલવ'ગી છઢકાંતે લગાડવી ચ્પેટએે તે 
તરફ ઉ૬3। ખખચાઇ આવશેઃ 

(૨) અથવા તો કેતથેરીદીસના ભુકાને જરા ખાતદી સાથે મેલવી તે 
લગાડવે!ઃ ક મેલવણી માંટે મેપેવું કહેવાયકે કે કે તે એેલવણીને હાથે 
લગાડી ઉદર્તા ૬૨ સ્ય ગલ લઇ મયા હોઇચશ્મે તો તેષ્ષપા ચપાયપ હાથ* 
માં સપડાઈ જરી. 

૩૨૬ ખખારસીના કાચ બનાવવાનો ઘસી જ સેહથી રોત- 

(૧) સેક 0૬ સીદ લઇ તેમાં ને ટલું પોગણે એટલું નાઇવેત ઓવ 
સીલવર પીમલાવવું, પછી પીછીથી કરી આશેલવણીને કાચ ઉપર્લગ!- 
હવી અતે લગાડી રયા પછી તરતજ તેતી ઉપર એમોનીએનું પાણી રેડવું. 


૦ ૧ 


શ્ેમાની તમા જડતાંજ ૬ ઉપર રૃપાંની ભુરી પથરાળ #/ણા શૈ અને પછી 
«રા બીમી ગરમી રેખાડવાથી ફેપું પુર બહારમાં દીપી નીકળશે, 


કેક ભાગ પ્યાંડ, મેભાગ નાઈત્રીક ત્મેસી૬ મને દ્ર ભાગ પાણી” ર 
થી સકશીફ એસીદ ખનેછે. 


(૨) પાઇરાક્ષીલીન ત્મથવા ગનડીતનને ડોસ્તીક ષેતાશમાં પૌગલાષી ર 
તેમાં નાઇત્રેત ખવ સીલવમતું પાણી નામવું, ચ્પેટલે નીચે રર્પાનો ડર 
બેસતો! નણામે. પછી મમા &રે। પાછે। પીગલી જાય ગમેટલું એમોનીમ્ાનુ 
જહ્દ પાણી તેમાં તામવું, પછી ગઆ મેલવણીને કાચ ઉપર લગાડી ભ્યાં 
સુધી રૂપું પંયરાતુ દેખ્ખાય ત્યાંસુધી તેને ધીમી ખલતાંની આંચ ગ્ાંધવી. 


(3) બે ચયાંઉસ નાઇત્રેત મ્માવ સીલવરને લણુ ત્યાઉસ પાણી 
મમને ત્રણ ખાઉસ રકતીડફા૪દ સ્પીરીતમાં પોગલાવે. પછી તેમાં ચ્પેફ 
ગ્ાઉસ ગઅંમોનીમ્માનું પાણી ડુમેરે। મને યોડ) વખત ઠરવા ૬૪ ગ્યા 
શેલવણીને ગાલી કહાર્ડ., મ્મરધી પૅત પેકવીફાઈ૬ સ્પીરીત શ્રમને ગ્મર્ષો - 
પૈત પાણીમાં પીગલે શ્મેટલી શ્રેપસુગર પીમલાવી તે મેલવણીમાંથી પા 
સ્માઉસ નેટલુ બણ પેલી માલી કહાડૅલી મેલવણી માં ઉમેર્‌ા મને પછી 
ગ્ય।2 કલાક સુધી ઠરવા દેવે।, 


ભ્યાપ્‌ મમા મેલવણી લગાડવી હેય ભારે ૧૬૦ રીગરી સુધી 
ગરમી મમાપ્યા પછીન કાયને લગાડવી. 


(૪) એક અઆરઊંસ નાઈજેત કાવ સોલથરને, ગ્મર્વો ભ*આઉંશ 
લાઇક૩ સ્મૅમોની ખા ગ્મને બે માઉસ પાણીમાં નાખી ૨૪ કબાક સુષી 
*હેવા રો. પછી ગ્યા મેલવણીને જડાં કપડામાંમધી ગાળી કાહે સને 
ને જે બુજી કપડાની ઉપર રઊ જય તે ભુકીને સાચવીને રાખો, કારણ 
કે તે ચોખાંફૂપાંની બુકી છે. ને પાણી ગલાઈ નીકલ્યું તે પાજ્ીમાં બણુ 
સમાઊમસ યેકતીફાઇવ૬ સ્પોગીત સ્મને ગ્યરછો દ્રામ ત્નોઇલ અવ ડૅેશીગ્મા 
હષેવી આઠ કલાક સુધી તે મેલવણીને ડરવા ૬૪ પછી ભ્યારે મર૪ પડે 
ત્યાર કામમાં લેવી. શ્ય મેલવણી કાચ ઉપર યૈડવી હેય તેજ વેલાગ્મે 
તેમાં ત્રણુ વીપાં બવીંગનાં તેલનાં અમને નવ તીપાં સ્પીરીત ખવ વાઇ” 
નના હમે4ી સાફ કીધેલા કાય ઉપર રૈડી દેવી. ગલખત્તે મેલવણી ધે।ન્‍ 
લાઇ નહો જાય તે મોટે કાચની આસપાસ મીનની યા ખીછી $9 યઃ 
*- પાલ કરી લેવી જોઇખે અને મેલવણી ખએેક સરખી ંીતે કાચને 


પૂ , . 
પ લામવી જોઇપમે. ન્યાયે 1 કાચપર રૂપુ પુરતી . રીતે ચહડેલું રખાય તયારે 
, વૈમેલવણી કાચ ઊપમ્થી નીતાગી કહાડી કાચને સુકાવા દેવો! શ્મને કાય 


_ખશ્‌ખર્‌ સુકાઈ મહો કે પછી તેતી રેપેરી બાજી ઉપર સરખે ભાગે તા" 
'. સહું મીન મ્મને ચરખીનું વાર્તીશ કરી પેવું. * 


 પોકલ કાચનાં વાસફેને તેમજ ગલાસ વગેરેને રૂપેરી બનાવવા 

માટે પણુ મ્યા મેલવણી કામે લાળે છે, જો લવીંગનું તેલ, યાતે! મ્મૅઈઇલ 
એફ તાણમનાં મા મેલવણીમાં ધોડા પધોડાં તીપાં નાપ્ષરી। તો ર્‌પાંનાં 
રૈગમાં ફેરફાર થરી, કાચ ઉપર રડયા પછી ને મેલવણી પાછી 
નીતારી કાઢી છે તેમાંથી તેને ઠરવા દેતાં ધણુંક રૂપું મલી મ્યાવરી. 


(૫) સાધાર્ણુ રીતે ્આાર્ધીના કાચ નીચે પ્રમાણે બતાવવામાં 
મ્માવે છે. પણ શ્મે ગીત ધણીજ કડાકુટ ભરેલી છે શ્મને ન ધટવી સંભ!* 
લ નદીં 21ખી હેય તો તેધી કાચને રાહીગ્મેડ મ્માવે છે. 

જે કાચને મ્યારશી નેવે! ખનાવવે રેય છે તેનાં જેટલાં કદનું 
કલાઈનું પતર્‌ં લઈ તેને એક સગેમમ્મરની તેખલ ઉપર ધણીજ સડ્‌ા” 
પ્રથી પાંથર્વામાં આવે છે મ્મને તેમાં જે કાંઇ કરકરયલી રહી ગઈ 
હોય છે તે સેભાલષી કહાડી નાખવામાં આવે છે. પછી થોડોક પારે 
તેની ઉપર રડી નરમ ઉનનાં કપડાંધી તે કલાઇ ઉપર ધસવામાં આવે છે. 
પછી કલાઈનાં પતરાંની ખન્ને ખાજુષ્યે લાકડાંની પાલ ખાંધી હફ€્€ક ૬હે।- 
ડીશમાં જેઢલી ભાડાઈ સુધો તે પતરાં ઉપ? પાય્‌। યેડવામાં-ચવે છે. હવે 
કાયને તદત સાફ ગને સુકે। કરી *્એવી સેભાલથી મમા પારે નામેલાં 
પતશ્રં ઉપર સેરવી લધામાં સવે છે કે પારાની ભને કાચતી વચ્ચે હવા 
યા પુલ યા કંધ્પણ જતને કચર રહે નર્હીં, ભ્યારે કાચ બરબર 
યપટળબે। કરે પછી તેતી ઉપર ધીર્‌ં દબાણ કરી તેબલને «ર। વાંકી 
કરવામાં ભાવે છે કે નથી કરીને વધધટને। પારા નીકલી જશ્મે. પછી 
તેખલને ન્વેઢટલી વાંકી” રહેવા ૬૪ કાય ઉપર ડ્લાનેલના કટકા દાખી 
તેની ઉપર ભારી વજને। મેલવામાં શ્વે છે. ચે।વીર કલાક પછી તે કાચને 
મેપેક લાકડાંની તેબલ ઉપર સેરવી રેવામાં આવે છે જે તેખલ ને શ્પેક મ” 
હીને। સુધો રાજ જરા વધારે ને વધારે વાંકી કરતાજ જાય છે. 

માવી રીતે તઇ'્યાર કીવેલા ત્માર્શીતા કાસે। ધણી વેલા ઝાંખા 
રીસે છે અને જે કાચ પારાપર મેલતી વખતે સંભાલ નહીં લીધી 
હોય તો કઇપણુ કચર વષમાં આવી મોટા જેવે। છેકે મુકે છે. 


લટ 
૩૨૭ કેલાનવાતર બનાવવાની રીત. 

(૧) ત્મસતસ આવ બરમેમાોત ગક દ્રામ, ખમેસસસ એવ લેંમત 
જક દ્રામ, નાર્‌ેગીનું તેલ અશધેદ્ર!ામ, ઇલ ત્મોવ નેરેલી વીરા તીપાં, 
ઇલ ખવ રોમમેરી દરા તીપાં, સંબરને અરક ૧યતીપુ, અતે રેક- 
તીફાઉદ સ્પી્રીત ભરશે પત. આવ સધલાંને મેલવે।. 

(૨) સેસતસ આવ ખર્મેમોત ત્રણ માંસ, તસેસતસસ ખવ 
લેમન ત્રખ દ્રામ, નારેગીનું તેલ બે દ્રામ, ભઇલ ત્મોવ તરેલી દરેડ 
દ્રામડ ખઇલ આવ રોઝમેરી દહેડ દ્રામ, કસ્તુરીતે। મ્યરક અરધો! દ્રામ;, 
કને રૈંકતીફાઈ૬દ સ્પીરીત દદેોડ ગ્વાલન. 

(૨) નેય્‌લી, સેતશા, બરગેમોત, નારૈગી ભને શન્રમેરીનાં તેલનાં 
ખાર બાર તીપાં, મલખબારી શ્મેલચીના દાણા એક દ્રામ તમને રેડતીકફાઇ૬દ 
સ્પીશીત ગએેક બાતલી. *મા સધલાંને ચાર દીવસ સુધી મેલવી ૨1ખ્પી પછી 
જતર્માંથી ગાલી કહાડૅ।* 

૩3૨૮ લશવંદ૨ ખબનાવવાની રીત. 

(૧) લવદ?ની છુલ સાથની તા૭ કાંપ્વલીખોા રાત રતલ લઇ, 
દશ બાતલી રૈકતીફાઇદ સ્પીશીતમાં ચ્પેક અઠુવાડીઊં સુધી બોળી શાપ્યન 
વી. પછી તેમાં પાણી ત્રણુ ખાતલી સત્યને નીમક ત્રણ રતલ હુમેરી સધલાંને 
અરે।બર્‌ પૌગલાવી જેતર્માંથી ૬૨ ખાતલી જેટલું માલી કાઢવું. 

(૨) લવંદરનું તેલ આંઠ સર્ણસ, કસ્તુરીને ચ્યરક ચાર સ્માઉ- 
સ, અંખરનેો અર્ક રોહડ શ્ાઉસ, ખઆઇલ સયાવ ખરગેમાોત ઘદોડ 
અઊંસ તમને રૈકતીફાઈ૬ સ્પોરીત બે ગ્યાલન.ગ્ે ખધાંને સાશીપડ મેલવે।ન 
ગા લવદર ઈંગ્લાંદનાં બાદરાણી *કુટુંબમાં તેમજ ખીજ અમીર ઉમર્‌।- 
વામાં ધણુંજ વપડાય છે. 

૩૨૪ હેૅગરી વીતર બનાવવાની રીત. 

રે।મરમેીનું તેલ દદીડ દ્રામ, લવદરનું તેલ રે! દ્રામ, તારેગી- 
નાં જુસનું પાણી અર્ધો! પત સવને રેકતીફાઈદ સ્પીરીત દહોડ પંત, એ 
સધતાંને મેલવી નતાખે।* 

૩૩૦ મોલીફલાવરનું અત્તર, 

કસતુડી બાર ચેત, અંબર વીશ ગ્રેન, લીંખુને અરેક ૬૬ 

મ્માર્લસ, લવીંમનું તેલ મેપેક સમઉસ; લવેદ?નું તેલ શ્યેક ખાર્ભેસ, 


ભહ્રપ 


' ખા૩્‌ગીનુ તેલ ભર્ધેો દ્રામ અને રેક્તીફા૪૬ સ્તીરીત ભે ખાતલી. શ્મેક 
ખજ ખાતલામાં પંદર્‌ દીવસ સુષી રેહવા રો. 


૩38૧ ખુથમોની રાણી. 


જેવડાની જડને બારીક કીધેશે। ભુકે। બે મ્માઉસ, નાંગીનાં જીલ 
થાર મ્યાઊસ, ઊંચું ગેોલાબનુ મ્મત્તર્‌ ૬૨ તીપાં, લવીગનુ તેલ ચ્પેક 
દ્રામ,' ગંખેલીનું તેલ શ્મસ્ષો। દ્રામ, કસ્તુરી ત્રણ ચેન, સ્મંબર્‌ પાંચ 
શ્રેત, ઉ'સુ લવ ૧૨ બળે અઆઉસ સ્મને રેક્તીફાઈદ સ્પીદ્ીત એક પેત, 
સ સધલાંને પદર દીવસ સુધી રહેવા ૬૧ઈ પછી જ તમ્થી ગાલી લેવે।. 


૩૩૨ ખહારે ચમન. 


ઝુલછડીનું તેલ ગ્પેક દ્રામ, લવંદરનું તેલ ગ્પેક ટ્રામ; લવીંગનુ 
તેલ ગ્પેક દ્રામ, તારૈગીનું તેલ એક દ્રામ, અ બૈલીનુ તેલ ઝેક દ્રામ; 
ગોલાખનું અત્તર ૬3 તીપાં, કસ્તુરી એક ત્રેત; અંખર્‌ ત્રણ યેત અને 
ઊંચે। વાસ વગરને। દાર્ને। સ્ય૨ેક ચ્પે બાતલી,. ગઆ સધલાંને પદર દહાડા 
સુધ રહેવા દો. 
323 ખગીચાનાં લરેગ. 


કસ્તુરીને। ત્મ૨૬ ગ્પેક ન્માઊસ, સ્‍્ક?ના સરક દદેોડ સ્આાઊ સ 
લવીગનું તેલ સમરસ! દ્રામ, ગુલછડીનું લેસ અરધે। દ્રામ, નારગીનું તેલ 
અગ્ધે। દ્રામ; ગાલાળનું અત્તર પદર ટીપાં અને સેજ! દારૂનો ગરક 
બે ખાતલી, પદર દહાડ! રહેવા દોઃ 

૩૩૪ ખેતર અત્તર,. 


લવીંગનુ તેલ ખેક દ્રામ, ચંગેલીનુ તેલ ગ્પેક દ્રામ, મોગરેલ મ્મર્ધો 
જામ, લીબ્ુનો ખરક ૮ દ્રામ; નારગીનો શ્યરક ચાર દ્રામ, હગરી વાતર 
શ્પેક પત સ્મને રેકતીફાઇદ૬ સ્પોરીત છ બાતલી. સ સઘધલાંને મેલવી 
«'તર્‌ધી ગાળો છેવે. 

353૫ સનમેહુન સેલવણી. 

કસ્તુરી તોર ગ્રેત; અખર્‌ ૪* યેન, લવંદરનું તેલ બે. શર્લસ, 
લ્વીંગત્તુ તેલ શ્પેક ખાઊસ, નારૈગીનું તેલ બે દ્રામ ચબેલીનું તેલ 
ખે ટ્રામ અને *કતીફાઇ૬દ સ્પીદ્ીત પાંચ બાતલી, ખા સઘલાંને મૈલવી 
પૃદ્ર્‌ દહાડ સુધી :હેવા સ. 
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૨૩૫. શાવાસણુ સુગધ... ક 


ચંગૈલીનું, સેલ ત્રણુ દ્રામ, મોગસંનું તેલ ણ દ્રામ; , લર્યોગનુ 
સેબ ત્રણુ દ્રામ, ઊંચું લવદ?નું તેલ ખક સમાસ, ગબર્તો તરફ * 
દહોડ ટ્રામ, કસ્તુડીનો મ્મર્ક એક દ્રામ; ગોલાખનું મમત્ર પદર ટી- 
ધાં, નાયેગીનુ તેલ બે દ્રામ તમને ઊંચા વાસ વગર્તે શમા શ્પેક 
ખાતલી. મ્મા સુગધ રૈ।માલ પર્‌ છાંટવા માટે ધણી” સરસ છે. 


ર... ૬. શોની રાણી, "ખહારે ચમન,” “ખગીથાની શહેમ,” 
*ખેતછીર્‌ અત્તર, ” “ મનમોહન મેલવણી ' “તમને સોવાસણુ સુગધ” 
શેપ સધલી ખતાવટ શ્મમારી છે શ્મને તે સધલી વાપડવા લાયક છે. 


33૭ ત્રૉખા, પૌતલનાં વાસણે।૫૨ કલાઈ ચહડાવવાની રીત. 


સ્તેનેત ચવ પોતાશના પાણીમાં ધોડાક કલાઇતા કટકા તાખી ને * 
લાસણૃને કલાઇ કરવી હેમ તે વાસણને તે પાણી સાથે ઉકાલવાં, ધશડીક 
પળમાં તે વાસણે।પર કલાઈનું મળ્બુત પડ ચહડી જશે. 


સઅ્મથવાતે ૮ ભાગ કલાઈ, છ ભાગ કોમ ખવ તારતાર અને 
માલીરા ભાગ પાણી સાથે તે વાસખણુ ઉકાણે!* 


૩૩૮ દાંત્તના ખાડા પુરવા માટે શેલવણીએ।. 


(૧) વામ વગરનાં સુફેદ ઇતદીમ્યા (ખરને ગરમ પાણીમાં નર્મ 
8ર ચકશ૬મ ખાડામાં દાખી દેવે! લાંબે વખ્ખત ટકે છે. 


(૨) જસતને। ચુકે ખએેક ભાગ લઇ તેને બે ભાગ પારા સાથે _ 
શેલવી શેલેકદમ લગાડી દો. લાંબો વખ્ખત દકતી તધી. 


(૨) રમી મસતકીના ભુકાને તેના વજતથી અરધા પથર સાધે 
ભેલવી ૪ુલવીને જુકે જકીધેલી ફરકી સાથે લાહી જેવી ખનાવી ૬ાંતમાં 
પુરી દેવી. 


(૪) ખાર ગ્રેન તનેતહાઇદ્રસ ફેસફ।રીક ગસીદને ૧૩ મેત ચોખા 
કુધીસુના સાથે મેલવી "ખાંડણીમાં નાખી ખારીક ભુકે। કર્‌। મ્મને જેમ ખને 
તેમ જડપથી મુદે! હોય તેટલાંજ દાંતમાં ૬ાખી રો, સ્‍્મને દાખ્યા પછી 
સ્માંગલી જસ પાણીમાં ભી જવી તે ભુકાને જેકશાંત કરન સ ભુકે સુરેદ 
છે તમને મજબુત બની જઇ લાંખે। વપ્ખત ટકી શકે છે. 


ધડ 


(૫)શપખ્યાં સોનાને ચભકવી હેપ્ખડતી કડછીમાં તાવી તૈમાં ષોખા 
પારે શેલવી તેને લાહી જેવું બનાવવું, ગ્યતે પછી શૈમોઇ બૅધરતા। કટ” 
કામાંમેલી વષધટને પારો દાખી કાઢી, હાથમાં ગોાસી વાલી મરમ 
મર્મજ ખાડામાં પુરી દેવું. 

5” ભા મેલવણીઓ દાબવા પહેલાં દાંતોને સારીપેરે સાફ કરી 
સુકા કરવા કેઈગ્મેઃ 


૩3૯ સસ્‍્તીરોગએેો તાઇપ અચવા કાખેમ ઠમ્સે। લેવા 
સાદે ધાતુની મેલવણી., 


નજ ભાગ સીસું, ખે ભાગ સુષ્મો; ખને એક ભાગ ખીસમથને 
સાધે તાવી વાપડવું, *્મા મેલવણી ઠંડી પડતાંજ જુલવા માંડે છે મ્મને 
જ્તેથી બહુજ બારીક લીટીખા પણ સ્‍ાબેદુબ ઊડે છે. 


3૪૦ લૈપીસ લેંઝયુલી અથવા અલત્રામરીન નાસને। સુંદષ 
આસસાનતો રંગ બનાવવાતી રીત, 


પેગ્પાલીન 3૭ ભાગ; સલફેત આવ સેો!દા ૧૫ ભાગ, કારબોનેત 
શવ સે।!ઘ ૨૨ ભાગ, ગધક ૧૮ ભાગ ભ્મતે કોલસે। / ભાગ. આ સધ- 
લાને સાથે મેલવી ત્રૌશ કલાક સુધી મુસમાં મેલી ભરીની ગમ્મી સાપો 
સ્મને પછી તે મેલવણીને આટેલાં લોખ્ખડના ઘખ્ખાએમાં ભરી ભ્યાંસુધી 
છોપઈગ્મે *્પેળા કેગ ચહડે પ્યાંસુધી બલતાંતી ધીમી ખાંચ લગાડે।. પછી તે 
બેલવણીને। ભુકે। કરી ધોઇને મુકવો. 


૩૪૧, ખાલને કાલા કરનારી મેલવણી. 


પા ભાઉસ પાઇરાગલીક અએસીદ, તારૈગીનું તેલ અમેતો દ્રામ) 
છડતીફાઇ૬ સ્પીરીત સવા આઉ સ અને પાણી તણુ આઉ સ. 


૩૪૨. ખાલને ખરી જતા અટફાવતાથી મેલનણી, 


ખે આઉંસ કાર્ળોાનેત મ્ોવ એમોની ને એક પત પાણીમાં 
પીમલાવે શ્મને પછી તેમાં નાર્ગીનું તેસ ચાર દ્રામ, તોકયર આવ 
દુતથેશરીસ પાંચ ખાઉંસ, કસ્તુનો અર્ક અરધો દ્રામ, રેકતીફાક/દ 
્પીદીત શ્પેક પત, અતે સો।જળ ૨મ ત્રણ ખાટલી રુપેરાઃ 
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 હ૪૨. ગાલમાં શતો આયા આહાવનોશી શેઘવણી, . ક 

. જાવત્રોને દાખીને કાઢેલું તેલ એક ભાઉસ લઇ તેને અશમેક જ 
ભાઉ સ મીઠાં તેલમાં 'ગર્મીથી પીગલાવે।, ગતે તે ડરું પડયા પછી તેમાં * 
ક્રલાખનું પાણી પા પત, સ્પીરીત એવ યોમમેરી સહી આઉસ મને ા 
જક્ષદ બલાઇકર્‌ એંમોની ખા દોડ દ્રામ હુમેર્વું. ર 

૩૪૪. સહેોડાંતી દુગધ દુર કરનારી સેલવણી. 

ડંપુર્‌ પા સ્માઉસ, રૂમી મસતકી ખે દ્રામ, હીરાબોલ ચ્પેક દ્રામ, ટંકેન 
છા "ખાર ખે દ્રામ, ડસ્તુરીનેક અર્ક તમરધો હ્રાસ, ગેલલાબનું પાંણી ચ્મેકઃ 
માઉસ, સોજો રમ ખે ઉસ. શ્ય સધલાંને મેલવી રહેવા રો મતને જ્યારે 
કામ પડે ત્યારે સમા મેલવણીમાંથી એક ચમચી લઇ મેક વાઇનગ્લાસ 
પાણીમાં નાખી કેોગલા કરવા. 

૩૪૫. પાણી પસાર નહીં થવા ડે એવું કપડું. 

(૧) કપડાંતી ત્યવલી બાજીગ્યે પહેલાં સાષ્ઠનાં ધટ પાણીની પીંછી 
ફેરવો! ગ્યને તે સુકાયા પછી તેતી ઉપર ધટ ફ્ટ»ીતાં પાણીની પીછી મારા. 

(૨)કપડાંની મ્મવલી બાજાગ્મે પહેલાં ઘટ પ્સોંગ્લાસનાં પાણીની 
' પોછી ફેરવો! મને તે સુકાયા પછી માયાંનાં ધટ પાણીની પીછી મારે. 

(3) સોથી સહેલી શત એ છે કે કપડાંની અવલી બાજાગ્પે સોજી 
મીત ઘસવું અને તે સુમાર્‌ અને સર્ફેદ જણાય ત્યારે તેતી ૫૨ ગરમ 
૪સતશી ર્રૈરવી ગરમ હોય તેટલાં જ કપડું ઝાઢકી નાખો. સ્માળીતે તેયાર 
ઝીધૈલાં કપડાંમાંધી હવા પસાર થાયછે પણ મુદલ પાણી પસાર યતુ તષી.. 

૩૪૧. પાણી પસાચ્ નહીં થવા દે એવી મેલવણી, 

(૧) એક પૅત ખીઇલ્દ તેલમાં જેક સ્માઉસ ઇનદીસ્યા રબરના ટુ- 
કડા ધોમી ગરમીથી પીગલાવે અને પછી તેમાં ગશમ કીધેલું ખેલ તેલ ગ્પેક 
પૃત ૨્‌ડી દેવો, ગને પછી વાસણને ચ્ુહલાપર્થી ઉતારી પાડ. 

(૨) ગાઇલ્દ તેલ ગ્પેક પંત; મીત બે સ્ાઉસ શ્યતે પીલી રલ બે 
ખઆઉસન-. ભે સધલાંને સાથે પીમલાવે।* 

3૩૪૭, બારીના કાથો માદે સણુગા૨. 
નુસપ્પા નેબર€ માં જેલાખનું મીદું વાપડવાં કહેલુષે તેને બદલે 
રેરાસાખેતાણદ ખાવ પોતાશીઅમ વાપડશે તો પોળા 2ગતાં જદવેરાતે॥ 
બનરી. 


ક 


ડડ ર ફેરીશાએનાઇદ ૨ ગાવ કક દ તા લાલસ્ગનાં 
જજહવેરે। ખનરી. 


૩૪૮. સ્તીવનનો “બખ્લુખ્લક' રાહી યે રત, 
ચાખો પૃશીઅનબ્લુ છ ભાગ, સનક્ષેલીક ગ્નૅસીદ એક બાગ, ગ્યા બન 


“મને તે પાણી સાધે મેલવી લાહી જેવું બનાવો તમને પછી તેમાં સોજી 
પાણી જોઇએ ગ્પેટલું હુગેર્‌।, 


૩૪૪, કોઇંયણુ ચીજથી નાખુદ નહોં થાખએે એવી શાહી, 


પા રતલ પતગતનાં લાકડાંને ત્રણ પેંત ખખખલતાં પાણીમાં બાર્‌ 
કલાક સુધી બોળી ૨ખે1 અને પછી તે મલવણીને ધીરેથી ગરમ કરી ચ્પેક 
બાટલી પુર કરી તાખે।. સભાળ રાખવી કે ધુલ, ધૂમાડો કે કઇ પણ કચરે્‌। 
અદ૨ દાખલ થાય નહીં. ભ્યારે ઠંડી પડે ભારે આ સેલવણીતે ગાળો 
લઇ તેમાં યલ્લો પશીચ્પેત સવ પોતાશ વીરા ગ્રેત હુમેરી પીગલાવી નાખે।* 
સમા શાહી સ્તીલપેતને ખાતી નધી, લાંખે વષખ્ખત રહેવાથી ધઢ યતી નથી 
તમને સસતી પડેછે અને લખવામાં ધણીજ સરસ છે. પાણીધી; જલ્લદ _ 
તેજાબોથી યા ખાર્‌થી તે ભુસાતી નથી. 


૩૫૦: લેખડના પતરાની ઉપર જસતનુ પડ ચહંડાવવાની 
અથવા તો ગાલવેનાઈઝદ આઝઅએરન બનાવવાની રીત? 


સાખડના પતરાંગોઈને નરમ હાઇદ્રોકલે11ીક એસીદમાં બોળી કાઢવાં 
તમને પછી તેમને તાવેલાં જસતમાં બોળી કાઢવાં. તવાખેલાં જસતની 
ઉપર્‌ નવસાગરનુ પડ ૨ખવું જાઇગ્પે, સ્યને પતરાંઓ ને જશતમાં ખએમથધી 
તેમ હલાવ્યા કરવાં જેાઈગ્મે. 


૩૫૨, ખચાંતાં માથાંમાં થતા ખોરે તઅદકાવનારે સલમ. 


ખે સયા ઊસ સાફ કીવેલી ચરખી સાથે ખે દ્રામ નર્મ સલડ્યુ?ીક 
ગમસીદ સેલવી દહાડામાં ચ્પેક વખત માયાંપર ચે।૫ડે।. 


૩૫૨, બટને માદે સસવું બ્લાકીંગ. 


ઝું૬૨ ૮ આઊંસ, ગોળ બે ગ્યાઊંસ# કાલી શાહી અરધી પેંત, સરકો 
એ મખાઊંમ અતે જધ્લદ દારૂ બે આઊંસ, 


ર 1૦૦ 
શળ ભત ચુંદરને શાહી અને સરકામાં પોગળાવી માળી કટે 
“અને પછી તેમાં દારૂ દમેર।. 


૩પટ, પાણા પસાર તહીં થવા ડે એવું કપડુ'- 
કપડાંની અવલી ખાજીએ ઇસીંગ્તાસ, ફ્ટકી અને સાબ ધોડાંક 


પાણીમાં મેલવી પોછીથધી લ મડ, ભ્યારે સુકાય ત્યારે તેની ઉપર શ્શ ફેરવી 
તૈની ઉપર્‌ સે।નાં પાણીની ગ્પેક પીછી ફેરવે. 
૩૫૪. ગયવવાજ સુધારનારી ગોળીએ. 
ખે દ્રામ મીતની સાથે તણ દ્રામ ખાલસામ ગોવ કોપેખા ગરમીધી 
પીગલાવે। અને ભ્યારે તેચ।। બરબર પીગલી રહે યારે સુદલ। પરથી નીચે 
ઉતારી ચાર દ્રામ જેદીમધને। ભુકે। તેમાં હુમેરી ત્રણ તણ ગ્રેતની ગોળીએ 
બનાવો. ગશ્યામાંથી બખે ગોલીખોા દહાડામાં ચાર વાર ગર્વાથી અવાજ 
ધણે। સુધર્છે* 
3૫૫. દાંતનું મ'જનન 
ચાક ત્મસ્ધોા આરઊંસ, હીરાળોલ પેક દ્રામ, કપુર જક &મ, કેવડા 
ની જડ શ્ષેક દ્રામ, કવીનીન ત્રીશ ગ્રેત, ક્રોમ ગ્પોવ તામ્તાર તયગ્ધો અખ 
' ઊંસ, સો।પાગીને। કેખેલે। સ્મર્વા। આંસ. સ સધલાંનો બારીક ભુકે। કળી . 
મૅલવી તાપ્ખવાં, 
૨૫%. લાંકડાંને કહોવાટ લાગુ પડતો ટકાવનારી 
મેલવણું. 
ચ્પેક રતલ કળે।માઇ૬ ખવ ઝીંકને તીશ બાતલી પાણીમાં પીગલાવી 
તૈ પાણીમાં લાકડાંને બોળવાથી તે લાકડું કદીપણ કહેતું નધી- 
2૫૭, લાકડાને ઉ'ધાઇ અને બોજાં છીવજ તુખે।થો 
બચાવનારી મેલવણી. 


ચ્પેક રતલ રસ કપુરને ૫૦ બાટલી પાણીમાં પીંમલાવી તે પાણીમાં 
લાકડાને બોળી કાઢવાધી તે લાકડાંતે જવજ'તુખોા લાચુ પડતાં નધી. 
સ્પા અખતડ્‌ હમેશાં ફ્તેહઠમ ૬ ઉતરેલેછે, 


૧૦૬૧૬ 
૨૫૮, બુતમાં પાણી દાખલ નહીં થવા દૈ એવું વાર્તીશ. 
બોઇલ્દ ગઇલ ( ઉકાણેલું ્મલસીનું તેલ ) ગમરધી પત; તર્પીન- 
તાઇન દહાડ શ્યાઉ સ, કાલી રાલ સ્મથવા દામર દોડ દ્રામ ખને મીન 
૬હેોડ દ્રામ. 
મીન અને રલને પીગલાવી તૈમાં તેલ તામે। શ્મતે પછી સ્માત૨પર્‌- 


થી ઉતાી તે ઠંડું પડયા પછી તેમાં તરપીનતાઇન હ્મેશ્‌।, મેલવણી નને 
ગરમ ૯3 તો તર્પીનતાઈન ભડકે। લેશે માટે સેભાલ ૨ાખવી. 


૩૫૪. શો છાપવાની શાહી. 


ખાલશામ ખવ કેોપેબા અથવા કેનેરા બાલસામ નવ આઉસ, 
કાજલ ત્રણ આઉમસ, ગુલી પાંચ દ્રામ, પૃશીઅનબ્લુ પાંચ દ્રામ, 
ઇતરીશભત રદ અર્ધા ખાઉસ ત્મતે સાજ ત્રણ ખઆઉસઃ ગા સધલાંને 
સેલવી બારીક ષેરો કરી અબલસીનાં તેલ સાથે મેલવે।* 


8૬૦. કપડાંમાંથી પાણી પસાર નહીં થવા કૈ 
મેવી સેલવણી. 


ગ્પેક રતલ સુગરળેલને। ભુકે। કર તેને પ્પેક રતલ કતકીના ભુક। સાથે 
શેલવી તે મેલવણીની ઉપર બે બાતલી ખપમલતું પાણી તામી છ કલાક સુધી 
ઠરવા દો. પછી કપડુ ભીંગાઇ જય શ્મેટલી મમા મેલવણી પાણીનાં પોતાંથી 
યા વાદ્લાંથી લગાડે। નને તરતજ તેને ઇસતરી કરી સુકાવા નાખે! 


૨૬૧, થાસડાંમાંથી પાણી પસાર નહીં થવા ડ્ર 
એવી મેલવણી. 

(૧) ગપેક સ્માઉસ દનિદીઆ ર્બર્તા બારીક ટુકડાને ગ્પેક પત બે।- 
સલિદ ખોઇલમાં ગશ્મી આપી પીગલાવે। અને પછી તેમાં ગરમ કાધૈવું 
બોઇલદ ખોઇઈલ શ્યેક પેત દુમેયે।. જયારે ગરમ હેય ત્યારેજ લગાડી દો 

(૨) મીન બે શ્માઉસ, પીલી મલ ખે ગ્માઉસ તમને બોઇલર ગઈલ 
શેમેક પત. અખ સપધલાંને સાથે પોગલાવી ગરમ ગમ્મ લગાડૅ।* 


(3) સુફૅદ મીન બે આઉસ, પોચી તર્ખી ચાર ત્માઉસ અતે મીઠુ 
તેલ ખેક પત. જર સધતાંતે સાથે પોમલાવી ગરમ ગરમ લગાડ, 


૧૦૨. 


૩૬૨. કેઃ રાયે યંગમાં 1 બબનુસ જેવાં 
ફેર્વાતી રીત. 


પાકાં પતંગનાં પાણીમાં તે લાકડાને બોલી રાપ્પી પછી કાં શને 
પછી પાકાં હીરાકસીનાં પાણીમાં બોળી કાઢી સુકવો।. ભયાર્‌ સુકાઈ રહે 
જયારે સોજા પાણીમાં ધોઈ કાહે. જે વધારે કાણો રગ ચહડાવવે હોય 
તો પાછુ ઉપર માફક જ કર્‌ 


3૬૩. ઉ'દરેતે મારવાને ઝેર વગરની વસવુ; 


વાલ્લાંના કટકા બારીક કાપી તેમને ધીમાં યા તો મધમાં તલી કાહે” 
અતે ઉરના દરતી મ્યાસપાસ મોઠવી દો. ગમા વાદલાંના કડકા પેટમાં 
6૪ઈ તેમના મ્માંતરડાં જુલવી ના"ખખશે જેથી તે મરપ્મ પામરી, 

૩૬૪. ધાન્યની, વનસ્પતીનો;, અને બીજ વખારેમાં 
ઉદરેોને લાઝુ પડતા અટકાવવાની રીત. 

જે વખાર્‌।માં પપર્મોંતના ર્‌।્‌પાનાં પાંતશાં ગોઠવી દીધેલાં હૈય ય! 
શ્યાં પેપરમીંતનુ તેલ છાંટવું હોય યા તો કોઇ પણ રીતે ત્યાં પેપર્મીંતને। 
વાસ દાપ્યલ કીધે! હેય તો ઉદર તયાં ખીલકૂલ લાઝ્ુ પડતા નથી. 
પેપર્મીંતતાં વાસષી ઉ૬ર। હંમેશાં દુર નહાસેછે. ચ્યા એએલ।ન જાનવરી 
હતયા નહોં કરેનામશ્શેને નઅખનસમાવવા લાયક છે. 

3૬૫. ત્તાંબાંતા વાસાગુ।ની ઉપર પોતલનુ પડ 
ચહુડાવવાની રીત. 

૬શ બાટલી પાણીમાં ગ્પેક બાટલી જલદ મ્યુરીગ્વેતીક એસીદ નાસે. 
શ્પેક રતલ જસત સાથે ત્રણ રતલ ક્રોમ સવ તારતાર મેલવી ઉપલાં સખે 
સીદનાં પાણીમાં નાખો અને પછી તે પાણીમાં ચલકતુ ત્રાંબાંનું વાસણ 
મેલી તે પાણીની સાધે ઉકાલે।, જ્યારે જોઈતી જાડાઈનુ પડ ચહડી રહે 
ત્યારે વાસણ બહાર કહાડી સો।જાં પાણીમાં બોળી કાહે 


૩૬૬, ચલકતેો રાતો ધાતુને! રગ. 


' સે ભાગ મો૨્થુથુને ૬૯ ભાગ કારખોનેત સ્‍્માવ સોદા સાથે મેલવી 
લેચ્પાને ગરમીષી પીગલાવી શ્પેકરસ કર્‌. પછી તે મેલવણીને ઠંડી પાડી તેન 
નો બારીક ભુકે। કરી તેમાં પદર ભાગ ત્રાંખાંતાં કાપલીએ હમેરી સધલું 


1૦૩ 
સુટેદ થાય તયાંસુધી ગરમ કરે! મ્યને તેટલી ગર્મીખે તે મેલવણીને ગ્મરધ , 
કલાક સુધી રહેવા ૬૪ પછી ઠંડી પાડી, ભુકે ક રી, ધોઇને મુકવા. 
૩૬૭, સોનેરી મેગતી ચલકતી ભુકી; 
જયા. ભદ મ્માઉસ, તત્ી પાઉદર ચાર સ્માઉસ, તેકણપ્યાર ભે 
મરક ળે'શ્માઉસ, રસ કપુર પા ખાઉસ, કયા સબલાંતે તેલ 
સામે શશવી લણ - નેલું માેઝે- પછી પોંગલાવે।. 
૩૬૮. રૂપેશ ઝમ શશફતી ભુકો” 
ચ્પેક ગ્યાઉંસ કલાઈ ત્યને ચય 'ભાઉે' ભીસધશજ્ઞે ર સાથે પીગલ।વી 
પછી તેમાં-શ્પેક માઉસ પારે હમેશ. 


૩૬૯. લેખંડની ચીજો ઉપર કાંસાંનું પડ 
યહડાવવાની રોત. 


લેખખંડની ચીજોને બર્‌।બર સાફ કરી શોર્થુથુનાં પાણીમાં તેમને 
બે!ળવી. નઇચ્મે તેટલા રંગનું પડ યહડયા પછી તે ચીજોને સે।જાં 
પાણીથી ધાઈ કહાડવી. 


3૭૦, ખોટે હાથીદાંત બનાવાની રીત# 


ઈડાંનાં કેટલાને ભુકે। 54, ધસીંગ્લાસ સખને દારૂના જલ્લદ મરક 
સાથે મેલવી લાણી જેવું ખ નાવે। સ્મને પછી તેને ગરમ કર્‌. ભયા” તે પીગન 
લી જય ત્યાર તેને ઠડં પાડવા રો. ઠંડુ પડશે ત્યાર તે આખેઠબ હાથીદાંત 
ને& મલતુ આવશે. હવે જે। સયા મેલવણી ગરમ પીગબલી હાલતમાં 
હાય તેજ વલા તેલનો હાય દીધેલી મોલ્દમાં 3ેડી દેશી તો તે ઠંડી પડતાં 
જેપે। જોાઇચ્પે શ્પેવો સખઆકારે પકડશે. 


૩૭૨. લે ખડને કાટથો બ ચાવવાની શોત. 


ખારીક મેરા નવો જીધેનો ઈંટનો! ભુકો ૮૦ ભાગ અને મૃર્શાર સીં- 
ગ વીરા ભાગ. શ્મે બભેને અલસીતા તેલ સાથે "જીભ ત3હથાી ઘુટી ચ્યેકર્સ 
કર. જે! મેલવણી ધટ યઇ નય તો. «ર1 તમ્પીનતાઇનનું તેલ 
મેનવવાથી તે લગડાય તેવી પતલી યશે. જે લાખડની ચીન ઉપર તે લગ।* 
હવું હેય તેચીન”્ને બરે।બર સાક્‌ કરી તેતી ઉપર આ મેલવણીને। શ્પેક હાથ 
મારવા સમતે તે સુકાયા પછી ખીજે। હાય મારવા. સમા મેલવણી ધણીન 
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3૧૦૪ 


“અનેકસીર માલમ પડીછે, મ્મને ગમે શ્વ ભીણાશમાં રહા છતા વપતા 
વરસ સુધા તે શેખ્ખડ ૫૨ સુદ્લ કાઢ થહડવા રેતી નથી. 
૩૭૨, પતલ્ાં કાગજપ૨ સુખડ પેતથી પાડેલાં ચીખોને 
ભુસાપ નણીં તેર્વા કરવાનો શોત. 
સ્પીર્‌ીત મ્મોવ વાઈનમાં ફીકી રાલને પીગલાવી જે કાગજ ૫ર ચીન 
ત્ર દોર્યું હોય તેની પછવાડેની બાજી ઉપ2 પ્‌ીછીધી લરુઃટડ,. 
3૭૩. જાડા કાગજપ૨ શો,, «ઝે? શાલ કતલ જીતેને 
હ્તવવાની રીત. 
ઇસીંડ ઝશ્ીસનું પતલું માણો ખતાવી ગક છાલકી 2કાબળીમાં રે? 
મતે. પ્છા ગીત્ર દોરૈલાં કાગજને તે પાણીમાંધી ચ્મેવી શીતે પસાર કર્‌ ડે ” 
કાગજની ન્માખી સપાટી ૫૨ તે મેલવણી લાગે. 
૩૭૪. દુધને વરલે। સુધી જાલવવાની રીત. 
સે।દાવાતરની શીથીમાં દુધ ભળી તેને બુચ મારી ઉપર મજખુત તાર 
6૪ડી ણેવા, મ્યેટલું ધ્યાનમાં રાપ્યવું કે દુધની અને ખુચની વચ્ચે સહેન# 
દવા ર।પ્પવી જોઈ ગ્પે. હવે ખ્ખપખ્ખલતાં પાણીમાં સઆ શીશી મેલી દુધમાં પણ 
કકડા પાડવા ખને પછી તે દુધ શ્પેક વરસ ઉપર સુધો જેવુંને તેવું રહેશે, 
૩૭૫, કાચમાં કાંણુા। પાડવાની તેમજ કાચ 
કાપવાની સહેલી શીત. 
જે પણ હથીખા2 કાચના સંબંધ્રમાં વાપડવું દેય તે હથી આમને 
જે વાશેવાર કપુર સ્મને તક્પીનતાઇનની મેલવણીથી ભીજવતા રહે9। તો 
કાય ધણીજ સહેલાઇથી કપાશે। તેમજ તેમાં ઘણીજ ઝડપથી નાકાં પડરી, 
3૭૫, ખુતનૈ સાટે વારનીશ. 
પહેલાં બે પેંત સરકાને જેક પેંત પાણી સાથે ઉદાલો અતે કકડા 
પડયા પછી પાંચ મીતીત રહીને તેમાં પતંગનું લાકડું અરધે। રતલ, સરસ 
પા રતલ, ગુલીને। બારીક મેદાં જેવો ભુકે। પા ખાઉસ, સાખ પા સઆઉસ 
સ્‍્મતે ઇર્સામ્લાસ પા આઆઊંસ હુમ? ખ સધલું ચ્કરસ થગેલું માલમ 
પડે કે નાચે ઉતાળી ડુ પાડવા દો અને પછી બારીક કપડાંમાંથી નીગોવી 
કાહે।. બુતને સાર પેઠે સાફ જીધા પછી ખા મેલવણીને કપડાંખએે વા તો 
વાદલાંગે કરીને ઉમે. 


ર 1૧૦૫ 
3૭૭, હાથોદાંતને રૂપેરી બનાવવાની મીત. 
ત્રણ દ્રામ તાપંત્રેત ગવ સીલવરને ક પંત પાણીમાં પીગલાવી 

ભ્યાં સુધી પેરા પીલા રગનો ખને ત્યાં સુધી તેમાં હાથીદાંત ખોળો રાખો, 
પછી તે ખહામ્‌ કાદી જેક પાણીનાં વાસણમાં બોળો. હવે મખ્ા વાસણને 
લઇ «ઈ ત્રણ ચારે કલાક સુધા તડકામાં મેલી રાખે।. મ્માઢલા વષ્ખમત 
પછી ને હાથીદાંત તત: ૦: ગયલું કણાય તો પછી તેને બહાર 
કારી સે1જાં કપડાંધા ક... :-.ડ૯ કતી ઉપર ર્પેરી ચલક જહૃમકી 
નીકબથેઃ 


39૮, ખુતને માટે બ્લાકોંગ. (નષી રીત. ) 


હાડકાંની કાજલ છ ગ્યાઉ'રા, મીડ તેલ સર આઆઉ'સ, ગે!ળ ચાર 
ગ્માઉસ, મ્મને ઝુવ્મ્નો ભુકે। બે દ્રામ. મમા સધલાંને મેલવી લાહી જેવું 
બનાવે? પછી તેમાં ચ્પેક બાતલી સરકે ધીર્‌ં ધીરે સૈેલવતા જગા તને 
સયલુ મેલવાઇ રહે ત્યારે તેમાં સલફ્લુરીક સનેસીદ છ દ્રામ દુમેર્‌. 


૩૭૪, રૂપાંનો પ્રવાહી. 


મેપેક ત્ધાઉ સ કલાઇધ્ને બે આઉ સ પાર્‌ સાથે મેલવા શ્મને ભ્યા?ે તે 
સેલવણી પ્રવાહી જેવી યાય ત્યારે તે મેલવણીને ધટ ગ્રુંદર્તાં પાણી સે 
ઘુ ટો. ગમા મેલવણીધી કાગ જ પર્‌ યા ખીજ કઇ ડેકાણે જેવી તરાહ પાડ- 
શૈતે રૂપાંતા જેવી” ચળકશે. 


૩૮૭. હાથોદાંતને વલાય તેવે। કરવાની રીત. 
ત્મર્‌ધી પેંત સે।1જન સરકામાં પા રતલ મંનદ્રેકનાં મુળીમ્માંતી બારી 
કતી નાખે. આ મેલવણીમાં નમે હાથીદાંત બોળી બે દહાડા સુધી કોઈ 
ગરમ જગ્યાગ્મે રાખરી। તે દાથીદાંત તરસ પડી જઈ મરે છ માફક વધાય 
તેવો યરી. 
૩૮૧૬, કાચ, કે।ડીકામ વગેરેને થબલગા૧વા માટે મેલવણી. 
ગ્પેક ગ્માઉસ ઈસીંગ્લાસ, પાંચ આઉસ સરકે; ખે આઉ સ સ્પીરીત 


ગવ વાઇન, આસ્ત્રક અથવા ગમ અએમાનાએકમ ખરધેો ખઉસ અને 


રૂમી મસ્ત૪ી અવે! આભર. આ સધલાંને બરેળમક મેલવા. 
૧૪ 


ફહ શાને રૂપનું ભત કામ સાફ કષ્વાની પોત: વે 
. ભૂરતકામની ઉપર સ્પીરીત અવ વાઇનમાં મોલેલુ' કપડું રેમી, 

જાખા ખેટણળે પાછી ત્મસલી જહમક સાવર. 

3૮૩, ત્રાંબાં યા પીતલ ઉપર કેલાઈ થહુડાવવાની 

સાધારણ મીત. .' 

ત્રાંખાંનાં વાસણને ઘસીને સારી પ૦ પપ્સ૦૬4ાં પી તેમને મરમી 
માપી તપાવવાં, શ્મતે પુર્લી ગરમી આપ્યા પછી તેચ્ય। પર્‌ ચ€્યેક કલાઇને 
કડકે। લઈ ધસતાં જવું, મ્મતે પછી તેટલી જગ્યા ઉપર નષસાગરની શને 
રલની ભુકીમાં બોણેલુ' રનું પોતુ' ફેરવતા જવું; ખેટણે ભ્યાં ભ્યાં પોતુ' 
ફરરી ભાં હાં કલાઈ ચહૃડતી જરે. કલાઇ કરી રહયા પછી તે વાસણને 
સે।જાં પાણીમાં ત્રબકેરી કાઢવું, 

૩૮૪ ત્રાંમાંયા પીતલ ઉપર કલાઈ ચહડાવવાની 

સરેલી રોત. 


_. ઉપલા નુસપ્યામાં ને શત ગયાપેલી છે તે ઉપરાંત નીચલી શીત પણુ 
વાપડવામાં આવે છે. 
ક્રોમ શ્યોવ તામતાર અષવા કેસ્તીક સે।દાયા તો કેસ્તીક પોતારાને 
પુરતા જયામાં પાણીમાં નાપ્મી તેમાં જેટલી જોઇમ્મે તેટલી કલાઈ નાખી 
પછી તે પાણીમાં વાસણોને ઉકાલવાં ભ્પેટલે ખર્‌।બર કલાઇ શચહડશે* 


૩૮૫: લેખડનાંવાસણુને કલાઈ કરવાતી રીત. 


છાસમાં લે!ખવડતા વાસજોને બોળી શ્ાખથાં અને પછી તેમને 
ખહાર? કાહો નવસાગરતાં પાણીમાં નબદે।૨ ફાઢહવાં* ભાર પછી પોમન 
લતી કલાઇમાં તેમને બોળી કાઢવા ગમેટશે તે વાસણે। ઉપર ફલાઈ ચહડી 
જમે. કલાઇ હવા સાથે મલી બગડી નહીં જાય માટે તેતી સપાતી ઉપર્‌ 
ચર્‌ખીયાતેોાકઈ ચીકાશ તરતો શાખવે!- 


૩૯૬. ગરસી વગર વાસણુ। ઉપર કલાઈ ચહડાવવાતી રીત. 


ગપેક ભાગ કલાઇ, ખે ભાગ જસત શતે છ ભાગ પારાને સામે 
શ્ૈલવો. જે વાસણુને કલાઈ કરવી હોય તે વાસણને સારી પે સાફ્‌ કરો 
અતે પછી તેતી ઉપર મ્યુરીગેવીક અસીદમાં ખોળેધું કપડાનું પોતું જોરમાં 


જ # 
« ! # ક 
ક ક ૬ 
શ. દ 
1 
2 & 1 ર 
દ હં 1 
ટ ॥ 
દ 
* 


જરા, પછી ઉપલી શલવણી ર તે વાસણુ ઉપર લગાડી પેલાં ગસીશનાંજ 
“ યોતાંથી તે વાસણુ ઊપર જેરમાં ધસે।; એટશે પેલી મેલવણી વાસણુમાં 
મજબુત બેસી જર, 


૩૮૭. કલાઈ કોધેલાં વાસણે! સાફ મો રીત. 


ફ૬લાપ્રતાં વાસણે। સાફ કરવાને ખટાશવાલી ચીનને કદીપણુ વાપન 
હવી નહીં કારણકે ખટાંશવાલા તેજબેોધી કલાઈ ખવાઈ જાયછે. રાખે 
8૨ તેમને માંજગા પછી સે।જનં પાણીધી ધોઈ નાખવાં મ્મને પછી તરજ 
કપડાંથી તેમને વરુછી નાખવાં; કારણકે ભીણાશથધી ૬લાઇને નુકશાન પુમેઝે. 





૩3૮૮. પોલાદને પોચુ પાડવાની રીત. 


પોલદને લાલચે।લ તપાવી તે ઠંડું થાય ત્યાં સુધો સુકા વહેરમાં 
દાખી રાખવું ગ્પેટણે 1૬ત નરમ ખતી જર. 


૩૮૪, છાપવાની શાહી બનાવવાની ચીત. 


છ ખાતલી અૂક્ષસીનાં તેલને વીશ ખાતલી પ્રવાહી સમાપ રાકે 
શ્પેવાં મોઢાં વાસણમાં ઉકાલે।* તેલમાંથી ધુઃા નીકલવા માંડે કે તે 
તેલની અંદર ખલતું કાગજ નાખી તેલને સલગાવી સેલવું અને ચુહ- 
લાપર્થી નીચે ઉતા તેત્તને સલગવાજ રેવું. થોડે વખત રહી ષ્મેક 
લે।ખડની છરી તે ખલતવાં તેલમાં ખોળી તે તેલ ઠંડું પાડી સ્માંગલી વચ્ચે 
દખી જેવું સ્મને જે તમાંગલી વચ્ચે ભ્મરધા। ઈચતા તારે। ખેધાવા માંડે 
તો પેલાં ખલતાં તેલપર ૬ઇ ધાંકણું મેલી ૬૪ તે બુજ્નવી ના"ખર્વું. પછી 
તે તેલમાં છ રતલ કાલી રાલને ધીરે ધીરે હુમેરીને પીતર લાવવી સ્મને 
કાલ પીગલી રહી કૈ પછી તેમાં પોણા ખે રતલ પીલા સાબુની બારી ક 
કા।તરીએ। રડ્તે રફતે ડુમેર્વી, સાખ હુમેર્તાં તેલમાં જશ ચહડશે માટે 
તે શકતે શકતે હુમેર્વેો* પછી તે સધલાંને હલાવી ચ્મેક રસ કરી તે વાન 
સણને સુહણે યહડાવવું કે નથી ખણુ બરેખર ગેકરસ થાયર 


હવે શ્પેક મો।ટાં માટીનાં વાસણમાં સ્મહઢો ત્માર્ઉસ ગુલી, અદી 
ગમાઉસ પૃશીશ્મત ખ્લુ; ચાર રતલ હાધીદાંતની યા હાડકાંતી ૬ાન્લ અને 
સાહડા ત્રણ રતલ ખતીની કાજલ ભરી પેલું તેલ ઝુહલાપર્થી ઉતારી ધોર 
ધીરે તે વાસણમાં તામવું અને નામતાં તામતાં સધલી ચીનને સારી પેઠે 


હેલ ન 
હલાવી એકકસ કરતા જવું. પછી શમા ઉલવણીન ૧ પથસ્પર ખપાખર 
છુઠી કામમાં લેવી. 

૩૬૭. છાપવાની થાહો સેહેલાઇથી માતાથી વસો. 

બાલસામ એવ કપેબા ૬ સઆઆઊંસ, સ ત્રણ ખઆઊંસ, ગુલી 
સવા ત્મારઊઉઊસ, પૃથીગ્ખન બ્લુ સવા મ્માઊઉસ, *%તદીગ્નન રૈદ પાણે 
ગમારઊંસ અમને પીણે। તમ્પીતતાઇતને। મુકો સાબુ ત્રણ *્યાઊંસ. મમા 
સધલાંને સારી પડે પુટવું. 

૩૯૨. છાપવાનો ૨*ગીન શાણો કડો રીત. 

નુસ"ખા ૩૮૯ માં જણાવ્યા પ્રમાણે અલસીનુ તેલ? સાજી, રલ; 
વગેરે સધલુ સાધે ઉકાલી મહયા પછી તેમાં જટતાં રમે હુમેરવા. 
હીંગલે[, સીંદુ૨, જીર્મજ, ળેર્‌, ગુલી, જગાલ, પૃશીત્ખન બ્લુ વગેરે 
બમેરે જે ?મે। મએેલવ”। તે મેલવાઇ શકા. 

૩૪૨. રેશમા કપડાપરથો કરચલી કહાડવાનો કલા. 

ક2્યલી વળેલાં રશમી ક્પડાંતી ઉપર ગ્રુદમ્ન્‌ પાતલું પાણી સોજા 
કપડાંનાં પોતાંધથી લગાડી સધલી કર્ચલીમ્પોા કાઢો નાખવી અને પદી 
પછવાડેના પડ ઉપર ઉસતરી ડેરવવી. 

૩૪૩. કોતાગલું લેોખ'ડ સાક્‌ કરવાની શીત. 

સમાંઠ તોલા થરખીમાં પા તોતે। કપુર પીમલાવી તે મેલવણીને 
હુંડી પડવા દો. ગયા સેલવણી જે કીતાગ્મેલાં શેઈખખડપ૩ ચોપડી તેને બૈ 
દહાડા કહેવા ૬ઇ પછી નુછી નાખરી તો લૈખ્ખંડ ચલકતું થશે. 

૩૪૪. ખોગડેલું કોપરેલ સાફ કેશવાની યીત. 

કેોપરેલનાં વાસણમાં એેભે ભરી નીમક નાખી તેને 8 ૬૯1૨ 

તડકું દેખ્યાડવું પપેઢશે કચર નીચે ઠરી «૪ નીતર્‌ તેલ ઉપર્‌ સમાવે. 
3૪૫. પખુજલોને ઉપાય. 

(૧) ખાવચી તોલે ગ્પેક તમને સગ્સીઉ તેલ તોલા ખે, ગયે બભેને 
મસેલવી ત્માંગ ઉપર ખુબ મચેલી સુકાવારેવું ભયને પછી ભ્માંગ ધોઇ નાખ્યું 

(૨ ) શ્પેરેદીગ્ખાંતાં તેલમાં લુગડુ ખેલી તેને ગૅધકના જુલમાં રડવું 
મ્મને પછી સલગાવી મેલવું જે નીચે પડે તે ગ્યેકદુ કરી તેને જરાક વખ 


૧૦૯ 


ભેમેસદીત્માં સાય મેલવી મ્માંગ ઉપર લગાડી મુકવવું પતે પછી સાજ લત્રાડી 
માંગ પાઇ નાખવું. 
૨૪૧. રરાજને! ઉપાય. 

ગેપેલ્યો *્યર્વો। તોણે।, ભમમલ સાય ગંધક બે તોલા; સુકા ખ્આમલ પા 
ત્તાશે।, મોમ્થુધુ ગમ્યો તોણે।1? કુવાદીમ્માનાં બીજ મ્મસ્પે। તોણે। સ્મને ફૂતસ 
પાપડો અર્ધો તોણે।, મમા સધલાંને છું દી લીંબુતા રસમાં ગે।ળી કરવી ગ્મને 
લગાડવી હોય લાર લીંજુના રસમાં ધસી ૬૯૨જ ઉપરે *્ગડવી, 

રૂ૯ક શાહીના દાધ કહાડનાચી મેલવણો. 

શ્પેક દ્રામ ચદઝલીક ગ્પેસીદને બે ભ્નાઉસ પાણીમાં પીશ લાવવી, 

મમા મેલવણીધી શાહીના દાધ નાબુદ થયે, આ મેલવણી બહુ મેરી છે. 
૩૪૮. જાલાખને। દારૂ. 

ત્રમેક બાતલી ખ્રાતદી મ્ખથવા મહેવડાને। દાર; પ તોલા સુતામખી, 
સ્મસ્ધે। તાતે ખેલ પીરાણા, પ તોલા નવાં ગોલાબતાં જુલ, ૧ તોણે। હતી સું, 
ખે તોલા સો જેઠીમધ, અને શ્યેક તે।લે। નારેગીયા મોસંખીની સુકો છાલ * 
શ્યેલ ચીદાણા, હતીસુ, જેઠીમધ મ્મને છાલને ખોા।ખરી કરી શ્પેક બાતલીમાં 
ભરી તેમાં દારૂ, શુતામખી સ્ખને ગોાલાખના જુલ હમેરવાં; પછી બાતલીને 
મજબુત ખુશ્વ મારી વીરા દહાડા સુધ્રો બાજીષ્મે રાખખવી તમને ૬૨૫1૬ તે 
ખાતલીને ગેપેક વ"ખત હલાવવી. વીરા હાડા પછી તે દારેને ગાળી કાઢી 
સ્મ૬૨ ૨૧ તોલા સે। 9% આરા ખાંડ હમેરી કામમાં લેવો. તમા દશાર્‌ દુપ્યારે। 
૪ીધા વગર્‌ સાક્‌ કાડી લાવેકે, અને ખાણુ હજમ કરેછે. 

૩૯૯* દુધને તાજી રાખવાની રીત. 

નેઢણેા પીગળે *્યેટલિ। સલફાઇત તીવ સોદા થોડાંક પાણીમાં પોગ- 
લાવી તેમાંથી શ્પેક ચમગી પાંચ શૈ? દુધમાં તામવી શ્મેઢલે તે દુધ ચ્પેક 
સ્મઠવાડીમ્માં સુધી તાજુ રહેશે. મ્મયવા તો ચયએેક પર દુધમાં પચીરા 
ઢીપાં ર૪નું તેલ નાખવું. 

૪૦૦, ખમી જતા બાલ અટકાવવાની તેમજ ખરી 

ગગ્મેજા ખાલ ઉગાડવાની રીત; 


ઘોડુંક પેબાલીમ્મમ તેલ હષેલીમાં લઇ માથાં ઉપર મસલવું, 


૪૦૬. લાકડાને હાથોરાંત જેનુ કચ્વાની મીત: 7 

ઇર્સીંગ્લાસને પાણીમાં પીત્રલાવી તે લાહી જેવું થોય ત્યાંસુધી તેમાં 
સપેતો હુમેરે, આ લાહીને લાકડાંપર લગાડી ભેકશાન સપાટી કરવી. તે 
સુકાયા પછી શ્વે જ પ્રમાણે ખી છ વેળા કરવું મ્મને વળી સુકાયા પછી મમે# 
પ્રમાણે તીજ સ્‍્મને ચેધી વેળા તે મેલવણી લગાડવી. 

૪૦૨. પોશાખ બંધ થઇ હેય તે છે।ડતરવાને। ઉપાય. 

મુફ્‌।ખ્પા2 તથા ઊંદરતી લોંડીને છુ ડી તેને દુ ઢી ઉપર છેપ કરે 
તથા પેટે મસણે ખને પીડુ ઉપર મુજ્ાના પાતરાં ખાંધે તે પીરાખ છુટે? 

૪૦૩. હાથીદાંત ઉપર સતાનો હોળ ચહુડાવવાની શીર. 

પહેલાં પ્રોતાસલફેત ખવ સાપ્પેરનનાં પાણીમાં હાધીદાંતને બોળી 
કાઢી કણે।રાઇદ ગોવ ગોલદનાં પાણીમાં તેને થોડો વખત સુષી ખોળી 
રાખવું, પછી સલક્યુર્સ શ્મેસીદનાં પાણીમાં તે હાધીરાંતને ઝખકે।રી 
કાઢવું . 

૪૦૪. સુગંધી તપફીર. 

ગયેક રતલ તપજીર્માં ૬શ વીપાં લવ ૬રનુ તેલ, વીશ ટીપાં લોં- 
બતે! અર્ક, સયર્ધે! દ્રામ એેસતસ એવ ખબરમેમોત, ગને ચાર ટીપાં 
ઉચુ ગેોલાખનું ભત્તરે ડુમેરવું. 

૪૦૫. સોનાને રગની પ્રવાણી. 

ત્રણ મ્માઊંસ તમલ્સીનું' તેલ, ખે સ્માઊંસ ક્રીંમ આવ તાર્તા?, ખે” 
અખાઊંસ ખારેલાં ઈડાંતી દાલ, અમરવે। શ્યાઉંસ એલીગ્યે, નવ ગેન કેસર 
તમને ગે ચેન હલદ, સમા સધસાંને સાયે ઉકાલી લે।'ન'ડ પર લગાડવું; એટલે 
થોપ્વડ સો।તાતાજેવું ચલ કશે, જે।ગ૨જ પડે તો મ્મલસીનું તેલ વધારે લેવું. 

૪૦૧૨. કેઠમાલાનોા ઇલાજ ( તવે।.) 

સૌંદુર, મરી, તી મફ સ્મને સાખ એ સધલું સરખે ભાગે લેવું નને 
તે સપલાંતાં વજતતા અર્ધા ભાગ જેટલુ મીદું તેલ લઇ તેમાં સાળુને 
પોગલાવવે। અનને પછી તેમાં ઉપલ્ાં વસાણાં હુમેરી ત્માતશા ઉપર એક- 
રસ કરવાં, ખા મેલવણી ડંઠમાલાપર પધરણીજ અકસીર ગણાએ છે. 
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જમ. . સોબોના ભીંગાગેલા બાલ ઝડપથી સુકવવાની રીત. 


ખાલને સારી પઠે નુછી નાખી ખીછાણાપર્‌ સુઈ બાલને નીચે લટ 
ફતા રાખવા ભને દુરથી તેને ણોબાતતી ધુઇ દેવી શ્યેટણે બાલ તરતજ 
“સુકાઈ «૪ ખુશબેોદાર થરી, 
ર ૪૦. કવચના ડંખને! ઉપાય. 

ભ્યાં કવચ લાગી હેય «યાં જુદનાનાં પાંદડાનો રસ લગાડવે।, 

૪૦૯. કરમાતાં ઝાડને તાજું કરવાની શીત. 

ચાર આઉંસ દારૂના અર્કમાં પીગશે શ્મેટલે। કપુર પીગલાવી તેમાં 
શ્મેક બાતલી પાણી ડુમેમ્વું. ત્યા પાણી જે। ફર્મા% જતા છે।ડવાગાનાં 
મુળમાં સીપશે। તો તેએ પાછા તાજ થરી, જે નહાને છોડ હેય તો 
તેને બહાર કાઢી ન પાણીમાં ત્રણ દલાક સુધી ખોળી ટર્ાપ્યવો, સને 
તાજે। થયા પછી સારી મટોડીમાં પાછે। યપવે।, 

૪૬૦. લસણનો મલમ. 

મે અઆઉસ લીલાં લસણને છ સઆઊંસ ચરખી સાચે પીગલાવી 
નીષવી કાહે।. મમા મલમ ચુકે મડે, રાંધરણી વગેય્‌ દર્દોમાં જે 
પેઢ અને પોઝુ ઉપર ભર્યો હોય તો ધરે અદસીર્છે. યાંસે। થતો હોય 
તા છાતી ઉપર ભક્યાથી પણ ધણે। ફાગ્મેદાો કરેછે. મા મલમ ધશે 
લગાડવાધી છાગડા ઉઠેછે. 

૪૬૨. ઝુમડાં, કહેવાટ વગેરે માટે કાલે મલમ. 

શ્પેક ખાતલી મીઠાં તેલ સામે વીશ સ્‍ઉંસ દામર, વીશ આઉસ 
૨1 તમને વીશા ગ્યાઉસ મીણ પીગલાવી તે ગાળી લેવું$ પછી તે બંધાય 
હાં સુષી હીલવવું. સમા મલમ પાકવવાને તેમજ ર્ઝવવાને કામ લાગેછે 

 જીુર2. અખીર બનાવવાનો ૨ો1. 

૧૦ તોલા વાલે।, ૧૦ તોલા કપુર કાચલી, ૧૦ તોલા ગજલ; ૧૦ 
તોલા સુપ્યડ,વીર તોલા તામરમે।ય, ૧ તોણે। જાવંત્રી, ૧ તોશે। જાયફળ, ૧ 
તાણા ખેલયી, બે માસા કેશર ભને ગક વાલ કસ્તુરી, આ સધલાંને 
હુદી ખારીફ ક” ત્રીંણા વાસણમ'' સાળી લઇ ગેલાખ શાથે મેલવવું, 


યૃવૃર્‌ 
૧૨૧૩. તસવીશ માદે હાથીદ્દાંતને સાફ કરવાની થીત. 
હાધીદાંતની.ત'તતી ઉપર લસણનો રસ ખુબ તરેહથી ચોલવે 
ભેમેટલે તે તસવીર ચાત્તારળાને લાશ્મેકતુ યશી. ' 
૪૫૪. ગલ વીના માછલો પકડવાની કલા. 
કાક્સરીના ખીજ, 9ર, શથી ભ્મને ધાણા: શેષે ચારે ચીજોને 
સરખે ભાળે છુદી, વાટેટ। મમરા સમને પાણી સાથે તેની બારીક ગેલલીચ્પા 
કરી તલાવમાં નખની, ચએઢણે મછીખ્ા તે ખાઇ પાણીની સપાટી ઉપર 
ખેમુષ ય૪ તરવા માંડરી. 
૪૧૫. ધાતુતા તારની અને ખીજ બનાવત્તો ઉપર 
રંગબેરંગી પાસા ચહુડાથવાની રીત. 
ને બતાવત ઉપર» પાસા ચહડાવવા હેય તેની ઉપર કપડું વીટાલી 
ઘેવું યા તે રૈ વીઢાલી લેવો, પછી શ્પેક વાસણુ લઇ તેમાં ૬૨ શ્પેક પત 
પાણીગ્મે અષ્ધો રતલ ફકતકી હુમેરી તે ફતકી પગલે ત્યાં સુધો પાણીને 
ઉકાલે। *્યને પછી ત્તે ફ્તકીનાં પાણીને શ્યેક ઉડાં વાસણમાં નામી તેમાં 
પેલી ખતાવટ ગ્પેવી શીતે તાગે। કે નથી તે બનાવત વાસણના કે।ઇપણુ 
ભાગને લાને તહોં; પછી તે સધલાંને ચોળી? કલાક સુધી સ્થીર રહેવા 
રા *્યેઢણે તેતી ઉપર ફટઢકીના પાસા યહડી જરે, 
જે] પીણે ૨ગ ચહડાવવે હોય તો મ્યુરીચેત ખવ આખગેર્ન, 
કૂતકીનાં પાણીમાં હુમેર્વું* 
જે। બલુ રગ સ્માપવે હેય તે સલરેત સ્મોવ ઇનદીમે। હુષેરયું, 
જે। લવેદર્‌ રેમ ત્માપવે। હેય તો મેર્યુયુ હુબેરવું અને મોમ્થુથુ- 
નીજ સાધે જે! મ્યુરીખેત આવ મ્માગ્પેરેત પણ તાખશે તે લીસા 
*ગતા પાસા ચહડશેી. 
૪૧૬. ભાંખતાં પાપણુ ખરી ગયાં હેય તેને! ઉપાય. 
નર્મણીને દાણે લઇ લીંબુના શસમાં ધસો તેનું સ્મંજન કરવું, 
૪૨૭. રતા૪લાને ઊપાય-ઃ 


સાખુ મીશારી અને જુના મેળ ચપ ખતેને કાંસાની થાલીમાં 
પુશકલ ચોળીને *નંજત કરવું, 


11૩ ર 
૪૧૮. ભખના કુક્ષાંનો ઊપાય# 

ર (૧) ઉનલી ગુજ, અને અખીરાતું ખીજ ઠંડાં પાણીમાં ધસી 
. ખ્માંભમમાં મ્મજન કરવું, * 

(૨) ઉ૦સી ગુજ, લવમ, મતે સમદરફ્લ ષસી મ્ાાંખમાં 
ગ્યેજન કસ્‍્વું., . 
૪૫૯. ભાગથી લાકડોને બંજાવે ખએેવે] રંગ, 

સીભીકેત ભ્માવ શે।દાને ન્મથવા વતક ગ્લાસને પાણીમાં પીમલાવી 
શધ્રસીને સાફ્‌ કીવેલાં લાકડાં ઉપર લગાડવે[, જ્યારે તે સુદાય પાયે તેતી 
ઉપર ષઢ ચુતાને। હાથ દેવે સ્‍્મને તે મુતાનું પડ સુકાય; ભ્મેટરે પહેલાં 
ટે સીલીદેટનું પાણી લગાડથું હતું તેતા કરતાં બેવડું ધટ પાણી લગાડી સુન 
કાવા રેવું, ચુતાને। હાથ લગાડવી વેલાગ્ષે જે જે।ઇગ્પે તે રંગ તેમાં મેલવવે!. 

૪૨૦* આગમાં નહી ખલે મેવું છાપ: 

સુને, મીડું *મને ફાખ એ ત્રણૂડે ધી જતે સાપે મેલવી જે છાપડાંતી 
ઉપર લગાડી હેય તો ખ્ાસપાસના ધરમાં લાગેલી આગની વખતે તે છાપડાં 
ઉપર્‌ પડતો સ્માતશ તેને સલમાવો શકતે! તથી, જે। સુફેદ રંગ પસંદ નહીં 
પડતે! હોય તેમાં થોડીક બતીતી કાજ્લ હમેગી કાણે યૅગ મ્ાપવે. 

૪૨૧. ભઆગમાંનહી બલે એવું લાકડું. 

થાર્સે। બાટલી ભળીને પાણીમાં એક રતલ કટકી ગને ખેદ રતલ 

બે[ર્યુયુ પીગલાવી તેમાં પાંચ દીવસ સુધો લાકડું બોલી ૨્ાખખવું* 
૪૨૨. ખાલ કાહનાયી ખેલ્રવણીએ।* 

(૧ ) સુષ્‌।ખાર ૧ ભાગ,ગંધક ૧ ભાગ, હડતાલ 9 ભાગ, કલી ચુનો 
દ ભાગ બને ધટ સાબુનું પાણી 3૨ ભાગ. સધલાંને ઉકલી લાહી જેવું ક ૨!* 

(૨) હાઇદ્રો સશફેત સ્‍્નોવ સે।દા ત્રણ ભાગ, કલીયુતાનો જુળે 
૬૨1 ભાગ, સાષ્ઠચે।ખાને। આંટા દશ ભામ., આ સધલાંને શૈલવી રાખે 
ભ્યાર્‌ લગાડવું દેય છરે પાણી સાધે મેલવી લગાડવું ભ્મને પછી ખે 
પલમાં કઈક લાકડાંની ચીપથી કાઢો નાખવું. ભા મેલથણી ખાતરી 
ભરેલી સ્ખને સલામત છે. 

(3) સલદ્દયુરેત શવ બેરી મમ જેઢલું પીગણે એટલું પાણીમાં 
પીમધલાવી ભ્યારે લગાડવું હેય છાર ચોપખ્ખાના ભાઠા સાથે તેને લાહી 
જેવું ખનાવી તરતજ લગાડવું, ગમા મલવણી ધણી જ સ્મકસીર છે અને 
તે ન ક૪ પણુ નુક્સાન કર્લી તથી. 


(૪) સલકફુયેત' એય કાભથીઅમે અ સૈ કશીયુસા શ્રગ ક ી 
' જ કં લગાડો. ભયા શલવણી' પણુ ઉપલીતાજ જેવી છે. ન 
4 ૨૩. ખથુ. ગની” શખોએા- છાપવાની મ 


આ રીતથી. સાધારણ શખોઓ છાપવામાં જેટલી” કડાકુટ શ. 
મતે જેટણો ખર્ચ થાય છે તેમાંની દશમાં ભામ જેઢલી પણુ માકટ. ર 
પડતી નથી તમને ખ્મ પણુ ધણેાજ તફ્ઠયા છે. ન જ 


૬ આઉસ ફેરએત સેમોની સાઇવ્રાસ તમને એક સ્યાઉંસ પ૬. ર 
ડુશીગ્મૅત ગ્યાવ પોતારાતે ત્માઠ મ્માઉસ પાણીમાં પીગન્નાવી તે શેલવણી ક 
સાં સુફેદ કાગન”ે। ઉપર પીછીથી લગાડી તેમને મ્મંધારામાં સુકવે!, હવે 
જે મમા કાગજની ઉપર્‌ કાંછ પણ રાખી પાડૅલે। કાય મેલી તેને સુરજના 
તડકાંમાં લણ જશો તો ષે!ડ વષખ્ખતમાં તે શખી પેલાં કાગ જપર્‌ પડર. ' 
તડકું જય જેમાં હરી તો પાંચ મીનીટ ખસ થશે. હવે આખ કાગજને ના 
પાણીનાં તખમાં એક ત્મ કલાક બોળી રાખી સુકવશે] તો ખલુ રગની 
ઘી તમોને મલશ જે ઝાંખી પડરી નહી. 


૪૨૪. પીલા રંગની શખીએડ&. 


નઢણે। પીમણે ખેટલે। બાણ્કામેત ગ્જોવ પોશ પાણીમાં પોત લાવી 
તે મૈેલવણીને ઉપર પ્રમાણે જ 819 %૫૨ લગાડો- ગમા મેલવણીથી પીલા 
રંગની રાખી પડરી; 

જ૨૫. રાતાયંગની સખી. 

સે। ભાગ પાણીમાં ખાઇક્રોમેત ખવ સખેમો।ની શમા બે ભાગ અને ગેપ 
શુગર પદર ભાગ પીગલાવી તે મેલવણી કાગજ ઉપર લગાડે।. જયાયે 
કાચ ઉપરથી શખી કાગલ ઉપર, ઉતરી મ્હે (યાર્‌ કાગજ સાદાં પાણીમાં 
બાનવાને બદ્લે નીચલી મેશવણીમાં ખોળી ગ્માતક્ષની ગરમીથી અધા 
સંમાં સુકવે!* 

પાણી ૧9૦ ભ]ગ; નાઇત્રેઢ -વ સીલવર એક ભાગ ખને અસી- 
વીક એસીદ ૬૨ ભાગ* 

૪૨૬, કાલા અને ભુરા ચંમ્રની રખી. 

“મ ઉપસી રાખીને અંધારાંમાં સુકજ્યાને બદશે શશતીમાં સુકન 
વષે! તો કાલા રમતી થરી ત્મતે જે! હાઇદ્રો સલફ્યુરીક ગેસીપના યુષા 
પર્‌ ધરશે તે। કાલા મુરા રગની ષે? જી કો 
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. કઈ પણુ મ ચીજને સાંધનારી 0 પેલપણુદ - 

કષ ગલાસમાં ટમી મસતકીના શાસંખી' ચણા જેવડા શૉર પામ 
મળન પ્જ્ી પાણીમાં પમાં #ીધેલા ઈસીંગલાસના રાન કાઈ 
 થણુ જાતતા નણંદ દાફના ગ્યર્કમાં પીગલાવી ધણી જ ધટ મેલવણી ડરે 
ભને તે મેલવણીમાંથી બે ખાઉસ જેટલી પેલી મસતકીતી મેલવણીમાં 


ન હુમેયે।. પછી તે મસતકી મને ઇસીંમલાસની મેલવણીમાં ગમ અમે 


નાબએેકમના ( અથવા ખાસત્રકનો ) ખે તાહાતા ગાંગડા હુબએેરી સધલાં ને 

શર્મીયી પીમલાવે!. ભ્યાયે તે સધલુ પીગલીને જકસ્સ થાય ત્યારે ત્મેફર 

મજબુત બુષતી શીશીમાં ખ ધ કરી રાખ. ભ્યારે કામ પડે ભાર્‌ શીશીને 

મર્મ પાણીમાં ખોળવાષી ત્મંદર્તી મેલવણી પીગલી ૦૪ લગાડવ 

લાયફ બનશે. સા મેલવણીથી રધલી ચીજો સધાઇ રકાધી. / 
૪૨૮. લાકડામાં લોખ'ડ બેસાડવા માદે મેલવણી, 


ચાર ભાગ રાલ, મેક ભાગ મીન મ્મને ખક ભાગ ઈતરડીની ભુકી. 
ખા મેલવણી લાકડાંના ખાંચામાં પુરી ણોખખડનો બેસાડવાને છડે 
લાલચે[લ તપાવી સ્મ ૬૨ દાબતાંજ સેલવણી પીમલી જઈ પાછી મજ" 
બુત ખની જશે. 
૪૩૨૪. હાથીદાંત જોડનારી પેલવણી, 


નુસ'ખા ૪૨૭ માં આપેલી મેલવણીમાં જો પોડોક સપેતો તાખરે 
તતા તે હાધીશાંત સાંધવાને કામ લાગન 


૪૩૦, સંઝેમથ્મચ્ને જોડનામી મેલવણી.- 

ધટ ફતકીતાં પાણીમાં પ્લાસ્ટર *ળવ પૅરીસને ભીંજવી તે મેલ 
લણીને ભદીમાં ભુન।. ભુ જાયા પછી બહાર કાઢી બારીક ભુકે। કરીને 
મહેવા રો? જ્યાર કામ પડે ભાર આ શૈલવણીમાંધી ધાડીક પાણીમાં 
ભીંજવી લગાડવી એટણે ધોડા વખતમાં તે પથર માફક જ બંધાઇ જરી 
ભ્મતે સમેમરમરના *ેવીનજ જહલક તેને પણુ માપી ૨1૬13. 

ને। ખીન રંગીન પથરા જોડવા હોય તો ખા મેલવણી તેવાં 
ર્‌ ગીન પાણીમાં ભીંજવવી, 

_ભાસમેલવણી કાય સાધે ધાતુને પણુ સાધ” 


૪૩૨, લાકડાંને, ફાચને, વગેરે સાંધનાશી મેલવણી. 


_“સે1છ ષ્રીશા ₹ંગની ચીપડા લાપ્ખના ખારીક કટકા ચામ સઉ'સ 
અતે ધશજ જલદ દાડ્તો ખરક ત્રણ ખાઉમ, એક શીશીમાં બંધ કીં 


_પીમણે ભાં સુધી કર્મી દેખાડો, ભ્યારે મેલવણી ધટ મધ. જેવી થાય . 


ભારે કામમાં ેવીઃ હાધીદાંત, જહવેર, કાય, લાકડાં વગેરેને જોડવા. મ 


માઢ બ મૈલ્વણી ધણી સરસ છે. 
૪2૫૦ પણુ'૦/ ઉંઝ્ડુ' કોપાલ ( *'દફસનુ') નાથનીશ. 


થ્માડુ રતલ સોજા ચદર્સને પાણી જેવું થાય ત્યાં સુધી પીગલાવે। 
 _ભતેત્તેમાં ગરમ ગરમ બલસીનું તેલ બે ગ્યાલન મેલયી લાંખા તાર 
ખધાય ભાં સુધી ઉક।ણે।, પછી તે મેલવણીને ચુહલા પરથી ઉતારી ખઆસમૈ્‌ 
થૃંદર મીતીટ સહી ત્રણ ગ્યાલન તમપીનતાઇન તેમાં મેલવેો. જે! તર્પીન 
નતાઇત ઉડી જાય તોતૈની ૬૪૬*૨કાર કરવી નહોં કારણ કે તેમ 
' શૈતાં વાર્તીશતી પૂ્ુખી ધણી? વધશે. પછી તે મેલવણીને ગરમ હોય 
' સૈઢશાંજ ગાલી લે! શ્મને નેનો ત્યાર પછી તે ધણી ધટ જણાય તો તે ઠંડી 
પરે તેતી ભામમચથ થોડુંક વધુ તરપોનતાઇત ગરમ કરી તેમાં મેલવે।, 


૪૩૩૦* ગાડીને લગાડવા સાદે ઉચું ૬૭ વારનીશ. 


શઠ કતલ સેના ચઘ્ફેસ ( ગમ કેપપાલ ) ને પીગલાવી તેમાં ખે 
ગ્‌ાલત ચ" કીધેલું ભમલસીનું તેલ ટુષેરી તે એેસવણીને ધણી જ ધીમી 
સ્યાંચે ઉકાણે। મ્મને ભ્યાર્‌ તેમાં તાર ખેધાવા માંડે ત્યારે તીચે ઉતારી 
સાહડા ત્રણ ગ્યાલત તમ્પીતટાપ્ંત તેમાં હુમેરી ગાલી લેવે।. 

૪૩૪, ઉચું અંબરનું વારનીશ, 

સોજી ૪ રલ અખર્ને પીગલાવી બે ગ્ચાલન ગરમ સ્મલસીનું 
તેલ તેમાં હ્મૈ”્‌। મ્મને પુશાકલ તાર ખેધાય «યાં સુધી તે મેલવણીને ઉ- 
કાલીનીચે ઉતા3।. પછી તેમાં ભાર ગ્યાલન તરપીનતાળન હુમેરી ગાલીલેવે!. 

૪૩૫. ઉચું કાલું વારનોશ (ખાનસ્વીક ખ્લેક, ) 

૪પ રતલ તમૅસફાલતમને છ કલાક સુધી ઉકાશેા, શ્મને તે ઉકણે 
તેટલાં ખીજાં વાસણમાં છ ગ્યાલત ઉકાણેધ્રું *્મલસીનુ તેલ ( બોઇબ્દ 
ગઈલ )» પાષણ્ઠુ ઉકાણે। મ્મને તે તેલમાં છ રતલ મુડદાર્સીંગ (લીયા » 
મફતે શકતે ઉમે3।. ભ્યાં સુધી તે તેલના તાર ખધાય ત્યાં સુધી તે ઉદાલી 
પછી તેમાંધી ક ડછી ભરી ભળીને પેલાં ઉકલતાં સ્મેસફાલતમમાં તામતા। ના- 
મેમે।. ભપારે સપલું તેશ ગ્નંસફાલતમમાં મલી રહે ભારે તે એંસફાલતમની 
ક્રપડામાંધી ધૈડાંક ઠીપાં બહાર કાઢી જુખે।૭? જે! કઠણ ગાંગડા વલી 
શકે તો ઉકાલવું ખધ કય ત્મતે તહોં તો કઠણ ગાંગડા વલી શકે «યાં 


૧૧૭ 


. સુધી ર ઉકાશો. પી નીચે ઉતારી ઠડ પારો જને મ મ્યાલન તર્‌* 
_પીતતાઈન તેમાં ઉમેશ જે તરપીતતાઈઇત વધતું બોણી ૯3 તે ક'૪ 
 ્ીકર નહી. જો મેલવણી ધણી ધટ જોઇતી હેય તે। તર્પીતતાઇન છુ 
નામવું, જે! વધારે પતલી જે।ઇવી હેય તો! તર્પીનતાઈન વધાય ઉમેરવું* 

. ૪૬૬%, ફાગજપચનાં ચીષ્રોને ચલક આપવાની રીત. 

ખએેક કાચનો તખતાતે ગમ્મ કરવો સમતે ભ્યાયે તે ગરમ થાય 
૨યાય્‌ તેની ઉપર્‌ સીત ધસડરવું, ચ્પેટણે મીન તેતી ઉપર મ્યેકસર્ખખુ પંધરા૪ 
જર, પછી તે કાચને ઠડા પાડી તે મીતની સપાટી ઉપર્‌ પાણી રૈડી તેની 
ઉપર ગભીત્ર શેલવું અને પછી કાગજની સ્યવલી બાજી ઉપર બ્લોતીંગ 
પેપરને। ક#3। મેલી સીતની ઉપર કાગજ મજબુત દાખવું, સુકાયા પછી 
જે! કાગજ કાઢી જે।ાશે। તો ચીત્ર ચલકતું બનેલું જણારી* 

૪૩3૭, સોનેરી ૨₹'ગનું વા૨નીશ. 

ખે।[રડી લાખ ૮ ભાગ, ગમ સૈનદ3ક ૮ ભાગ, રમી મસ્તષી ૮ 
બાગ, રેવચીને। સીર! ખે ભામ, હીરાદખણુ ખક ભાગ, સડેદ તર્પી- 
નતાઇન છ ભાગ, હલદ ચાર ભાગ. સમા શધલાંને એખરમાં કરી ૧૨૨ 
ભાગ જધઘ્લદ દારૂના અર્કમાં પીમલાવે!, 

૪૩૮, ચામડાંને સાદે વામનીશ. 

મ્પીપડા લાખ ખા૨ ભાગ,ર્‌મી મસ્તકી બે ભાગ; સફેદ તર્પીતતાઇત 
પાંચ ભામ,કાજલ ભક ભાગ;સ્પીરીત ગ્મોવ તરપીનતાધ્નન ચયારભાગ મને 
«લદ દારેને। સમક ૬૧ ભાગ. ભ્યાં સુધી પીગણે «યાં સુધી પીગલવા રેવા 

૪૩૯૪. ધરના લાકડાંના સામાન માટે વારનીશર 

દદોડ રતલ ચોપડા લાષખ્ખને એક ગ્યાલન ન" તમાં પીગલાવો।, 
જે રંગ જોઇતો હેય તો રાતા રગ મારે ઝારા દખણુ, પીલા રૈગ માટે 
હૃલ૬, કાલા 1મ માટે લેબાત વોર હુમેરવું. 

૪૪૦૦ ધાવુખએા માટે ચલક આપનાર વારનીશ. 

ગમ સૅતરારક શપેક રતલ, સે।જાં તર્પીનતા૪ન છ ખાઊંસ મતને 
રેકતીક્‌ાઈ૬ સ્પીરીત (૬પ સ્મૌવર પૃફને।) ત્રણુ પત. 

૪૪૨. પીલા રગે રગેલી ચીજો માટે સોનેરી 
*ંગનું વારનીશ.* 

મેપેક ટ્રામ કરાર તમને સ્‍્ખરધ। દ્રામ હીરાદપ્ખણને। ભૂકે। કરી એક 

પત ૨પીરીત મ્ખોવ વાઇતમાં પીગલાવે!-* પછી તેમાં બે આઊંસ થીપડા 





ડી યામ. મ્મતે ર દ્રામ મશક શીયા પીજ જરા ગરમી આપી પામર. 
ન લાધે, પકાર વેગ ધરાવનારી થીજ મા વારતીશથા શોતેશી જેવીજ મિ; ર ક 
જ. ૪૪૨. અલકતો કીષેલી : ધોતલની રોજો ઉપથ .. 

ર શગાડવાનુ* વારનીશ. : ન અ 

(3) પારડી લાખશ્ાર *ઊંસ,હીર દખુ ચર આર્ઉમ ચીના . 
સારા ચાર સ, કેશર એક આણીંસ, જલ્દ દારૂને મમમક ૬ર પત. 

' 4૨) યવૅશ્રોને સીરો એક આઉસ, ભ્ેલીખા ત્રણ માંસ બીન - 
પંડા લાપ્ખ મ્યાઠ ખાર્લીસ, જક્ષદ દારૂને ભભરક એક ગ્યાલનનર 

(3) બોરડી લાખ ત્રણ આર્શસ, ય્વેથીનો શીરે બે મ્યાઉસ, મમ * 
બર ળે ત્યાર, શુ શું વડનું તેથ એક દ્રામ; જુ ચ્યેક દ્રામ, કેરા * 
મ્મધે। દ્રામ, દારૂને ગરક સ્મહી પંત . 

 %જ૪૩૦# પતથાંના ૬ખ્બાએાપ૨ પીતશને। ષેંગ 
ચહુડામનારૂં . વાશ્નીશ. જ 
પપેક પત “હાદ દારૂના ત્મર્કમાં ત્રણુ ખાર્ળમ મોર્ડી લાખ, ળે 
હામ હીરાદખ'સ ભને એક મામ દેલી હળદ ભીંજવી પંદર દહાડા 
સુષી રહેવા રો સને ૬૨૨1૦૪ ચ્ેયેક વખત તે મેશવણીતે જે।રમાં હલાવે!ઃ 
પદર્મે દહાડે તે મે્તવણીતે ગાળી લઇ પતરાંતા દબ્ખાખે।પર લગાડે 
ત્તા તેએ પીતલતા જેવા રેપખ્ારી, 

૪૪૪. પતરાંતા દખ્બાએ। માદ નાઈ વારનીશ. 

એ ભાઊંમ ચદર્સ (કેોપાલ ) ગ્મને ગક આંસ થીપડા લાપ્યને 
મરમીષી પૌોમલાવી તેખોા પાણી જેવાં થાય ચ્યેટલિ તેમાં બે ખઆઊંશ ઉકા 
છેલું અઅલસીનુ તેજ હુમેર। સ્‍્મનેઃ સબલું એકરસ થાય «યાય સુહલાપર્થી 
ઉતારી તેમાં ઘશ માસ તરપીતતાંઇત હુમેરવું, 

જે। વારનીરાને રગ પીજે જોઇતો હાય તા તેમાં જ્વંચ્ોને સીર 
તશ્પીતતાઇતમાં પીગલાવી હુમેમ્વો તમને જો] લાલ રેમ જેતે હેય તતો 
હીરાદપ્વણ તર્પોતતતાઇનમાં પીગલાવી હુમે૨ા, જે] લીલે। ટેગ જોઇતો 
સોય તો રેવંચીની સાયે જરા હલાદ હુમેર્વી, 

૪૪૫. હાથીર્શીતની યા હાડકાની કાજલ કારા રીત. 
ભેપેક મુસમાં હાધીશંતને। ભુકો! ભ્મતે હધીદાંતનો વહેર ભરા તે 

સુરતે ખુષ તમાંહુધી ગરમી ભ્માપવી, પછી તે સુસને ઠંડી પાડી તૈમાંતા, 
ખલેશે। ભુકે)ુ બહાર કાઢી મક્મ પાણીથી ક0ને સુકવેો.” પ2 જર 


1૧૧૪. 


ર દાથોશાંતને ન નવ્ય વૈ હાડકાંનો, ગરવ વાપડશ મો સહાાંતી મજન ન 


કનસ, પી ન 
ર ૪૪૬. ા પાતો હે સોળ ચહુડાવનાફર પાણી (નવી રીત.) પ 
મેક જાડીનું વાસણ ખાધ્ઠસલફાઇત સ્મોવ સેદાનાં પાણીથી પણું * 
ળા અને પછી તેમાં શકતે સકતે તાઇનેત સ્‍્મીવ સીશવરનું પાણી રડતા 
૪ ભને કાચના હાયાપી તે પાણી ડહોવતા જગે. નાધ્ત્રત ગાવ 
શીત્તવર પેશાં પાણીમાં પડતાં« પાણીમાં સર્રેદ યશે માલમ પડ), ભ્યાં 
સુધી પેલો થય પીમલ્યા કયે તમાં સુધી તાઇન્રેત ક્ૌવ સીલવર નામયાજ 
કરે, ભ્યારે થશે પીગલતે1 બંષ થાય «યાય નાઇત્રેત ગાવ સીલવર્‌ 
નામવાનુ પણ મોકુફ કર। હવે જો મ્મા પાણીમાં સારી પડે સાફ કીધાં 
જભ્રંબાં પીતલ વગેરેનાં વાસણુ ભોળી કાઢરી તો તરત” તેએ।૫ર કપાતો 
કોળ ચહડી જરી? 

જે।વાસણુ વધુ વખત ખોળી રાખતો ફૂપાંને વધુ જડે થર થહડશે. 

જે થર પતણે થહડવા માંડે તો તેજ પાણીમાં તાઇત્રેવ ખવ 
સીલવર્‌ વધુ તામે। શ્મને જે। રાશ થરે। નીચે ખેસે તો બાઇસલ- 
ફાઇતનું પાણી વધુ હુમે2।.' 

૪૪૭, શોનાને હોળ ચહકાવનાટેં પાણી ( નવી રીત. » 


મ્મેક ટ્રામ કળે।રાઇ૬ સ્વ ગોલદને ચા? ભખાઉસ સોજાં પાણીમાં 
પીગશાવી તેમાં ધડક હાઈઇપોસલફાઈત સાવ સોદા હુસેરે, પીત્તલ, 
_#૪ર્મન સીલવર, લોખંડ વનેરે ષાતુષ્યાની ચીક ઉપર જે ન્ગ્યાપ્મે હોળ 
ચહડાવવે હોય તે જમ્યાપર મમા મેલવણી લગાડી ભાં જેક સેજ જસ 
તને। કકે હોળ થહડી રહૈ તેટણે વખત લમાડવે! 
૪૪૮. એકજ વાસણુમાં સોના ફૂપાં અને ત્રાંબાંની બેવી ત્રણુ 
 ધાવુએ ની વેલ, ખુત્તા થઝેરે તરેહુવાર તરાંહુ પાડવાની થીત. 
ઉક[ણેલાં *લસીનાં તેલમાં 2લ નહોં તો ચંદર્સ મેલવી ધટ 
શેલવણી કજે્‌। ત્મને તેમાં રેમ ત્માપવા માટે બિ સૌંદુર યા પૃશી* 
અત ખ્ધ્ુ ટુમેશ્‌. 
હવે ખેક ચલકતાં ત્રાંખાંતાં વાસણ રિ ન તરાંહ ત્રાંખાંને £મગ* 
નીજ દે"ખાડવી હેય તે તરાહ ઉપલી સેલવણીથી. તતેપર પાડે। ચ્નને પછી 
વીજળીની ખતેરીધી ખથવા ખીજ હરકોઇ રીતે તે વાસણની ઉપર રૂપાંતે 


“. ઉશળચઢડાવો, એટણે જે જગયા ઉપર પેલી મેલવણી ફા, હમે કો: 
. જળ ચહડ3 નહોં. ર્પાંતો કોળ ચહડપા પછી જે તરાહ રપે રખ. 
ડવી હોય તે તરાંહ ઉપલી મેલવણીધી દૂપાં જેવી થયશી સપાટી ઉષર્‌ 
પાડે! મતે પછી તે વાસણુ ઉપર બતેરીથી સ્મથવા ખીજ હર્કોઇ રીતે 
સો।તાતા હોળ ચહડાવે!, ેમેઠણે જે «મયા ઉપર પેલી મેલવણી લમાડી હ 4 
તે જગ્યા ઉપર હોળ, હડ નહોં, જ્યારે ફૂપાંનો સને શોતાતો ખર્એે 
રાળ મન પસેદ ચદડી રહે «યાયેજ પેલી મેલવણી બેંતમોાલથી ધોઇ તાન 
અવી. જે। હેળ યહૃડાવવા માટે વીજલીની ખતેરી વાપરે તો સઉથી બેટી 
સંભાલ એ રાખજે! કે ખતેશીતી ગરમી ધણીજ ખછી હોવી જોઈપપે મતે 
વીજલીતા પ્રવાહને જોશ ધજ્ઞોજ તરમ શાખવેો જોઇમખે. જે ભ શીત 
સંભાલથી કામે લગાડી હોય છે તે થણાજ સુદર નકશી કામનાં જેવાં 
લારણે।! ધણી” થોડી સહેતતધી ખતી શકે છે. 


૪૪૪, કેઈ પણુ ચીજને। ધાટ એટવાની સહેલી રીત: 


શે।જ જીળેવીનને ચોવીશ કલાક સુધી પાણીમાં ખોળી (ખી જુલવા 
રવી, પછી તેમાંતું પાણી સધલળું નીચવી કાઢી તે જુજેલી જીણેવીનને 
મ્પેક નહાતાં વાસણમાં મેલી તે તહાનાં વાસણતે ઉકલતાં પાણીમાં ખે!" 
ળવું. સંભાન્ન જાખવી કે પાણી પેલાં જીણેતીનતાં વાસણમાં દાખલ નહોં 
ચાય. ભ્યાયે પાણીની ગરમીધી પોશલીને ઈઝશેતીન શ્ીર્‌। નેવી થાય ત્યારે 
છે ચીજને ધાટ ખટવેો હેય તે ચીજતી આસપાસ ફરતી કામ”ની 
યા ખીજ કેઇ ચીજની પાલ ખાંધી લઇને $ઝયેતીનને। શી3। તેમાં રડી દેવો 
ભને પછી ખાર કલાક રહીને પેસી જીણેવીતને સભાલધી “ખચીને ત્મસલ 
મીજથધી છુઠી પાડો, પછી સે। ભામ પાણીમાં દશ ભાગ બાઇકોમેત ઓવ 
પાતાશ્ચ પીમ્લાવી તે પેલા છછણેતીનતા ધાટ પ2 રડી ૬૪તેને સુરતનાં 
તડકાંમાં સુક્વે।. હવે થમા જીજ્વેવીનનાં મદદની સમદર વીજલીની બતે- 
રીધી ત્રાંષુ ચહેડાવશી। તો ખસલતી ચીનનો ધાટ મલી, 


૪૫૦. ડરેશમો કપડાં ૫૨ શખી છાપવાની શીત. 


૧૦૦ ગ્રેત નવસાર ખમતતે ૬૦ ગ્રેત ભઈસ્લેદ મેસની ઉપર્‌ ખએેક 
કેત ખપષ્ખલતું પાણી નામી તે ડરું પડે ચટણે ગાળી કાહે નમને પછી 
ત્તમાં યૈશુમનું કપડું પંદર મીતીત સુધો બોળો કાઢ સુકવેા, પછી મમેક 
પત પાણીમાં એેક ભાઉસ તાઇત્રેવ ખવ સીલવર પીમલાવી તે પાણી 
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મ્બધા[રામાં રાપ્મી તેમાં પેલું કપડું પા કલા સુધી બોળો ભ ધારાંમાંજ 
સુકવે।. ભ્યાર્‌ શખી છાપવી હેય બે કપડુ જેટલું મોટું હેય તેથી 
ઘોડું ક નહાનું જાડું કામજ લઈ તેની ઉપર્‌ તે કપડું મેલવું નમને અલખતે 
યારે તરફથી જે ચાર ડેર વધી તે કેરે કાગળની પછવાડે ટેરવી નાખી 
ઝુ'દરધી કાગજ સાધે ચીટકાવી દેવી. શમાવી રીતે તેયારી કરી તેને 
છાપવાની ફ્રેમમાં સુકી શખી છાપવી., સાધારણ કાગ જપર્‌ છાપીચપે તેનાં 
કરતાં જરા વધારે પેરી સખી છાપવી કારણ કે પછી હાઉપોનાં પાણીમાં તે 
ધણીજ પ્રીધી પડી જાય છે, કે.મમાંથી *ધારાંમાં લઈ જઇ ખહામ કાઢી 
બણ ચાર વપષષત તાજાં પાણીથી તે ધોઈ નીચલી બેલવણીમાં બોળવું. 


પાણી .................................... ૨૯ ત્માઉસ- 
સસીતેત ખોવ સે।!દા ..-....*..*-...- ૨ દ્રામ* 
કળે।રઈ૬ ખવ ગેોલદ................ ૪ ગ્રેન. 
મ્પમને સપેતે! ..................*..... ૧૦ ગ્રેન* 


મ્મા સધલાંને મેલવી ગાલી કાદવું સ્મને ચોવીરા કલાક સુધી ઠરવા 
૬૪ વપડાશમાં સેવું. 
ઉપલી મેલવણીમાં કપડું બાળવા પછી જેાઈગચ્પે તે કરતાં નર વધુ 
પેરે ખલુ રૅગ ચહડાવી ખહાર કાઢવું સ્મને નીતર્‌ાં પાણીમાં ધોઇ પછી 
નીચલી મેલવણીમાં વીશ મીનીત સુધી રાપ્ખવું. 
પાણી: કક કક૦૬ર૬૦૦૫૦૬૨૬૬૦૦૦૦ યે પંત. 
હાઈપોસલફાઇત આવ સોર... ૪ તમાઉસ. 
મા મેલવણીમાં વીશા મીનીત સુધી કપડું બોળ્યા પછી સારી પેઠે 
પેઇ નાખવું ખએેટણે ખસ રાખી તેમાર થ૪. 
જે હાઇપેમાં રાખી ઝ્રીઠો ઉઠવા માંડે તો સીલવર બાથ જર વધુ 
જે[31વર્‌ કરવે। સ્મને નેગેતીવ જે જોરાવર હેય તો તડકાંમાં શીખી વધુ 
પેર છાપવી. 
૪૫૨. રેશસનાં કપડાં બલુ ૨ગવાની શીત. 
ને! કપડાંતુ વજન ૧૦૦ રતલ હય તો ચાર ખઆઉસ તેકણખખાર 
મ્મને ૧૩ આઉસ સ્મૅતીલાઈન ખ્લુ કપડું ખરેખશ ર્‌ગાય એટણે પાણીમાં 
પીગલાવી તે પાણીને ૧૪૦ રીમરી સુધીની ગરમી શ્ખાપવી, પાણી તેઢણું 
ગરમ થાય ત્યાર પછી તેમાં કપડું બોળી વીશા મીતીટ સુધી તેટલીજ ગ- 
૨મીતાં પાણીમાં રાખવું. અને તાર પછી તે પાણીમાં કકડા આવવા દેવ. 
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૪૫૨, ઊતનાં કપડાંને કાલુ રંગલાની રીત, 

શતવણી--હમેશાં યાદ રાખવું કે ઉતતાં કપડાંને રગવું હોય ભારે 
કદી પાગ ખખલતાં પાણીમાં બોળવું નહીં પણ ગષાછી ગરમીનાં પાણી- 
માંજ બોળવું ગયતે તે કપડું રગનું પાણી ખરોબર ચુસી રહે તયાર પછીજ 
તે પાણીમાં કકડા ભાવવા દેવાન 

જે। કપડાંનુ' વજન સો! રતલ હેય તો દહોડસે। ગ્યાલન ગરમ પાણીમાં 
પોણણા ચાર સ્તલલ ખાઇકોમેત આવ પોતાશ શ્મને એક પત સલક્યુરીક 
ભેસીદ હમેરી ચ્યેકરસ થયા પછી તેમાં કપડું બોળી ચ્યેક કલાક સુધી પાણીને 
ઉકાલવું. પછી તે કપડાંને ઠંડાં પાણીમાં ધોઇ નાપ્યવું અને પછી ખીજી વા" 
સણ કે નમાં ૨હેડસે। રતલ ગરમ પાણીમાં ૩૭ રતલ પતંગનું લાકડું અને 
જાત રતલ ફ્સતીકનું લાકડું ઉકાલ્યું હોય તે ઉકલતાં પાણીમાં શ્પયેક કલાક 
સુધી તે કપડાને ઉકાણે। અને શ્ષેક કલાક પછી તેમાં પોણા બે રતલ મોશ્યુથુ 
હુમેરી તેમાં અરધે। કલાક સુધી કપડું જબકેી ઠંડાં પાણીમાં ધોઇ સુકવે।, 

૪૫૩. ઊનનાં કપડાં ૫૨ ખ્લુબ્લણેક ૨ગ ચહડાવવાનો રીત. 

જે। કપડાંનું વજન સે। રતલ હોય તો દહોડસે। ગગાલન ગરમ પાન 
ણીમાં બણ રતલ ખાઈક્રોમેત આવ પૌોતાશ હુમેરી ચ્કેક કલાક સુધી તે 
કપડું તેમાં ઉકાણે। ત્મતે પછી ઠંડા પાણીશ્મે ધોઈ તાખા* પછી પહેલાં જ 
વાસણમાં ખજે્‌।બર વ્હોડસે। ગ્યાલન ગરમ પાણી બગી તેમાં ત્રીશ રતલ 
પતંગને ભુકે। પીગલાવી તેમાં પેલું કપડું પાછ બોળો અને પછી 
પાણીને કકડા પાડે, તને તે ખખલતાંજ પાણીમાં દહોડ કલાક સુધી 
તે કપડાંને જખકેર્‌। પછી ઠંડાં પાણીએ વાઈ તાખી મુકવો. %ક 

૪૫૪: મઝઠષી ₹ગવાનાં કપડાં ઉપર છોતની માફક 
તરાંહુ પાડવાની રીત. 

ગક ગ્યાલન લીંજુતા રસમાં એક રતલ બાઇસલરેત સવ પાતાશ 
પીગલાવી તે મેલવણીને ગાળી કાઢે। અને પછી ઘટ કરવાને માંટે તેમાં 
શ્મેક રતલ સસ્‍્તાર્ષ હુમેરે।. 

કપડું રગવા પહેલાં જે તરાંહ સુટ્ેદ ૨ખવી હેય તે તરાંહ ઉપલી 
શૈલવણીમાં દાબેલ। છાપથી છાપા તનને પછી તે કપડાંને હીરાકસી ભને 
ડૂઢકીના પાણીમાં ખોળી કાઢી મ ઠી ૨ ગી નાખી ધે!ઇ કાહે? 

૪૫૫, કસુંબાથો *ગેલાં કપડાં પ૨ એકજ સપાદે 
ખલુ અને સુડ્ેદ તરાંહુ પાડવાતી રત. 

કમુંબાથી ૨ેલાં કપડાં ઉપર્‌ જે! સુફૅદ તરાહ પાડવી હોય તો 

નીષલી મેલનણીમાં છાપ ખોળી તે તરાહ રળેલાં કપડાં ઉપર છાપે. 
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ખાઈકશે।મઇડ આવ તીત દહાડ રતલ, ગરમ પાણી ગમેક ગ્યાલન, 
તારતારીક અએસીદ ૬ રતલ, પાઇપફણે અયવા યીનાઇ મટાડી ૬શ કતલ 
અમને ઝુદ્ગ્નુ પાણી ત્રણ બાટલી. 

મમા મેલવણીધી તશાંહ છાપી સુડવજ્યા પછી તે કપડાંને ખ્લીયીંગ 
પાઉદરનાં (કળણેરઇદ ખવ લાઈમનાં ) પાણીમાંથી પસાર કર શેપેટણે 
2લી ભોૉંયપર સુદ તરાંહ માલમ પડશે. 

જે। ખલુ તમાંહ જે।1ઇતી હેય તો તીચલી સેલવણીમાં છાપ બોળી 
તે તરાંહ ૨ગેલાં કપડાં ઉપ? છાપે. 

મ્ધુડીચ્પેત *મવ તીન ખે ગ્યાલન, પૃશ્ચીઅન ખ્લુનુ પાણી એક 
ન્યાલન, પાણી શ્મેક ગ્યાલન તમને તારતારીક ગસીદ પાંચ રતલ. ભા 
સધલાંને મેકર્સ કરી પછી તેમાં ધટ ઝુંદરનું પાણી બે ગ્યાલન દુષેરે।. 

મા મેલવણીથી તરાંહ છીપ્યા પછી ઉપર્‌ માફકજ બ્લીયથીંગ 
પાઉદરતાં પાણીમાંથી કપડું પસ।૨ કરવું. 

જે ગ્પેકજ કપડાં ઉપર બમ ₹ંગની તમાંહ છાપવી હોય તો બ્લી- 
મીંગ પાઉદરમાંથી કપડું જુદી જીદી વખતત પસાર કરવાની ક૪જ જરૂર 
નથી, પણ બંને તરાંહ છાપી' રહયા પછીજ તે પાણીમાંથી કપડું પસાર 
જીધાધી શ્પેફન૪ સપા્‌ટામાં ખબ સે તરાહ છપાણ નોકલશી. 

૪૫૧. રાતી ભોંયપ૨ પાલા ₹ગનો છીંતની તરાંહુ* 

કસુંબાધી ૨મેલાં કપડાં ઉપર તીયલી મેલવણીમાં બોળૈલા છોપથી 
તરાંહ છાપે, 

પાણી કેક ગ્યાલન, તાર્તારીક એસીદ ૧૦ રતલ, પાઇપકણે ગમન 
થવા ચીતાઇ મટાડી સહાડા સાત રતલ, શુગર્લેદનુ પાણી ચક ગ્યાલન 
સને ધટ ગઝ્ુદમનું પાણી ચ્પેક પેંત. 

સમા મેલવણીથી તરાંહ છાપ્યા' પછી તે કપડાંને ખાહક્રોમેત ગ્યાવ 
પોતાશના પાણીમાંથી પસા2 કર્‌।. ગ્પેટણે રાની ભાંયપર્‌ પીલી તરાહ જણાશે. 
૪૫૭. ઝુલીથી ₹ગવાનો કપડાં ઉપર સુફેદ તરાહ પાડવાની રીત. 

નુસખા ૪૫૪ માં મ છઠધી રગવાના કપડાં ઉપર સુફેદ તરાંહ પાડ- 
વાની જે રીત છે તેજ રીત હીંગ લાજુ પાડી મ છીઠષી કપડુ ૨ ગવાને 
ખદણે જ્રુલીથી રેગવું- ગ્ુલીધી કપડું રેગ્યા પછી તેને ચ્યેક પાણીનાં પીપમાં 
ધોઇ કહાડવું કે ને પાણીમાં ૬૨ એક ગ્યાલને એક પંત સલકય્રુરીક 
ગેપેસીદ નાખી હૈય. 
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૪૫૮, ગુલીથી ૨*ગનાં કપડાં ઊપ૨ પોલી તહુરાં પાડવાની રીત. 


સધલુ કામ નુસખા ૪૫૭ માં જણાવ્યા પ્રમાણે કરવું પણ છાપવાની 
એેલવણી સાથે ૬૨શ્પેક ગાલને બે બાતલી શુગરલેદનું પાણી હુમેરી છાપવું. 


૪૫૪. ક્ાખંડ્‌પર સોનેરી હોળ ચહડાવનાર પાણી. 


પાંચ મ્માઉસ ફતકી; 'ઠ આખઉસ સુયેખાર ભને ગાઠ આઉંસ 
મીઠાને (પીગણે સ્મેટલાંજ) પાણીમાં પીગલાવી તેમાં ચ્યેક ઉસ સેનાને 
વરપ્ષ પીગલાવી સથલું સુડું થઈ “નય ત્યાં સુધી ગરમી ભાપો. પછી 
ખાકી રહેલા સુકા ભુકાને ઈથર્માં પીગલાવે! *્યને પછી તે ૪થર જેખી 
સાફ જીધેલી લોખંડની સપાલીપર લગાડરી। તેની ઉપર તરતજ સોનેરી 
ઢોલ ચહડી જશે. નેવે હેલ ચહડધોા કે તે લે।!ખડને સે।નાં પાણીમાં 
બોળી કાઢી, કેરાં કપડાંથી ભીણાશ ચુસી લઇ, તે ધેોખંડને તપાવવું 
સ્મને પછી તેને સોનું સાફ કરવાની ભુકીધી સાફ કરવું. ગરમી ગ્યાપવા 
પહેશ્ાં ણે[પ્પંડપર કઇ પણ્‌ ધસારે્‌। કરવે। નહીં. 

૪૬૦. ર્‌પેશી હોળ ચહુડાવેલાં વાસણુ ઊપર ષેગીન 

તરાંહુ પાડવાની રીત. 

નજ વાસણ ઉપર તરાંહ પાડવી હેય તે વાસણને તાવેલાં મીણમાં 
બોળી કાઢી જે તમાંહ પાડવી હોય તે તરાહ ચ્યેવી રીતે મીનમાં કેતરવી 
જ" કોતપેલી તરાંહમાંધી રૂપેરી સપાઠી બરે્‌।ખર રદેષ્ખાય. પછી તે વાસણમાં 
"મૃષ્ખતતુ પાણી નામી નીચલી મેલવણીમાં પીછી બોળી પેલી કેતય્‌લી તમાંહ 
તતપીછીધી રમવી મ્મને તે ૨ગ્યા પછી તે વાસણને ખએેક ખંધ પેટારામાં 
શે ળીતેને ગંધકની ધુંઇ ગ્માપવી: 

₹ગ લગાડવાની સેલવણી--સોથુથુ બે તોલા, નાપ્ંત્ેત 

ભવ પોતાશ બે તોલા; નવસાગર બે તોલા; ખા સધલાંને નલદ સમ્કામાં 
પીગલાવી ધટ મેલવણી કરવી* 

૪૧૧. રૂપેરી હોળ ચહુડાવેલાં વાસણુની ઊપર ઝાંખી 

ફણુગી ઊગાડવાની કલા. 

ચેપેક મ્માઉસ જલ્દ નાઇત્રીક અંસીદને મ્પેક પંત પાણીમાં નામી 
તે પાણીમાં હોળ ચહડાવેલી ચીજ ધોડીક પલ સુધી બોળી રાખી સે।જાં 
પાણીથી ધોર નાખો મ્મને ગરમ વહેરની ગ્મદર એલી સુકવો, જ્યારે સુકાય 
તારે વહેર સાફ કરી તાખી જે ભાગ યલકાવવે। હેય 'યાં શેપોપવું. 
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૪૫૨. લાંખી મુદત તકે એવે! રેપેરી હોળ. 


ભેપેક કોડીનાં વાસણમાં ચ્પેક *્માઉસ નાળત્રીક ગએેસી૬ નામી ધીમાં 
ઈગાર૫૨ મેળે ચ્પેટણે તે તરતજ ઉકલવા માંડરી. જેવી તે ઉકલવા માંડી 
કેત્તમાં થોડીક ચોખી ચાંદીના ટુકડા નાંખો. ચાંદી નાખતાંને વાર્‌ પીગલી 
જરી. નેવી ચાં પોગલી કે તરતજ તેમાં ધોડુંક મીઠું નાખે ડે શ્સી- 
૬ને! જે।રા નર્મ પડી નળય. પછી મમા સધલી મેલવણીને લાહી જેવી બન 
નાવવા માટે તેમાં થોડોક ચુનો ને ફટકીને। ભુકો ઉમેર. શમા લાહીને 
«1 પાણીધી પતલી કરી લગાડવી ચ્પેટણે પાકે રૂપેરી હોલ ચહડરી. 


૪૬૩3. લેખેડ ઊપ કાટ નહીં ચહડવા ડે એેવુ વાર્નીશ. 


રલ બે ભાગ, ગમ સેતદા૨ક ત્રણ ભાગ; લાખ એક ભાગ, ખા 
સુધલાંને બુકે ૬૨ પીગલાવવું સ્મને પછી તેમાં બે ભાગ તર્પીનતાઇન 
ધીમે ધીમે હુમેરવું, જ્યારે સધલું ચ૭€્પેકસ થાય લાશે તેમાં જ્ક્ષદ દારૂને 
મરક ત્રણ ભાગ હુમેરી સધલાંને સોજાં કપડાંમાંધી ગાલી કાઢવું મ્મતે 
મજબુત બ્ુચની શીશીમાં જલવી ૩્‌ાખવું* 


૪૬૪, કીદ્વાખેલાં પોલાદપરથી કાટ કાઢી નાખવાની થીત. 


થાર ત્માઉરા સાગ્પેતાઇ૬ મવ પોતાશીમ્મમને એક પંત પાણીમાં 
પીગલાવી તેમાં કીતાએેલી ચીજને કાઢ નીકલી જય ત્યાં સુધી બોળી 
3ખવીઃ પછી તે ચીજને બહા૨ કાઢી તેતી ઉપર ષ્રરી કરી તીચલી 
મેલવણી ષસવી. 

સાળણુ, સાખેનાધ૬ ખવ પોતાશીશ્મમ, યાકને। ભુકે। શ્યને એએ ત્રણે 
ચીને ધઢ લાહી જેવી ખને જેટલુ' પાણી. ત્યા સયલી મીજેને લાહી 
જેવી ખતાવી પ્ષ્રશ ઉપર લગાડવી. 


૪૫૫. ખોદો સગેસરમર, ખાટો આશ્સપાહણુ 
વગેરે બતાવવાની રીત. 


ભયડીમાં સારી પેઠે પકવેણે। પ્લાસ્તર ત્ગવ પેરીસ, સરસ, ગુ'૬૨ શ્મને 
ઇસીંગલાસ ખે સધલી ચીજે। તેયાર રાખવી. પહેલાં સરસ, ઇર્સાંગ- 
લાસ મ્મને ચુધ્ર એ સધલાંને સાથે પીમલાવવાં શ્યને તે મેલવણી ગરમ 
દેય તેટલાંજ પ્લાસ્તર્‌ સ્નોવ પૅરીસ પુરતા જથામાં તેતી સાયે હુશેરી 
૬૪ જે ચીજ ઉપર્‌ પડ કરવું હેય તેતી ઉપર પાંધરી દેવું, દીવાતખાતા” 
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ચેપાની વગચેતા શોભાને ખાતર મુકેલા સ્તમે।0 હલકાં મુતલાંને માટેના 
યાંબાખોા, તેખલ ના તાપ, ધડી માલ સુકવાના તપ્ષતો, વગેરે વગેરે આવા 
ઓઢા પથરનાં ખતાવવામાં ગ્માવેછે ભને પ્ષર્ચ ગેપોાછે કરવાને માટે પહેલાં 
સાધારણ પ્લાસ્તર તાવ પેરીસતા યાંબાખા બતાવી તેતી ઉપર ઉપલી 
શતે તયાર કીધેલા પ્લાસ્તરનું પેક ઈચ જેટલું જાડું પડ કરવામાં 
મ્માવેછે, તે પડ સુકાયું હે પછી તેતી ઉપર્‌ (સંત્રેમરમરતી ઉપર્‌ પ્યુમીસ 
ક્તોનધી જેમ પાલીરા ફરવામાં મ્યાવેછે) તેમ પાલીશ ક શ્વી, 
જે શેગબેરેમી સગેમરમર્‌ બતાવવો હોય તો જુદાં જુદાં વાસણોમાં 

ઝુંદ૨$ સરસ વગેર્‌ પીગલાવી ૬૨ક વાસણમાં જાદો જુદો રશૈગ મેલવી તે 
શેલવણી ગરમ હોય તેટલાંજ તેમાં પ્લાસ્તર ગઓવ પેરીસ હુચેરી ૬૪ 
મોટા વાલી રેવા અને તે મોટા મ્મકૈકતી ઉપદ્‌ જેમ મર ૫3 તેમ વારા 
દૂરલી ગોઠવી પછી તેમાંથી ગપેક લાંખી ચીપ કાપી લઇ ભ્યાં જાઇએ તયાં 
લૃલગાડી દેવી. સમા રીતે ઘણાજ સુદર દેખખાશજતા પયર્‌। બતી શે છે 
સ્તતે તેપણ ઉપર યલફ પણુ ષ્રણીજ સરસ થહડી શકેછે. જેટલું યાદ 
૨ાખવું કે સર્સતી મેલવણી ગરમ” દ્દોવી જેો।ઈગ્મે, 

કલીચુતે? ચાક મતે સગેમર્મરને ભુકો સાથે મેલવ્યાથી પણ 
ભાવા પધરા ખની રાકેછે. 

શેપેક વેળા મયા રીતે 82 જે।યા પછી તેમાં શુ શુ વધષટ યા રેર” 
ફાર કરવો તે વીધે આપે પજ સમજ પડેઝે, 


૪૫૬૬. કાગજને ચામડાં જેવુ* કશ્વાની શીત 
જેની ઉપર્‌ ધુ*ટે। નહીં કીધેણે હેય ગ્મથવા જે ચલકતું નહીં હેય 
ગ્મેવું કાગજ લઇ તેને ફકત પાંચ છ સેક'દ સુધીજ તરમ સલફ્ષુરીક સેન 
સીદમાં બોળી કાઢી ધણાં જ નરમ ભેમખોનીમ્માતા પાણીથી ધોઇ તાખવું, 
૪૫૬૭. આધાશીશી; હીશતીરીઆ વગેરેનો અકસોર એેલાજ. 
વેલી॥અનેત સવ ડડીીનીન ........ ગેપેક ચેત, 
ત્વેક્ષત્રેડત ઓવ ડવાશીમ્મા ........ બે ગ્રેત. 
ગમા ખ'તેને મેલવી મ્પેક ગોળી બતાવે ભને તેવી ગોાળીખો ૧૯।” 
હામાં થાર વખત માપે 
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૪૬૬, કલાથ્કેનુ' ખ્લદ મીક્ષચર એટલે બીગડેલાં 
લોહીને સાફ કથ્નારી દવાઇ. 


પાતાશ સ્‍માપાદાઈદ ................ ૬૪ શ્રેન, 
ઈંથર ડશે13 9 ........................ ૪ દ્રામ. 
લાઈકર૨ પૌતાશ .................... 3૦ મીતીસ. 
પણા ઝર ૦૯૦૬૫૪૦૦૬૦૦ કરું સ્માઉસ. 


ભા સધલાંને મેલવી તેમાંથી *્માઠં ભાગ કરવા તમને ૬૨ ચાર કલાકે 
અકેકે ભાગ લવા. આ મેલવણી સાધારણ લોકે।માં ધણી વપ્યણાય છે. 
૪૬૪, પડ ગુમડાં ફોડી નાખવા માટે લગાડવાની મેલવણી. 


ડાસ્તીક પાતાશ .................... ત્રણ ભાગ, 
કલીચુનો મકકા ૦૦ મે ભાગ# 
દાફૈના અશક જેટણે। જેોઇગેો એટધો, * 
ગ્યા સધલાંને સાથે સેલવી નાખવાં, અ મલવણી વીશેના પે- 
સતતાં નામધી એળખ"ખાય છે. 


૪૭૦, જેલૈરામાં ઉપ્યોગી દવા. 


તીંકચ૨ શ્પેપી શ્વાઇ................ ૧૦ મીતીમ* 
તીંકચર કૅંમક્‌૨ ..................** ૧* મીનીમ# 
તીંકચર ડૈપસીસાણ ................ ૧૦ સીનતીમ. 
મકામ કક કકાર ૪ડ્્‌ે મીનીમ* 


ખા સધલાંને મેલવી પાઉ રેવું. 
૪૭૧, માથાંની જી મારનારી મેલવણી. 


કપ રેક બે ગ્રન, . 
કે રા કાાકડ્્સાઈટઃ કેમ ૦342091 શ્પેક ગ્માઉસ. 
દાર્નો। *ય૨૬ક........-...*--***૦૦*૦૦૦ શ્ેપેક ત્માઉસુ, 
પાણી કકક નજક કાક શ્પેક પંત. 


સ્પા સઘલાંને મેલવી ઘહાડામાં બે વાર લગાડવું. 
૪૭૨. કેોલૈરાનો ગાલાગે।. 


સ્‍્મજ્રીમ ....................*.-*.**. અમ્ધેો દ્રામ* 
સુકાં મરયાંતી ભુકી ............ અરધો દ્રામ. 
પુરક ક૬૬૨૦૪૦૭૦૬ છે ગ્રત. 
કાયાકુતીનું તેલ............-.-*..૦. શેપેક ૮1મ. 


આ સધલાંને વીશ ગોલી વલે શ્ષેટલા ગે।!ળ સાથે મેલવી વીશા મે।- 
લીચ। ખતાવવી અને તે માહેથી ખડેકી ગોલી દર એક કલાકે આપવી, 


૧૨૮ 
૪૭૩. પોરતકાદેને માદે છુપી શાહી. 


(૧)એક દ્રામ જલદ સલફયુરી૬ મ્મેસીદને એક વાઇન ગલાસ પાણી 
સાધે ઉમેરી તે પાણીમાં ડવીલ યા કલમ બોળી પૉશ્ટ કાદે ઉપર લખવું શમે” 
ટેથે લખેલુ દેખાશે નદીં. મમા પોસ્ત કાદેને જે। ગરમી દેખાડશે તો લખેલું 
તરત વંચારી. કાર્દ તદન "ખાલી જોવાથી કદાય કોઇને શક જાય તે રક 
દુર કરવાને માટે મસલ લખેલાંનો આડકતરી ખાજીશ્યે તીંકચર ત્યાથે* 
દીતથી કંઇક ભલતુજ લખવું; એટલે તે લખેલું વંચાઈ રદારી પણુ 
તેને ગરમી બાગતાંજ તે નાબુદ થઇ જગે અને ત્મસીદ્ધી લખેલુ 
રેખ્વાઇ મ્માવરી, 


(૨) એક દ્રામ ફેર્‌।રાએનાઇદ તનાવ પોતાશી શ્ઃમને પાંચ વાઇત 
*્લાસ ભરી પાણીમાં પીગલાવે।. હવે જે। મ્મા મેલવણીથી પેસ્ટ ક1૬૫૨ 
બ" તે। દેખ્ખારે પણ તેની ઉપર્‌ જે। પાણીધી ભડેલું વાદવું ફેરવ 
તો લખેલુ નાખુદ થરી. હવે ૨૬ ૬૨ કરવાને માંટે સાધારણ ગામડી 
સાહીધી ત્માડકતરી ખાજીએે કંઇક ભલતુજ લખે. ભ્યાયે ભર્મમાં 
લખેલું વાંચવું હેય ત્યારે મ્મા કાદેને હાઇદરાડલેરીક સસીદનાં યા તાઇ- 
ત્રીક સ્યસીદનાં પાણીમાં બોળવેો ગેટણે સાધારણ સાહીનું લખેલું નાજુદ 
થઇ જડે મતે ભર્મમાં લખેલુ રૈગીનત ભ્ક્રે દીપી નીકલ. 
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વચી ધેપડીઓએ મેસર્સ 
મીન પીધેન્માહ રીન? 
સ્ટ્રૉટ, કોટ,) અધવા ' 
વેચનાથ્ને ત્યા 


કાનાભાઇ, તાનવમ તાત ેનાઝસિષનજલકનનજગ્ળક 
કુ 


હનરનો અરડ, 


ભાગ ખીજે., 


કોમત રૂ 1, 


સકન્કન્યન્ઝ હબ મતાશન્યમઈ-ક-૦૦#૦૯%૧ કજ. ઉરે 


સોતામ્ણુ (જેક તવી વામ્તા? :* -: -; 

તડકામાં શેડ વાદળી -* ** નર અ! 

ખાનું યત સછમત પમત] આચફ *- «૦ 

અ્ઝેબ્યન હધ્મ -: ૨૦ * 

“«5૬- ત ૨૩૬૪ ( ૬૦૦ રમૂજ ૩૦" (૪ .૪” 

સિપાટ્ ખ*શાની ર*ઈ૪તીં ૦ ફને કે મ # 

પેટે બોબ્રુ પચી. મે ભાગ સાથી ** ન્‍-ન્‍ «2 

મ મર જ૪મરદજ છછનાઇનું કીતિવ'« 
મશ્રગત્ર (ચાલો માથે) - .,& : 

વિધારી વાતતા8 ૬માખો2 દ'સ્લ * 

શ9યાતીય ધા અથવા સણી રચના ** 

ગ્રુલામી બાશત્રાર દ - હે: કઝ ખક 

તાપી માતાનો કેપ: ** ** *ત 

ગ્રુલાખનુદ અતિ રસીલી વાતા ** : .* 

ચુમાતસીહ મ્યથવા સત્યને «યઃ * 

સાશાની શાહાતામું ** ન * 

જમશેદ હોલ *:* ** ** 2 

સહનસીલ સુંદરી *.* ? ૦ »* 


ઝાર ૧૯૪%%:જ;જ" 


